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EMAINOX

Self-Service-Line und Cook-In-Gerate
auf Anfrage!



Maximale Mobilitdt und Vielseitigkeit — Niedertemperatur-Garen und Warmhalten
Diese kompakten, handlichen Warmhalte- und Gargeréte sind - komplett aus CNS AISI304

leicht zu transportieren und zu installieren. Schonendes Nie- - Garraum mit abgerundeten Ecken
dertemperatur-Garen, egal ob Uber Nacht oder am Tag, gehért - herausnehmbare Auflageschienen
genauso zu den hervorzuhebenden Leistungen dieser Geréte, - statische-hermetische Ringwérme-Kontaktheizung
wie das schonende Warmhalten von Speisen. Durch die elekt- mit hoher Effizienz und sehr geringem Energie-
ronische Steuerung und das Entliftungssystem bewahren die verbrauch
Speisen stets ihre Naturlichkeit. - elektronische gradgenaue Temperaturkontrolle

bis +120 °C

- Feuchtigkeitsregelung mittels 2 Entluftungen
- trag- und stapelbar

m Niedertemperaturgarer Niedertemperaturgarer Niedertemperaturgarer

Ausflihrung 3x GN 1/1 5x GN 1/1 5x GN 2/1
AuBenmaBe B x T x H 450 x 630 x 410 mm 450 x 630 x 560 mm 665 x 750 x 560 mm
AnschluBwert N 230 V/0,7 kW =N 230 V/1,0 kW =\ 230 V/1,5 kW
Aussenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Einschubabstand 70 mm 70 mm 70 mm
Artikelnummer 1182.0002 1182.0004 1182.0005

UVP in € 2.159,00 2.368,00 2.764,00

Umluft-Tiefkuhltisch

-10°C /-20°C Art.Nr. SA910BT
Umluft-Tiefkiihltisch, Maschinenfach unten

- Arbeitsplatte allseitig abgekantet.

- TUren mit Magnetverschluss und Elek. Wiederstand

- Digitale Temperaturanzeige

- Je Tur 1 Roste GN1/1, hdhenverstellbar

- Eingelassener Verdampfer

- Bellfteter Kondensator mit Fettfilter

- Ventilationskiihlung R134A

- Kiihleinheit geeignet fir eine Umgebungstemperatur
von +32°C (unten angebracht, platzsparend)

- AnschluB 230V / 450W

- Temp.Bereich -10°C /-20°C

- Abmessung mm (BxTxH) : 943x700xh850/870

VK 1.595,- €



Weitere Modelle auf Anfrage.

SV 25/LGS

30396/LGS

- - Kapazitat Becken. 12L (9kg)

8515
Gekiihlter Fleischwolf N°22

- Stundenproduktion: 350kg.

- Lieferung inkl. Gatter 4,5 mm und
Edelstahimesser

- Anschluss: 230V / 1,1KW

- Abmessung: (BXTxH):
310x350xh615mm

VK 2.920,- €

8517
Cutter Horizontal mit Regler

- Motor 600-2600U/Min

- Geschwindigkeitsregler

- Anschluss: 230V / 0,75KW

- Abmessung: (BXTxH):
902x680xh508/850mm

VK 4.995,- €

SOUS VIDE

SV 25/LGS
Sous-Vide Temperierbecken mit
elektronischer Steuerung

- Beckenwanne: 25 |

- Temperaturgenauigkeit: + 0,3 °C

- Temperaturbereich: +20 bis + 70 °C
- 5 programmierbare Garprogramme
- Timer

- Temperatursensor mit Delta 0,1 °C
- Anschlusswert: 2 kW/230 V

- Geratemal: 522 x 410 x 360 mm

- Gewicht: 12 kg

VK 809,- €

RH50/LGS

30396/LGS

8516
Edelstahl Knochenbandsige

- 1650mm Sége

- Schnitthoch 250mm

- Wassergeschiitztes Gehause aus
Edelstahl

- Anschluss: 230V / 0,75KW

- Abmessung: (BXTxH):
545/650x510xh815mm

VK 3.580,- €

8518
Edelstahl Vertikal hydraulischer
Waurstfiiller

- Zylinder @ 200xh495mm

- Anschluss: 230V / 0,52KW

- Abmessung: (BxTxH):
490x370/700xh1200mm

VK 3.770,- €

RH50/LGS

Sous-Vide Durchlauf-Temperiergerat
mit elektronischer Steuerung zum
Einhdngen

- Beckenvolumen: bis max. 50 |

- Temperaturgenauigkeit: + 0,3 °C

- Temperaturbereich: +20 bis + 70 °C
- 5 programmierbare Garprogramme

- Timer

- Temperatursensor mit Delta 0,1 °C

- Betriebssperre bei fehlendem Wasser
- Anschlusswert: 2 kW/230 V

- GeratemalR: 150 x 240 x 390 mm

- Gewicht: 4,2 kg

VK 1.210,- €

Semiprofessionelles Sous-Vide Durchlauf-
Temperiergeréat mit elektronischer Steuerung zum Einhédngen

- Beckenvolumen: bis max. 15|

- Temperaturgenauigkeit: + 0,5 °C

- Temperaturbereich: +20 bis + 90 °C
- Pumpgeschwindigkeit: 8,5 | / min

- Anschlusswert: 800W/230 V

- GeratemaR: @ 100 x 370 mm

- Gewicht: 1,0 kg

VK 199,- €
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FLK 365 scite 10

Getranke-Kiihlschrank mit Display und
2 vertikalen Linien LED-Innenbeleuchtung

1L

1111 ab 850,- Euro

|1HEEE

el RaA

K 310 schwarz seite 25

Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung und
LED-Beleuchtung in Energiesparausfiihrung

Ready KU 707 seite 37

Edelstahl Gewerbe-Kiihlschrank fiir GN 2/1

1.650,- Euro
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ENERGIELABEL

Nach Einfihrung des Energielabels fiir Haushaltsgeréte im Jahr 1994, trat am 1. Juli 2016 eine Verordnung in Kraft,
die Energielabel fiir bestimmte gewerbliche Kiihlgerate vorschreibt.

In diesem Katalog finden Sie zu jedem betroffenen Produkt Angaben zur Klimaklasse, dem Energieverbrauch in 24 Stunden
sowie die Energieeffizienzklasse. Weitere Angaben erhalten Sie bei den jeweiligen Geréten unter www.kbs-gastrotechnik.de
sowie grundsétzliche Informationen unter www.kbs-gastrotechnik.de/Label.

STILLE KUHLUNG ODER UMLUFTKUHLUNG?

Stille Kiihlung, auch statische Kilhlung genannt, erkennt man daran, dass sich der Verdampfer an der Riickwand bzw. im rlick-
wartigen Bereich des Gerates befindet. Eine Alternative dazu bildet der im Geratekorpus eingeschaumte Verdampfer. Die Luft-
verteilung innerhalb des Gerétes erfolgt ohne weitere Hilfsmittel wie z. B. Ventilatoren nur auf Grund physikalischer Eigenschaften.
Die kalte Luft fallt durch ihre Dichte nach unten. Dabei kommt sie mit dem zu kiihlenden Produkt in Beriihrung, erwdrmt sich und
steigt daraufhin wieder auf. Durch diesen Prozess der Luftverteilung ergeben sich im Gerét an unterschiedlichen Stellen unter-
schiedliche Temperaturzonen. Eine gleichméBige Temperaturverteilung im gesamten Innenraum ist deshalb nicht moglich.

Diese Kilhlung eignet sich fiir senr empfindliche Waren. Also Lebensmittel, die keiner direkten Luftzirkulation ausgesetzt
werden sollen, um nicht auszutrocknen.

Zusétzlicher Vorteil der Geréte mit stiller Kiihlung ist die geringe Gerduschkulisse wéahrend des Betriebs, da auBer dem Kompressor
keine mechanischen Bauteile vorhanden sind.

Die Umluftkiihlung unterscheidet sich von der stillen Kiihlung dadurch, dass Ventilatoren die Luft gleichm@Big im Gerdt verteilen.
Der Kiihlraum wird somit wesentlich schneller und gleichmaBiger gekiinlt. Die messbaren Temperaturunterschiede innerhalb des
Kihlraums fallen deutlich kleiner aus. Diese Art der Kilhlung bietet sich insbesondere an, wenn Lebensmittel aller Art ungeordnet
im Kihlraum stehen, da die Luft besser zirkulieren kann. Ein weiteres gutes Beispiel zum Verdeutlichen der Unterschiede zwischen
stiller Kiihlung und Umluftkiihlung, ist das Offnen und SchlieBen der Kihlraumtiir. Mit jeder Offnung entweicht der groBte Teil

der Luft im Gerdt. Nach dem SchlieBen wird bei der Umluftkiihlung die gewtinschte Temperatur im Inneren schneller wieder
erreicht als bei der stillen Kiihlung.

Es gilt die Vor- und Nachteile fiir jeden Verwendungszweck griindlich abzuwagen. Dabei helfen wir Ihnen gerne.



AUSGLEICH VON UNEBENHEITEN

Flr die optimale Funktionsfahigkeit aller Geréate ist es wichtig, dass sie gerade stehen. Viele Gerdte aus dem Bereich Kélte verfiigen
deshalb (iber 2 oder 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe, manchmal in Kombination mit Transportrollen, um kleinere Bodenuneben-
heiten auszugleichen. Andere Gerate haben hohenverstellbare FiiBe — meist aus CNS — mit einem wesentlich gréBeren Spielraum.
Mit ihnen kann die Arbeitshohe an die individuellen Bed(irfnisse angepasst werden.

VORGEFORMTE AUFLAGESCHIENEN

Die Form des Kiihlschrankinnenraums andert sich. Die bekannten Rasterleisten, auf die die Roste gelegt wurden, werden mehr und
mehr durch vorgeformte Auflageschienen, auch Auflagerippen oder Sicken genannt, ersetzt. Dies hat mehrere Vorteile. Sauberkeit -
Es entsteht ein weitgehend fugenloser Innenraum, der sich deutlich leichter reinigen 1&sst. Einfachheit in der Hohenverstellung — Die
Auflagerippen sind (ber die gesamte Hohe im Korpus vorgeformt vorhanden, somit kann der Rost ohne weitere Handgriffe einfach
eine Etage hoher oder niedriger eingebracht werden. Energieersparnis — Die Bauweise ermdglicht an vielen Stellen eine deutlich dickere
Isolierung als bei den bisher benutzten Rasterleisten. Dies dient direkt der Energieerspamis ohne den Schrank in seinen AuBen- und
InnenmaBen zu verdndern. In diesem Katalog ab Seite 37 finden Sie eine groBe Auswahl von Gerédten mit dieser neuen Technik.

UMWELTFREUNDLICHE KALTEMITTEL

An Kaltemittel werden viele Anforderungen gestellt. Sie sollen moglichst effizient sein, zur Energieeinsparung beitragen,

die Umwelt schonen und sicher in der Anwendung sein. Durch zahlreiche internationale und nationale Gesetze und Richtlinien,
wie die europaische F-Gase-Verordnung, werden die Anforderungen an die Umweltvertraglichkeit in den nichsten Jahren weiter
wachsen. Um diesen Anspriichen gerecht zu werden, kommt bei unseren Geraten zunehmend das Kéltemittel R 290 (Propan)
und R 600 (Butan) zum Einsatz. Es handelt sich hier um natirliche Kaltemittel, die so auch in der Natur vorkommen.

Bitte beachten Sie beim Platzieren der Geréte die jeweils gliltigen Vorschriften.

Wir bieten Ihnen hier eine zukunftssichere Losung. Alle Produkte mit umweltfreundlichem Kaltemittel R 290 sind durch ein
entsprechendes Icon gekennzeichnet (Icon-Erklarungen finden Sie auf Seite 400).

AUFSTELLUNG UND WARTUNG

Damit Ihr Kiihigerat optimal funktioniert, ist es wichtig, einige Hinweise zu Aufstellung und Wartung zu berticksichtigen.
Detaillierte Informationen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de/Aufstellung.




Kuhlschranke
Glastur-Kuhischranke

Flaschenkuhlschrank
Stille Kiihlung

Glastiir-Kiihlschrank Premiumline

+ Riickwandverdampfer

 Stufenlos regelbares Thermostat

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum, fruchtsaurebestandig
+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar

* [solierglastir mit Schloss

+ Ergonomischer Stangengriff

 Tlranschlag rechts, wechselbar

 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung

+ \Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

2
R600a

FK 5442 - FK 3642 FK 2642
EECEEE A ciikel-Ne.  UvPin€
Rost zu FK 2642/FK 3642 711.2467 24,00
Rost zu FK 5442 711.2415 26,00
Umbau Linksanschlag 68 91,00
(Modet T FK 3642 FK 5442
AuBenmaBe Bx T xH 600 x 610 x 1250 mm 600 x 610 x 1640 mm 750 x 730 x 1640 mm
InnenmaBe Bx T xH 470 x 440 x 1062 mm 470 x 440 x 1452 mm 600 x 560 x 1452 mm
Temperatur +2 °C bis +10 °C +2 °C bis +10 °C +2 °C bis +10 °C
UT/RF +32°C/60 % +32°C/60 % +32°C/60 %
Bruttoinhalt 250 | 348 | 5721
Anschlusswert 230V/150 W 230V/170 W 230 V/170 W
Kaltemittel R600a R600a R600a
Energieverbrauch 0,80 kWh/24 h 0,91 kWh/24 h 1,11 KWh/24 h
Serienzubehdr 3 Roste, weiB h{ihenverstellbar, 4 Roste, weiB h'f)henverstellbar, 4 Roste, weiB h'QhenversteIIbar,
1 Bodenrost weiB 1 Bodenrost wei 1 Bodenrost wei
Bruttogewicht 60 kg 74 kg 93 kg
Avrtikelnummer 4051.2642 4051.3642 4051.5442
UVPin € 1.050,00 1.118,00 1.487,00



Kuhlschranke

KBS 145U

Glastiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung
+ Gewdlbte Isolierglastlr mit Schloss
+Manuelles Thermostat
+Digitale Temperaturanzeige
+ AuBenmaterial: Stahlblech, wei
+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenraum
+ LED-Innenbeleuchtung
+\orgeformte Rostauflagen
+ 3 Roste im Lieferumfang
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
* 4 hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

Glastur-Kuhlschranke

XTI «es 145U

AuBenmaBe Bx T x H 503 x 580 x 895 mm
Temperatur +2 °Chis +10 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 1091
Anschlusswert 230V/122 W
Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 1,20 kWh/24 h
Serienzubehdr 3 Roste, Schloss
Bruttogewicht 38 kg
Artikelnummer 30.2145
UVPin€ 498,00

SCC 81 GDU

Umluft Glastiir-Kiihlschrank mit Display
+ Auftischgerat
+ LED-Innenbeleuchtung
und Displaybeleuchtung, schaltbar
+ [solierglastr
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, lackiert,
Tlrrahmen schwarz
* Fugenloser ABS-Kunststoffinnenraum
+ Tliranschlag rechts
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfliBe
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

lABEl . [El]

[T scc s cou

AuBenmaBe Bx T x H 460 x 460 x 950mm
Temperatur +2 °Chis +10 °C
UT/RF +25°C/60 %
Bruttoinhalt 80|
Anschlusswert 230V/170 W
Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,90 kWh/24 h
Serienzubehdr 2 Roste
Bruttogewicht 31 kg
Artikelnummer 91.5081

UVPin€ 512,00

KUG 110

Umluft Glastiir-Kiihlschrank
+ Vorgeformte Rostauflagen
+ Stufenlos regelbares Thermostat
+ |solierglastr
* AuBenmaterial: Stahlblech schwarz, lackiert
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum, weiB
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Tliranschlag rechts
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

lsws B e |2 B LED

PLANBAR

R600a

AuBenmaBe Bx T x H 500 x 560 x 780mm
Temperatur +2 °Chis +10 °C
UT/RF +25°C/60 %
Bruttoinhalt 1001
Anschlusswert 230 V/110W
Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a
Serienzubehdr 2 Roste
Energieverbrauch 0,95 kWh/24 h
Bruttogewicht 40 kg
Artikelnummer 917.0100
UVPin€ 580,00

" B



Kuhlschranke
Glastir-Kihlschranke

1i1] e

R600a

Flaschenkuhlschrank
Umluftkiihlung

Glastiir-Kiihlschrank Premiumline

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Thermostat stufenlos regulierbar

+ Automatische Abschaltung des Umluftventilators
bei Tiiréffnung

* AuBenmaterial: Stahlblech, silberfarben

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ LED-Innenbeleuchtung separat schaltbar

+ Vorgeformte Rostauflagen mit 32 mm Abstand

* Glastiir mit Schloss, selbstschlieBend

 Tlranschlag rechts, wechselbar

 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

FKvsl 4113 FKvsl 5413 FKvsl 3613 FKvsl 2613
T -ikel-Nr.  UvPin€
Umbau Linksanschlag 69 91,00
I v 2613 FKvsl 3613 FKvsl 5413 FKvsl 4113
AuBenmaBe Bx T xH 600 x 610 x 1250 mm 600 x 610 x 1640 mm 750 x 730 x 1640 mm 600 x 610 x 1800 mm
InnenmaBe Bx T xH 470 x 440 x 1062 mm 470 x 440 x 1452 mm 600 x 560 x 1452 mm 470x 440 x 1612 mm
Temperatur +/-0 °C his +15 °C +/-0 °C bis +15 °C +/-0 °C his +15 °C +/-0 °C bis +15 °C
UT/RF +32°C/60 % +32°C/60 % +32°C/60 % +32°C/60 %
Bruttoinhalt 250 348 | 5721 388 |
Anschlusswert 230V/150 W 230V/160 W 230V/200 W 230V/180 W
Kéltemittel R600a R 600 a R600a R 600 a
Energieverbrauch 1,0kWh/24 h 1,2kWh/24 h 1,4kWh/24 h 1,2kWh/24 h
Serienzubehtr 4 Roste, verzinkt schutzlackiert, 5 Roste, verzinkt schutzlackiert, 5 Roste, verzinkt schutzlackiert, 5 Roste, verzinkt schutzlackiert,
1 Bodenrost 1 Bodenrost 1 Bodenrost 1 Bodenrost
Bruttogewicht 66 kg 80 kg 98 kg 85kg
Artikelnummer 4051.2613 4051.3613 4051.5413 4051.4113
UVPin € 1.283,00 1.489,00 1.721,00 1.492,00



Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhischranke

FLK 292

Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung
und weiBem Tiirrahmen
+ Manuelles Thermostat
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff, weil3
* Umluftkiihlung
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ 5 rilsanierte Roste weiB, Tragkraft 20 kg
+ Turrahmen, weiB Kunststoff
+ Integrierte Griffmulde
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Tliranschlag rechts, wechselbar
+ Vorne hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
« Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

TR .« 202

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 1450 mm

Temperatur +3 °C bis +10 °C

UT/RF +32 °C/60 %

Bruttoinhalt 290 |

Anschlusswert 230V/200 W

Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a

Serienzubehtr 5 Roste weiB rilsaniert,
520 x 356 mm

Energieverbrauch 2,05 kWh/24 h

Gerduschpegel 43 dB

Bruttogewicht 59 kg

Artikelnummer 920.0010

UVPin€ 609,00

T - tikel-Nr.  uvPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

CD 290

Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung
und Aluminium-Tiirrahmen
+ Betriebskontrollleuchte
+ 5 Stufen Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
+ ABS Kunststoffinnenraum
+ Umluftkiihlung
+ Querstromlfter
+ Vorgeformte Rostauflagen
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ 5 rilsanierte Roste weiB, Tragkraft 20 kg
« Isolierglastiir im Aluminiumrahmen mit Griff
+ Turanschlag rechts, wechselbar
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Vorne héhenverstellbare AusgleichsfliBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

919.0099 26,00
55 91,00

lsws B inee |2 B LED

PLANBAR

R600a

TR co 290

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 1450 mm

Temperatur +2 °C bis +12 °C

UT/RF +32 °C/60 %

Bruttoinhalt 290 |

Anschlusswert 230V/200 W

Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a

Serienzubehir 5 Roste weiB rilsaniert,
520 x 356 mm

Energieverbrauch 2,05 kWh/24 h

Gerduschpegel 43 dB

Bruttogewicht 59 kg

Artikelnummer 919.0006

UVPin€ 662,00

TS - tikel-Nr.  uvpin€

Rost
Umbau Linksanschlag

919.0099 26,00
55 91,00




usn .

TR co 20 G

Kuhlschranke
Glastir-Kihlschranke

AuBenmaBe B x T x H 600 x 685 x 2025 mm
Temperatur +2 °Chis +14 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 480 |
Anschlusswert 230V/265 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 3,12kWh/24 h
Bruttogewicht 98 kg
Artikelnummer 919.0485
UVPin€ 983,00

Modell wie oben, jedoch mit Display

TR co +30 Gou

Kapazitat

Temperatur

UT/RF

Bruttoinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel
Energieverbrauch
Bruttogewicht
Artikelnummer (schwarz)
Artikelnummer (weiB)

462 0,33 | Dosen
224 0,5 | PET Flaschen

+/-0 °C bis +14 °C
32°C/60 %

385 |

230V /265 W

R 600 a

2,14/24h

80 kg

919.0026
919.0025

UVP in € (schwarz)
UVP in € (weiB)

T - tiel-Nr.  UVPin€
Rost fur FLK schwarz 81.7396 26,00
Rost fiir FLK weiB 81.7395 26,00
Halter fir Rost hinten Stck.  82.1928 3,00

Halter fur Rost vorne Stck.

930,00
850,00

82.1929 3,00

Artikelnummer 919.0480
UVPin € 1.036,00
T ool UvPin€
Rost 919.0098 35,00
Umbau Linksanschlag 55 91,00
(wosel [T IHR LOGO
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 2025 mm ey
InnenmaBe Bx T x H 500 x 455 x 1645 mm

CD 480 GU
und CD 480 GDU

Glastiir-Kiihlschrank mit vertikaler Beleuchtung
* AuBenmaterial: Stahlblech, silber lackiert

+ Innenmaterial: ABS Kunststoff, weil

+ Manuelles Thermostat

* Thermometer, analog

+ Umluftkiihlung

+ Vertikale Innenbeleuchtung, separat schaltbar
 Tir abschlieBbar

 Tirrahmen Aluminium

* 5 rilsanierte Roste, weiB

 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Vorne hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

FLK 365

Getranke-Kiihlschrank mit Display und

2 vertikalen Linien LED-Innenbeleuchtung,

in schwarz und weiB lieferbar

+ AuBenmaterial: Stahlblech pulverbeschichtet,
schwarz bzw. weiB

+ Innenmaterial: Kunststoff, schwarz bzw. weiB

* Isolierglastir mit schwarzem bzw. weiBem
Kunststoffrahmen mit Griffmulde

+ Umluftkiihlung

+ Umweltfreundlich durch niedrigen Energieverbrauch

* 5 schwarze bzw. weiBe rilsanierte Roste

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe vorne

+ 2 Transportrollen hinten fiir den leichten Transport

+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar



Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhischranke

CD 350

Glastiir-Kiihlschrank mit LED-Beleuchtung
+ Betriebskontrollleuchte
« 5 Stufen Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff
* Umluftkiihlung
+ Vorgeformte Rostauflagen
+ Kunststoff-Innenraum
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ [solierglastlr im Aluminiumrahmen mit Griff
+ Tliranschlag rechts, wechselbar
(nur bei Modellen ohne Schloss)
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe
« Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

AuBenmaBe BxTxH 600 x 600 x 1730 mm

Temperatur +2 °Chis +12 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 3501
Anschlusswert 230V/230 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 2,14 kWh/24 h
Serienzubehdr 6 Roste, weif
Bruttogewicht 70 kg
Artikelnummer 919.0005
UVPin€ 729,00

Modell wie oben, jedoch mit Schloss

[ co 350 mit Schioss

Tiranschlag rechts

Artikelnummer 919.0014

UVPin € 785,00
T kel UVPin€

Rost 919.0099 26,00

Umbau Linksanschlag 55 91,00

CD 350-2

Glastiir-Kiihischrank mit 2 Tiiren
und LED-Innenbeleuchtung
+ Glastir-Kthlschrank
+ Betriebskontrollleuchte
« 5 Stufen Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet
+ Innenmaterial: ABS Kunststoff weiB
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vorgeformte Rostauflagen
+ Kunststoff-Innenraum
+ Durchgehender Kiihlkorpus
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ 2 Isolierglastiiren im Aluminiumrahmen mit Griff
+ Tliranschlag rechts, wechselbar
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch
Labelung auf Anfrage lieferbar

—
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PLANBAR R600a

TR co 350-2

AuBenmaBe Bx TxH 600 x 600 x 1730 mm

Temperatur +2 °Cbis +12 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 3501
Anschlusswert 230V/230 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 2,14 kWh/24 h
Serienzubehdr 6 Roste, weiB
Bruttogewicht 72 kg
Artikelnummer 919.0003
UVPin€ 811,00

T - ctikel-Nr. UvPine€

Rost 919.0099 26,00
Umbau Linksanschlag 57 113,00

11.



Kuhlschranke

Glastur-Kuhischranke

[T s 375 Gu

AuBenmaBe B x T x H
InnenmaBe Bx T xH
Temperatur

UT/RF

Bruttoinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel

Bestlickungsmaglichkeit

600 x 621 x 1863 mm
490 x 447 x 1570 mm
+2 °C bis +10 °C
+30 °C/55 %

3821

230V/267 W

R 600 a

467 Dosen 0,33 | oder
217 PET-Flaschen 0,5 |

Energieverbrauch 2,70 kWh/24 h
Bruttogewicht 81 kg
Artikelnummer 6.0131
UVPin€ 945,00

KBS 375 GDU wie KBS 375 GU, jedoch mit Display

AuBenmaBe B x T x H 595 x 650 x 2000 mm
InnenmaBe Bx T xH 490 x 447 x 1570 mm
Anschlusswert 230V/282 W
Energieverbrauch 3,20 kWh/24 h
Bruttogewicht 83 kg

Artikelnummer 6.0146

UVPin€ 966,00

EEEEE - ctikel-Nr.  UvPin€

Rost

SWS
11 - d |_

604.1158 32,00

KBS 375 GDU

KBS 375 GU

AuBenmaBe B x T x H
InnenmaBe Bx T xH
Temperatur

UT/RF

Bruttoinhalt
Anschlusswert
Kaltemittel

Besttickungsmaglichkeit

1103 x 821 x 2000 mm
1028 x 640 x 1355 mm
+/-0 °C bis +13 °C
+30 °C/55 %

1068 |

230V/622 W

R 290

1362 Dosen 0,33 | oder
676 PET-Flaschen 0,5 |

Energieverbrauch 9,31 kWh/24 h
Bruttogewicht 191 kg
Artikelnummer 6.0205
UVPin€ 2.527,00

EEEE - ctikel-Nr.  UvPin€

Rost

Rosthalter Stiick
(4 Stiick erforderlich)

604.1199 68,00

601.2054 6,00

KBS 375 GU

Umluft Glastiir-Kiihlschrank
+ Vertikale Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weif beschichtet
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weil
* Leicht zu reinigender fugenloser Innenraum
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vorgeformte Rostauflagen mit 40 mm Abstand
+ 5 spezielle engmaschige Roste, Tragkraft jeweils 20 kg
* [solierglastir mit Schloss, selbstschlieBend
* Temperaturanzeige
 Tlranschlag rechts
 Tirrahmen schwarz
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

KBS 375 GDU

wie oben, jedoch:
Umluft Glastiir-Kiihlschrank mit Display

KBS 1250 GDU ST

Glastiir-Kiihlschrank mit 2 Schiebetiiren
und Display
+ Horizontale Displaybeleuchtung, separat schaltbar
+ Innenbeleuchtung Uber 2 vertikale Leuchtstoff-
lampen, separat schaltbar
* AuBenmaterial: Stahlblech, wei beschichtet
+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB beschichtet
« Leicht zu reinigender Innenraum
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 4 hohenverstellbare engmaschige Roste,
Tragkraft jeweils 60 kg
+ 2 Isolierglastiiren aus Sicherheitsglas
mit SelbstschlieBemechanismus und Schloss
 Tirrahmen schwarz
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiBe
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar



Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhischranke

KBS 202 GU, KBS 402 GU und KBS 602 GU

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank mit Glastiir

+ Riickwandverdampfer

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ Vorgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weil

* 45 mm Isolierung

* Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung -

+ Glastir im Aluminiumrahmen mit Schloss % "—:'—* W, I.‘ e

+ Massiver Edelstahl-Stangengriff

+ Tliranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung - ! T

+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe B i 1;;-

+ Hinten 2 Transportrollen -

+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar L. o =
-_-_,.T— L
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KBS 202 GU

KBS 402 GU

KBS 602 GU

Y tiel-r UVPin €

Rost 202/402 99.9003 28,00
Rost 602 99.9004 33,00
CNS-FiBe 90 bis 110 mm hohenverstellbar, fiir KBS 402 und 602 99.9027 46,00
Verstérkungseinsatz flir CNS-FiiBe flir KBS 602 99.9028 72,00
Umbau Linksanschlag 56 108,00
I s 202 cu KBS 402 GU KBS 602 GU

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C

UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %

Bruttoinhalt 2001 4001 6001

Anschlusswert 230V/105 W 230V/130 W 230V/130 W

Kéltemittel R600a R600a R 600 a

Serienzubehor 2 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB

Bruttogewicht 49 kg 74 kg 100 kg

Artikelnummer 34.7208 34.7408 34.7608

UVWPin € 609,00 965,00 1.275,00




T (Gs 326 G Siim schw.

Kuhlschranke
Glastur-Kuhischranke

AuBenmaBe B x T x H 440 x 718 x 1850 mm
Temperatur +1°Chis +10°C
UT/RF +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 3111
Anschlusswert 230V/320 W
Tauwasserverdunstung  ja
Automatische Abtauung  ja
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 2,80 kWh/24 h
Serienzubehir 4 hohenverstellbare
Roste, 1 Bodenrost
Bruttogewicht 85 kg
Artikelnummer 30.2324
UVPin€ 910,00

I (s 326 G Siim weiB

Artikelnummer

30.2325

UWPin€

T e d [0S

R600a |l PLANBAR

910,00

[R5 <22 Gou

615 x 590 x 1985 mm |

AuBenmaBe Bx T x H

Temperatur +2 °C bis +12 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 3501

Anschlusswert 230V/236 W
Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 3,50 kWh/24 h 1
e Vi
Bruttogewicht 80 kg

Artikelnummer 915.0422

UVPin€ 850,00

EEEEE A ctikel-Ne.  UvPin€

Rost

81.9867 35,00

KBS 326 G Slim

Superschmaler Glastiir-Kiihlschrank
von nur 440 mm Breite, schwarz oder weil
* Glasttir-Kthlschrank in Slimline
+ AuBergewdhnliches Design
* AuBenmaterial: Stahlblech, beschichtet
+ Innenmaterial: Stahlblech, beschichtet
 Nischenbreite nur 440 mm
« Vertikale LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
* Isolierglastir mit integriertem TUrgriff
+ Riickwandverdampfer
+ Umluftkiihlung
 Leicht zu reinigender Innenraum
+ Vorne hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

KBS 422 GDU

Glastiir-Kiihlschrank mit groBem Werbedisplay
* Displaybeleuchtung und horizontale
Innenbeleuchtung, separat schaltbar
* Leicht zu reinigender Innenraum
+ AuBenmaterial: Stahlblech, silber lackiert
+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenraum
+ Umluftkiihlung
+ Vorgeformte Rostauflagen mit 50 mm Abstand
* Isolierglastir mit Schloss
* Tiranschlag rechts
 Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiBe
+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar



Kiihlschranke K/

Glastur-Kuhischranke und Schubladenkuhler

KBS 466 GDU

Glastiir-Kiihlschrank mit Display

+ Displaybeleuchtung und vertikale
Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Leicht zu reinigender Innenraum

+ AuBenmaterial: Stahlblech, silber lackiert

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenraum

* Umluftkiihlung

+ Vorgeformte Rostauflagen mit 50 mm Abstand

+ [solierglastlr mit Schloss

+ Tliranschlag rechts

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfliBe

+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

- TR a5 466 Gou

AuBenmaBe Bx T x H 615 x 590 x 1945 mm

Temperatur +2 °Chis +10 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 3801
Anschlusswert 230V/287 W

Tauwasserverdunstung ~ ja
Automatische Abtauung  ja

UKS 140

+ Schubladen komplett aus Edelstahl

+ Umluftkiihlung
+Umweltfreundliches Kéltemittel R 600 a

+ Schubladen werkzeugfrei herausnehmbar
+LED-Beleuchtung
+2 robuste Schubladengriffe

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 4,20 kWh/24 h
) . 4 engmaschige Roste fir
Serienzubenor PET-Flaschen geeignet
Bruttogewicht 84 kg
Artikelnummer 915.0476
UVPin€ 925,00
T - ctikel-Nr. UvPin€
Rost 80.5740 35,00
; .
R600a I'En
Schubladenkiihler fiir 45 Ein-Liter-Flaschen
I v«s 140
* AuBenmaterial: Edelstahl, Riickwand aus Stahlblech I AuBenmafe Bx T x H 600 x 600 x 865 mm
+Voll einbauféhig durch Frontbe- und Frontentliftung Temperatur +2 °C bis + 8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung ATSChlfJSSWEH 230V/130W
+ Elektronische Steuerung inkl. Ein- und Ausschalter i) ilctol3
Energieverbrauch 0,39kWh /24 h
Bruttoinhalt 150 |
Bruttogewicht 61 kg
Artikelnummer 6.0338

+Wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+Rahmenheizung zur Verhinderung von Schimmelhildung

UVWPin€ 1.950,00




Kihlschranke
Ruckwandkuhlgerate (Backbars)

Einbaugerat

[T «os 196

KBS 196 und KBS 321

Backbar mit 2 oder 3 Glasschiebetiiren,
LED-Innenbeleuchtung und Schloss

AuBenmaBe BXTxH 865 X520 x 850 mm * Elekironische Steuerung
Bruttoinhalt 2001 . Elglta!e Temperaturanzeige
* -
Anschiusswert 230 V/155 W nergiesparende LED-Innenbeleuchtung,
Enerdieverbrauch 18 KWh/24 h separat schaltbar
nergieverbrauc 8 + AuBenmaterial: Stahlblech-/ Kunststoff, schwarz
4 hohenverstellbare  Leicht zu reinigender Innenraum
Serienzubehor Roste 374 x 326 mm,

Bestlickungsmaglichkeit

rilsaniert weiB, Schloss
190 Dosen a 0,33 |

aus gepragtem Aluminium
* Spezielle engmaschige Roste
* Temperatur +2 °C bis +10 °C

Bruttogewicht 64 kg ¢ Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %
Artikelnummer 6.0402 * Umluftkiihlung
UVPin € 825.00 + Kaltemittel R 600 a

moden_____ JGCRA

+ Front Be-und Entliiftung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ 2 oder 3 Isolierglasschiebetiiren

AuBenmae B x T xH 1350 x 520 x 850 mm aus Sicherheitsglas, selbstschlieBend mit Schioss
Bruttoinhalt 3001 + 4 hihenverstellbare AusgleichsfiiBe
Anschlusswert 230V/225 W + Besonders geeignet fiir den Einbau und Unterbau
Energieverbrauch 2,3kWh/24 h
6 hohenverstellbare Roste
. . (4 Stk. 396 x 324 mm,
Serienzubehor

Bestlickungsmaglichkeit

2 Stk. 440 x 324 mm),
Schloss

595 Dosen a 0,33 |

Bruttogewicht 82 kg

Artikelnummer 6.0403

UVPin€ 995,00
EEEE - tikel-Nr.  UvPin€

Rost (KBS 196) 81.2028 22,00

Rost Mitte (KBS 321) 81.2030 22,00

Rost auBen (KBS 321) 81.2031 22,00

Clip fur Rost, 4 Stiick 81.2026 4,00

Niedriger StellfuB 81.2757 3,00

KBS 321

KBS 196




Kiihischréanke K/
Weinkuhlung

Merlo Vino

Weinprasentationsmdbel mit
3 separt steuerbaren Weinkiihlschranken
+ Separt steuerbare Temperatur je Bereich
+ AuBenmaterial: Holz schwarz RAL 9005
+ Innenmaterial: Stahlblech schwarz, Kunststoff schwarz
+ Kéltemittel R 600 a
« Stille Kiihlung
+ Automatische Abtauung
und Tauwasserverdunstung
+ [solierglastliren mit Rauchglas und UV-Filter
+ Turrahmen und Griff aus Edelstahl
+ Leicht wechselbare Steckdichtung
+ Elektronisches Steuerpanel
mit digitaler Anzeige je Weinkihlschrank
+ Separate schaltbare blaue LED Beleuchtung
* 3 Holzroste (444 x 337 mm) pro Schrank
flr jeweils 18 Flaschen a 0,75 |
+ Auch als Einzegerat zum Einbau erhaltlich (Melo Vino 1)

Merlo Vino 3W

e 1]

R600a

m Merlo Vino 3 S Merlo Vino 3 W Merlo Vino 1
AuBenmaBe BxTxH 650 x 610 x 1880 mm 1870 x 610 x 843 mm 590 x 596 x 455 mm
Temperatur +5 °C bis +20 °C +5 °C his +20 °C +5 °C bis +20 °C
UT/RF +25 °C/60 % +25 °C/60 % +25 °C/60 %
Bruttoinhalt 3x501 3x501 501
Anschlusswert 230V/210 W 230V/210 W 230V/68 W
Bestiickungsmdg- insgesamt 54 Flaschen insgesamt 54 Flaschen 18 Flaschena 0,751,
lichkeit 20,751, Hohe 325 mm 20,751, Hohe 325 mm Hohe 325 mm
Bruttogewicht 140 kg 140 kg 32 kg
Artikelnummer 2332.1515 2332.1518 2332.1511
UVPin€ 3.975,00 4.295,00 700,00

Merlo Vino 3 S

Vino 140

Einbau Wein-Kiihischrank mit Glastiir

und Soft Touch Steuerung

+ Einbaugerat

+ AuBenmaterial: Rahmen Edelstahl

+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel

* Umluftkiihlung

+ 2 getrennte Temperaturzonen

* Temperaturbereich oberes Kiihlfach +5 °C bis +12 °C
* Temperaturbereich unteres Kilhifach +12 °C bis +22 °C
+ Soft Touch Steuerpanel

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Rauchgetonte Isolierglastir

+ Tlirrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl

+ Tliranschlag rechts

+ Aktivkohlefilter

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Landhéuser, Hotels, Motels und Catering

[sws

PLANBAR

TR vino 140

Einbaugerat R600A I_En

AuBenmaBe B x T x H 592 x 555 x 885 mm
Temperatur +5 °C bis +22 °C
UT/RF +25°C/60 %
Bruttoinhalt 1601

Anschlusswert 230V/100 W
Kéltemittel R 600 a
Serienzubehdr 6 Holzroste
Energieverbrauch 0,63 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse C
Tlranschlag rechts

Bestiickungsmaglichkeit ) [ A E 1

0,751
Bruttogewicht 49 kg
Artikelnummer 52.9140
UVPin€ 1.123,00
T - tikel-Nr.  UVPin€
Holzrost Buche feststehend  80.8274 27,00

. B



Kuhlschranke
Weinkuhlung mit Umluftkihlung

Vino Serie

Umluft Wein-Kiihlschrank mit Glastiir,
zwei Temperaturzonen, Soft Touch Steuerung
und LED-Innenbeleuchtung
+ 2 getrennte Temperaturzonen
+ Temperaturbereich oberes Kiihifach +5°C bis +12°C
* Temperaturbereich unteres Kilhifach +12 °C his +22°C
+ Digitale Temperaturanzeige
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Umluftkiihlung
+ Rauchgetonte Isolierglastir mit Schloss
+ Tiirrahmen, Frontpanel und Stangengriff in Edelstahl
+ AuBenmaterial: Seitenteile und Decke
PVC beschichtet, dunkel
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel
+ Tlranschlag rechts
+ Aktivkohlefilter
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfliBe

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Landhéuser, Hotels, Motels und Catering

EE L
Vino 440 Vino 280 Vino 160
T - ctikel-Nr.  UvPin€
Holzrost Buche Vino 160 80.8265 30,00
Holzrost Buche Vino 280  80.8266 41,00
Holzrost Buche Vino 440  81.0217 48,00
I Vino 160 (unterbaufihig) Vino 280 Vino 440
AuBenmaBe Bx T x H 595 x 570 x 820 mm 595 x 680 x 1215 mm 595 x 680 x 1770 mm
UT/RF +25 °C/60 % +25 °C/60 % +25°C/60 %
Bruttoinhalt 1501 280 | 440 |
Anschlusswert 230V/100 W 230V/135W 230V/190 W
Kéltemittel R 600 a R 600 a R 600 a
Energieverbrauch 0,69 kWh/24 h 0,84 kWh/24 h 0,85 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse C D D
Serienzubehdr 3 Holzroste 4 Holzroste 6 Holzroste
Bestiickungsmdglichkeit max. 46 Stiick Bordeaux-Flaschen 0,75 | max. 94 Stiick Bordeaux-Flaschen 0,75 | max. 166 Stiick Bordeaux-Flaschen 0,75 |
Bruttogewicht 48 kg 73kg 108 kg
Artikelnummer 52.9160 52.9280 52.9440
UVPin € 784,00 1.102,00 1.430,00



Bacchus Serie

Kiihlschranke K/

Weinkuhlung mit stiller Khlung

Wein-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung,
Glastiir und LED-Innenbeleuchtung

+ 2 elektronische Steuerpanel
+ Digitale Temperaturanzeige

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
« Stille Kiihlung, hierdurch im oberen Bereich warmer

als im unteren Bereich

+ Oberer Bereich ideal fir Rotweine

« Mittlerer und unterer Bereich ideal fir WeiBweine
* Schwarz getonte Isolierglasttir mit Schloss

und mittigem Sichtstreifen

« Tlirrahmen und Stangengriff in Edelstahl, schwarz

* AuBenmaterial: Seitenteile und

Decke PVC beschichtet, dunkel meliert
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, dunkel

+ Tliranschlag rechts

+ Luftfeuchte im Innenraum zwischen 60 und 70 %

* Kompressor gelagert fir leisen und vibrationsarmen Betrieb

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfliBe

Bacchus 110

XTI 5:cchus 110

AuBenmaBe B x T x H
Temperatur

UT/RF

Bruttoinhalt
Anschlusswert
Kéltemittel
Energieverbrauch

Serienzubehdr

Bestiickungsmdglichkeit

595 x 590 x 840 mm
+5 °C bis +22 °C
+38 °C/60 %

1031

230 V/113 W
R600a

0,56 KWh/24 h

2 Holzroste, hohenverstellbar

ca. 25 bis 50 (0,75 I) Flaschen

Bacchus 210

Bacchus 210

595 x 590 x 1240 mm
+5 °C bis +22 °C
+38 °C/60 %

1881

230 V/137 W

R600 a

0,80 kWh/24 h

3 Holzroste, hohenverstellbar,

davon einer ausziehbar

ca. 50 bis 80 (0,75 I) Flaschen

L1
"
-
-

ﬁ'
P e
_--
y -
#‘
EE——
u

;
{
9
4

Bacchus 310

T - tike-Nr. UvPine

Holzrost ausziehbar 53.0143 77,00
Holzrost feststehend 53.0142 55,00

Bacchus 310

595 x 590 x 1640 mm
+5 °C bis +22 °C
+38 °C/60 %

2701

230 V/175 W

R600 a

0,98 kWh/24 h

4 Holzroste, hohenverstellbar,
davon einer ausziehbar

ca. 80 bis 120 (0,75 I) Flaschen

Bruttogewicht 53 kg 64 kg 78kg
Artikelnummer 53.0141 53.0190 53.0272
UVPin € 667,00 897,00 1.154,00




Kuhlschranke
Getrankekuhlung

SWS Getranketheke ohne Abdeckung

PLANBAR

Steckerfertige Umluft Getrénketheke

« Tiiren/Schubladenfronten Edelstahl Nirosta (1.4016)

+ Seiten, Riickwand und Decke aus Alu Zink
versiegelt (1.0242)

+ Spezialbeschichteter Innenboden (N2PVA genoppt)

+ Kéltebriickenfreier Korpus

d I
— e
| | 'r + Nahtlose Druckschaumung 45 mm, Riickwand 60 mm
n I | + Ausstanzungen fir Manometeraufnahme im Frontpanel
+ Sockelhdhe 40 mm
= !-- * Temperatur: +4 °C bis +12 °C, UT/RF +32 °C/60 %
2 * Kaltemittel: R 134 a
+ Mit Einspritzventil auch bei Gerdten mit Maschine
la = | 8 | * Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Tlren und Vollziige mit ,Silver Ice* Beschichtung
 Tiren und Zlige mit Schnappverschluss
 Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung
* Auf Anfrage lieferbar:
Abteilinnenbeleuchtung, Schloss,
Theke flir Raum- und Durchlaufkiihlung,
Rickwandbuffet mit Glastlren
* Lieferung ohne Getrankethekenabdeckung

Abbildung Palermo mit Abdeckung und Mischbatterie

.,  Paris mit 1 Becken Bergamo mit 2 Becken

W o

London mit 1 Becken Bristol mit 2 Becken

Palermo mit 1 Becken Napoli mit 2 Becken
m Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli

1490 x 688 x 920 mm 2045 x 688 x 920 mm 2600 x 688 x 920 mm 1890 x 688 x 920 mm 2445 x 688 x 920 mm 3000 x 688 x 920 mm

él;ﬁglmHaBe mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung: mit Abdeckung:
H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm H 970 mm

Anschlusswert 230V/260 W 230V/350 W 230V/450 W 230V/260 W 230V/350 W 230V/450 W

Anzahl der Tiren 2 3 4 2 3 4

Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2

AT Mo 30.4104 30.4108 30.4102 304106 30.4110

(Becken rechts)

Artikelnummer a5 1444 30.4105 30.4109 _IQ 30.4103 30.4107 J.Q 30.4111 _I.Q
(Becken links) oWo 'o¥o o¥Wo

UWPin€ 2.859,00 3.267,00 4.270,00 3.021,00 3.444,00 4.451,00




Kiihischréanke K/
Getrankekuhlung

Getrankethekenabdeckung lsws

PLANBAR
+ Edelstahl (1.4301), Materialstarke 1 mm
+ Oberflache seidenmatt gebirstet
+ Tiefgezogener Nassbereich
+ Tropfmulde, Ablaufverbindung, Ecken geschweiBt
+ Hochkantung gastseitig oder nahtlos geformter Wulstrand
+ BeckengroBe B 305 x L 505 x T 300 mm
+ Ohne Mischbatterie

Getrankethekenabdeckung mit Wulstrand

m Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli

AuBenmaBe Bx T 1600 x 750 mm 2100 x 750 mm 2700 x 750 mm 1950 x 750 mm 2500 x 750 mm 3100 x 750 mm
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2

Artikelnr. (Becken rechts) 30.4202 30.4210 30.4218 30.4206 30.4214 30.4222 _I'G
Artikelnr. (Becken links)  30.4203 30.4211 30.4219 oWo  30.4207 30.4215 o%o 304223 oWo
UVPin€ 1.393,00 1.673,00 2.219,00 1.626,00 2.034,00 2.415,00

Getrankethekenabdeckung mit Aufkantung

m Paris London Palermo Bergamo Bristol Napoli

AuBenmaBe Bx T 1600 x 700 mm 2100 x 700 mm 2700 x 700 mm 1950 x 700 mm 2500 x 700 mm 3100 x 700 mm
Anzahl der Becken 1 1 1 2 2 2

Artikelnr. (Becken rechts) 30.4200 30.4208 30.4216 30.4204 30.4212 30.4220

Artikelnr. (Becken links)  30.4201 30.4209 30.4217 —l'ogo 30.4205 30.4213 —|'cl>;o 30.4221 —IQ
UVPin€ 1.393,00 1.673,00 2.219,00 1.626,00 2.034,00 2.415,00

Mischbatterien

Mischbatterien

m Hochdruck Niederdruck Hochdruck Niederdruck

Unterspiilrohr 1 1 2 2
Artikelnummer ~ 49699.9006 49699.9008 49699.9007 49699.9009
UVPin€ 160,00 189,00 182,00 226,00

Schubladensatz

+ Aus Edelstahl

* Muschelgriff

* Traglast 75 kg

* 4 Trennstébe je Auszug

+ Leicht wechselbare
Hohlkammersteckdichtung

+ Schloss auf Anfrage lieferbar

[Modet RN 112 +1/2 3x1/3

Nutzhohe oben 280 mm 350 mm 220 mm
Nutzhohe mitte - - 220 mm
Nutzh6he unten 395 mm 345 mm 220 mm
Flaschenbestiickung 1/3 Auszug ~ ca. 47 x 0,5 I NRW oder 60 x 0,33 | - ca. 47 x 0,5 NRW oder 60 x 0,33 |

Flaschenbestlickung 2/3 Auszug ~ ca.28x 1,51 -

ca. 47 x 0,51 NRW oder 34 x 1,0
oder 28x1,51

Artikelnummer 30.4115 30.4116 30.4117
UVPin€ 494,00 494,00 789,00

Flaschenbestiickung 1/2 Auszug




Kuhlschranke
Getrankekuhlung

SWS Fasskihlergehause

PLANBAR
Fiir 2, 4, 6, 8 oder 10 Fasser
¢ AuBen- und Innenmaterial:
Stahlblech, Alu-Zink, versiegelt
+ Boden in Stahlblech, spezialbeschichtet grau (genoppt)
+ Kéltebriickenfreier Korpus
 [solierung: 56 mm
+ Einfache Selbstmontage im Modulbausystem
+ Korrosionsfreie, innenliegende Schnellspannverschliisse
2 Tlren, abschlieBbar
+ \orstanzung flr die Durchfiihrung von Bierleitungen
+ Von innen hohenverstellbare AusgleichsfiiBe 8-30 mm
in verdeckter Ausflihrung
+ Aufnahme von @ 425 mm KEG
bzw. @ 385 mm KEG Fassern
 Leicht wechselbare Hohlkammersteckdichtung
« Lieferung ohne Kilhlaggregat

I < FK 4 FK6 FK8 FK10

AuBenmaBe BxTxH 1160 x 650 x 1094 mm 1160 x 920 x 1094 mm 1560 x 920 x 1094 mm 1880 x 920 x 1094 mm 2300 x 920 x 1094 mm

4 KEG Fésser @ 425 mm 6 KEG Fésser @ 425 mm oder 8 KEG Fasser @ 425 mm oder 10 KEG Fésser @ 425 mm

Bestlickungsmdglchkeit 2KEG Fasser0425mm e e baccer 0385 mm 7 KEG Fasser 0385mm  OKEG Fasser 0385 mm  oder 11 KEG Fisser 0385 mm

Bruttogewicht 41 kg 60 kg 80 kg 90 kg 105 kg _'Q
Artikelnummer 42.8002 42.8004 42.8006 42.8008 42.8010 owo
UVPin € 1.324,00 1.331,00 1.375,00 1.626,00 2.245,00

|sws

PLANBAR

[T - TF 10

AuBenmaBe Bx T x H 670 x 420 x 360 mm 670 x 420 x 360 mm
Temperatur +2 °C his +12 °C +2 °C bis +12 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/350 W 230V/370 W
Kalteleistung 500 W bei -5 °C VT 575 W bei -5 °C VT
Kéltemittel R134a R134a
Bruttogewicht 27 kg 29 kg

Artikelnummer 42.8009 42.8012

UVPin€ 894,00 1.220,00

AufsatzkUihlgerat
fur Fasskuhler

TF 8 passend fiir Fasskiihlergehduse FK 2 bis FK 8,
TF 10 passend fiir Fasskiihlergehéduse FK 10
+ AuBen- und Innenmaterial:
Stahlblech, Alu -Zink, versiegelt
 Leistungsstark und vollhermisch geschlossen
« Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Separater Ein-/Ausschalter
* Aufsatzkuhlgerét mit Bierbegleitkiihlung
auf Anfrage lieferbar



Kuhlschranke
Getrankekuhlung

Getranke-Kuhltruhe

Mit CNS-Schiebedeckel
+ Schaltpanel mit Thermostat und Betriebsleuchte
* Warnleuchte
+ Frontseitiger Tauwasserablauf
+ Manuelle Abtauung
+ AuBen- und Innenmaterial: Stahlblech, beschichtet
+ Flaschendffner mit Auffangbehalter
« Stille Kiihlung
+ Serienzubehdr: 2 Trenngitter
+ Abnehmbare Schiebedeckel und Ablage
+ Optimaler Luftaustausch durch
zwangsbellifteten Kondensator
+ 4 vormontierte Rollen
+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

I 0 AL 140 AL 180

AuBenmaBe Bx T xH 1100 x 600 x 830 mm 1410 x 600 x 830 mm 1810 x 600 x 830 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C
UT/RF +25°C/60 % +25°C/60 % +25 °C/60 %
Bruttoinhalt 2811 3801 5081

Anschlusswert 230V/153 W 230 V/179 W 230V/197 W
Kéltemittel R 290 R 290 R 290
Energieverbrauch 0,82 kWh/24 h 1,19 kWh/24 h 1,60 kWh/24 h
Anzahl der Tiren 2 Schiebedeckel aus CNS 3 Schiebedeckel aus CNS 3 Schiebedeckel aus CNS
Bruttogewicht 69 kg 80 kg 94 kg

Artikelnummer 30.5112 30.5142 30.5182

UVPin € 876,00 1.004,00 1.162,00

Getranke-Kuhltruhe

Aus Edelstahl mit CNS Deckel

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS

+ Schaltpanel mit manuellem Thermostat
+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Frontseitiger Tauwasserablauf

+ Manuelle Abtauung

+ Flaschendffner mit Auffangbehalter

« Stille Kiihlung

+ Abnehmbare Schiebedeckel und Ablage
+ 4 hohenverstellbare FiBe

+ Individualisierung durch Labelung auf Anfrage lieferbar

[ - 100 cNs AL 150 CNS AL 200 CNS
AuBenmaBe Bx T xH 1000 x 577 x 850 mm 1500 x 577 x 850 mm 2000 x 577 x 850 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 264 | 4381 6121
Anschlusswert 230V/200 W 230V/200 W 230V/220 W
Kéltemittel R600a R600a R600a
Anzahl der Ttiren 2 Schiebedeckel aus CNS 3 Schiebedeckel aus CNS 4 Schigbedeckel aus CNS
Bruttogewicht 73kg 100 kg 110 kg
Artikelnummer 30.2101 30.2151 30.2221
UVPin € 850,00 1.050,00 1.250,00




Kuhlschranke
\Volitir-Kuhlschranke

XTI c <0

AuBenmaBe B x T x H 560 x 600 x 850 mm

Temperatur +2 °Chis +10 °C

UT/RF +32 °C/60 % -

Bruttoinhalt 1301 J-

Anschlusswert 230 V/100 W - -

Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja — -

Kéltemittel R 600 a

Energieverbrauch 0,32 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse A+

Bruttogewicht 43 kg

Artikelnummer 919.0009

UVPin€ 394,00 - -
EEEEE A ctikel-Ne.  UvPin€

Umbau Linksanschlag 58 91,00

LED | 2 Jlsus

R600a [l PLANBAR

[T « 295

AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1450 mm

Temperatur +2°Cbis +12 °C ‘

UT/RF +32 °C/60 % T —

Bruttoinhalt 2701

Anschlusswert 230V/120 W

Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a

Energieverbrauch 0,38 kWh/24 h ?_-

Energieeffizienzklasse A+ —

Geréuschpegel 41 dB =_—-

Bruttogewicht 58 kg

Artikelnummer 919.0295

UVPin € 439,00 ﬂ'
T - ctikel-Nr. UvPin€ o

Rost 919.0097 26,00 =

Umbau Linksanschlag 55 91,00 "

“ﬁ

C 140

Volltiir-Kiihischrank

+ Manuelles Thermostat, stufenlos regelbar

« Stille Kiihlung

+ Innenbeleuchtung

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: Kunststoff, weiB

+ 3 Glasablagen aus Sicherheitsglas

+ Obst-/Gemusefach (unten)

+ 2 hohenverstellbare Ablagefécher (Tur-Innenseite)
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering

K295

Volltiir-Kiihischrank mit stiller Kiihlung und
LED-Beleuchtung in Energiesparausfiihrung*
+Energieverbrauch 0,38 kWh/24 h
+ Betriebskontrollleuchte
+ Temperaturregler
+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+Innenmaterial: Kunststoff, weiB
+ Gerundete Tur mit Griff
*5 Roste 497 x 402 mm, davon 1 Rost

nicht héhenverstellbar
+eicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar
+ 2 Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne
+2 Transportrollen hinten fiir den leichten Transport

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhduser, Hotels,
Motels und Catering



K 331

Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung und
LED-Beleuchtung in Energiesparausfiihrung*
+ Eingeschaumter Riickwandverdampfer
+\orgeformte Rostauflagen

+Manuelles Thermostat

* AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
* TUr mit Griff

* Fugenloser Kunststoffinnenbehalter

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

* 4 hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhéuser, Hotels,
Motels und Catering

K310

Volltiir-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung und
LED-Beleuchtung in Energiesparausfiihrung*

* Temperaturregler

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB

+ Innenmaterial: Kunststoff, weiB

+ Gerundete Tr mit Stangengriff

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+ Tliranschlag rechts, wechselbar

« 2 Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe vorne

« 2 Transportrollen hinten fiir den leichten Transport

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Frithstiickspensionen, Landhduser, Hotels,
Motels und Catering

Kuhlschranke -
\Volitdr-Kuhlschranke

TR « 331

AuBenmaBe Bx T x H 545 x 585 x 1780 mm

Temperatur +2 °Chis +12 °C

UT/RF +25 °C/60 %

Bruttoinhalt 3191

Anschlusswert 230V/100 W

Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a

Energieverbrauch 0,37 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse A+

Wandstdrke Isolierung 40 mm

Gerduschpegel 39 dB

Serienzubehdr 7 Roste

Bruttogewicht 64 kg

Artikelnummer 915.0301

UVPin € 615,00
T - ctikel-Nr. uvPine€

Rost 915.0309 44,00

Umbau Linksanschlag 55 91,00

NEU §iswsB 2 B Le

pLANBAR [l R600a

TR « 310 weis

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 620 x 1630 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 3101

Anschlusswert 230 V/120 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,38 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+

Gerduschpegel 41dB
Serienzubehdr 5 Roste, 1 Bodenrost
Bruttogewicht 57 kg
Artikelnummer 919.0310

UVPin€ 487,00

TR 310 schwarz

Artikelnummer 919.0312

UVPin € 525,00
T - ctikel-Nr. UvPin€

Rost 919.0097 26,00

Umbau Linksanschlag 55 91,00

-



Kuhlschranke
\Volitir-Kuhlschranke

AuBenmaBe Bx T x H

TR i 341 w

600 x 600 x 1910 mm

Temperatur Kuhlteil +/-0 °C bis +10 °C
Temperatur Gefrierteil -18°C
UT/RF +32 °C/60 %

' Kiihiteil 225 |
Brutioinhalt Geffierteil 90
Anschlusswert 230 V/165 W
Kiihlung Still
Tauwasserverdunstung  ja
Automatische Abtauung ?ili;?ﬁ]?]tlztl){:il nein
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,93 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A
Bruttogewicht 76 kg
Artikelnummer 919.0010
UVPin€ 772,00

EEEE - tkel-Nr. UWPin€

Umbau Linksanschlag

57 113,00

/@ Wsws

R600a Ml pLANBAR

[EXETR Fv 1800 W

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm
InnenmaBe B x T x H 513 x 441 x 702 mm
Temperatur +2 °C his +10 °C
UT/RF +32°C/60 %
Bruttoinhalt 180 |

Anschlusswert 230V/100 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,70 kWh/24 h
Bruttogewicht 37 kg
Artikelnummer 4051.1801

UVPin € 695,00

ESETRY v 1805 CHR

Artikelnummer

4051.1805

UWPin€

770,00

T - ctikel-Nr. UvPine

Rost
Umbau Linksanschlag

I26

711.2912 28,00
55 91,00

n KGK 341 W

Kiihl- und Gefrierkombination

in Energiesparausfiihrung*

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ Innenbeleuchtung Kihlteil

+ Manuelles Thermostat

+ Eingeschdumter Verdampfer im Kiihlabteil

+ 2 Tiiren mit aufgesetztem Griff

* Kihlteil:
Tlrinnenseite mit 3 transparenten
Ablageféchern und 1 transparentes
Flaschenfach, 3 Glasablagen, 1 Flaschenregal
und 2 transparente Gemusefacher

* Gefrierteil:
1 %3k Schnellgefrierfach,
3 Verdampferroste, 1 transparente Schublade
und 2 geschlossene Schubladen

+ Schubladen zur Reinigung herausnehmbar

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe vorne

* |dealer Einsatz im Kleingewerbebereich

wie Personalkiichen, Friihstiickspensionen,
Landhéauser, Hotels, Motels und Catering

FKU 1800 W, FKU 1805 CHR

Volltiir-Kiihischrank mit stiller Kiihlung

+ Abnehmbare Arbeitsplatte (H 820 mm ohne Arbeitsplatte)

+ Unterbauféhig, frontbeliftet

« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest
* Fugenloser Kunststoffinnenraum, fruchtséurebestandig

 Tiir mit Schloss

+ Vorgeformte Rostauflagen

« Stufenlos regelbares Thermostat
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
 Tlranschlag rechts, wechselbar

 Leicht wechselbare Ttirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiBe
 Serienzubehor 3 Roste, 1 Bodenrost

FKU 1805 CHR wie FKU 1800 W,
jedoch Tiir in Edelstahl



Kuhlschranke -
\Volitdr-Kuhlschranke

FKUv 1610, FKUv 1660 CHR

Umluft Volltiir-Kiihischrank
+ Unterbauféhig, frontbeliftet
« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest
+ Fugenloser, isolationsverstérkter Kunststoffinnenraum
+ Elektronische Steuerung und Digitale Temperaturanzeige
+ Betrieb- und Kontrollanzeige, Temperatur- und Ttiralarm
+ Edelstahl-Isoliertlr, selbstschlieBend mit Schloss
und Edelstahlstangengriff (bei FKUv 1660 CHR)
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Tliranschlag rechts, wechselbar
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Serienzubehdr 3 Roste verzinkt

FKUv 1660 CHR wie FKUv 1610,
jedoch AuBenmaterial in Edelstahl

N e
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TR Fuv 1610

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 615 x 830 mm
Temperatur +1°Chis +15°C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 1411

Anschlusswert 230V/100 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,70 kWh/24 h
Bruttogewicht 37 kg
Artikelnummer 4051.1610

UVPin € 865,00

XTI Fuv 1660 CHR

Artikelnummer

4051.1660

UVPin€

[ zubensr __ JERICRTS

Umbau Linksanschlag

1.085,00

UVPin €
55 91,00

FKUv 1613, FKUv 1663 CHR

Umluft Glastiir-Kiihlschrank

+ Unterbauféhig, frontbeltiftet

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, stoB- und schlagfest
+ Fugenloser isolationsverstarkter Kunststoffinnenraum
 |solierglastiir weiB selbstschlieBend mit Schloss

+ Innenbeleuchtung

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Betrieb- und Kontrollanzeige, Temperatur- und Tiiralarm
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Turanschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Serienzubehdr 3 Roste verzinkt

FKUv 1663 CHR wie FKUv 1613,
jedoch AuBenmaterial in Edelstahl

=

TR Fuv 1613

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 615 x 830 mm
Temperatur +1°Chis +15°C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 1411

Anschlusswert 230V /120 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,90 kWh/24 h
Bruttogewicht 44 kg
Artikelnummer 4051.1613
UVPin€ 1.020,00

TR v 1663 CHR

Artikelnummer

4051.1663

UVWPin€

zubenor LIRS

Umbau Linksanschlag

1.284,00

UVPin €
99 91,00

-



Kuhlschranke
\Volitir-Kuhlschranke

28

2
R600a

Flaschenkuhlschrank
Stille Kiihlung

Volltiir-Kiihischrank Premiumline

« Stufenlos regelbares Thermostat

+ Riickwandverdampfer

* AuBenmaterial: Stahlblech, weil beschichtet

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum, fruchtsdurebestandig
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Vorgeformte Rostauflagen mit 30 mm Abstand

« Vollttir mit Schloss

 Tlranschlag rechts, wechselbar

 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

FK 3640 FK 2640
(zuvehsr  [ETCEUMETTIY
Rost FK 2640 / 3640 711.2467 24,00
Rost FK 5440 711.2415 26,00
Umbau Linksanschlag 55 91,00
(Moden €SN FK 3640 FK 5440
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 610 x 1250 mm 600 x 610 x 1640 mm 750 x 730 x 1640 mm
InnenmaBe Bx T xH 470 x 440 x 1062 mm 470 x 440 x 1452 mm 600 x 560 x 1452 mm
Temperatur +2 °C bis +10 °C +2 °C bis +10 °C +2 °C bis +10 °C
UT/RF +32°C/60 % +32 °C/60 % +32°C/60 %
Bruttoinhalt 240 | 3331 554 |
Anschlusswert 230V/140 W 230V/150 W 230 V/150 W
Kaltemittel R 600 a R 600 a R 600 a
Energieverbrauch 0,46 kWh/24 h 0,46 kWh/24 h 0,63 kWh/24 h
Serienzubehor 3 Roste, 1 Bodenrost, wei 4 Roste, 1 Bodenrost, wei 4 Roste, 1 Bodenrost, weil
Bruttogewicht 48 kg 59 kg 76 kg
Artikelnummer 4051.2640 4051.3640 4051.5440
UVPin€ 770,00 897,00 1.123,00



Kiihlschranke K/

\Volitdr-Kuhlschranke

KBS 202 U, KBS 402 U
und KBS 602 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank

+ Riickwandverdampfer

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter

+\orgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand
+Digitale Temperaturanzeige

+Manuelles Thermostat

*45 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+Volltdr mit Schloss

+Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+\orne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+Hinten 2 Transportrollen

e

s

Sy i b
=

h.

A

e e i i »

KBS 202 U KBS 402 U KBS 602 U
Y /iicc-r.  uvPin€
Rost 202 / 402 99.9003 28,00
Rost 602 99.9004 33,00
CNS-FiBe 90 bis 110 mm héhenverstellbar, fiir KBS 402 und 602  99.9027 46,00
Verstdrkungsschienensatz fiir CNS-FiBe fiir KBS 602 99.9028 72,00
Umbau Linksanschlag 56 108,00
[ s o2 KBS 402 U KBS 602 U

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 2001 400 | 6001

Anschlusswert 230V/100 W 230V/130 W 230V/130 W

Kéltemittel R600 a R 600 a R600a

Energieverbrauch 1,12kWh/24 h 1,31 kWh/24 h 1,84 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse A C C

Serienzubehdr 2 Roste, 1 Bodenrost, alle wei 3 Roste, 1 Bodenrost, alle wei 3 Roste, 1 Bodenrost, alle wei

Bruttogewicht 49 kg 74 kg 90 kg

Artikelnummer 34.7206 34.7406 34.7606

UVWPin€ 531,00 831,00 1.076,00




Kuhlschranke
\Volltir-Kuhischranke GN 2/1

mocen Rl

I30

AuBenmaBe B x T x H 777 x 7151720 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C - —
UT/RF +30 °C/55 % I
Bruttoinhalt 5201 f ﬂ ¥
Anschlusswert 230 V/130 W
Tauwasserverdunstung  ja | |
Automatische Abtauung  ja ] i
Kéltemittel R 600 a |
Energieverbrauch 1,71 kWh /24 h | |
Energieeffizienzklasse C T
Klimaklasse 4
Serienzubehor 3 Roste, alle weiB ‘ ‘
Bruttogewicht 97 kg
Artikelnummer 34.7506 I I
UVPin€ 1.042,00

EECEEE A ciikel-Ne.  UvPine
Umbau Linksanschlag 69 91,00
Rost GN 2/1 80.8289 43,00 -
Halter* 1 Stiick 80.8288 4,00

* Pro Rost werden 4 Halter benétigt

[ G« 5710w

AuBenmaBe B x T x H 750 x 750 x 1864 mm = [—
InnenmaBe Bx T x H 650 x 581 x 1515 mm

Temperatur +1°Chis +15°C
UT/RF +40 °C/40 % s
Bruttoinhalt 586 | = "I
Anschlusswert 230 V/150 W
Kattemittel R600 - T—
Energieverbrauch 1,76 kWh/24 h E——
Energieeffizienzklasse C
Klimaklasse 5

Serienzubehor 5 Roste, 1 Bodenrost A —
Bruttogewicht 97 kg éﬂ_
Artikelnummer 4051.5710
UVPin€ 1.533,00

—_—

GKV 6410 W wie GKV 5710 W, jedoch:

XTI kv o410 W

AuBenmaBe Bx T x H 750 x 750 x 2064 mm

InnenmaBe B x T x H 650 x 581 x 1710 mm

Bruttoinhalt 664 |

Energieverbrauch 1,93 kWh/24 h

Artikelnummer 4051.6410

UVPin€ 1.733,00
EE - ctkel-Nr.  UWPin€

Umbau Linksanschlag 56 91,00

KBS 502 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weil

* ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ GroBflachiger Rickwandverdampfer

+ Boden mit gerundeten Ecken und Reinigungsablauf
+ 4 Metallleisten fur die Aufnahme der Rosthalter
* GN 2/1 Behélter auf den Rosten plazierbar

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ 55 mm Isolierung

+ Umluftkiihlung

+ \olltir mit integrierter, vertikaler Griffleiste
 Tir abschlieBbar

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

GKV 5710 W und GKV 6410 W

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1
* AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehdlter mit Bodenablauf
+ 10 vorgeformte Rostauflagen
(12 vorgeformte Rostauflagen bei GKV 6410 W)
+ Maximale Belastung je Rost 60 kg
+ Digitale Temperaturanzeige
* Elektronische Steuerung
+ Automatische Tauwasserverdunstung und Abtauung
+ Automatische Abschaltung des Ventilators
bei Tiiréffnung
+ Optisches und akustisches Warnsignal
+ 50 mm Isolierung
* Umluftkiihlung
« Vollttir mit Stangengriff und Schloss
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiiBe
150 mm bis 180 mm



KBS 605 U

Umluft Gewerbe-Kiihischrank GN 2/1
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
+ Innenmaterial: Metall, Kunststoff
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter
+ Riickwandverdampfer
« 4 Aufnahmeleisten fiir die Aufnahme der Rosthalter
von 14 GN 2/1 Roste in einem Abstand
von max. 58 mm
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Steuerung
* Umluftkiihlung
« Vollttir mit integrierter seitlicher
Griffmulde und Schloss
+ Tliranschlag rechts, wechselbar
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

KBS 702 U

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank GN 2/1
mit abschlieBbarer Volltiir
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB

Kiihlschranke K/
\Vollttr-Kuhlschranke GN 2/1

XTI «as 605 U

AuBenmaBe Bx T x H 775 x 722 x 1885 mm
InnenmaBe Bx T xH 654 x 500 x 1645 mm
Temperatur +2 °C bis +10 °C
UT/RF +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 600 |
Anschlusswert 230V/225 W
Tauwasserverdunstung  ja
Automatische Abtauung  ja
Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 2,60 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse E
Klimaklasse 4

’ . 4 Roste GN 2/1,
SHEEIES 1T 1 Bodenrost, wei
Bruttogewicht 101 kg
Artikelnummer 30.2606
UVPin€ 1.150,00

Umbau Linksanschlag
Rost
Halter* 1 Stiick

EEEE - ctikel-Nr. UvPin€

56 108,00
80.6087 43,00
80.4977 4,00

* Pro Rost werden 4 Halter bendtigt

4
R600a

T_'!_'_i’—'—~ AuBenmaBe B x T x H 777 x 730 x 1870 mm
0ABS—Kunstsltloﬁinnenbehélter mit Ragterleisten Temperatur /-0 °C bis +8 °C
*GN 2/1 Behalter auf den Rosten plazierbar UT/RE +30 °C/55 %
+ Elektronische Steuerung .
mit digitaler Temperaturanzeige Brutioinhait il
+55 mm Isolierung Anschlusswert 230V/380 W
+ Umluftkihlung Tauwasserverdunstung  ja
< Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft Automatische Abtauung  ja
+Volltdr mit integrierter, vertikaler Griffleiste Kaltemittel R 600 a
 Tiir abschlieBbar Energieverbrauch 1,75 kWh /24 h
 Turanschlag rechts, wechselbar Energieeffizienzklasse C
+ Servicefreundlich Klimaklasse 4
*
alle weiB
Bruttogewicht 113 kg
Artikelnummer 34.7700
UVPin€ 1.342,00
- T - iikel-Nr.  UvPin€
il Wi e -I Umbau Linksanschlag 56 108,00
Rost GN 2/1 80.8289 43,00
Halter* 1 Stuick 80.8288 4,00

* Pro Rost werden 4 Halter ben6tigt




Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

[T « 220 CHR

AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1450 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 267 |
Anschlusswert 230V/120 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,36 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+

Klimaklasse N

Bruttogewicht 56 kg
Artikelnummer 919.0230
UVPin€ 594,00

LED | 2 Jlsus

R600a [l pLANBAR

TR « 310 CHR

AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1630 mm
Temperatur +2 °C his +8 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 3101

Anschlusswert 230V/120 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Serienzubehor 5 Roste, 1 Bodenrost
Energieverbrauch 0,38 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+

Gerduschpegel 41 dB

Bruttogewicht 57 kg
Artikelnummer 919.0320

UVPin€ 583,00

T - ctikel-Nr. UvPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

919.0097 26,00
55 91,00

K 220 CHR

Volltiirkiihischrank CHR mit stiller Kiihlung
und LED Beleuchtung in Energiesparausfiihrung*
+ Energiespar-Volltirkiihlschrank
+ AuBenmaterial: deriseitig Edelstahl
+ Innenmaterial: Kunststoff, weiss
* Betriebskontrollleuchte
* Temperaturregler
« Stille Kiihlung
¢ LED-Innenbeleuchtung
+ Gerundete TUr mit Stangengriff
 Leicht wechselbare Ttirmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar
+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe vorne
* 4 Roste 497 x 402 mm,
1 Rost nicht hohenverstellbar
+ 2 Transportrollen hinten
* 5 Roste

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering

K 310 CHR

Volltiir-Kiihischrank CHR

in Energiesparausfiihrung*

+ Dreiseitig Edelstahl

+Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ Betriebskontrollleuchte

* Temperaturregler

« Stille Kilhlung

+LED-Innenbeleuchtung

+ Gerundete TUr mit Stangengriff

+eicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar
+\orne hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+Hinten 2 Transportrollen

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering



KBS 202 U CHR, KBS 402 U CHR
und KBS 602 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihischrank

+ Dreiseitig Edelstahl

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehalter

+ Riickwandverdampfer

+ Vorgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

* 45 mm Isolierung

* TUr mit Schloss

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tliranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

KBS 202 U CHR

Kiihlschranke K/
Edelstahl-Kuhlschranke

KBS 402 U CHR

KBS 602 U CHR

T tiel-Nr. UVP in €

Rost KBS 202 / 402
Rost KBS 602

CNS-FiiBe 90 bis 110 mm héhenverstellbar,

99.9003 28,00
99.9004 33,00

99.9027 46,00

fur KBS 402 und 602
Verstarkungsschienensatz fir CNS-FUiBe fir KBS 602 99.9028 72,00
Umbau Linksanschlag 56 108,00
I (s 202U CHR KBS 402 U CHR KBS 602 U CHR
AuBenmaBe B x T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C
UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 2001 4001 6001
Anschlusswert 230V/100 W 230V/130 W 230V/130 W
Kéltemittel R 600 a R 600 a R 600 a
Energieverbrauch 1,12 kWh/24 h 1,31 kWh/24 h 1,84 KWh/24 h
Energieeffizienzklasse A C C
Klimaklasse 4 4 4
Serienzubehor 2 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiB
Bruttogewicht 49 kg 79 kg 101 kg
Artikelnummer 34.7215 34.7415 34.7615
UVPin € 665,00 1.063,00 1.386,00




Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

KGK 319 CHR

[CXTTR i 319 CHR

Kiihl- / Gefrierkombination
mit und 1 Kompressorsystem

AuBenmae BXTxH 600650 x 1850 mm in Energiesparausfiihrung*
Temperatur Kuhlteil +/-0 °C bis +10 °C * Dreisaitig Edelstan ) )
T 48°C + Fugenloser Kunststoffinnenbehélter
¢ LED-Innenbeleuchtung im Kiihlteil
UT/RF +32 °C/60 % + Manuelles Thermostat
Bruttoinhalt Khiteil 214 | + Eingeschaumter Verdampfer im Kihlabteil
Gefrierteil 84 1 + Gerundete Tiiren
Anschlusswert 230V/140 W « Stille Kiihlung
Kéltemittel R 600 a ¢ Kihlteil und Gefrierabteil mit automatischer
' ) 3 Roste, 2 Gemiise- Abtauung und Tauwasserverdunstung
iﬁﬂﬁgﬁ“bemr facher, Abstellflichen 2 gerundete Tiren mit Stangengriffen
in der Tur + Schubladen zur Reinigung herausnehmbar
Serienzubehir e —  Tlranschlag rechts, wechselbar
Gerfrierfach Schubladen + Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
Energieverbrauch 0,6 Wh/24 h * |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Energieeffizienzklasse A++ Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Gerauschpegel 41dB Motels und Catering
Bruttogewicht 69 kg
Artikelnummer 919.0022
UVPin€ 901,00

T - ctkel-Nr. UvPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

919.0097 26,00
57 113,00

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

[R5 502U CHR

KBS 502 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank
« Volltiir-Kiihlschrank GN 2/1

AuBenmaBe B x T x H 777 x 715 %1720 mm + Riickwandverdampfer
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C ¢ ﬁuBenlmaterAiaEi:SCllglR, ?I’fi?ﬁitig behit
' o + Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter
;lrllrlzﬁ]a;;: (UT/RH 32(3?0 C/55%) . Vgrgeformte Rostauﬂage'n mit 70 mm Abstand
+ Digitale Temperaturanzeige
Anschlusswert 230 V/130 W « Manuelles Thermostat
Tauwasserverdunstung  ja + 55 mm Isolierung
Automatische Abtauung  ja * Umluftkiihlung
Kéltemittel R 600 a  Tiir mit Schloss
Energieverbrauch 1,71 kWh/24 h + Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
Energieefizienzklasse C  Turanschlag rechts, wechselbar
‘ i 3 Roste, 1 Bodenrost,  Leicht We?hselbare T'Urmagnetste'ckdic.htung
Serienzubehtr alle weiB + Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
Brutiogewicht 97 kg + Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport
Artikelnummer 34.7515
UVPin€ 1.279,00

T - ticel-Nr.  uvPin€

Rost
Umbau Linksanschlag

80.8289 43,00
55 91,00




GKV 5760 CHR
und GKV 6460 CHR

Umluft Gewerbe-Kiihlschrank

mit elektronischer Steuerung

+ Edelstahl Vollttir-Kiihlschrank GN 2/1
+ AuBenmaterial: CHR

+Innenmaterial: Kunststoff, fruchtsaurebesténdig

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter mit Bodenablauf
+Bei GKV 5760 CHR: 10 vorgeformte Rostauflagen
+Bei GKV 6460 CHR: 12 vorgeformte Rostauflagen

+Maximale Belastung je Rost 60 kg

+Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abschaltung des Ventilators
bei Tlroffnung

+ Optisches und akustisches Warnsignal

+50 mm Isolierung

+Umluftkiihlung

+\Volltlr mit Stangengriff und Schloss

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiBe,
150 mm bis 180 mm

KBS 605 U CHR

Umluft Gewerbe-Kiihischrank

* Vollttir-Kihlschrank GN 2/1

+ AuBenmaterial: Edelstahl, dreiseitig

+ Innenmaterial: Metall, Kunststoff

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter

+ Rilckwandverdampfer

+ Aufnahme von 14 GN 2/1 Roste in
einem Abstand von max. 58 mm

+ 4 Aufnahmeleisten im Lieferumfang

«+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Steuerung

+ Umluftkiihlung

+ Volltir mit integrierter seitlicher
Griffmulde und Schloss

+ Tliranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Kuhlschranke -
Edelstahl-Kuhlschranke

zubetsr LIRS

Umbau Linksanschlag 09

UVPin €
91,00

>

R6002

T v 5760 CHR

AuBenmaBe Bx T x H 750 x 750 x 1864 mm

InnenmaBe Bx T xH 650 x 581 x 1515 mm

Temperatur +1 °C bis +15 °C

UT/RF +32 °C/60 %

Bruttoinhalt 586 |

Anschlusswert 230 V/150 W

Kiihlung Umluft

Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a

Energieverbrauch 1,76 kWh/24 h

Energieefizienzklasse C

Klimaklasse B

Serienzubehdr 5 Roste, 1 Bodenrost

Bruttogewicht 97 kg

Artikelnummer 4051.5760

UVPin€ 1.912,00

[T v 6460 CHR

AuBenmaBe Bx T x H 750 x 750 x 2064 mm
‘InnenmaBeBxTxH 650 x 581 x 1710 mm

Bruttoinhalt 664 |

Energieverbrauch 1,93 kWh/24 h

Artikelnummer 4051.6460

UVPin€ 2.102,00

lsws |} @

pLANBAR [l R600a

TR 55 605 U CHR

AuBenmaBe Bx T x H 775 x 722 x 1885 mm
InnenmaBe Bx T xH 654 x 534 x 1645 mm
Temperatur +2 °C bis +10 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 600 |

Anschlusswert 230V/225 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 2,04 kWh/24 h
Energieefizienzklasse E

Bruttogewicht 101 kg
Artikelnummer 30.2610

UVPin € 1.445,00

[ zubense _ JELICRTS

Rost
Halter* 1 Stlick
Umbau Linksanschlag

UVPin €
80.6087 43,00
80.4977 4,00
56 108,00




I36

Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

I croano UT 125K Tempano UT 125 KF FISCH
AuBenmaBe Bx T x H 645 x 640 x 805 mm 645 x 640 x 805 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C -4 °C bis +4 °C
Bruttoinhalt 1251 1251
Anschlusswert 230V/286 W 230V/285W
Bruttogewicht 50 kg 50 kg
Artikelnummer 2320.1426 2320.1419
UVPin€ 1.885,00 2.040,00
/@ Qlsws
R600a [l PLANBAR

moden _ JUESIER
AuBenmaBe B x T x H 484 x 700 x 2010 mm
Temperatur -2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 3501

Anschlusswert 230 V/170 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,98 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse C
Serienzubehor 3 Ro;te ELTIATTEIE

rilsaniert

Bruttogewicht 120 kg
Artikelnummer 34.2400
UVPin€ 1.442,00

I «v 355 6 CNs
Anschlusswert 230 V/178 W
Energieeffizienzklasse -

Bruttogewicht 125 kg
Artikelnummer 34.2402
UVPin€ 1.664,00

T - tiel-Nr.  UvPin€

Rost
Auflagenschienenpaar

82.3611 30,00
9.0022 27,00

Tempano UT 125 K

Untertisch-Kiihlschrank

+ Umluftkiihlung

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter

 Elektronische Steuerung

* Betriebsleuchte

+ AuBen dreiseitig CNS AISI 304

+ Innen CNS AISI 304

+ Kaltemittel R 134a

+ SelbstschlieBende Tir

« Uber 90° Offnung arretierend

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Durch die Héhe von 805 mm unterbau- jedoch nicht
einbaufahig; Platz flr ausreichende Luftzirkulation
muss sichergestellt werden

+ Serienzubehdr: 3 Rosten rilsaniert

Tempano UT 125 KF

Untertisch-Fischkiihischrank

Wie oben, jedoch:

+ Serienzubehor: 3 ABS Schalen mit gelochtem
Inoxblech Bx Tx H 460 x 530 x 100 mm

KU 355 CNS

Umluft Gewerbe-Kiihischrank

GN 1/1 Langseinschub

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig

+ Innenmaterial: CNS

 Elektronische Steuerung

+ Visuelle Alarmanzeige

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Automatische Abtauung

+ 60 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet

* GN 1/1 maximal 21 Roste im Langseinschub

* SelbstschlieBende Tir mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
 Tlranschlag rechts

+ Kondensator mit Fettfilter

 Leicht wechselbare Ttirmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare CNS AusgleichsfiiBe

KU 355 G CNS

wie oben jedoch mit Glastiir
und LED-Innenbeleuchtung
* Glastir im Alurahmen silber und robuster Stangengriff



Kiihlschranke K/

Edelstahl-Kuhlschranke

READY KU 707

Edelstahl Gewerbe-KiihIschrank fiir GN 2/1
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
* Umluftkiihlung
+ Vorgeformte Auflagenschienen
fir max. 23 GN 2/1 Roste
* Max. 40 kg pro Rost
+ Elektronische Steuerung
und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 600 a
+ 660 | Bruttoinhalt
* 60 mm Isolierung
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss,
bei 90° Offnung arretierend
+ Tliranschlag rechts
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste
+ Serienzubehdr: 3 Roste GN 2/1
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien
zur leichten Reinigung
+ Hohenverstellbare RundfliBe aus Edelstahl

READY KU 1407
Edelstahl Gewerbe-Kiihlschrank fiir GN 2/1

Wie READY 707 jedoch:

* 2 Tiren

+ 1320 | Bruttoinhalt

+ Serienzubehdr: 6 Roste GN 2/1

Vorgeformte

Auflageschienen

[T -:-ov «u 707 READY KU 707 Linksanschlag READY KU 1407
AuBenmaBe Bx T x H 653 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm
Temperatur +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 660 | 660 | 13201
Anschlusswert 230V/158 W 230V/158 W 230V /180 W
Energieverbrauch 2,00kWh /24 h 2,00 kWh /24 h 3,00 kWh /24 h
Energieeffizienzklasse C C C
Anzahl der Tiiren 1 1 2
Bruttogewicht 151 kg 151 kg 234 kg
Artikelnummer 6042.1011 6042.1011L 6042.1016
UWPin€ 1.650,00 1.650,00 2.550,00




Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke

Vorgeformte

Auflageschienen

XTI «u 719

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm

Temperatur -2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 660 |
Anschlusswert 230 V/175 W
Kéltemittel R 290
Kalteleistung 425 W
Energieverbrauch 0,97 KWh/24 h
Energieeffizienzklasse A

Serienzubehdr 3 Roste GN 2/1 rilsaniert
Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0751

UVPin€ 2.399,00

Wie oben, jedoch mit Linksanschlag

(moden _______JULEIN

Artikelnummer 11.0751L

UWPin€ 2.399,00

KR/ Vorgeformte M

optional J R 290 Auflageschienen PLANBAR

Wie KU 719 jedoch:

XTI «u 1419

AuBenmaBe B x T x H 1400 x 830 x 2080 mm

Bruttoinhalt 13201
Anschlusswert 230 V/430 W
Kélteleistung 523 W
Energieverbrauch 3,17 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse C

Serienzubehor b fesie, Ch 2]

rilsaniert
Bruttogewicht 216 kg
Artikelnummer 11.1452
UVPin€ 3.950,00

EECEEE A ciikel-Ne.  UvPine

Rost GN 2/1 CNS 822.1001 63,00
Rost GN 2/1 99.0230 45,00
Zwischenrost 81.9600 28,00
zur Klemmmontage

Auflageschiene einzeln 81.9599 22,00

KU 719 friulinox > «»kBs

Gewerbe-Kiihlschrank

GN 2/1 mit Beleuchtung und TTL Schnittstelle

* Premiumgerat hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig

+Bodenunterseite: CNS 18/10

+Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung

+Kondensator mit Fettfilter

*TTL Schnittstelle, HACCP aufriistbar

+ Drucktasten flr Umschaltung der Luftfeuchte
von hoch/niedrig

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Umluftkiihlung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

« Luftleitbleche flr eine optimale Luftzirkulation

+ 83 his 94 mm Energiespar-Isolierung

+Innenraum mit abgerundeten Ecken

*GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

+\orgeformte Auflageschienen

+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss

+Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+Klappbare Maschinenfachblende

+Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Sockelbaufahig

+ Auch flir Zentralkiihlung lieferbar

KU 1419 fridlinox: «<*kBs

Gewerbe-Kiihlschrank
GN 2/1 mit Beleuchtung und TTL Schnittstelle

Wie KU 719 jedoch:

+ 2 selbstschlieBende Tiren mit Schloss

+1320 | Bruttoinhalt

*GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte



Kuhlschranke -
Edelstahl-Kuhlschranke Premiumline

KU 725 frivlinox: «»kss
und KU 725 G

Gewerbe-Kiihlschrank mit Touchscreen

Vorgeformte
Auflageschienen

GN 2/1 HACCP RS 485 Schnittstelle AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm

+Premiumgerat hergestellt in Italien Temperatur -2 °C bis +8 °C

+ Microprozessorsteuerung Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig Bruttoinhalt 660 |

+Bodenunterseite: CNS 18/10 Anschlusswert 230 V/175 W

+Innenmaterial: CNS Kélteleistung 425 W

+ Elektronische Triberwachung mit Warnsignal Energieverbrauch 0,97 KWh/24 h

+Kondensator mit Fettfilter Energieeffizienzklasse A

* Kompressorschutzfunktion durch Kondensator- ) ) —
temperaturiiberwachung und Alarmfunktion Serlenzubilehor oS CIONIE o

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum Brutiogewicht 140kg

83 bis 94 mm Energiespar-Isolierung Artikelnummer 11.0754

+ Automatische Abtauung UVPin € 2.750,00

+Innenraum mit abgerundeten Ecken und Beleuchtung
+\orgeformte Auflageschienen

+GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
+ SelbstschlieBende Tiir, abschlieBbar Anschlusswert 230V/185 W
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung Killteleistung 495 W
+ Tlranschlag rechts, wechselbar :
' Energieverbrauch 1,92 kWh/24 h

+Klappbare Maschinenfachblende £ g! Vﬁ, ) ukI D
+Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS, ne.zrglee enzrasse

150 mm bis 200 mm Artlk(.alnummer 11.0756
« Sockelbaufahig UVPin € 3.540,00
* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar
KU 1425 friulinex «»kBs vorgeformte Il /2 il ZK

PLANBAR

und KU 1425 G

Gewerbe-Kiihlschrank mit Touchscreen

Auflageschienen

R 290 j optional

XTI «v 1425

GN 2/1 HACCP RS 485 Schnitistelle AuBenmaBe Bx T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °Chis +8 °C

Wie KU 725 jedoch: Bruttoinhalt 13201

+ 2 selbstschlieBende Turen mit Schloss Anschlusswert 230V/430 W

+1320 | Bruttoinhalt Kélteleistung 523 W

+GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm Energieverbrauch 3,17 kWh/24 h

+ Auflageschienen in der Mitte Energiesffizienzklasse C

o i Serienzubehdr 8 Roste GN 2/1 rilsaniert

Glastiirvarianten wie KU 725 Bruttogewicht 216 kg

und KU 1425 jedoch: )

o Glastir mit Eingriff zum Offnen Attikelnummer 11.1447
UVPin€ 4.720,00

+LED Innenbeleuchtung, vertikale Linien

XTI «u 1425 G

Al Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
I Anschlusswert 230 V/450 W
Energieverbrauch 4,75 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse D
Bruttogewicht 236 kg
Artikelnummer 11.1448
UVPin€ 5.665,00




Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke Premiumline

KU 725 2T frivlinox: s kBs

Gewerbe-Kiihlschrank mit Touchscreen

2 halbe Tiiren GN 2/1 HACCP RS 485 Schnittstelle
* Premiumgerat hergestellt in Italien

+ Microprozessorsteuerung

Vorgeformte

Auflageschienen

[T «u 725 21

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm

Temperalr 270D 4870 +HACCP geeignet inklusive RS 485 Schnittstelle
KI|malf|asse GT7Re) 5 (+40°C/40 %) + AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
Brutioinhalt 6601 +Bodenunterseite: CNS 18/10

Anschlusswert 230V/175 W «Innenmaterial: CNS

Kalteleistung 425w + Elektronische Tirtiberwachung mit Warnsignal
Energieverbrauch 0,97 kWh/24 h +Kondensator mit Fettfilter
Energieeffizienzklasse A + Kompressorschutzfunktion durch Kondensator-
Serienzubehor 4 Roste GN 2/1 rilsaniert temperaturiiberwachung und Alarmfunktion
Bruttogewicht 140 kg + Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
Artikelnummer 11.0757 + Umluftkiinlung

UVPin€ 3.540,00 +Kaltemittel R 290

« Luftleitbleche flr eine optimale Luftzirkulation
+Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 83 his 94 mm Energiespar-Isolierung
+Innenraum mit abgerundeten Ecken und Beleuchtung
+\orgeformte Auflageschienen
*GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
* 2 selbstschlieBende halbe Tiiren mit Schloss
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleisten
+eicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar
+Klappbare Maschinenfachblende
+Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,

150 mm bis 200 mm
+ Sockelbaufahig
+ Auch flir Zentralkiihlung lieferbar

LD J ZK | | Joroetorme  Msws KU 725 fridinox= «+kBes
optional g PLANBAR 2-|- K'TK -I-W

[T o 725 27 K-TK TW Gewerbekiihl- / Tiefkiihllagerschrank

AuBenmaBe Bx TxH 700 x 830 x 2080 mm mit Touchscreen GN 2/1 2 halbe Tiiren

Temperatur (Kiihlung) -2 °Cbis +8 °C und HACCP RS 485 Schnittstelle
Temperatur (Tiefkiihlung) -15 °C his -25 °C

Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %) Wie KU 725 2T jedoch:

Bruttoinhalt 660 | + Separater Kiihl- und Tiefkihlbereich
Anschlusswert 230 V/770 W * Mit zwei Maschinen

Kaltemittel R134aundR452a * Mit Trennwand .
Kalteleistung 425W + 573 W * 75 mm Energiespar-Isolierung .
Serienzubehér 4 Roste GN 2/1 rilsaniert * Ohne vorgeformten Auflageschienen
Bruttogewicht 164 kg

Artikelnummer 11.0759

UVWPin€ 5.850,00




Kiihlschranke K/

Edelstahl-Kuhlschranke Premiumline

Auflageschienen

KU 725 Fisch friulinex® «»«Bs “ Vorgeformte

Gewerbe-Kiihlschrank mit Touchscreen fiir Fisch
GN 2/1 HACCP RS 485 Schnittstelle

TR «u 725 Fisch

*Premiumgerét hergestellt in Italien

, AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm

¢ gﬂlcr%praiefsocstzueru?g Temperatur -4 °C bis +6 °C

+Beschichteter Verdampfer ) o

+HACCP geeignet inklusive RS 485 Schnitistelle Kimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig Bruttoinhalt 660

+Bodenunterseite: CNS 18/10 Anschlusswert 230V/T5W

Innenmaterial: CNS Kalteleistung 425W

+ Elektronische Turliberwachung mit Warnsignal Energieverbrauch 0,97 kWh/24 h

+ Kondensator mit Fettfilter Energieeffizienzklasse A

* Kompressorschutzfunktion durch Kondensator- Serienzubehor 4 Roste GN 2/1 rilsaniert

temperaturtiberwachung und Alarmfunktion Bruttogewicht 140 kg

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum Artikelnummer 11.0761

* Umluftkiihlung UVPin € 3.750,00

+Kaltemittel R 290

+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation

* Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ 83 bis 94 mm Energiespar-Isolierung

+Innenraum mit abgerundeten Ecken und Beleuchtung

+\orgeformte Auflageschienen

+12 ABS Behdlter GN 1/1 H =100 mm

+Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+Klappbare Maschinenfachblende

+Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,

150 mm bis 200 mm

+ Sockelbauféhig

* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar

KU 725 2T Fisch friulinex> «<»«Bs “ Vorgeformte [l gyl /P W 7K
Auflageschienen R 290 [ optional

Gewerbe-Kiihischrank mit Touchscreen fiir Fisch

GN 2/1 HACCP RS 485 Schnittstelle

[EXETR K 725 21 Fisch

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm

Wie KU 725 Fisch jedoch: Temperatur _4°C bis +6 °C

.2 se!bstschlieB}ande halbe Turen Imit S"chloss KlimaKlasse (UT/RP) 5 (+40 °C/40 %)

. Weimger Energieverlust, da nur eine Tir Brutioinhalt 6601

gecfet werden muss Anschlusswert 230 V/175 W

Kalteleistung 425W
Energieverbrauch 0,97 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A
Serienzubehdr 4 Roste GN 2/1 rilsaniert
Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 11.0763
UVPin € 4.125,00




Kuhlschranke
Edelstahl-Kuhlschranke Premiumline

Vorgeformte KU 725 2T TW friulinox > «»kBs

Auflageschienen

[T «u 725 21 Tw

Gewerbe-Kiihlschrank mit Touchscreen
2 halbe Tiiren GN 2/1 mit Trennwand
HACCP RS 485 Schnittstelle mit 2 Maschinen

AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C *Premiumgerat hergestellt in Italien

) o * Temperatur und Feuchtigkeit in jedem
KI|malfIasse (UT/RH 5 (+40 °C/40 %) Kiihlbereich sepatat steuerbar
Bruttoinhalt 660 + Microprozessorsteuerung
Anschlusswert 230 V/350 W + AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
Kalteleistung 425 W + 425 W +Bodenunterseite: CNS 18/10
Energieverbrauch 2,20 kWh/24 h +Innenmaterial: CNS
Energieeffizienzklasse D + Elektronische Turiiberwachung mit Warnsignal
Serienzubehor 4 Roste GN 2/1 rilsaniert +Kondensator mit Fettfilter
Bruttogewicht 140 kg +Kompressorschutzfunktion durch Kondensator-
Artikelnummer 11.0765 temperaturiiberwachung und Alarmfunktion
UWPin€ 5.700,00 + Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

>

R 290 g optional

Vorgeformte SWS
Auflageschienen PLANBAR

XTI «u 1425 Tw

+ 83 his 94 mm Energiespar-Isolierung

+ Automatische Abtauung

+Innenraum mit abgerundeten Ecken und Beleuchtung

+\orgeformte Auflageschienen

*GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm

+ SelbstschlieBende Tiir, abschlieBbar

+eicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+Klappbare Maschinenfachblende

+Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Sockelbaufahig

+ Auch flir Zentralkiihlung lieferbar

KU 1425 TW friulinox > «¢skes

Gewerbe-Kiihlschrank mit Touchscreen
2 ganze Tiiren GN 2/1 mit Trennwand
HACCP RS 485 Schnittstelle mit 2 Maschinen

AuBenmaBe Bx T x H 1400 x 830 x 2080 mm

Temperatur 2"Chis +8°C Wie KU 725 2T TW jedoch:
Klimaklasse (UT/RF) 5(+40°C/40 %) 2 selbstschlieBende Turen mit Schloss
Bruttoinhalt 13201 1320 | Bruttoinhalt (2x 660 I)
Anschlusswert 230 V/350 W *GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
Kélteleistung 425 W + 425 W

Energieverbrauch 2,20 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse C

Serienzubehor 8 Roste GN 2/1 rilsaniert

Bruttogewicht 260 kg

Artikelnummer 11.1423

UVPin € 6.250,00




KBS 410 BKU

Euronorm- / Backerei-Kiihischrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiss

* Vollttirkiihlschrank

+ GroBflachiger Riickwandverdampfer

+ Luftleitblech

+ GroBe LED-Beleuchtung

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ Vorgeformte Auflageschienen

+ Geeignet fir 600 x 400 mm Bleche oder Rosten
+ Elektronische Temperaturanzeige

+ 65mm Isolierung

+ Umluftkiihlung

+ Volltiir massiven Griff

 Tiir abschlieBbar

+ Tliranschlag rechts, wechselbar

+ Servicefreundlich

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ 4 hohenverstellbare CNS Fisse

+ Inklusive 4 Roste 600 x 400 mm und 1 Bostenrost

KBS 410 G BKU

wie oben jedoch
 Glastur

BKV 5040

Euronorm- / Backerei-Kiihischrank
BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB pulverbeschichtet,

stoB- und schlagfest
+Fugenloser Innenbehdlter, Stahlblech, weiB
+Manuelles Thermostat, stufenlos einstellbar
+Digitalanzeige
+ Volltir mit Stangengriff und Schloss
+ Umluftkiihlung
+ Turanschlag rechts, wechselbar
+ 10 Paar hohenverstellbare Auflageschienen
+Leicht wechselbare Tlrsteckdichtung
+Hohenverstellbare FiiBe 100-105 mm,

zur Selbstmontage

TR «as 410 BKU

AuBenmaBe Bx T x H 740 x 680 x 1800 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 400 |
Anschlusswert 230V/180 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,99 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Bruttogewicht 117 kg
Artikelnummer 30.2300

UVPin € 1.203,00

wie oben, jedoch:

Temperatur +3 °C bis +10 °C
Bruttogewicht 122 kg
Artikelnummer 30.2310
UVPin€ 1.323,00

2
R600a

wosor——— JE

AuBenmaBe Bx T x H 750 x 730 x 1640 mm
InnenmaBe Bx T x H 600 x 540 x 1410 mm
Temperatur +2 °C bis +15 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 491 |

Anschlusswert 230V/160 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 2,06 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse D

Serfenzubehor é(lglspfrAuﬂageschienen
Bruttogewicht 87 kg

Artikelnummer 4051.5040

UVPin€ 1.789,00




Kuhlschranke
Backerei-Kuhlschranke

[T 5« 612 CNS

AuBenmaBe B x T x H 740 x 730 x 2070 mm
Temperatur -3°Chis+10°C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 600 |

Anschlusswert 230 V/500 W
Kéltemittel R 290

Kalteleistung 640 W
Energieverbrauch 2,40 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse D

Klimaklasse 5

Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen
Bruttogewicht 161 kg
Artikelnummer (rechts) 11.0612
Artikelnummer (links) 11.0612L

UVPin€ 3.640,00

T - ctikel-Nr.  UvPin€

Auflageschienenpaar 612  99.0332 39,00

/@ B \Ey Jlsws

R 290 PLANBAR

[R5 912 CNs

AuBenmaBen B x T x H 740x 1010 x 2070 mm
Bruttoinhalt 820 |

Energieverbrauch 3,51 kWh/24 h
Bruttogewicht 195 kg

Artikelnummer (rechts) 11.0912
Artikelnummer (links) 11.0912L

UVPin€ 3.950,00

EEEEE - tkel-Nr.  UVPin€

Auflageschienenpaar 912  99.0333 39,00

BKU 612 CNS frivinex> <»kss

Euronorm- / Béckerei-Kiihischrank

BackblechmaB: 600 x 400 mm

* Premiumgerét hergestellt in Italien

+ Edelstahl Backereikiihlschrank

* AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umschaltbar, hohe und niedrige Luftfeuchte

+ Verdampferfreier Innenraum

* Umluftkiihlung

+ Monoblocksystem

« Luftleitbleche fiir eine optimale Luftzirkulation

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ 60 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tiir, abschlieBbar

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

 Leicht wechselbare Tlirmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe aus CNS,
150 mm bis 180 mm

BKU 912 CNS friulinox <+ kss

wie oben jedoch
BackblechmaB: 600 x 800 mm



KBS 520 BKU

Euronorm-/ Béckerei-Kiihischrank

BackblechmaB: 600 x 400 mm

+ Volltir-Kiihlschrank

+ GroBflachiger Riickwandverdampfer

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB

* Fugenloser ABS Kunststoffinnenbehalter

+ Innengestell mit Auflageschienen aus CNS,
leicht herausnehmbar

+ Geeignet fiir 600 x 400 mm Bleche oder Roste

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ 55 mm Isolierung

* Umluftkiihlung

« Vollttir mit integrierter, vertikaler Griffleiste

* Tur mit Schloss

+ Tliranschlag rechts, wechselbar

+ Servicefreundlich

+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Vorne 2 hohenverstellbare FliBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

+ Backbleche nicht im Lieferumfang

KU 800 CNS

Euronorm- / Béckerei-Kiihischrank
BackblechmaB: 600 x 800 mm

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Visuelle Alarmanzeige

+ Verdampferfreier Innenraum mit Beleuchtung

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ Display-Anzeige des Kiihl-Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung

+ 65 mm Isolierung

+ Boden als Wanne ausgebildet

+ Doppelt gestanzte Rasterleisten

+ Einbringung von max. 26 Paar L-Auflageschienen

in einem Abstand von 49 mm oder 36 Paar

Auflageschienen im Abstand von 35 mm mdglich

+ SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste

+ Turanschlag rechts

+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Kondensator mit Fettfilter

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

+ Backbleche nicht im Lieferumfang

Kiihlschranke K/

Backerei-Kuhlschranke

_
e

!
:
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R600a

T (s 520 BkU

AuBenmaBe Bx T x H 777 x 7151720 mm

Temperatur +/-0 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 520 |

Anschlusswert 230V/130 W

Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kaltemittel R 600 a

Energieverbrauch 1,71 kKWh /24 h

Energieeffizienzklasse C

oo DLl

Bruttogewicht 97 kg

Artikelnummer 34.7519

UVPin € 1.220,00
EECEE Aciikel-Nr.  UVPin€

Umbau Linksanschlag 58 91,00

Auflageschienenpaar 80.6877 31,00

Z)

moden KL

AuBenmaBe Bx T x H 740 x990 x 2010 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 852 |

Anschlusswert 230V/330 W

Kaltemittel R 290

Energieverbrauch 2,16 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse C

S el lgflzzgsthﬁzgg:lgeCNs

Bruttogewicht 161 kg

Artikelnummer 34.7800

UVPin€ 2.219,00
= - tikel-Nr. VP in€

Auflagenschienenpaar 80.9331 32,00




Kuhlschranke
Pralinen-Kuhischranke

[Mocen gl

AuBenmaBe Bx T x H 740 x 730 x 2070 mm
Temperatur +10 °C bis +18 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 600 |

Anschlusswert 230V/470 W
Kéltemittel R 290

Kélteleistung 778 W

Serienzubehdr 20 Paar Auflageschienen
Bruttogewicht 161 kg
Artikelnummer 11.0604

UVPin€ 4.350,00

P 601 G wie P 601, jedoch mit Glastiir

XTI - oo ¢

P 601 G

UT/RF +32 °C/60 %
Bruttogewicht 175 kg
Artikelnummer 11.0610
UVPin€ 5.220,00
/@ Q|sws

R 290 [l pLaNBAR

Wie P 601 oben, jedoch:

(mocen Ll

AuBenmaBe Bx T x H 740x 1010 x 2070 mm
Bruttoinhalt 900 |

Anschlusswert 230 V/470 W
Kélteleistung 776 W

Bruttogewicht 195 kg

Artikelnummer 11.0904

UVPin€ 5.750,00

P 901 G wie P 901 , jedoch mit Glastiir

[XETRR P oo o

UT/RF +32 °C/60 %
Bruttogewicht 210 kg

Artikelnummer 11.0910

UVPin€ 6.900,00
T A ctikel-Ne.  UvPin€
Auflageschienenpaar 99.0333 39,00
Turkit Linksanschlag® 93.0096 150,00
Umbau Linksanschlag® 58 131,00

*nur bei Volltiirversion

P 901G

P 601 friulinex > «*kBes
und P 601 G

Edelstahl Pralinen-Kiihischrank

mit Volltiir bzw. Glastiir

* Premiumgerat hergestellt in Italien

+ Microprozessorsteuerung

« Selbstdiagnose und Uberwachungsfunktion

+ HACCP geeignet inklusive RS 485 Schnittstelle

* AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig

+ Bodenunterseite: CNS 18/10

+ Innenmaterial: CNS

 Elektronische TUriiberwachung mit Warnsignal

+ Kondensatortemperaturtiberwachung

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Umluftkiihlung

* Luftleitbleche flr eine optimale Luftzirkulation

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

+ 70 mm Energiespar-Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ BackblechmaB EN 600 x 400 mm

+ SelbstschlieBende Tiir mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste

 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung

 Tlranschlag rechts, wechselbar mit Umbaukit
fur Volltir
(TUranschlag links bei P 601 G werkseitig)

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
150 mm bis 200 mm

P 901 friulinox < kBs
und P 901 G

Edelstahl Pralinen-Kiihlschrank
mit Volltiir bzw. Glastiir

Wie P 601 und P 601 G jedoch:
+ 900 | Bruttoinhalt
+ BackblechmaB: EN 600 x 800 mm



Kuhlschranke -
Reife- und Trocknungsschrank — Prasentations- und Lagerschrank

TS 801 friulinex= <»kes
und TS 801 G

Reife- und Trocknungsschrank

mit Volltiir bzw. Glastiir

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

* Microprozessorsteuerung

+ HACCP geeignet inklusive RS 485 Schnittstelle

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig, sowie Boden
+ Innenmaterial: CNS

+ Digitale Temperaturanzeige LED-Display

+ LCD Display fiir Reife- Trocknungsinformation

« 3 vorprogrammierte Zyklen, 7 zusatzliche, frei programmierbar
* Regulierbare Luftfeuchte von 30 % bis 95 %

+ Elektronische Triberwachung mit Warnsignal

+ Kondensatortemperaturtiberwachung

+ Bauseitiger Wasseranschluss %" erforderlich

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

* 60 mm Energiespar-Isolierung

+ Vertikale LED-Beleuchtung bei TS 801 G

+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken

+ SelbstschlieBende Tur mit Schloss

+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste (TS 801)
+ Robuster Stangengriff (TS 801 G)

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+ Tlranschlag rechts, wechselbar mit Umbaukit m Artikel-Nr.  UVP in €
fiir TS 801 (Zubehér), Taranschlag links bei TS 801 G Auflagenschienenpaar  99.0333 39,00
nur Werkseitig wechselbar Tirkit Linksanschlag* 93.0096 150,00

+ Klappbare Maschinenfachblende Umbau Linksanschlag* 58 131,00

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe aus CNS,

150 mm bis 200 mm nur bei Vollttirversion

AuBenmaBe Bx T x H 740 x1010 x 2070 mm
Temperatur -5 °C bis +30 °C
UT/RF +32 °C/55 %
Bruttoinhalt 800 |
Anschlusswert 230 V/1182 W
Kilhlung Umluft
Kaltemittel R 290
Kilteleistung 776 W bei -10 °C VT und
Kond. Temp. +45 °C
4 Schienenpaare und
12 Fleischgehénge (je-
Serienzubehor weils max.Tragkraft ca.
6 kg), herausnehmbare
CNS-Bodenwanne
Bruttogewicht 165 kg
Artikelnummer 11.0805
UVPin € 6.350,00

TS 801 G CNS wie TS 801,

jedoch mit Glastiir und LED-Innenbeleuchtung

PL 826 G friulinox > <skss

Préasentations- und Lagerschrank

fiir Fleisch mit Glastiir

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

* Microprozessorsteuerung

+ HACCP geeignet inklusive RS 485 Schnittstelle

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig, sowie Boden

+ Innenmaterial: CNS

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Steuerung mit Tlriiberwachung und Warnsignal

+ Vorprogrammierter Lagerzyklus +3°C und
einer Luftfeuchte von 65%

+ Kondensator mit Fettfilter

* Kompressorschutzfunktion durch Kondensator-
temperaturiiberwachung und Alarmfunktion

+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum

+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

* 75 mm Energiespar-Isolierung

+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken

+ Glastlr mit robustem Stangengriff Tiiranschlag rechts,
(Turanschlag links werkseitig, Mehrpreisoption)

+ Vertikale LED-Innenbeleuchtung

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+ Klappbare Maschinenfachblende

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS, 150 mm bis 200 mm

+ Sockelbauféhig

UT/RF +32 °C/55 %
740 x 1010 (+ 50 mm
AuBenmaBe Bx T x H fir Griff) x 2070 mm
Artikelnummer 11.0806
UVPin€ 7.620,00
4 L
Modetl  JRHl
700 x 880 (inkl. Griff)
AuBenmaBe Bx T x H %2080 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
UT/RF +32 °C/55 %
Bruttoinhalt 7001
Anschlusswert 230 V/500 W
Kiihlung Umluft
Kaltemittel R 290
Kilteleistun 342 W bei -10 °C VT und
9 Kond. Temp. +45 °C
Energieverbrauch 3,25 kWh/24 h
3 Schienenpaare und
12 Fleischgehange (je-
Serienzubehdr weils max. Tragkraft ca.
6 kg), herausnehmbare
CNS-Bodenwanne
Bruttogewicht 149 kg
Artikelnummer 11.0828
UVPin€ 3.925,00




Kuhlschranke
Gemeinschafts-Kihlschranke

HZS Serie

Gemeinschafts-Kiihlschrank mit stiller Kiihlung

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest

+ Innenmaterial: fugenloser Kunststoffinnenraum,
fruchtsdurebesténdig, Facher komplett aus CNS

+ GroBflachiger Rickwandverdampfer

* Temperatur +2 °C bis +10 °C

* UT/RF +32 °C/60 %

+ Kaltemittel R 600 a

 Tlranschlag rechts, wechselbar

* Zwei Schitissel pro Fach

 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung

 Stufenlos regelbares Thermostat

« Stille Kiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

EECEE -ciikel-Nr.  UVPin€

Umbau Linksanschlag
Generalschltissel

95 91,00
405 30,00

+ Einzelne Fécher separat abschlieBbar
+ Generalschlissel lieferbar als Zubehor
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

[T s 2c-c HZS 26-8
AuBenmaBe BxTxH 600 x 610 x 1250 mm 600 x 610 x 1250 mm
Anzahl der Facher 6 Féacher 8 Fécher
2 x 200 x 380 x 285 mm
FachmaBe BxTxH 2 %200%380x350mm 2 x 200 x 380 x 260 mm
2 x 200 x 380 x 355 mm
(von oben nach unten) 9% 200 x 380 x 360 mm 2 x 200 x 380 x 260 mm
2 x 200 x 280 x 260 mm
Anschlusswert 230V/140W 230V/140W
Energieverbrauch 0,45 kWh /24 h 0,45 kWh /24 h
Bruttogewicht 52 kg 52 kg
Artikelnummer 405.2606 405.2608
UVPin € 2.024,00 2.138,00
(Modell VARG HZS 36-10 HZS 36-12 HZS 36-14
AuBenmaBe BxTxH 600 x 610 x 1640 mm 600 x 610 x 1640 mm 600 x 610 x 1640 mm 600 x 610 x 1640 mm
Anzahl der Facher 8 Fécher 10 Fécher 12 Fécher 14 Fécher
2 %200 x 380 x 290 mm
2x 200 x 380 x 290 mm S e 2200 x 380 x 160 mm
2 x 200 x 380 x 350 mm 2 %200 x 380 x 225 mm
2 x 200 x 380 x 290 mm 2 %200 x 380 x 190 mm
FachmaBe Bx T x H 2 x 200 x 380 x 350 mm 2 %200 x 380 x 225 mm
2 x 200 x 380 x 290 mm 2 %200 x 380 x 190 mm
(von oben nach unten) 2 x 200 x 380 x 350 mm 2 %200 x 380 x 225 mm
2 x 200 x 380 x 290 mm 2 %200 x 380 x 190 mm
2 x 200 x 280 x 410 mm 2 %200 x 380 x 225 mm
2 x 200 x 280 x 300 mm 24200 x 280 x 270 mm 2 %200 x 380 x 190 mm
2 %200 x 280 x 250 mm
Anschlusswert 230V/150 W 230V/150 W 230 V/150 W 230 V/150 W
Energieverbrauch 0,45kWh /24 h 0,45kWh /24 h 0,45 kKWh /24 h 0,45 kKWh /24 h
Bruttogewicht 68 kg 68 kg 68 kg 68 kg
Artikelnummer 405.3608 405.3610 405.3612 405.3614
UVPin € 2.292,00 2.344,00 2.575,00 2.673,00



Kiihlschranke K/

Gemeinschafts-Kuhlschranke

HZS Serie

Die ideale Kuhlschranklgsung fiir:

zubensr IR

Umbau Linksanschlag 56
Generalschliissel 405
(Modet YRS HZS 50-10 HZS 50-12
AuBenmaBe BxTxH 750 x 730 x 1640 mm 750 x 730 x 1640 mm 750 x 730 x 1640 mm
Anzahl der Facher 8 Fécher 10 Facher 12 Fécher
2x273x510 x 259 mm
2273 %510 355 mm giggig]gigggm 2 273510 X 224 mm
FachmaBe Bx T x H 2x273 x510 x 350 mm 5% 273 x 510 % 290 mm 2x273 x510 x 224 mm
(von oben nach unten) 2 x 273 x 510 x 350 mm 2 x273x510 x 224 mm
2x273x510 x 290 mm
2x 273 x 390 x 395 mm 5% 273 x 390 X 290 mm 2x273 x510 x 224 mm
2 x 273 x 390 x 295 mm
Anschlusswert 230V/150 W 230V/150 W 230V/150 W
Energieverbrauch 0,63 kWh /24 h 0,63 kWh /24 h 0,63kWh/24 h
Bruttogewicht 85 kg 85kg 85kg
Artikelnummer 405.5008 405.5010 405.5012
UVPin € 2.612,00 2.740,00 2.869,00




Kuhlschranke
Abfallkihler

Nassmdllkuhler

Fiir Speisereste
+ AuBen- und Innenmaterial aus CNS
+Inklusive steckerfertigem Kélteaggregat
+Hygieneausfiihrung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Aufnahme von Mlltonnen von 120 | bis 240 |
* Temperatur +4 °C bis +10 °C
+ Umluftkiihlung
+Kaltemittel R 134 a
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ CNS Riickwandverdampfer
+46 mm Isolierung
+Fligeltiren mit Hebelschnappverschiuss und Schloss
+Filhrungsschienen im Boden
+Beschickung der Tonnen durch obere Einwurfklappen
+ Achtung: vor Ort nicht zerleghar
+ Aufstellung im Freien unter Verwendung
von Winterschaltung und Uberdachung maglich,
Schutzart IP X5

Einfiilitrichter

Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de

+ Optionales Zubehor wie:

Einwurftrichter/Wurfschachtverldngerung bei
Miilltonen 120 I, Zylinderschloss flr Deckel,
Winterschaltung/Sumpfheizung werkseitig lieferbar

+ Ab Modell NMK 720 ist bauseitig bei Anlieferung
flir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

NMK 240 NMK 480 NMK 720 NMK 960
T & T T T T ] Nassmulkunler
S P N Lo S ‘\\_J- Lo ‘\‘_J-:__, S| fUI‘ ZentralkUhlung
Wie oben, jedoch
+ Ohne Kélteaggregat
+Inklusive E-Ventil fir Kaltemittel R 134 a
oder R 404 a, bitte bei Bestellung angeben
+Bauseitiger Anschluss an Kélteanlage
Zubehor (werkseitiger Einbau) WglICIE ISl A1 K4
Einfllltrichter 10.2908 98,00
Winterschaltung 10.2909 325,00
Schloss pro Deckel 10.2910 56,00
[T vk 240 NMIK 480 NMK 720 NMK 960
AuBenmaBe Bx T x H 1105 x 920 x 1140 mm 1760 x 920 x 1140 mm 2510x 920 x 1140 mm 3165x 920 x 1140 mm
Bruttoinhalt 504 1| 1008 | 15121 20161
230V/330 W, bei 230V/430 W, bei 230 V/570 W, bei 230V/920 W, bei
Anschlusswert Winterschaltung erhoht sich die Winterschaltung erhoht sich die Winterschaltung erhoht sich die Winterschaltung erhoht sich die
Nennleistung um 24 W Nennleistung um 24 W Nennleistung um 24 W Nennleistung um 24 W
Kélteleistung 230 W 350 W 470 W 860 W
Tiranschlag rechts links/rechts links/rechts/rechts links/rechts/links/rechts
Anzahl der Tiren 1 2 3 4
Bestlickungsmaglichkeit  1x 240 | Miilltonne 2 x 240 | Miilltonnen 3 x 240 | Miilltonnen 4 x 240 | Miilltonnen
Bruttogewicht 150 kg 190 kg 250 kg _IQ 310kg _IQ
Artikelnummer 10.2900 10.2901 10.2902 OWo 10.2903 oWo
UVPin€ 3.771,00 4.989,00 6.717,00 9.086,00
I ik 240 ZK NMK 480 ZK NMIK 720 ZK NMK 960 ZK
AuBenmaBe BxTxH  955x920 x 1140 mm 1610 x 920 x 1140 mm 2360x920x1140mm_'g 3015x920 x 1140 mm _'g
Artikelnummer 10.2904 10.2905 10.2906 o%o  10.2907 oWo
UVPin€ 3.006,00 4.255,00 5.708,00 7.472,00



Kuhlschranke

Abfallkihler

Nassmullkihler zerlegbar

Fiir Speisereste, leicht zerlegbar

+ Leicht zerlegbar fir einfache Einbringung
*Komplett aus CNS 18/10 AISI 304 gefertigt
+Inklusive steckerfertigen Kalteaggregat
+Umluftkiihlung

* Temperatur +4 °C bis +10 °C

*UT/RF +32°C/55 %

* Ausschnitt Kalteaggregat rechts; gegen Mehrpreis
auch links oder ohne Ausschnitt flir Zentralkiihlung
+Kompakte Modulbauweise, dadurch leicht zerlegbar

*56 mm starke Isolierung

+Innenliegende Spannverschliisse

+Hohenverstellbare AusgleichsfliBe 8 bis 30 mm

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Elektronische Steuerung

+Digitale Temperaturanzeige

+ Seitenverdampfer

+Fllgelttiren, davon eine mit HebelschnappverschluB
und Schloss

+Kéltemittel R 134 a

+ Ausklappbare Auffahrrampe

+Beschickung der Tonnen durch obere Einwurfklappen

+ Auslieferung erfolgt vormontiert

+ Aufstellung im Freien unter Verwendung
von Winterschaltung und Uberdachtung méglich,
Schutzart IP X5

+ Optionales Zubehor:
Einwurftschacht fiir Miilltonen 120 |,
Zylinderschloss fiir Deckel,
Winterschaltung/Sumpfheizung lieferbar

pAT GO CEETD SN LETN R Artikel-Nr. UVP in €

1x2401

Schloss fir Deckel 10.2967
Einwurfschacht 120 | Tonne 10.2965 310,00
Winterschaltung 10.2966 540,00
I 1 <20, zerlegbar 2x 240, zerlegbar 32401, zerlegbar
AuBenmaBe Bx T x H 1040 x 872 x 1295 mm 1740 x 872 x 1295 mm 2340 x 872 x 1295 mm
AuBenbreite ohne Aggregat 720 mm 1420 mm 2020 mm
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/350 W
Turanschlag links links/rechts links/rechts
Anzahl der Tiiren 1 2 2
Besttickungsmdglichkeit 1 x 240 | Militonnen 2 x 240 | Miilltonnen 3 x 240 | Miilitonnen
Bruttogewicht 115kg 170 kg 225 kg -'Q
Artikelnummer 10.2980 10.2981 10.2991 o¥o
UVPin€ 3.328,00 4.402,00 4.992,00

s [



TKU 1425  scite 65

Gewerbe-Tiefkiihlschrank mit Touchscreen
GN 2/1, HACCP RS 485 Schnittstelle

ab 5.450,- Euro

TK 310 CHR scite 62

Volltiir-Tiefkiihlschrank
in Energiesparausfiihrung

641,- Euro

KBS 46  scite 75

Tiefkiihltruhe mit
abschlieBbarem Hebedeckel
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Tiefkuhlschranke
\Volitdr-Tiefkuhlschranke

/@ Qlsws

R600a [l PLANBAR

XTI +F 50

AuBenmaBe Bx T x H 440 x 490 x 510 mm gl
Temperatur -18 °C bis -24 °C I

UT/RF +25 °C/55 %

Bruttoinhalt 391

Anschlusswert 230V/100 W

Kéltemittel R 600 a

Serienzubehdr 1 Rost

Energieverbrauch 0,48 kWh/24 h

Bruttogewicht 25kg !
Artikelnummer 7.0031 .
uvP 289,00 -

-

-

4
R600a

XTI ox 23

AuBenmaBe Bx T x H 555 x 624 x 630 mm
Temperatur -14 °C his -28 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 701

Anschlusswert 230V/100 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,49 kWh/24 h
Bruttogewicht 32 kg
Artikelnummer 4052.8230

uvpP 575,00

zobensr R

Umbau Linksanschlag

55 91,00

/@ Qllsws

R600a [l pLANBAR

TR F 100

AuBenmaBe BxTxH 560 x 600 x 850 mm e

Temperatur -18 °C bis -26 °C

UT/RF +32 °C/60 %

Bruttoinhalt 1001

Anschlusswert 230V/80 W

Kéltemittel R 600 a
1 Klappe transparent,

Serienzubehor 3 Schubladen weiB Kunst- —=
stoff, 1 EiswUrfeloehalter

Energieverbrauch 0,55 kWh/24 h I-

Bruttogewicht 38 kg q — =y

Artikelnummer 919.0011 Sy

UvP 428,00

zobenor LR

Umbau Linksanschlag

K

09 91,00

FHF 50 Tiefklhlbox

Tiefkiihlbox in Energiesparausfiihrung*

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet

* Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehalter
+Laufruhiger und gerduscharmer Kompressor
+ Eingeschdumter Verdampfer

+55 mm Isolierung

+Manuelles Thermostat

« Stille Kilhlung

 Volltlir mit horizontaler Griffleiste

+ Energieeffizienzklasse A

+eicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering

GX 823

Gefriergeréat in Energiesparausfiihrung*
 Vollttir-Tiefkiihlschrank

 Stahlblech weiB, pulverbeschichtet

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

* Elektronische Steuerung

+ Superfrostfunktion, zeitgesteuert

+ Optisches Warnsignal

+ Stille Kuihlung

 Vollttir mit ergonomischem Stangengriff

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Energieeffizienzklasse A+

 Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering

F 100

Tiefkiihlschrank
 Vollttir-Tiefkiihlschrank

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Fugenloser isolationsverstérkter Kunststoffinnenraum
+ Betriebskontrollleuchte

+ Superfrostfunktion

+ Temperaturwarnlampe

* Gerundete Vollttir mit Griff

« Stille Kilhlung

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfliBe



Tiefkiihlschranke K/
\VolltUr-Tiefkuhlschranke

GGU 1500 swslj &

pLANBAR [l R600a
Gefriergeréat, unterbauféhig

+ Volttir-Tiefkiihischrank aus - - I v 1500

Stahlblech weiB, pulverbeschichtet . AuBenmaBe Bx T x H 600 x 615 x 830 mm
+ Unterbauféhig, frontbeliiftet I Innenmage 474 ¥ 443 x 676 mm
+ Fugenloser isolationsverstérkter Kunststoffinnenraum ' Temperatur -9 °C bis -26 °C
+ Elektronische Steuerung I UT/RE 439 °C/60 %
+ Digitale Temperaturanzeige
« Betrieb- und Kontrollanzeige ! Bruttoinnalt 1431
+ Temperatur- und Tralarm | Anschlusswert 230 V/100 W
+ Optisches- und akustisches Warnsignal . Kaltemittel R600a
o Stille Kiihlung ::3 ﬂl Serienzubehdr 3 Schubkasten, 1 Korb
+ Volltlir mit Schloss . Energieverbrauch 0,72 kWh/24 h
+ Tlranschlag rechts, wechselbar e Bruttogewicht 41 kg
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung . Artikelnummer 4052.1500
uvpP 795,00
(zubensr  [FNUTCEVS uvP
Umbau Linksanschlag 55) 91,00

GGU 1550 T 4

pLanBAR il R600a
Gefriergeréat, unterbauféhig
+ Edelstahl Volltiir-Tiefkiihlschrank ! S . m GGU 1550

+ Unterbaufahig, frontbeliiftet — AuBenmaBe BXTxH 600X 615 x 830 mm
+ Fugenloser isolationsverstérkter Kunststoffinnenraum

) : ..‘:- 3 InnenmaBe 474 x 443 x 676 mm

+ Elektronische Steuerung [ — -9°C bis -26 °C
+ Digitale Temperaturanzeige IRE 39 °C/60 %
« Betrieb- und Kontrollanzeige Eﬁ Iilll ut . + ?
+ Temperatur- und Tiiralarm ﬂ ! Bruttoinalt 1431
+ Optisches- und akustisches Warnsignal Anschlusswert 230V/100 W
+ Stille Kiihlung E Kiihlung stil
+ Edelstahl-Isoliertlir mit Schloss i & Kaltemittel R 600 a

und Edelstahlstangengriff Serienzubehdr 4 Korbe
« Tlranschlag rechts, wechselbar }kgali 1‘_, Energieverbrauch 0,72 kWh/24 h
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung “ Bruttogewicht 41 kg

— “ | Artikelnummer 4052.1550
) uvp 918,00

zubenor R

Umbau Linksanschlag 589 91,00




Tiefkuhlschranke
\Volitdr-Tiefkuhlschranke

2
R600a

XTI 1« 220

AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1450 mm
Temperatur -18 °C bis -26 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 2151
Anschlusswert 230 V/140W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,67 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+
Bruttogewicht 57 kg
Artikelnummer 919.0220
UVPin€ 478,00
T - ctikel-Nr.  UvPin€
Umbau Linksanschlag 65 91,00
2 NN
[T v 310 weis
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 620 x 1630 mm
Temperatur -18 °C his -26 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 248 |
Anschlusswert 230 V/140 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,72 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+
Gerduschpegel 41 dB
Bruttogewicht 65 kg
Artikelnummer 919.0315
UVPin€ 517,00

XTI 7 310 schwarz

Artikelnummer

919.0317

UWPin€

555,00

T ool UVPin€

Umbau Linksanschlag

55 91,00

TK 220

Tiefkiihischrank in Energiesparausfiihrung*

+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest

+Fugenloser Kunststoffinnenraum

5 feststehende Verdampferplatten

+ 6 transparente Schubladen, davon eine Bighox und
zwei Schubladen mit Schnellgefrierfunktion

+Kontrollleuchten flir Betrieb, Schnellgefrieren
(kein Schockkiihler) und Temperaturwarnung

* Vollttir mit Griff

« Stille Kilhlung

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+\Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe

+Hinten 2 Transportrollen

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering

TK 310

Tiefkiihlschrank in Energiesparausfiihrung*
+\olltlr-Tiefklihlschrank
+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,

stoB- und schlagfest
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum
« Stille Kiihlung
6 feststehende Verdampferplatten
7 transparente Schubladen, davon eine Bigbox
+Kontrollleuchten fiir Betrieb und Temperaturwarnung
*\olltlr mit Griff
+ Tlrranschlag rechts, wechselbar
+\orne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+Hinten 2 Transportrollen

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhduser, Hotels,
Motels und Catering




&
Tiefkiihlschranke 2 K/

\Volltir-Tiefkuhlschranke

TK 371 und TK 371 G Y d [T

pLanBAR [l R 290

Tiefkiihlschrank und Glastiir-Tiefkiihlschrank m
«Stahlblech weiB, pulverbeschichtet m TK 371

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehalter AuBenmaBe Bx T x H 595 x 600 x 1825 mm
+Manuelles Thermostat, stufenlos regelbar Temperatur 12 °C bis -22 °C

+ AuBenthermometer, analog o

+Bodenablauf mit Tauwasserablaufstutzen UT/RF +30°C/55 %

+ 6 feststehende Verdampferroste Bruttoinhalt 3001
+Innenbeleuchtung bei TK 370 G, separat schaltbar Anschiusswert 230 V/510W

«Stille Kiihlung Kéltemittel R 290

* Schloss Bruttogewicht 85 kg

*60 mm Isolierung Artikelnummer 916.1646

+ Tlranschlag rechts UVPin € 1.186,00

+\orne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+Hinten 2 Transportrollen
+Individualisierung durch Labelung auf Anfrage

TK 371 G wie TK 371, jedoch mit Isolierglastiir

mocen Il

lieferbar flir TK 370 G
Temperatur -12 °C bis -20 °C
Anschlusswert 230V/620 W
Bruttogewicht 90 kg
Artikelnummer 916.1647
UVPin€ 1.649,00

TK 401 GDU

Umluft Glastiir-Tiefkiihlschrank
mit hohenverstellbaren Rosten, Display
und senkrechter Innenbeleuchtung

hohenverstellbare [l /Z9
Roste o LABEL

XTI 7 <o Gou

AuBenmaBe B x T x H 668 x 685 x 1990 mm

[ .
|
« Innen- und AuBenmaterial: O — Temperatur -10 °C bis -25 °C
Stahlblech weiB, pulverbeschichtet q‘ UT/RF +30 °C/55 %
+ Displayrahmen und Maschinenblende, grau lackiert = — Bruttoinhalt 403 |

+ Mechanische Steuerung hinter der Frontblende
+ 5 hohenverstellbare Roste, 1 Bodenrost, rilsaniert
+ Umluftkiihlung

|
+ SelbstschlieBende Glastir mit eingelassener n- - T Automatische Abtauung  ja

Anschlusswert 230V/745 W
Tauwasserverdunstung ~ ja

vertikaler Scheibenheizung und integrierter Griffleiste Kaltemittel R 290
im Aluminiumrahmen | Bruttogewicht 128 kg
 Tlrrahmenheizung | Artikelnummer 46.5606

+ 60 mm Isolierung
+ Separat schaltbare Displaybeleuchtung
+ Separat schaltbare vertikale Innenbeleuchtung I
mit Leuchtstofflampen (2 x 36 W)
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Turanschlag rechts
+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ 4 Transportrollen
« Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

UVPin€ 2.995,00

EETEE Aciikel-Nr.  UVPin€

Rost GN 2/1 46.5610 26,00
Halter 1 Stiick* 46.5611 5,00
* Es werden 4 Stlick bendtigt




Tiefkuhlschranke
\Volitdr-Tiefkuhlschranke

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

TR «as 502 T

AuBenmaBe B x T x H 777 x 7151720 mm
Temperatur -10 °C bis -22 °C
UT/RF +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 5201
Anschlusswert 230V/300 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 3,75 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse C
Klimaklasse 4
Bruttogewicht 97 kg
Artikelnummer 34.7507
UVPin€ 1.275,00

Wie KBS 502 TK jedoch:

+ Edelstanl dreiseitig

[ «Gs 502 TK CHR
AuBenmaterial CHR
Artikelnummer 34.7516
UVPin€ 1.442,00

EEEEE A ciikel-Ne.  uvPine

Umbau Linksanschlag

55 91,00

\

R600a

XTI «ss 702 Tku

AuBenmaBe Bx T x H 777 x 730 x 1870 mm

Temperatur -10 °C his -25 °C

UT/RF +30 °C/55 %

Bruttoinhalt 6411

Anschlusswert 230 V/550 W

Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a

Energieverbrauch 3,5 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse C

Klimaklasse 4

Serienzubehor 3 R.OSte.'. ! deenrost,
weiB, Tdr mit Schloss

Bruttogewicht 122 kg

Artikelnummer 34.7701

UVPin€ 1.564,00

T ool UVPin€

Umbau Linksanschlag
Rost GN 2/1
Halter* 1 Stiick

56 108,00
80.8289 43,00
80.8288 4,00

* Pro Rost werden 4 Halter benétigt

KBS 502 TK und
KBS 502 TK CHR

Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1

mit abschlieBbarer Volltiir

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Boden mit gerundeten Ecken, mittig Reinigungsablauf
+ Manuelles Thermostat

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

+ 7 feststehende Verdampferroste

« Vollttir mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
 Tlranschlag rechts, wechselbar

 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

KBS 702 TKU

Umluft Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1

mit abschlieBbarer Volltiir

* AuBenmaterial: Stahlblech weiB

* ABS-Kunststoffinnenbehélter mit Rasterleisten

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Umluftkiihlung

« Luftleitblech zur besseren Verteilung der kalten Luft
 Volltdir mit integrierter, vertikaler Griffleiste und Schloss
 Tir abschlieBbar

 Tlranschlag rechts, wechselbar
 Servicefreundlich

 Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ 4 hohenverstellbare FiiBe



Tiefkuhlschranke
\Volltir-Tiefkuhlschranke

KBS 202 TK, KBS 402 TK
und KBS 602 TK

Gewerbe-Tiefkiihlschrank

mit abschlieBbarer Volltiir

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehélter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

+ Volltdr mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tliranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

- | b
R 111 LI =
i

KBS 202 TK

1

KBS 402 TK

lsws §} @

PLANBAR

T

KBS 602 TK

R600a

i i .

Y tike-Nr. VP in €

CNS-FiiBe 90 bis 110 mm héhenverstellbar,

fir KBS 402 und 602 S
Verstérkungsschienensatz fir CNS-FuBe fur KBS 602 99.9028 72,00
Umbau Linksanschlag 56 108,00
I s 202 ¢ KBS 402 TK KBS 602 TK

AuBenmaBe Bx T xH 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur -10 °C bis -22 °C -10 °C his -22 °C -10 °C bis -22 °C

UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %

Bruttoinhalt 2001 400 600 |

Anschlusswert 230V/105W 230 V/150 W 230V/300 W

Kéltemittel R600a R 600 a R 600 a

Energieverbrauch 1,4KkWh/24 h 2,45 kKWh/24 h 2,71 KWh/24 h

Energieeffizienzklasse A B B

Klimaklasse 4 4 4

Serienzubehor 3 Verdampferroste 7 Verdampferroste 7 Verdampferroste

Bruttogewicht 49 kg 79 kg 101 kg

Artikelnummer 34.7207 34.7407 34.7607

UVWPin € 576,00 942,00 1.319,00




usn .

Tiefkuhlschranke
\Volitdr-Tiefkuhlschranke

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

[T 2+00

AuBenmaBe B x T x H 600 x 630 x 1250 mm

InnenmaBe B x T x H 451 x 430 x 1023 mm

Temperatur -15 °C bis -28 °C

UT/RF +32°C/60 %

Bruttoinhalt 208 |

Anschlusswert 230V/90 W

Kaltemittel R 600 a

Energieverbrauch 0,90 kWh/24 h

Bruttogewicht 56 kg

Artikelnummer 4052.2400

UVPin€ 974,00
T - ctikel-Nr. UvPin€

Umbau Linksanschlag 65 91,00

[CXETR K 319 CHR

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 650 x 1850 mm
Temperatur Kuhlteil +/-0 °C bis +10 °C
Temperatur Gefrierteil -18°C

UT/RF +32 °C/60 %

. Kiihlteil 214 |
Brutioinhalt Gefrierteil 84 |
Tauwasserverdunstung  ja
Automatische Abtauung  ja
Kéltemittel R 600 a

) i 3 Roste,
S e,
Abstellflachen in der Tar
Serienzubehor 3 transparente
Gerfrierfach: Schubladen
Energieverbrauch 0,60 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A++
Gerduschpegel 41 dB
Bruttogewicht 69 kg
Artikelnummer 919.0022
UVPin€ 901,00
T - ctkel-Nr.  UvPin€
Umbau Linksanschlag 57 113,00

GG 2400

Gewerbe-Tiefkiihlschrank

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
stoB- und schlagfest

+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter

+ Energiespar-Isolierung

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Superfrostfunktion

+ Optische und akustische Temperaturwarnung

« Stille Kiihlung

+ 6 feststehende Verdampferroste

+ Serienzubehdr: ein transparentes Schubfach

+ \olltir mit Stangengriff

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Hinten 2 Transportrollen

KGK 319 CHR

Kiihl- / Gefrierkombination auBen Edelstahl
mit stiller Kiihlung und 1 Kompressorsystem
in Energiesparausfiihrung*
+ AuBenmaterial: Stahlblech CHR
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter
* Innenbeleuchtung Kuhlteil
+ Manuelles Thermostat
* LED-Innenbeleuchtung nur um Kiihlabteil
+ Eingeschdumter Verdampfer im Kuhlabteil
* Gerundete Tiren
« Kiihlteil und Gefrierabteil mit automatischer
Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Stille Kilhlung
+ 2 halbrunde Tiren mit formschonen Stangengriff
* Kihlteil mit:
3 Roste und 2 Gemiisefdchern
* Gefrierabteil mit:
*3% Schnellgefrierfach,
3 transparente Schubladen
+ Schubladen zur Reinigung herausnehmbar
+ Tlranschlag rechts, wechselbar
+ 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe vorne

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhduser, Hotels,
Motels und Catering



Tiefkiihlschranke K/
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

KBS 202, KBS 402 swsl| @
Und KBS 602 TK CHR pLANBAR [l R600a

Gewerbe-Tiefkiihlschrank

+ AuBenmaterial: CHR dreiseitig

+ Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehalter

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

« Stille Kiihlung

+ Feststehende Verdampferroste

+ Volltir mit Schloss

+ Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
+ Tliranschlag rechts, wechselbar

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe

+ Hinten 2 Rollen flir den leichten Transport

L

KBS 202 TK CHR

KBS 402 TK CHR KBS 602 TK CHR

Y ticel-Nr. VP in €

CNS-FiiBe 90 bis 110 mm héhenverstellbar, 99.9027 46,00

fiir KBS 402 und 602
Verstarkungsschienensatz fir CNS-FUiBe fir KBS 602 99.9028 72,00
Umbau Linksanschlag 56 108,00
I <G 202 TK CHR KBS 402 TK CHR KBS 602 TK CHR

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur -10 °C his -22 °C -10 °C his -22 °C -10 °C his -22 °C

Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)

Bruttoinhalt 2001 4001 600 |

Anschlusswert 230V/105 W 230 V/150 W 230V/300 W

Kéltemittel R600a R600a R 600 a

Energieverbrauch 1,4kWh/24 h 2,45 kWh/24 h 2,71 kWh/24 h

Energieeffizienzklasse A B B

Serienzubehor 3 Verdampferroste 7 Verdampferroste 7 Vlerdampferroste

Bruttogewicht 79kg 79kg 101 kg

Artikelnummer 34.7216 34.7416 34.7616

UVPin € 731,00 1.142,00 1.486,00




Tiefkuhlschranke
Fdelstahl-Tiefkuhlschranke

2
R600a

[CXETR 7 220 CHR

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 620 x 1450 mm

Temperatur -18 °C bis -26 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 2151
Anschlusswert 230 V/140W
Manuelle Abtauung ja

Kaltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,67 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+
Gerduschpegel 41dB
Bruttogewicht 57 kg
Artikelnummer 919.0226
UVPin€ 615,00

EEEEE A ctikel-Ne.  UvPin€

Umbau Linksanschlag 58 91,00

4
R600a

XTI 7310 CHR

AuBenmaBe B x T x H 600 x 620 x 1630 mm

Temperatur -18 °C bis -26 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 2481
Anschlusswert 230 V/140 W
Manuelle Abtauung ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,72 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+
Gerduschpegel 41 dB
Bruttogewicht 65 kg
Artikelnummer 919.0325
UVPin€ 641,00

EEEE - tkel-Nr.  UWPin€

Umbau Linksanschlag 56 91,00

TK 220 CHR

Volltiir-Tiefkiihlschrank

in Energiesparausfiihrung*

* Dreiseitig Edelstahl CHR

+ Fugenloser Kunststoffinnenraum

+ 5 fest stehende Verdampferplatten

6 transparente Schubladen, davon 1 Bighox
« Stille Kilhlung

+ Kontrollleuchten flir Betrieb und Temperaturwarnung
« Volltiir mit Stangengriff

 Tlranschlag rechts, wechselbar

+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering

TK 310 CHR

Volltiir-Tiefkiihlschrank
in Energiesparausfiihrung*
* Dreiseitig Edelstahl CHR
* Fugenloser Kunststoffinnenraum
+ 6 feststehende Verdampferplatten
7 transparente Schubladen, davon
1 zum Schnellgefrieren und 1 Bighox
+ Stille Kiihlung
+ Kontrollleuchten fiir Betrieb und Temperaturwarnung
 Vollttir mit Griff
« Tiranschlag rechts, wechselbar
+ Vorne 2 héhenverstellbare AusgleichsfliBe
 Hinten 2 Transportrollen

* |deal fiir den Einsatz im Kleingewerbebereich,
Friihstiickspensionen, Landhauser, Hotels,
Motels und Catering



Tiefkuhlschranke
Edelstahl-Tiefkuhlschranke

READY TKU 707

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank fiir GN 2/1
+ AuBenmaterial: Edelstahl 201 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
* Umluftkiihlung
+ Vorgeformte Auflagenschienen
fir max. 23 GN 2/1 Roste
* Max. 40 kg pro Rost
+ Elektronische Steuerung
und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kaltemittel R 290
+ 660 | Bruttoinhalt
* 60 mm Isolierung
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss,
bei 90° Offnung arretierend
+ Tliranschlag rechts
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste
+ Serienzubehdr: 3 Roste GN 2/1
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Boden mit Reinigungsablauf und Hygieneradien
zur leichten Reinigung
+ Hohenverstellbare RundfliBe aus Edelstahl

READY TKU 1407

Edelstahl Gewerbe-Tiefkiihlschrank fiir GN 2/1

Wie READY 707 jedoch:

* 2 Tiren

+ 1320 | Bruttoinhalt

+ Serienzubehdr: 6 Roste GN 2/1

Vorgeformte
Auflageschienen

H Sy

lsws |} @

pLanBAR [l R 290

I r:oov Txu 707 READY TKU 707 Linksanschlag READY TKU 1407
AuBenmaBe Bx T x H 653 x 842 x 2040 mm 653 x 842 x 2040 mm 1318 x 842 x 2040 mm
Temperatur -18 °Chis -21 °C -18 °Chis -21 °C -18 °C bis -21 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 660 | 660 | 13201
Anschlusswert 230V/353 W 230V/353 W 230V/641 W
Energieverbrauch 6,00 kWh /24 h 6,00 KWh /24 h 13,00 kWh /24 h
Energieeffizienzklasse D D E
Anzahl der Tiiren 1 1 2
Bruttogewicht 151 kg 151 kg 234 kg
Artikelnummer 6052.1011 6052.1011L 6052.1016
UWPin€ 1980,00 1980,00 3.150,00




Tiefkuhlschranke
Fdelstahl-Tiefkuhlschranke

TKU 719 friulinox» «sxes

Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1

mit Beleuchtung und TTL Schnittstelle
* Premiumgerat hergestellt in Italien

+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig

LEp /2 Rlsws

R 290 [l pLaNBAR

XTI 719

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm

Temperatur -18 °C bis -22 °C )
Bruttoinhalt 660 | . Bodenunterlselte: CNS 18/10
+ Innenmaterial: CNS
Anschlusswert 230 V/560 W + Elektronische Steuerung
Kalteleistung 689 W + Kondensator mit Fettfilter
Energieverbrauch 3,72 KWh/24 h « TTL Schnittstelle, HACCP aufristbar
Energieeffizienzklasse B + Monoblocksystem
Bruttogewicht 140 kg + Verdampferfreier Innenraum
Artikelnummer 12.0751 *+ Umluftkiihlung
UVPin€ 2.700,00 + Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung

* Luftleitbleche flr eine optimale Luftzirkulation
+ 83 his 94 mm Energiespar-Isolierung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ Vorgeformte Auflageschienen
* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
 SelbstschlieBende Tiir
mit Schloss und Rahmenheizung
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
 Tlranschlag rechts, wechselbar
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbaufahig

Lep /2 [lsws TKU 1419 fridinox= < kBs

R 290 WMl rLANBAR
Gewerbe-Tiefkiihlschrank GN 2/1

(Moden ~ [RCURTAE mit Beleuchtung und TTL Schnittstelle

AuBenmaBe B x T x H 1400 x 830 x 2080 mm

Temperatur -18 °C bis -22 °C Wie TKU 719 jedoch:
Bruttoinhalt 13201 ' . .2 zeIFt{Js;schli(:]B(.ande Tiren mit Schloss
und Rahmenheizun
ATschIIusswert 230V/710 W *1320 | Bruttoinhaltg
Kalteleistung 753W + GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
Energieverbrauch 12,10 kWh/24 h « Auflageschienen in der Mitte
Energieeffizienzklasse D
Bruttogewicht 216 kg
Artikelnummer 12.1452

UWPin€ 4.550,00




Tiefkiihlschranke K/

Edelstahl-Tiefkuhlschranke Premiumline

TKU 725 friulinox: < kBs
und TKU 725 G

Gewerbe-Tiefkiihlschrank mit Touchscreen
GN 2/1, HACCP RS 485 Schnittstelle
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ 1 selbstschlieBende Tir mit Schloss
und Rahmenheizung
* Microprozessorsteuerung
+ Bodenunterseite: CNS 18/10
+ Innenmaterial: CNS
+ Elektronische Triberwachung mit Warnsignal
+ Kondensator mit Fettfilter
+ Kompressorschutzfunktion durch Kondensator-
temperaturiiberwachung und Alarmfunktion
+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
+ Kaltemittel R 290
* Umluftkiihlung
+ 83 bis 94 mm Energiespar-Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken
+ Mit vorgeformten Auflageschienen
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbaufahig
* Auch fiir Zentralkiihlung lieferbar

Vorgeformte -4 V4.4

PLANBAR Auflageschienen R 290 j ontional

T o 725

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -15°C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 660 |

Anschlusswert 230 V/560 W
Kélteleistung 689 W
Energieverbrauch 3,72 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Serienzubehdr 4 Roste GN 2/1 rilsaniert
Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 12.0754

UVPin€ 2.990,00

TKU 1425 friulinox = <+ kBs

Wie TKU 725 jedoch:
+ 2 selbstschlieBende Ttren mit Schloss
und Rahmenheizung
+ 1320 | Bruttoinhalt
+ GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
+ Auflageschienen in der Mitte

M Vorgeformte -4 V4.4

Temperatur -15 °C bis -20 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Anschlusswert 230V/700 W
Kélteleistung 877 W
Energieverbrauch 7,85 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse D

Artikelnummer 12.0757
UVPin€ 3.780,00

PLANBAR Auflageschienen R 290 @M optional

XTI v 1425

AuBenmaBe Bx T x H
Bruttoinhalt
Anschlusswert
Kélteleistung
Energieverbrauch
Energieeffizienzklasse
Serienzubehdr
Bruttogewicht
Artikelnummer

1400 x 830 x 2080 mm
13201

230V/710 W

753 W

12,10 kWh/24 h

D

8 Roste GN 2/1 rilsaniert
216 kg

12.1448

UVWPin€

5.450,00




111 ld PAS

R 290 @ optional

Tiefkuhlschranke
Edelstahl-Tiefkuhlschranke Premiumline

Vorgeformte
Auflageschienen

XTI v 725 21

AuBenmaBe B x T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -15°C bis -25 °C
Klimaklasse (UT/RF) 5 (+40 °C/40 %)
Bruttoinhalt 660 |
Anschlusswert 230 V/560 W
Kélteleistung 689 W
Energieverbrauch 3,72 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Bruttogewicht 140 kg
Artikelnummer 12.0756

UVPin € 3.750,00

LD B R ZK

R 290 j optional

Vorgeformte
Auflageschiel

TR v 1425 31

AuBenmaBe B x T x H 1400 x 830 x 2080 mm
Temperatur -15°C bis -25 °C
Bruttoinhalt 13201

Anschlusswert 230V/710 W
Kélteleistung 753 W
Energieverbrauch 12,10 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse D

Bruttogewicht 225 kg

Artikelnummer 12.1446

UVPin€ 6.150,00

PLANBAR

PLANBAR

TKU 725 2T frilinex > «»kBs

Gewerbe-Tiefkiihlschrank mit Touchsreen, zwei
halbe Tiiren, GN 2/1 HACCP RS 485 Schnittstelle
* Premiumgerat hergestellt in Italien
+ Microprozessorsteuerung
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Bodenunterseite: CNS 18/10
+ Innenmaterial: CNS
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
 Elektronische TUriiberwachung mit Warnsignal
+ Kondensator mit Fettfilter
+ Kompressorschutzfunktion durch Kondensator-
temperaturtiberwachung und Alarmfunktion
+ Monoblocksystem, verdampferfreier Innenraum
+ 83 his 94 mm Energiespar-Isolierung
* Luftleitbleche flr eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
* GN 2/1 max. 24 Roste im Abstand von 55 mm
mit vorgeformten Auflageschienen
* Zwei selbstschlieBende halbe Tlren
mit Schloss und Rahmenheizung
* Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleisten
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbaufahig
* Auch flir Zentralkiihlung lieferbar

TKU 1425 3T friulinox > «¢sKBs

Gewerbe-Tiefkiihlschrank mit Touchsreen,
zwei halbe Tiiren, 1 Volltiir, GN 2/1
HACCP RS 485 Schnittstelle

Wie TKU 725 2T jedoch:
+ 3 selbstschlieBende Tlren mit Schloss
und Rahmenheizung
+ 1320 | Bruttoinhalt
* GN 2/1 max. 48 Roste im Abstand von 55 mm
* Auch als viertlrige Variante lieferbar
+ Auflageschienen in der Mitte



TKU 48 Eis friulinox: ¢kses

Eislagerschrank
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Zeitfunktion ,Dauer-Kalte-Zyklus" von max. 6 Stunden
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* 75 mm Energiesparisolierung
+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tur mit Schloss
+ 5 gelochte CNS-Bleche 495 x 700 mm
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Tliranschlag rechts
* Werkseitig mit Transchlag links lieferbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Lieferung ohne Eisschalen

Eisschalenbestiickung bei 5 Blechen:
« 30 Stiick Eisschale E oder
20 Stlick Eisschale |

Eisschalenbestiickung bei 6 Blechen:
+ 36 Stlick Eisschale D oder
24 Stiick Eisschale H

Eisschalenbestiickung bei 8 Blechen:
+ 48 Stlick Eisschale C oder
32 Stiick Eisschale G

TKU 821 Eis friulinex <+ xss

Eislagerschrank
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Microprozessorsteuerung fiir Temperaturgenauigkeit
+ HACCP geeignet inklusive RS 485 Schnittstelle
+ Elektronische Steuerung mit 3 Fiihlern
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Zeitfunktion ,Dauer-Kélte-Zyklus" von max. 6 Stunden
+ Monoblocksystem, Umluftkiihlung
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Energiesparisolierung
+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir mit Schloss
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Tlranschlag rechts, links gegen Mehrpreis
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Lieferung ohne Eisschalen
+ Lieferbar bis 30.06.2019

Eisschalenbestiickung bei 5 Blechen:
+ 36 Stlick Eisschale E oder
24 Stiick Eisschale |

Eisschalenbestiickung bei 7 Blechen:
+ 48 Stlick Eisschale D oder
32 Stiick Eisschale H

Tiefkiihlschranke K/

Eislagerschranke

ZK

optional
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 830 x 2080 mm
Temperatur -12 °C bis -30 °C
UT/RF +40 °C/40 %
Bruttoinhalt 590 |
Anschlusswert 230V/820 W
Kaltemittel R 452 a
Kélteleistung 617 W
Energieverbrauch 7,66 kKWh/24 h
Energieffizienzklasse D
Klimaklasse 5
Bruttogewicht 210 kg
Artikelnummer 12.0480
UVPin€ 3.765,00

zbense ________JELICR UWPin €

Eisschale C, 5 Liter, 360x165x 120 mm 536016.5120 19,00
Eisschale D, 7 Liter, 360 x165x 150 mm 536016.5150 24,00
Eisschale E, 9 Liter, 360 x 165x 180 mm 536016.5180 26,00
Eisschale G, 10 Liter, 360 x 250 x 120 mm  536025.0120 40,00
Eisschale H, 12 Liter, 360 x 250 x 150 mm  536025.0150 48,00
Eisschale I, 14 Liter, 360 x 250 x 180 mm  536025.0180 50,00

Fg .

I -
Y /ticel-Nr. UPin €

SWS
PLANBAR
I v 2 Eis
AuBenmaBe Bx T x H 740x 910 x 2070 mm
Temperatur -12 °C bis -30 °C
UT/RF +40 °C/40 %
Bruttoinhalt 740
Anschlusswert 230V /955 W
Kéltemittel R 452 a
Kélteleistung 572 W
Energieverbrauch 12,66 kWh/24 h
Energieffizienzklasse G
Klimaklasse 5
Serienzubehdr 5 Bleche
Bruttogewicht 210 kg
Artikelnummer (rechts) 12.0821
Artikelnummer (links) 12.0821L
UVPin € 4.779,00

Eisschale D, 7 Liter, 360x 165x 150 mm  536016.5150 24,00
Eisschale E, 9 Liter, 360 x 165x 180 mm 536016.5180 26,00
Eisschale H, 12 Liter, 360 x 250 x 150 mm  536025.0150 48,00
Eisschale I, 14 Liter, 360 x 250 x 180 mm  536025.0180 50,00




Tiefkuhlschranke
Eislagerschrank und Backerel-Tiefkihlschranke

>

R 290

[XETR v ot Eis

AuBenmaBe B x T x H 670 x 878 x 1945 mm
Temperatur -10 °C bis -25 °C
UT/RF +30 °C/55 %
Anschlusswert 230V/300 W
Kaltemittel R 290
Bruttoinhalt 600 |
Energieverbrauch 5,86 kWh/24 h
Energieffizienzklasse D

Klimaklasse 4

Bruttogewicht 130 kg
Artikelnummer 46.5616
UVPin€ 3.449,00

f4
R 290

moden______JLLEIT

AuBenmaBe 750 x 730 x 1640 mm
InnenmaBe 600 x 540 x 1410 mm
Temperatur -9 °C bis -26 °C
UT/RF +32°C/60 %
Bruttoinhalt 491 |

Anschlusswert 230 V/160 W
Manuelle Abtauung ja

Kaltemittel R 290
Energieverbrauch 1,68 kWh /24 h
Wandstérke Isolierung 60 mm

Bruttogewicht 94 kg

Artikelnummer 4052.5040

UVPin€ 2.276,00

T - ctikel-Nr. UvPine

Umbau Linksanschlag

5B 91,00

1

TKU 601 Eis

Eislagerschrank

+ AuBenmaterial: CHR dreiseitig

+ Innenmaterial: CNS

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

 Kiihlung Still/Umluft programmierbar

« Volltiir mit integriertem Griff und Schloss

+ Tlranschlag rechts

+ 60 mm Energiesparisolierung

+ 5 hohenverstellbare Roste GN 2/1 fiir die Aufnahme
von 5 L Eisbehlter (pro Rost 6 Stiick méglich)

+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer

+ Vorne hohenverstellbare AusgleichsfiiBe,
hinten vier Rollen

BG 5040

Béckerei-Tiefkiihlschrank
BackblechmaB: Euro-Norm 600 x 400 mm
+ Stahlblech, weiB pulverbeschichtet,

stoB- und schlagfest
+ Fugenloser Kunststoffinnenraumbehélter
+ Manuelles Thermostat, stufenlos einstellbar
+ Digitalanzeige
« Stille Kiihlung
+ Volltir mit Stangengriff und Schloss
+ Turanschlag rechts, wechselbar
+ 60 mm Isolierung
+ 10 Paar héhenverstellbare CNS-L-Auflageschienen
+ Leicht wechselbare Tirsteckdichtung
+ 2 héhenverstellbare AusgleichsfiBe



BTKU 612 CNS friulinox = < kss

Béckerei-Tiefkiihlschrank
BackblechmaB: Euro-Norm 600 x 400 mm
+ Premiumgerét hergestellt in Italien
+ Edelstahl Béckereitiefkihlschrank
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+ Innenmaterial: CNS
+ Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Verdampferfreier Innenraum
+ Monoblocksystem
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 290
+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ Innenraum mit abgerundeten Ecken
+ SelbstschlieBende Tir, abschlieBbar
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Turanschlag rechts, wechselbar mit Umbaukit
+ Klappbare Maschinenfachblende
+ Serienzubehdr: 20 Paar Auflageschienen
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe
aus CNS 150 mm bis 180 mm

BTKU 912 CNS friulinox = < kss

Béckerei-Tiefkiihlschrank
BackblechmaB: 600 x 800 mm

Tiefkiihlschranke K/

Backerei-Tiefkuhlschranke

lsws @ @

pLanBAR [l R 290

AuBenmaBe Bx T x H 740 x 730 x 2070 mm
Temperatur -5 °C bis -25 °C
UT/RF +43 °C/60 %
Bruttoinhalt 6001
Anschlusswert 230 V/650 W
Kélteleistung 689 W
Energieffizienzklasse D
Klimaklasse 5
Energieverbrauch 6,40 kWh/24 h
Bruttogewicht 172 kg
Artikelnummer 12.0612
UVPin € 4.050,00

|sws|} @

pLanBAR [l R 290

BTKU 912 CNS wie BTKU 612 CNS, jedoch:

AuBenmaBe Bx T x H 740x 1010 x 2070 mm
Bruttoinhalt 820 |

Anschlusswert 230V/700 W
Kélteleistung 835 W
Energieverbrauch 9,68 Wh/24 h
Bruttogewicht 230 kg

Artikelnummer 12.0912

UVPin€ 4.450,00

Auflageschienenpaar 612
Auflageschienenpaar 912
Turkit Linksanschlag
Umbau Linksanschlag

EEEEE - ctikel-Nr. UVPin€

99.0332 39,00
99.0333 39,00
93.0096 150,00

58 131,00




Tiefkuihlschranke
Ruckstellproben-Tiefkuhlschranke

/@ Wsws

R600a [l PLANBAR

(mocen LY

AuBenmaBe B x T x H 555 x 624 x 630 mm
Temperatur -14 °C bis -24 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 701
Anschlusswert 230V/100 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 0,48 kWh /24 h

5 CNS Systembleche
Serienzubehor mit Halter, 91 Ruick-

stellprobendosen
Bruttogewicht 40 kg
Artikelnummer 405910.0000
UVPin€ 1.494,00

T ool UVPin€

Umbau Linksanschlag

55 91,00

@ Wsws

R600a [l pLANBAR

moden LRI

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 630 x 1250 mm
InnenmaBe Bx T x H 451 x 430 x 1023 mm
Temperatur -15 °C bis -28 °C
UT/RF +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 208 |
Anschlusswert 230V/90 W
Kéltemittel R 600 a
Kélteleistung 103 W
Energieverbrauch 0,90 kWh / 24 h

7 CNS Systembleche
Serienzubehdr mit Halter, 174 Rick-

stellprobendosen,

1 Schildersatz
Bruttogewicht 76 kg
Artikelnummer 40517.4000
UVPin€ 2.344,00

T - ctikel-Nr. UvPin€

Umbau Linksanschlag

55 91,00

RGS 91

Riickstellproben-Tiefkiihlschrank
+ Stahlblech weiB, pulverbeschichtet
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum
mit CNS-Einsdtzen
 Elektronische Steuerung
+ Superfrostfunktion, zeitgesteuert
+ Optisches Warnsignal
« Stille Kiihlung
+ \olltir mit ergonomischem Stangengriff
 Tlranschlag rechts, wechselbar
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung

RGS 174

Riickstellproben-Tiefkiihlschrank
« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet,
stoB- und schlagfest
+ Fugenloser Kunststoffinnenbehélter,
fruchstséurebestandig, mit CNS-Einsétzen
* Energiespar-Isolierung
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Superfrostfunktion
* Optische und akustische Temperaturwarnung
« Stille Kiihlung
* & Verdampferroste
* Volltir mit Stangengriff
« Tliranschlag rechts, wechselbar
* Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Hinten 2 Transportrollen



Tiefkiihlschranke K/

Ruckstellproben-Tiefkuhlschranke

RGS 225 lsws |} &

pLANBAR [l R600a
Riickstellproben-Tiefkiihlschrank

« Stahlblech weiB, pulverbeschichtet, m RGS 225

stoB- und schiagfest AuBenmaBe BXTxH 600620 x 1450 mm
+ Fugenloser Kunststoffinnenraum mit CNS-Einsétzen Temperatur 18 °C bis -26 °C
* Stille Khlung UT/RF +32°C/60 %
« Sparsam im Energieverbrauch Bruttoinhal 2151
+ 5 feststehende Verdampferplatten rutioinhalt °
+ 2 transparente Schubladen ATschIgsswer’[ ZE AL
« Kontrollleuchten fiir Betrieb, Schnellgefrieren Kaltemittel R600a
(kein Schockkuhler) und Temperaturwarnung Energieverbrauch 0,67 kWh/24 h
+ Volltiir mit Griff 9 CNS-Systembleche
+ Tliranschlag rechts, wechselbar Serienzubehdr je 25 Probendosen
+ Vorne 2 hohenverstellbare AusgleichsfliBe =225 Dosen
* Hinten 2 Transportrollen Bruttogewicht 70 kg
Artikelnummer 919.0225
UVPin € 2.215,00
T - iikel-Nr.  UvPin€
Umbau Linksanschlag 58) 91,00

INFO - RUCKSTELLPROBEN

Nach DIN 10526 ,,Lebensmittelhygiene — Riickstellproben in der Gemeinschaftsverpflegung®
vom Oktober 2010 sieht der Gesetzgeber fiir den Betreiber von Einrichtungen der Gemein-
schaftsverpflegung und Gastronomie eine gesetzliche Riickstellprobenverpflichtung vor.

Ab einer Herstellungsmenge von 30 Portionen einer Speise sind Riickstellproben
zu erstellen, die nach HACCP mindestens 96 Stunden zu lagern sind. Dabei ist
sicherzustellen, dass ihr Herstellungsdatum nachvollziehbar und der Weg der
Speisen dokumentiert ist.

Unter die Kategorie der Lebensmittel, fiir die Riickstellproben zu erstellen sind, fallen
alle nicht erhitzten Lebensmittel, die unter Verwendung von Hiihnereiern oder deren
Bestandteile hergestellt wurden. Fiir alle anderen Lebensmitteln sind Proben nicht
zwingend vorgeschrieben, aber empfehlenswert.




Tiefkuhlschranke
Getranketiefkuhlung

@ Plsws Viking 2
R600a [l PLANBAR
Schnaps-Tiefkiihlbox

m Viking 2 * AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet

AuBenmaBeBXTxH 440490510 mm ¢ Innenmaterial: ABS-Kunstsoff
Temperatur 18 °C bis -24 °C . L.aufruh|gfer und gerduscharmer Kompressor
UT/RE 425 °C/55 % + Eingeschaumter Verdampfer
) + Manuelles Thermostat
Bruttoinnalt 391 + Killterittel R 600 2
Anschlusswert 230V/100 W « Stille Kithlung
Wandstarke Isolierung 55mm « Volltdir mit horizontaler Griffleiste
Energieverbrauch 0,48 kWh/24 h + Sparsam im Energieverbrauch
Bruttogewicht 25 kg + Flaschen-/ Glasergestell,
Artikelnummer 7.0051 herausnehmbar zur leichten Reinigung
UVPin€ 457,00 + herausnehmbar zur leichten Reinigung
= + Bestiickung: 8 Flaschen max. 345 mm Héhe
und ca. 18 Glaser (nicht im Lieferumfang)
+ Tlranschlag rechts
* Leicht wechselbare Tlrmagnetdichtung
= -
CAL Serie

R600a

S— — Tiefkiihitruhe mit geschdumtem,
p—— \\ abschlieBbarem Schiebedeckel
—— + Schiebedeckel als Ablage nutzbar
_,—.g-:# + AuBenmaterial: Stahlblech, weiB
= e S + Innenmateial: Aluminium
+ Hochwertiger umlaufender Aluminiumrahmen
* Temperatur -14 °C bis -23 °C, UT/RF +30 °C/55 %
* Kaltemittel R 600 a
« Stille Kilhlung
+ Manuelle Abtauung
* Umweltfreundliches Kéltemittel R 600 a
+ Manuelles Thermostat, Betriebsleuchte,

Temperaturwarnleuchte
+ 4 Rollen zur Selbstmontage beiliegend
* Mit Kdrben besttickbar
EEEE - ctikel-Ne.  UvPin€
Korb 913.0961 16,00
I c- > CAL 35 CAL 45 CAL53 CAL 61
AuBenmaBe Bx T x H 724 x 654 x 916 mm 1054 x 654 x 916 mm 1304 x 654 x 916 mm 1504 x 654 x 916 mm 1704 x 654 x 916 mm
Bruttoinhalt 2091 3371 4351 5131 5901
Anschlusswert 230V/122 W 230V/148 W 230V/198 W 230V/247 W 230V/259 W
Energieverbrauch 1,76 kWh/24 h 2,13kWh/24 h 2,85 kWh/24 h 3,54 kWh/24 h 3,73kWh/24 h
Bruttogewicht 46 kg 58 kg 68 kg 71kg 82 kg
Artikelnummer 9170.023 917.0036 917.0046 917.0054 917.0062
UVPin€ 760,00 840,00 880,00 943,00 1.050,00

72




Tiefkuhlschranke

Tiefkuhltruhen

TKT Serie

Tiefkiihltruhe mit geschdumtem Schiebedeckel
+ Betriebsleuchte

« Temperaturwarnleuchte

+ Superfrostschalter

+ AuBen- und Innenmaterial Stahlblech, weif
« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 290

+ Frontseitig analoges Thermometer

+ Frontseitig manuelles Thermostat

«+ Beliifteter Kondensator

+ 4 vormontierte kleine Rollen

lsws |} @

PLANBAR

Bl

L ] #
-

(Model ~ [RIGEAN TKT 320 TKT 430 TKT 550
AuBenmaBe BxTxH 800 x600x 870 mm 1100 600 x 870 mm 1410 x 600 x 870 mm 1810 X600 x 870 mm
Temperatur -15 °C bis -26 °C -15 °C bis -26 °C -15 °C bis -26 °C -15 °C bis -26 °C
UT/RF +25°C/60 % +25°C/60 % +25°C/60 % +25°C/60 %
Bruttoinhalt 1851 2941 3971 5341
Anschlusswert 230 V/151 W 230 V/169 W 230V/189 W 230 V/189 W
Katemittel R290 R 290 R290 R290
Energieverbrauch 1,10 kWh/24 1,25 kWh/24h 1,39 kWh/24 1,90 KWh/24 h
Bruttogewicht 54 kg 65 kg 77 kg 91 kg
Artikelnummer 30.6212 30.6322 30.6432 30.6552
UWPin€ 783,00 866,00 972,00 1.115,00
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Tiefkuhlschranke

Tietkuhltruhen

/@ Wsws

R 290 [l pLaNBAR

ot

KBS 46 G

KBS 36 G, KBS 46 G
und KBS 56 G

Tiefkiihltruhe mit Glasschiebedeckel

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, blaue Umrandung
+ Innenmaterial: Aluminium

« Stille Kilhlung

+ Kéltemittel R 290

* Digitales Thermometer

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ Tauwasserablauf frontseitig

+ Schiebescheiben mit Kunststoffrahmen ummantelt
+ Steckschloss

+ Rollen innenliegend zur Selbstmontage

+ Serienzubehdr: 2 Kérbe

EECEEE Aciikel-Nr.  UVPin€

Korb 10903.5091 40,00

(moden ~ ECEEE KBS 46 G KBS 56 G
AuBenmaBe Bx T x H 1030 x 675 x 830 mm 1270 x 675 x 830 mm 1530 x 675 x 830 mm
Temperatur -11 °C his -24 °C -11 °C his -24 °C -11 °C bis -22 °C
UT/RF +32°C/60 % +32 °C/60 % +32°C/60 %
Bruttoinhalt 2811 3651 4561
Anschlusswert 230V/255 W 230V/260 W 230V/265 W
Energieverbrauch 2,48 KWh/24 h 3,02 kWh/24 h 3,42 kWh/24 h
Bruttogewicht 65 kg 75kg 89 kg
Artikelnummer 91.5033 91.5043 91.5053
UVPin € 772,00 854,00 974,00



Tiefkuhlschranke

<
Tiefkuhltruhen
KBS 26, KBS 36, KBS 46, lsws |l &
KBS 56 und KBS 66 AT R
Tiefkiihltruhe mit abschlieBbarem Hebedeckel*
+ AuBenmaterial: Stahlblech weil3
+ Innenmaterial: Aluminium
+ Innenraumbeleuchtung im Deckel
+ Betriebsleuchte
« Temperaturwarnleuchte
+ Frontseitig digitale Temperaturanzeige
* Besonders sparsam im Energieverbrauch
+ Frontseitig manuelles Thermostat
+ Stabiler Griff mit integriertem Schloss
« Stille Kiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Tauwasserablauf frontseitig
* Wandstdrke 70 mm Energiespar-Isolierung -
+ Dichtung servicefreundlich wechselbar al ﬂ
+ Einfache Reinigung durch gerundete Ecken :
im Innenraum
* |dealer Einsatz im Kleingewerbebereich
wie Personalkiichen, Friihstiickspensionen, KBS 36 CNS
Landh&user, Hotels, Motels und Catering
T - ctikel-Nr. UvPine€
Korb passend flir KBS 26~ 20102.0013 35,00
Korb passend ab KBS 36 10203.5016 39,00
[Model ~ JEGRER KBS 36 KBS 46 KBS 56 KBS 66
AuBenmaBe BxTxH 895 x 590 x 840 mm 1030 x 750 x 840 mm 1270 x 750 x 840 mm 1530 x 750 x 840 mm 1800 x 750 x 840 mm
Temperatur -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C -18 °C bis -24 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 %
Bruttoinhalt 201 | 3041 3831 4731 567 |
Anschlusswert 230V/82W 230V/98 W 230V/110W 230V/135 W 230V/135W
Energieverbrauch 0,46 KWh/24 h 0,72 KWh/24 h 0,84 KWh/24 h 0,97 kWh/24 h 1,1 KWh/24 h
Energieeffizienzklasse A+ A+ A+ A+ A+
Serienzubehdr 1 Korb, Schloss 3 Korbe, Schloss 3 Korbe, Schloss 4 Korbe, Schloss 4 Korbe, Schloss
Gewicht 45 kg 62 kg 69 kg 84 kg 93 kg
Artikelnummer 91.5024 91.5034 91.5044 91.5054 91.5064
UVPin€ 580,00 636,00 713,00 800,00 969,00
Wie oben, jedoch mit abschlieBbarem CNS-Hebedeckel
[ «:s oc cNs KBS 36 CNS KBS 46 CNS KBS 56 CNS KBS 66 CNS
Artikelnummer 91.5025 91.5035 91.5045 91.5055 91.5065
UVPin€ 649,00 730,00 835,00 915,00 995,00
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Tiefkuhlschranke
Tiefkuhltruhen

/@ Qsws Snow 15, Snow 20
R 290 Ml pLaneAR und SnOW 25

Tiefkiihltruhe fiir Eis und Tiefkiihlprodukte
+ Verkaufsférdernde Impulstruhe
mit Glasschiebedeckel
+ Schiebescheiben mit beheiztem Rahmen
und umlaufendem Rammschutz
+ AuBen- und Innenmaterial Stahlblech weiB
+ 70 mm Energiespar-Isolierung
« Stille Kiihlung
+ Kéltemittel R 290
+ Bellfteteter Kondensator
 Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Serienzubehdr: 1 Korb
* Snow 25: Bauseitig ist bei Anlieferung
flr eine Entladehilfe zu sorgen

230

Y rtkel-Nr. VP in €

Korb (B 275 x T 765 x H 230 mm) 82.3334 42,00
Korb (B 275 x T 335 x H 230 mm) 82.3335 31,00
Quersteg fiir Snow 15 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3336 68,00
Quersteg fiir Snow 20 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3337 84,00
Quersteg fiir Snow 25 (notwendig zur Verwendung von Korb 82.3335)  82.3338 94,00
Korbtrenngitter 82.3339 28,00
Bodentrenngitter 82.3340 31,00
I s s Snow 20 Snow 25
AuBenmaBe Bx T x H 1550 x 960 x 780 mm 2050 x 960 x 780 mm 2500 x 960 x 780 mm
Temperatur -15°Chis-18 °C -15°Chis-18 °C -15°Chis-18 °C
UT/RF +25 °C/60 % +25 °C/60 % +25 °C/60 %
Bruttoinhalt 5971 8391 10321
Anschlusswert 230V/316 W 230V/356 W 230V/356 W
Energieverbrauch 3,90 kWh/24 h 4,50 kWh/24 h 4,90 kWh/24 h
Bestilckungsméglichiett 3 x Korb 82.3334 oder 5 x Korb 82.3334 oder 7 x Korb 82.3334 oder
6 x Korb 82.3335 10 x Korb 82.3335 14 x Korb 82.3335
Bruttogewicht 81 kg 120 kg 143 kg JQ
Artikelnummer 30.9754 30.9904 30.9114 oWo
UVPin € 1.693,00 1.858,00 2.282,00



Tiefkiihlschrinke K/
Tiefkuhltruhen

D 200, D 300, D 400 swsll &
Und D 500 pLaneAR [l R 290

Tiefkiihltruhe mit Glasschiebedeckel
+ Betriebsleuchte

+ AuBenmaterial Stahlblech weiB

+ Innenmaterial Aluminium, gehdmmert
+ Kaltemittel R 290

+ 60 mm Energiespar-Isolierung

+ Schiebescheiben mit Kunststoffrahmen ummantelt
+ Analoges Thermometer

+ Manuelles Thermostat

+ Serienzubehdr: 1 Korb, Steckschloss
+ Manuelle Abtauung

+ Rilckseitiger Tauwasserablauf

+ Rollen innenliegend zur Selbstmontage
« Stille Kiihlung

D 201, D 301, D 401
und D 501

wie oben, jedoch:
abgeschréagt mit gewolbtem Glasschiebedeckel

T - tikei-N. UvPine€
Korb fiir D 200 - D 500 604.1218 41,00
Korb fiir D 200 - D 500 mit Trenngitter 604.1374 43,00
Korb fiir D 201 - D 501 604.1203 41,00
Korb fiir D 201 - D 501 mit Trenngitter  604.1375 43,00
(Modet DR D 300 D 400 D 500
AuBenmaBe Bx T x H 725 %635 x 875 mm 1015 x 635 x 875 mm 1305 x 635 x 875 mm 1555 x 635 x 875 mm
Temperatur -15°C bis -23 °C -15°Chis -23 °C -15°C his -23 °C -15°Chis -23 °C
Bruttoinhalt 196 | 3031 4101 5031
Anschlusswert 230V/190 W 230V/230 W 230V/320 W 230V/450 W
Energieverbrauch 2,90 kWh/24 h 3,40 kWh/24 h 4,20 kWh/24 h 4,80 kWh/24 h
Bruttogewicht 54 kg 64 kg 72 kg 78 kg
Artikelnummer 92.1022 92.1032 92.1042 92.1052
UVPin€ 711,00 740,00 814,00 904,00
I oo D 301 D 401 D 501
Bruttoinhalt 1871 2901 3931 4821
Artikelnummer 92.2022 92.2032 92.2042 92.2052
UtVPin € 769,00 844,00 934,00 1.039,00




Tiefkuhlschranke

L abor-Tiefkuhltruhen

bis .
-60°C | R 290

L60 TK

Labor-Tiefkiihltruhe bis -60 °C

+ AuBenmaterial: Stahlblech, weiB

+ Innenmaterial: Aluminium

* Geschdumter Hebedeckel

« Elektronische Steuerung, gigitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel R 290

« Stille Kiihlung

= + Akustischer und optischer Alarm
bei Temperaturunterschreitung
+ Manuelle Abtauung
+ Extrastarke 100 mm Energiespar-Isolierung
+ Konstante Innenenraumtemperatur,
L60 TK300 Abweichung +/-1 °C
m Artikel-Nr.  UVPin € « Stabiler Griff mit integriertem Schloss
Korb 99.9023 41,00 + Frontseitiger Tauwasserabflussstopfen
Rollensatz ohne Feststellbremsen ~ 99.9024 72,00 + Ohne Korbe
[ s T«100 L60 TK200 L60 TK300 L60 TK400 L60 TK500
AuBenmaBe BxTxH 725 x 655 x 865 mm 1055 x 655 x 865 mm 1305 x 655 x 865 mm 1505 x 655 x 865 mm 1705 x 655 x 865 mm
InnenmaBe BxTxH 520 x 450 x 695 mm 850 x 450 x 695 mm 1100 x 450 x 695 mm 1300 x 450 x 695 mm 1500 x 450 x 695 mm
Temperatur -10 °C bis -60 °C -10 °C bis -60 °C -10 °C bis -60 °C -10 °C bis -60 °C -10 °C bis -60 °C
Bruttoinhalt 1301 2301 3001 3601 485
Anschlusswert 230V/210 W 230 V/360 W 230V/360 W 230 V/400 W 230V/420 W
Energieverbrauch 3,39 kWh/24 h 459 kWh/24 h 5,36 KWh/24 h 5,80 kWh/24 h 7,09 KWh/24 h
Bruttogewicht 53 kg 68 kg 78 kg 89 kg 95 kg
Artikelnummer 91.6019 91.6029 91.6039 91.6049 91.6059
UtVPin € 1.816,00 1.972,00 2.072,00 2.244,00 2.683,00
bis L86 TK
-86°C
Labor-Tiefkiihltruhe bis -86 °C
+ AuBenmaterial: Stahlblech, weil
+ Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weil
* Geschdumter Hebedeckel
 Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel Nature R
« Stille Kiihlung
+ Akustischer und optischer Alarm
+ Backup Batterie flir Temperaturanzeige und Alarm
+ Manuelle Abtauung
+ Extrastarke 100 mm Energiespar-Isolierung
+ Konstante Innenenraumtemperatur,
Abweichung +/-1 °C
+ Stabiler Griff mit integriertem Schloss
L86 TK400 + Frontseitiger Tauwasserabflussstopfen
+ Ohne Korbe
+ 4 hohenverstellbare FiiBe bei L86 TK70
+ 4 Transportrollen fir leichte Mobilitdt ab L86 TK200
(Moden ~ [EERIQ L86 TK200 L86 TK300 186 TK400
AuBenmaBe Bx T x H 555 x 645 x 895 mm 920 x 695 x 885 mm 1260 x 695 x 885 mm 1560 x 695 x 885 mm
Temperatur -60 °C bis -86 °C -60 °C bis -86 °C -60 °C bis -86 °C -60 °C bis -86 °C
Bruttoinhalt 741 198 | 296 | 3831
Anschlusswert 230V/375W 230V/400 W 230V/400 W 230V/400 W
Energieverbrauch 6,00 kWh/24 h 7,40 KWh/24 h 8,50 kWh/24 h 10,20 kWh/24 h
Gerduschpegel 55 dB 55 dB 55 dB 55 dB
Bruttogewicht 58 kg 69 kg 82 kg 95 kg
Artikelnummer 91.6069 91.6079 91.6089 91.6099
UtVPin € 6.284,00 6.904,00 7.828,00 8.607,00




SCHNELLABKUHLER UND SCHOCKFROSTER

SCHNELLES ABKUHLEN VON LEBENSMITTELN

Wichtigster Vorteil des Schockfrostens ist die Einhaltung von gesetzlichen Hygienevorschriften bei der Aufbewahrung
von Lebensmitteln.

Zusétzlich und meistens wenig beachtet sind die erzielten Kosteneinsparungen im Bereich der Speisenzubereitung. Es muss nicht
taglich frisch gekocht werden, damit es frisch schmeckt. Exemplarisch sei hier das Kochen von Saucen erwahnt. Einmal gekocht
und portionsweise schockgefrostet, kann die Sauce uber mehrere Tage serviert werden, ohne dass sie tdglich neu zubereitet
werden muss. Dies kann Mitarbeiterkapazitaten und damit langfristig bares Geld sparen.

Sie mochten saisonale Produkte auBerhalb der Saison anbieten? Und das mdglichst frisch? Schockgefrostet lassen sich
viele Lebensmittel (iber einen langeren Zeitraum fast ohne jeden Verlust an Vitaminen und Geschmack aufbewahren.

KBS verfligt tber eine breite Palette von Schnellabkiihlern und Schockfrostern, angefangen vom Kompaktgerdt Chilly fir 3/1 GN
bis hin zum BF 121 fiir 12/1 GN. Durch den zusétzlichen Modus ,Soft* gewahrleisten die KBS by Friulinox Gerate eine besonders
schonende Kiihlung bzw. Frostung des Kiihlgutes.

EISWURFEL FUR UNTERSCHIEDLICHE EINSATZBEREICHE

Der Eiswirfel ist bei den meisten Prozessen innerhalb der Nahrungsmittelherstellung, Lagerung und Prasentation ein unver-
zichtbares Medium. Je nach Verwendungszweck sind unterschiedliche Formen von Eiswirfeln erforderlich. Wir unterscheiden
Vollwirfel und Hohlwiirfel. Letztere sind auf Grund der deutlich groBeren Oberflache fiir das schnelle Kiihlen von Getranken
besonders geeignet. Diese Wiirfel konnen mit den Eiswiirfeloereitern der Joy-Serie auf Seite 83 hergestellt werden. Je nach
Gerét kann eine Tagesleistung zwischen 18 kg und 120 kg erzielt werden.

Der Vollwiirfel dagegen verbleibt [dnger im Getrank und schmilzt langsamer. Die Geréte der Solid-Serie auf Seite 84 produzieren
entsprechende Wiirfel. Eine besondere Auspragung ist das Flockeneis, das hdufig in Verbindung mit der Lagerung und Prasentati-
on von Fisch und Meeresfriichten verwendet wird.

Grundsétzlich kann der Betrieb mit einer Entkalkungsanlage sinnvoll sein.




Tiefkuhlschranke
Schnellabkdhler und Schockfroster

SWS Chilly GN 1/1 friulinex = «»xss

PLANBAR
Schnellabkiihler und Schockfroster

I chit GN 171 fiir 3 x GN 1/1 Léingseinschub

AuBenmaBe Bx T x H 560 x 700 x 520 mm * Premiumgerat hergestellt in Italien
Temp. Schnellabkiihlung  +90 °C bis +3 °C ¢ IAUBenm?te'”?l:C?\l’\éS118% 100 vierseitig
. .
Temp. Schockfrostung +90 °C bis -18 °C . l\[/]lri]cerrc])r;rizeeric.)rsteuerung
o 0
UT/RF +32 °C/60 % + Bedienerfreundliche Drucktastensteuerung
Ans?hlugswen 230 V/587 W + 99 Programmspeicherplétze
Abkiihlleistung 8 kg + Schnellabkihizyklus ,Soft* bis ,Hard
Schockfrostleistung 5 kg + Kerntemperaturfiihler
Kalteleistun 487 W bei VT -25 °C * Kerntemperatur -18 °C
g und Kondtemp. +45 °C + Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
Energieverbrauch in 0,0825 (Schnellabkiihiung) ¢ 40 mm lsolierung
KWh/ kg* 0,2739 (Schockfrostung) * Umluftkiihlung
Bruttogewicht 52 kg : ;Zﬁg:j;g‘g?;;iung
Artikelnummer 14.0042 « Hygieneausfiihrung

UPin € 2.975,00 . + Innenraum mit abgerundeten Ecken

+ Aufgesetzter Edelstahlstangengriff

¢ Tlrrahmenheizung

 Tlranschlag links, rechts auf Anfrage lieferbar
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

* gemaB EN Norm 17032

BC 051 DG friulinox® %+ kBs
BF 051 AG

BC 051 AG Schnellabkiihler
und BF 051 AG Schnellabkiihler und Schockfroster
¢ Fir 5 x GN 1/1 oder 600 x 400 mm Bleche

|sws

PLANBAR

TR s o1 oG

AuBenmaBe Bx T x H 790 x 700 x 850 mm
Temp. Schnellabkiihlung  +90 °C bis +3 °C

UT/RF +43 °C/60 % * Premiumgerét hergestellt in Italien

Anschlusswert 230 V/910 W * AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
Tauwasserverdunstung ~ ja * Innenmaterial: CNS

Abkiihlleistung 12 kg + Microprozessorsteuerung

Kaltemittel R 452 a + Schnellabkiihlzyklus ,Soft* bis ,Hard"
Kalteleistung 940 W + Kerntemperaturfthler, pehmzt

) i und herausnehmbar bei BF 051
E\r;ver:?fg?rbrauch I 00814 + BC 051: Kerntemperatur +3°C
* BF 051: Kerntemperatur +3°C und -18°C

Bruttogewicht 112kg  Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
Artikelnummer 13.0051 + Digitale Temperaturanzeige

UVPin€ 4.395,00 + 60 mm Energiespar-Isolierung

+ Umluftkiihlung

BF 051 AG wie BC 051DG, jedoch: + Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten
m BF 051 AG 99 Programme programmierbar, HACCP fahig
Temp. Schnellabkiihlung  +90 °C bis +3 °C + Innenraum mit abgerundeten Ecken

Temp. Schockfrostung +90 °C bis -18 °C * Hygieneausfiinrung

Anschiusswert 230V/1400 W * Rostabstand 65mm

o + SelbstschlieBende Tir, mit Arretierung

Abkuh||e|stun9 18kg bei 100° Offnungswinkel

Schockfrostleistung 12kg + Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
Kalteleistung 810w « Tiirrahmenheizung bei BF 051

Energieverbrauch in 0,0814 (Schnellabkiihlung) + Tlranschlag rechts, Tlranschlag links auf Anfrage
kWh/ kg* 0,2640 (Schockfrostung) « Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
Bruttogewicht 119 kg + Hohenverstellbare FuBe aus CNS

Artikelnummer 14.0054 + Serienzubehdr: 5 Rosttréger, Quereinschub geeignet
UVPin€ 4.450,00

*gemadB EN Norm 17032




Tiefkuhlschranke
Schnellabkdhler und Schockfroster

oV
«

/

BC und friulinex= <*kes
BF Serie

BC AG Schnellabkiihler
und BF AG Schnellabkiihler und Schockfroster
* Premiumgerét hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
* Microprozessorsteuerung
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft" bis ,Hard*
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Bedienerfreundliche Steuerung mittels
Softtouch-Tasten
+ 99 Programme programmierbar
+ HACCP fahig
+ [nnenraum mit abgerundeten Ecken
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
* Kéltemittel R 452 a, Umluftkiihlung
+ SelbstschlieBende Tir, mit Arretierung
bei 100° Offnungswinkel
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
« Tliranschlag rechts, Ttiranschlag links auf Anfrage
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FiiBe aus CNS

SWS

PLANBAR

BC 121
T :c osi Ac BF 081 AG BC 121 AG BF 121 AG
AuBenmaBe B x T x H 790 x 800 x 1320 mm 790 x 800 x 1320 mm 790 x 800 x 1800 mm 790 x 800 x 1800 mm
Temperatur Schnellabkiihlung +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C +90 °C bis +3 °C
Temperatur Schockfrostung +90 °C bis -18 °C - +90 °C bis -18 °C
UT/RF +43 °C/60 % +43 °C/60 % +43 °C/60 % +43 °C/60 %
Anschlusswert 230V/1500 W 230V/2000 W 400 V/2100 W 400 V/3500 W
Abkihlleistung 25 kg 25kg 36 kg 36 kg
Schockfrostleistung - 16 kg - 24 kg
Kerntemperatur +3°C -18°C +3°C -18°C
Kélteleistung 1720 W 1300 W 2770 W 2850 W
Energieverbrauch in kWh/kg*  0,0803 (Schnellabkiiniung) 82222 ggngg:?rz‘;m?g) 0,0803 (Schnellabkiihiung) 82223 ggﬂgg&ﬁ%ﬁ;ﬂ‘g;@
Turrahmenheizung - ja ja
Bestiickung 8 x (fN 1/1 oder 8 x (ﬁN 1/1 oder 12x (f.N 1/1 oder 12 x QN 1/1 oder
8 Stiick 600 x 400 mm Bleche 8 Stiick 600 x 400 mm Bleche 12 Stiick 600 x 400 mm Bleche 12 Sttick 600 x 400 mm Bleche
1 Rosttréger, 1 Rosttréager,
Serienzubehor 1 Rosttréger Kerntemperaturfiihler, 1 Rosttréger Kerntemperaturfiihler,
beheizt und herausnehmbar beheizt und herausnehmbar
Bruttogewicht 160 kg 160 kg 195 kg 195 kg
Artikelnummer 13.0081 14.0081 13.0121 14.0121
UVWPin€ 6.038,00 6.389,00 8.950,00 9.350,00

*gemaB EN Norm 17032




Tiefkuhlschranke
Fisschockfroster

SWS GF Serie frilinox: «*xss

PLANBAR
Schockfroster speziell fiir Eis
* Premiumgerat hergestellt in Italien
+ AuBenmaterial: CNS 18/10 dreiseitig
+Innenmaterial: CNS 18/10
+ Microprozessorsteuerung
+ Schnellabkiihlzyklus ,Soft* bis ,Hard"
+Kerntemperaturftihler, beheizbar und herausnehmbar
+Kerntemperatur -18°C
+ Automatischer Wechsel in den Konservierungsmodus
+Digitale Temperaturanzeige
+Bedienerfreundliche Steuerung mittels Drucktasten
+99 Programme programmierbar
+HACCP fahig
+60 mm Energiespar-Isolierung
+Kaltemittel R 452 a
+ Umluftkiihlung
+Innenraum mit gerundeten Ecken
+ Aufnahme von EN 600 x 400 Blechen oder Roste
 Lieferung ohne Eisschalen
+ SelbstschlieBende Tir, mit Arretierung

bei 100° Offnungswinkel, Ttirrahmenheizung
+Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
 Tlranschlag rechts
+eicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

aus CNS 150 mm bis 180 mm

—_ =

* gemaB EN Norm 17032

GF 21 AG
GF 12 AG

(Moden AN GF 12 AG GF 15 AG GF 21 AG
AuBenmaBe B x T x H 790 x 700 x 850 mm 790 x 800 x 1320 mm 790 x 800 x 1800 mm 790 x 800 x 1950 mm
UT/RF +43 °C/60 % +43°C/60 % +43°C/60 % +43 °C/60 %
Anschlusswert 230 V/1400 W 230V/2000 W 400 V/3500 W 400 V/5250 W
Schockfrostleistung 30 kg 60 kg 75 kg 105 kg
Energieverbrauch in kWh/kg* 0,2640 (Schockfrostung) 0,2673 (Schockfrostung) 0,2684 (Schockfrostung) 0,2662 (Schockfrostung)
Serienzubehdr 1 Stlick CNS-Rost 3 Stlick CNS-Roste 4 Stlick CNS-Roste 6 Stlick CNS-Roste

; P 6 Stiick Eisschalen Typ C, 12 St. Eisschalen Typ C, 15 St. Eisschalen Typ C, 21 St. Eisschalen Typ C,

S IE e 360 x 165 x 120 mm 360 x 165 x 120 mm 360 x 165 x 120 mm 360 x 165 x 120 mm
Bruttogewicht 109 kg 142 kg 170 kg 200 kg
Artikelnummer 14.0006 14.0012 14.0015 14.0021
UVPin€ 5.150,00 6.500,00 9.500,00 11.950,00



Tiefkuhlschranke -
Eiswurfelbereiter fur Hohlkegel

Joy-Serie lsws @ &
pLanBAR [l R 290
Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung
und Spriihsystem
+ Produktion von Hohlkegel 30 x 42 mm
+ Vollautomatische Produktionssteuerung
+ AuBenmaterial: CNS (Joy 118 L: Skinplate, CNS-Look)
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Hygieneausflihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut
+ Separater Ein- und Ausschalter
+ Integriertes separat schaltbares Reinigungssystem
+ Integrierter Vorratshehalter mit Behélterthermostat
+ Behélterfillkontrolle mit
automatischem Produktionsstop
+ Kaltemittel R 290
+ Einfache Reinigung
* Wassergekilhlte Ausflihrung ab Joy 219
auf Anfrage lieferbar
+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss
Joy 118L
Joy 319L
‘-
! |
| |
| |
| |
| |
N __
Eiswiirfelform
O, /ol  UvPine o
Kalkfilter 413990.0100 58,00
Ersatzfiillung fir Kalkfilter 413990.0120 31,00
(Modell ~ [JITRREIE Joy219L Joy 319 L einbaufihig
AuBenmaBe Bx T x H 345 x"460 X 588 mm 345 x"460 X 588 mm 417 x"531 X 654 mm
(mit FiBen 613 mm) (mit FiBen 613 mm) (mit FiBen 679 mm)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/380 W
Tagesleistung 18 kg/24 h 21kg/24h 29kg/24h
Vorratsbehalter 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswiirfel 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswrfel 11 kg, ca. 550 Stick Eiswrfel
Bruttogewicht 32 kg 36 kg 43 kg
Artikelnummer 431.0115 4310.2205 4310.3205
UVPin€ 1.015,00 1.258,00 1.649,00
I o) 519 einbautihig Joy 719L Joy 919L Joy1219L
AuBenmaBe Bx T x H 495 x“573 X 705 mm 495 x“573 X 852 mm 689 x“573 x 890 mm 1OQO X 600 x 950 mm
(mit FiiBen H 845 mm) (mit FiBen H 992 mm) (mit FGiBen H 1030 mm) (mit FiBen H 1090 mm)
Anschlusswert 230V/455 W 230V/650 W 230V/850 W 230V/1100 W
Tagesleistung 48kg/24 h 68kg/24 h 88kg/24 h 120 kg/24 h
Vorratsbehalter 17 kg, ca. 850 Stiick Eiswiirfel 20 kg, ca. 1000 Stlick Eiswiirfel 30 kg, ca. 1500 Stiick Eiswirfel 65 kg, ca. 3250 Stiick Eiswiirfel
Bruttogewicht 54 kg 58 kg 70kg 103 kg
Artikelnummer 4310.5205 4310.7205 4310.9205 4311.2205
UVPin € 1.832,00 2.368,00 2.984,00 3.755,00




Tiefkuhlschranke

Eiswurfelbereiter fur Vollkegel

Solid-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung
und Spriihsystem
+ Produktion von Volllkegel 30 x 42 mm
+ Vollautomatische Produktionssteuerung
+ AuBenmaterial: CNS (Joy 118 L: Skinplate, CNS-Look)
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut
+ Separater Ein- und Ausschalter
+ Integriertes separat schaltbares Reinigungssystem
* Integrierter Vorratshehalter mit Behalterthermostat
+ Behdlterfiillkontrolle mit
automatischem Produktionsstop
+ Kéltemittel R 290
 Einfache Reinigung
* Wassergekiihlte Ausflhrung ab Joy 219
auf Anfrage lieferbar
 Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss

Solid 119L .
Solid 319 L
E Y, . uvPin€
Kalkfilter 413990.0100 58,00
Ersatzfiillung fiir Kalkfilter 413990.0120 31,00
(Modet ~ JECRREIE Solid 219 L Solid 319 L einbaufzhig
AuBenmaBe Bx T x H 345 x"460 X 588 mm 345 x“460 X 588 mm 417 x"531 X 654 mm
(mit FiBen 613 mm) (mit FiBen 613 mm) (mit FiiBen 679 mm)
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/380 W
Tagesleistung 18 kg/24 h 21kg/24h 29kg/24h
Vorratsbehalter 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswiirfel 6,5 kg, ca. 325 Stiick Eiswiirfel 11 kg, ca. 550 Stiick Eiswiirfel
Bruttogewicht 32 kg 36 kg 43 kg
Artikelnummer 4340.115 4340.2205 4340.3205
UVPin€ 1.015,00 1.258,00 1.649,00
ZEE soiic 519 L einbaufihig Solid 719 L Solid 919 L Solid 1219 L
AuBenmade Bx T x H 495 x"573 X 705 mm 495 x“573 X 852 mm 689 x"573 x 890 mm 1OQO X 600 x 950 mm
(mit FiBen H 845 mm) (mit FiBen H 992 mm) (mit FiBen H 1030 mm) (mit FuBen H 1090 mm)
Anschlusswert 230V/455 W 230V/650 W 230V/850 W 230V/1100 W
Tagesleistung 48kg/24 h 68kg/24 h 88kg/24 h 120 kg/24 h
Vorratsbehalter 17 kg, ca. 850 Stk Eiswrfel 20 kg, ca. 1000 Stiick Eiswirfel 30 kg, ca. 1500 Sttick Eiswiirfel 65 kg, ca. 3250 Stiick Eiswrfel
Bruttogewicht 54 kg 58 kg 70kg 103 kg
Artikelnummer 4340.5205 4340.7205 4340.9205 4341.2205
UVPin € 1.832,00 2.368,00 2.984,00 3.755,00



Tiefkiihlschranke K/

Eiswdrfelbereiter fur Vollwurfel

KV-Serie

Eiswiirfelbereiter mit Luftkiihlung

und vertikalem Verdampfer

+ Produktion von Vollwiirfeln 25 x 25 x 25 mm

+ Vollautomatische Produktionssteuerung

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS/Kunststoff

+ Hygieneausflihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Vorratshehdlter und Montagerahmen,
optional lieferbar (Zubehdr)

|sws

PLANBAR

+ Behdlterflillkontrolle mit Eiswiirfelform
automatischem Produktionsstop KV 150 L

* Kéltemittel R 452 a

* Wassergekilhlte Ausflihrung auf Anfrage lieferbar KV150L

(Model  [EARENE KV 190L Kv270L KV 400 L
AuBenmaBe Bx T xH 560 x 625 x 562 mm 750 x 625 x 562 mm 750 x 625 x 562 mm 750 x 625 x 751 mm
Anschlusswert 230V/850 W 230V/1100 W 230V/1500 W 230V/2600 W
Tagesleistung 140 kg/24 h 195kg/24 h 290kg/24h 385kg/24h
Bruttogewicht 66 kg 79kg 86 kg 113 kg
Artikelnummer 433.0150 433.0190 433.0270 433.0400
UVPin€ 3.027,00 3.876,00 4.127,00 5.293,00

Vorratshehélter fiir KV-Serie

m Vorratshehilter B 100

Passend zu Modell

Eiswirfelbereiter KV 150 L
AuBenmaBe BxTxH 560 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm)

Vorratshehélter B 150
Eiswiirfelbereiter KV 190 L / KV 270 L
960 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm)

Vorratsbehélter B 250
Eiswirfelbereiter KV 270 L / KV 400 L
1200 x 845 x 764 mm (mit FiBen H 904 mm)

Flllmenge 100 kg 150 kg 250 kg
Artikelnummer 434.0100 434.0150 434.0250
UVPin€ 1.368,00 1.420,00 1.550,00

Vorratsbehélterabdeckungen

m Vorratshehélterabdeckung BV 100

Vorratshehélterabdeckung BV 150

Vorratshehélterabdeckung BV 250

AuBenmaBe BxTxH 560 x 625 x 10 mm 960 x 625 x 10 mm 1200 x 625 x 10 mm
Artikelnummer 433.0010 433.0015 433.0025
UVPin€ 146,00 214,00 231,00




/@ Wllsws

R 290 M pLaNBAR

I KF75L i KF125L

Flockeneisbereiter
mit Vorratsbehalter

Mit Luftkiihlung

+ \ollautomatische Produktionssteuerung

+ AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: Kunststoff, lebensmittelecht

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Kéltemittel R 290

+ Einfache Reinigung

+ Wassergekiihlte Ausfihrung auf Anfrage lieferbar

+ Serienzubehdr: Eisschaufel, Anschlussschlauch,
Stutzen flir Abwasseranschluss

KF 165 L

Zubehor Artikel-Nr.  UVPin€
Kalkfilter 413990.0100 58,00
Ersatzfiillung fir Kalkfilter 413990.0120 31,00

(Modet LGN KF 75 L einbaufahig KF125L KF 165 L
AuBenmaBe Bx T x H 345 x"520 X610 mm 485 x“586 X720 mm 689 x"588 x 890 mm 95;3 x“590 X781 mm

(mit FiiBen H 635 mm) (mit FiiBen H 860 mm) (mit FiiBen H 1030 mm) (mit FGiBen H 921 mm)

Anschlusswert 230V/410W 230V/520 W 230V/590 W 230V/650 W
Tagesleistung 40kg/24 h 80kg/24 h 135 kg/24 h 175kg/24 h
Vorratsbehalter 10kg 25kg 42 kg 60 kg
Bruttogewicht 41 kg 59 kg 76 kg 89 kg
Artikelnummer 4320.0455 4320.0755 4320.1255 4320.1655
UVPin € 2.726,00 3.120,00 3.693,00 4.610,00



Tiefkiihlschranke K/

Flockeneishereiter

Flockeneisbereiter
ohne Vorratsbehalter

Mit Luftkiihlung

+ Vollautomatische Produktionssteuerung

+ AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS, Kunststoff

+ Hygieneausflihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

+ Kaltemittel R 290

+ Elektronisches Kontrollsystem

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Frontbellftung

+ Vorratshehdlter und Montagerahmen
optional lieferbar (Zubehdr) ab KF 180

lswsj} @

pLanBAR [l R 290

Neuerungen

« Filter vor den Luftschlitzen

+ Direktantrieb ohne Keilriemen

+ Automatische Reinigung mit Wassern beim Start

+ Restwasserentleerung bei Produktionsstopp

+ Resteisentleerung des Verdampfers bei Produktionsstopp

+ Behalterflllkontrolle mit KF 185 L
automatischem Produktionsstop

* Wassergekilhlte Ausflihrung auf Anfrage lieferbar

(Model  [GRE KF 255 L KF 505 L
AuBenmaBe Bx T x H 560 x 640 x 622 mm 560 x 640 x 622 mm 620 x 640 x 755 mm
Anschlusswert 230V/800 W 230V/1150 W 230V/1950 W
Tagesleistung 195 kg/24 h 300 kg/24 h 600 kg/24 h
Bruttogewicht 63 kg 63 kg 115kg
Nettogewicht 56 kg 56 kg 109 kg
Artikelnummer 4320.1810 4320.2510 4320.5010
UVPin € 4.098,00 4.395,00 6.474,00

Vorratshehélter fiir KF-Serie

XTI otsbehiiter B 100

Passend zu Modell

Flockeneisbereiter KF 185 L

Vorratsbehélter B 150
Flockeneisbereiter KF 255 L

Vorratsbehélter B 250
Flockeneisbereiter KF 505 L

AuBenmaBe Bx T xH 560 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 960 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 1200 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm)
Flllmenge 100 kg 150 kg 250 kg

Artikelnummer 434.0100 434.0150 434.0250

UVPin € 1.368,00 1.420,00 1.550,00

Vorratsbehélterabdeckungen

I Vo risbehiilterabdeckung BF 100

Vorratshehélterabdeckung BF 150 Vorratshehélterabdeckung BF 250

AuBenmaBe Bx T x H 560 x 625 x 30 mm 960 x 625 x 30 mm 1200 x 625 x 30 mm
Artikelnummer 432.0010 432.0015 432.0025
UVPin € 151,00 239,00 333,00




Tiefkuhlschranke
Press Flake Eisbereiter

> Press Flake Eishereiter

Mit Luftkiihlung und

Vorratshehélter, einbauféhig

* AuBenmaterial: CNS

+ Innenmaterial: CNS, Kunststoff

* Press Flake Eis mit 17 % weniger Wasser

+ Kéltemittel R 290

« Streufdhiger als herkmmliches Flockeneis

+ Konsistenz bleibt I&nger erhalten

+ Vollautomatische Produktionssteuerung

« Elektronisches Kontrollsystem

+ Separater Ein- und Ausschalter

+ Hygieneausfiihrung, lebensmittelechte
Werkstoffe verbaut

* Integrierter Vorratshehalter bei KFP 85 L und KFP 145 L

+ Einfache Reinigung

+ Wassergekiihlte Ausfuhrung auf Anfrage lieferbar

Neuerungen KFP 210 L, 310 L und 460 L

« Filter vor den Luftschlitzen

+ Direktantrieb ohne Keilriemen

+ Automatische Reinigung mit Wassern beim Start

+ Restwasserentleerung bei Produktionsstopp

+ Resteisentleerung des Verdampfers bei Produktionsstopp

I <P osLcinbaufihiy  KFP 1451 KFP 210L KFP 310L KFP 460 L

AuBenmaBe Bx T x H 485 x 620 x 720 mm 680 x 620 x 890 mm 560 x 640 x 622 mm 560 x 640 x 622 mm 620 x 640 x 755 mm

Anschlusswert 230V/410W 230V/590 W 230V/800 W 230V/1150 W 230V/1950 W
Tagesleistung 75kg/24h 120kg/24 h 175kg/24 h 270kg/24 h 485kg/24 h
Vorratsbehélter 25kg 42 kg - - -
Serienzubehér Eisschaufel, Anschluss- Eisschaufel, Anschluss- i )

schlauch, Abflussstutzen  schlauch, Abflussstutzen
Einbauféhig ja nein nein nein nein
Bruttogewicht 59 kg 78 kg 63 kg 63 kg 115 kg
Artikelnummer 4340.0855 4340.1455 4340.2010 4340.3010 4340.4060
UVPin€ 3.533,00 3.910,00 4.560,00 5.129,00 7.580,00

Vorratshehélter fiir KFP-Serie

m Vorratshehalter B 100 Vorratshehilter B 150 Vorratshehalter B 250

Passend zu Modell Press Flake Eisbereiter KFP 210 L Press Flake Eisbereiter KFP 310 L Press Flake Eisbereiter KFP 310 L / KFP 460 L
AuBenmaBe Bx T xH 560 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 960 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm) 1200 x 845 x 764 mm (mit FiiBen H 904 mm)
Flllmenge 100 kg 150 kg 250 kg

Artikelnummer 434.0100 434.0150 434.0250

UVPin € 1.368,00 1.420,00 1.550,00

Vorratsbehélterabdeckungen

I Vo risbeniilterabdeckung BF 100 Vorratsbehilterabdeckung BF 150 Vorratsbehilterabdeckung BF 250
AuBenmaBe Bx T x H 560 X 625 x 30 mm 960 X 625 x 30 mm 1200 X 625 30 mm

Artikelnummer 432.0010 432.0015 432.0025

UVPin€ 151,00 239,00 333,00

88




KUHL- UND TIEFKUHLZELLEN

BEVORRATUNG VON GROSSEN MENGEN AN LEBENSMITTELN

Geht es um groBe Mengen an Kiihl- oder Tiefkiihlgut, die Uber das Fassungsvermdgen eines normalen Kiihl- oder Tiefkiihlschrank
hinausgehen, so fallt die Wahl haufig auf Kiihl- oder Tiefkiihlzellen. Zu finden auf Seite 90 und 92. Auch eine Kombination aus
beiden Geraten ist moglich.

Um das Volumen der Zellen zu berechnen, wird im Regelfall der durchschnittliche Verbrauch von drei Tagen zu Grunde gelegt.

STANDORTWAHL

Da dem Innenraum der Zelle im laufenden Betrieb Warme entzogen wird, ist es notwendig, flr eine ausreichende Be- und
Entliiftung in Form von Zu- und Abluftmdglichkeiten am Aufstellort zu sorgen. Hier kann es ratsam sein, die Kiihizelle mit einer
Unterbodenbeliiftung auszustatten.

Bei einer Tiefkiihizelle ist diese auf jeden Fall zu empfehlen. KBS bietet sie daher immer im Paket mit an. Zusatzlich kann es
notwendig sein, den Boden gegen Gefrieren zu schiitzen. Um die Leistungsfahigkeit des Aggregats zu gewahrleisten, sollte ein
Aufstellungsort mit mdglichst geringer Umgebungstemperatur und relativer Luftfeuchte gewahit werden.

WAHL DES AGGREGATES

Das Kélteaggregat muss je nach Standort und geplanter Nutzung gewéhit werden. Hier gilt es zwischen Huckepack-, Stopfer-
oder Splitaggregat sowie dem Anschluss an eine externe Kélteanlage zu unterscheiden. Stopferaggregate sind fiir den Decken-
oder Wandeinbau erhdltlich. Ab Seite 95 finden Sie die entsprechenden Aggregate.

Flr die Wahl sind auch die Raumhdhe und der Platz um die Zelle herum von Bedeutung. Je nach Aggregat variiert dieser Bedarf.
Auf jeden Fall muss das Aggregat so angebracht werden, dass es in keine Laufwege hineinragt und ausreichend Platz fiir die
Luftzirkulation hat.

Durch ein speziell flir Kilhizellen entwickeltes Regalsystem kann der vorhandene Platz optimal genutzt werden. Die passenden
Regaltypen sind auf Seite 91 und 93 bei den entsprechenden Kilhl- bzw. Tiefkiihizellen mit angegeben. Ausfiihrliche Informationen
zu diesem Thema finden Sie auch unter www.kbs-gastrotechnik.de/Zellen.

89.



Tiefkuhlschranke
Kinl- und Tiefkiihlzellen

Kuhlzelle CR Serie

Kiihizelle, Boden mit rutschfesten PVC-Film
+ Abgerundete Ecken flr bessere Hygiene

+ Boden flr max. statische Last von 1500 kg/m?
nicht befahrbar

+ Wénde und Deckenelemente

aus verzinktem Stahiblech weil RAL 9010

+ [solierung 80 mm

* k-Wert: 0,023 W/m?

+ Brandklasse B1, schwer entflammbar

¢ Leichte Montage durch Nut- und
Federverbindungen, kaltebrlickenfrei fixiert,

+ Eingeschdumte Hakenverschliisse

+ TUr mit Schloss und Paniksicherung

+ TlrlichtenmaB (B x H) 600 x 1900 mm fiir CR 01,
CR 02 und CR 06

¢ TlrlichtenmaB (B x H) 800 x 1900 mm

fur alle anderen Kihlzellen

+ Tr halbaufliegend

+ Tlranschlag rechts, wechselbar

l & TUr nur in der langen Seite

SWS NEU

PLANBAR

gemaB Skizzen montierbar
+ Unterbodenbeltiftung gegen Mehrpreis lieferbar

w | -
Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung

Detailskizzen finden Sie unter OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
www.kbs-gastrotechnik.de

Y tce-r UVPin€

Allgemeiner Paneelenausschnitt (Wand oder Decke) 999.0001 69,00 pro Meter
Ausschnitt an Wand fiir Aggregat (Wandstopfer- oder Huckepackagregat)  999.0002 141,00 pro Einheit

Ausschnitt an Decke fiir Aggregat (Deckenstopferaggregat) 999.0003 141,00 pro Einheit

Das passende Kilteaggregat finden Sie ab Seite 98.

I c- o CR 02 CRO3 CR 04
AuBenmaBe Bx TxH 1390 x 1390 x 2190 mm 1590 x 1390 x 2190 mm 1990 x 1390 x 2190 mm 2190 x 1390 x 2190 mm
InnennmaBe Bx TxH 1230 x 1230 x 2030 mm 1430 x 1230 x 2030 mm 1830 x 1230 x 2030 mm 2030 x 1230 x 2030 mm
Ausstellungsflache 1,44 m? 1,68 m?2 2,16 m?2 2,40 m?

Volumen 31md 3,6 m3 4,6 m3 51md
Artikelnummer 918.0017 918.0027 918.0037 918.0047
UVPin€ 2.250,00 2.700,00 2.860,00 2.950,00

I c:os CR 06 CR 07 CR 08
AuBenmaBe Bx TxH 2590 x 1390 x 2190 mm 1590 x 1590 x 2190 mm 1990 x 1590 x 2190 mm 2190 x 1590 x 2190 mm
InnennmaBe Bx TxH 2430 x 1230 x 2030 mm 1430 x 1430 x 2030 mm 1830 x 1430 x 2030 mm 2030 x 1430 x 2030 mm
Ausstellungsflache 2,88 m? 1,96 m?2 2,52 m? 2,80 m?

Volumen 6,1 m3 42 ms3 53msé 59md
Artikelnummer 918.0057 918.0067 918.0077 918.0087
UVPin€ 3.140,00 2.780,00 2.950,00 3.040,00

T c- o CR10 CR11 CR12
AuBenmaBe Bx TxH 2590 x 1590 x 2190 mm 1990 x 1990 x 2190 mm 2190 x 1990 x 2190 mm 2590 x 1990 x 2190 mm
InnennmaBe Bx TxH 2430 x 1430 x 2030 mm 1830 x 1830 x 2030 mm 2030 x 1830 x 2030 mm 2430 x 1830 x 2030 mm
Ausstellungsflache 3,36 m?2 3,24 m? 3,60 m2 4,32 m?

Volumen 7,1 md 6,8 m3 7,5m3 9,0md
Artikelnummer 918.0097 918.0107 918.0117 918.0127
UVPin € 3.230,00 3.140,00 3.240,00 3.440,00



Tiefkiihlschrinke K/
Kuhl- und Tiefkuhlzellen

Regaleinrichtung
fur CR Serie

Regaleinrichtung L-Form
(gerade Form fiir Modell CR 01)
+ Material Aluminium eloxiert und PVC
+ Einsatzbereich von -40 °C bis +40 °C
+ Regalbdden aus lebensmittelechtem PVC
+ Pro Regaleinheit 4 Regalbdden
+ Maximale Bodenbelastung (je Boden) 75 kg
bei gleichmaBiger Lastenverteilung
+ Bei Einzelaufstellung bis max. 150 kg
+ Regalstander mit herausdrehbaren AusgleichsfiiBen

Fiir Modell CR 01

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Fiir Modelle CR 02 bis CR 12

NEII .

Fiir Modell CR 01 Fiir Modell CR 02 Fiir Modell CR 03 Fiir Modell CR 04
Anzahl / Breite 1x1140 mm 1x1340 mm + 1 x 740 mm 2x840 mm + 1 x 740 mm 1x1540 mm + 1 x 1140 mm
Tiefe und Hohe 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm
Regalbdden 4 Boden 8 Boden 12 Boden 8 Boden
Artikelnummer 130.1117 130.1217 130.1317 130.1417
UWPin€ 395,00 650,00 800,00 730,00

Fiir Modell CR 05

Anzahl / Breite 2 %940 mm + 1 x 1140 mm

Fiir Modell CR 06
1x1340 mm + 1 x 940 mm

Fiir Modell CR 07
2 x 840 mm + 1 x 940 mm

Fiir Modell CR 08
1x1540 mm + 1 x 1340 mm

Tiefe und Hohe 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm
Regalbéden 12 Boden 8 Boden 12 Boden 8 Boden
Artikelnummer 130.1517 130.1617 1301717 130.1817
UWPin€ 880,00 680,00 830,00 760,00

Fiir Modell CR 09 Fiir Modell CR 10 Fiir Modell CR 11 Fiir Modell CR 12
Anzahl / Breite 2x 940 mm + 1 x 1340 mm 2x840 mm + 1 x 1340 mm 1 %1540 mm + 2 x 840 mm 2 %940 mm + 2 x 840 mm
Tiefe und Hohe 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm
Regalbdden 12 Boden 12 Boden 12 Boden 16 Bdden
Artikelnummer 130.1917 130.1017 130.2117 130.2217
UVWPin€ 910,00 880,00 910,00 1.040,00




Tiefkuhlschranke
Kinl- und Tiefkiihlzellen

Tiefkuhlzelle DCR Serie

Tiefkiihlzelle zur Lagerung vorgefrosteter Waren
+ Innen- und AuBenmaterial:
Stahlblech weiB RAL 9010, Boden grau
¢ [solierung 100 mm
* k-Wert: 0,023 W/m?
+ Brandklasse B1, schwer entflammbar
¢ Leichte Montage durch Nut- und
Federverbindungen, kaltebrlickenfrei fixiert,
¢ Eingeschdumte Hakenverschliisse
+ Bodenbalken mit Hohlkehle zur besseren Reinigung
+ Boden zum Schutz beschichtet mit 200 Mikron
starkem, grauem, rutschfesten PCV-Film
+ Boden flir max. statische Last von 3000 kg/m?
¢ Bei dynamischer Last 90 kg pro Gummirad
bei einer Auflageflédche von mindestens 3 cm?
+ Bodenunterltiftungshalken
+ Unterdruckventil, beheizt
+ Wénde und Deckenelemente
aus verzinktem Stahiblech wei RAL 9010
+ TUr mit Schloss und Paniksicherung
¢ Tlrrahmenheizung
¢ TlrlichtenmaB (B x H) 800 x 1900 mm
¢ Tlranschlag rechts

SWS NEU

PLANBAR

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Fiir alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung
OWo fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Y i UVPin €

Allgemeiner Paneelenausschnitt (Wand oder Decke) 999.0001 69,00 pro Meter

Ausschnitt an Wand fiir Aggregat (Wandstopfer- oder Huckepackagregat)  999.0002 141,00 pro Einheit

Ausschnitt an Decke fiir Aggregat (Deckenstopferaggregat) 999.0003 141,00 pro Einheit

Das passende Kilteaggregat finden Sie ab Seite 98.
I oc- 100 DCR 200 DCR 300 DCR 400

AuBenmaBe Bx TxH 1430 x 1430 x 2230 mm 1630 x 1430 x 2230 mm 2030 x 1430 x 2230 mm 2230 x 1430 x 2230 mm

InnennmaBe Bx TxH 1230 x 1230 x 2030 mm 1430 x 1230 x 2030 mm 1830 x 1230 x 2030 mm 2030 x 1230 x 2030 mm

Ausstellungsflache 1,44 m? 1,68 m?2 2,16 m?2 2,40 m?

Volumen 3,10md 3,60 m3 4,60 m3 510msé

Artikelnummer 919.0107 919.0207 919.0307 919.0407

UVPin€ 2.540,00 2.860,00 3.090,00 3.200,00
(Modenn &N DCR 600 DCR 700 DCR 800 DCR 900

AuBenmaBe Bx TxH 2630 x 1430 x 2230 mm 1630 x 1630 x 2230 mm 2030 x 1630 x 2230 mm 2230 x 1630 x 2230 mm 2630 x 1630 x 2230 mm
InnennmaBe Bx TxH 2430 x1230x2030 mm 1430 x 1430 x 2030 mm 1830 x 1430 x 2030 mm 2230 x 1230 x 2030 mm 2430 x 1430 x 2030 mm
Ausstellungsflache 2,88 m? 1,96 m? 2,52 m? 2,80 m? 3,36 m?

Volumen 6,10 md 420 m3 530 mé 6,00 mé 7,10 me

Artikelnummer 919.0507 919.0607 919.0707 919.0807 919.0907

UVPin € 3.460,00 3.360,00 3.590,00 3.700,00 3.980,00
2 oc- 1000 DCR 1100 DCR 1200 DCR 1300 DCR 1400

AuBenmaBe Bx TxH 2030 x 2030 x 2230 mm 2230 x 2030 x 2230 mm 2630 x 2030 x 2230 mm 2830 x 2030 x 2230 mm 3230 x 2030 x 2230 mm
InnennmaBe Bx TxH 1830 x1830x2030 mm ~ 2030x1830x2030 mm  2030x1830x2030 mm  2630x 1830x2030 mm 3030 x 1830 x 2030 mm
Ausstellungsflache 3,24 m? 3,60 m2 4,32 m? 4,68 m2 5,40 m?

Volumen 6,80 m3 7,50 m3 9,00 m3 9,80 mé 11,00 m3

Artikelnummer 919.1007 919.1107 919.1207 919.1307 919.1407

UVPin € 4.010,00 4.284,00 4.320,00 4.760,00 5.060,00



Tiefkuhlschranke -
Kihl- und Tiefkiihizellen

Regaleinrichtung
flr DCR Serie

Regaleinrichtung L-Form
(gerade Form fiir Modell DCR 100)
+ Material Aluminium eloxiert und PVC
+ Einsatzbereich von -40 °C bis +40 °C
+ Regalbdden aus lebensmittelechtem PVC
+ Pro Regaleinheit 4 Regalbdden
+ Maximale Bodenbelastung (je Boden) 75 kg
bei gleichmaBiger Lastenverteilung
+ Bei Einzelaufstellung bis max. 150 kg
+ Regalstander mit herausdrehbaren AusgleichsfiiBen

Fiir Modell DCR 100

Fiir Modell DCR 100

Fiir Modell DCR 200

Fiir Modelle DCR 200 bis DCR 1400

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Fiir Modell DCR 300

Fiir Modell DCR 400

Anzahl / Breite 1x1140mm 1x1340mm+1x740mm  2x840mm+1x740mm  1x1540 mm+ 1x 1140 mm
Tiefe und Hohe 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm
Regalbdden 4 Boden 8 Boden 12 Boden 8 Boden

Artikelnummer 130.1117 130.1217 130.1317 130.1417

UVPin € 395,00 650,00 800,00 730,00

Fiir Modell DCR 500

Fiir Modell DCR 600

Fiir Modell DCR 700

Fiir Modell DCR 800

NEII .

Fiir Modell DCR 900

Anzahl / Breite 2x940mm+1x1140mm  1x1340mm+1x940mm 2x840mm+1x940mm  1x1540mm+1x1340mm 2 x 940 mm + 1 x 1340 mm
Tiefe und Hohe 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm
Regalbdden 12 Boden 8 Boden 12 Boden 8 Boden 12 Boden

Artikelnummer 130.1517 130.1617 130.1717 130.1817 130.1917

UVPin € 880,00 680,00 830,00 760,00 910,00

Fiir Modell DCR 1000

Fiir Modell DCR 1100

Fiir Modell DCR 1200

Fiir Modell DCR 1300

Fiir Modell DCR 1400

Anzahl / Breite 2x840mm+1x1340mm  1x1540mm+2x840mm  2x940mm+2x840mm  2x1040mm+2x840mm  2x 1240 mm + 2 x 840 mm
Tiefe und Hohe 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm 400 mm x 1600 mm T 400 mm xH 1600 mm T 400 mm xH 1600 mm
Regalbdden 12 Boden 12 Boden 16 Boden 16 Boden 16 Bdden

Artikelnummer 130.1017 130.2117 130.2217 130.2317 130.2417

UVPin € 880,00 910,00 1.040,00 1.060,00 1.120,00

93.



MODULAR AUFGEBAUTE KUHL- UND TIEFKUHLZELLEN

MULTISYSTEM — INDIVIDUELLE LOSUNGEN

Wenn die MaBe unserer Standardzellen fiir lhren Einsatzbereich nicht geeignet sind, kénnen wir gemeinsam eine Losung fiir Sie
entwickeln. Gerne planen wir Ihre individuelle Kiihl- oder Tiefkiihizelle. Sprechen Sie uns an.

203
223
243
283
323

Wahl zwischen 5 verschiedenen StandardhGhen Viele verschiedene Kombinationsmoglichkeiten
dank 3-Wege System

8cm = '
10cm
12cm

-

Wahl zwischen 4 verschiedenen Plattenstarken

Alle Verbindungen mit exzentrischen Doppeleffekthaken

Mit Gummiradern befahrbar; Last pro

Gummirad 90 kg bei 3 cm2 und mehr Auflagefliache. Alle MaBe in 20 cm Einheiten mdglich
Andere Boden sind auf Anfrage maglich.




Tiefkuhlschranke
Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

HA-K und HA-TK Serie

Huckepack-Aggregat fiir Wandmontage
+ Korrosionsgeschiitztes Stahlblech
mit Epoxyd-Pulver weiB, lackiert
(weiB-blau bei HA-TK 5-15)
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Umluftkiihlung
+ Kapilarrohreinspritzung
* Flissigkeitsleitung mit Molekularsiebfilter
+ Verdichter und Ventilatormotoren
mit integriertem Thermalschutz
+ Kéltemittel R 404 a

HA-K 8
HA-K 10 '

HA-K 16

SWS

PLANBAR

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung . "‘"
* Tauwasserverdunstungsschale mit Uberlaufrohr
+ Zellenbeleuchtung inkl. Zuleitung
+ Beleuchtung mit separatem Ein- und Ausschalter
+ Einsatz ab +10 °C Urpgebungstemperatur I
+ Optionales Zubehdr: Olsumpfheizung, zusétzliches
Magnetventil fiir niedrige Umgebungstemperaturen l4
* AuBenaufstellung nur fir HA-K Serie mit B “
geeigneten Wetterschutz und unter Verwendung |
des optionalen Zubehdrs 21 '
HA-TK 5 -
HA-TK9
HA-TK 12
Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de HA-TK 18
e |
Aggregate fur Kuhlzellen
(Modet [TEE HA-K 10 HA-K 16
AuBenmaBe Bx T xH 400 x 860 x 640 mm 400 x 860 x 640 mm 760 x 856 x 700 mm
Temperatur +/-0 °C bis +5 °C +/-0 °C bis +5 °C +/-0 °C bis +5 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/700 W 230V/820 W 230V/1200 W
Kélteleistung 1076 W 1281 W 1981 W
Bruttogewicht 49 kg 54 kg 73kg
Fir Kiihlrdume bis max. 8,4 m? 10,5 mé 16,7 mé
Artikelnummer 60.6000 60.6001 60.6002
UVPin€ 2.020,00 2.139,00 2.877,00
Aggregate flr Tiefklhizellen
(Moden  [ETSIE HA-TK 9 HA-TK 12 HA-TK 15
AuBenmaBe Bx T x H 485 x 845 x 767 mm 785x 845 x 767 mm 785 x 845 x 767 mm 785x 845 x 767 mm
Temperatur -18 °C bis -22 °C -18 °C bis -22 °C -18 °C bis -22 °C -18 °C bis -22 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/1350 W 230V/1460 W 400V/1810 W 400V/2630 W
Kélteleistung 971w 1358 W 1620 W 1856 W
Serienzubehdr Anschlusskabel, _ Anschlusskabel, . Anschlusskabel, . Anschlusskabel, .
Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung
Bruttogewicht 61 kg 78 kg 80 kg 80 kg
Fur Kihlrdume bis max. 54 mé 9,5md 12,6 m? 15,7 md
Artikelnummer 60.6010 60.6011 60.6012 60.6013
UVPin€ 2.750,00 3.302,00 3.413,00 3.737,00




Tiefkuhlschranke

Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

SWS

PLANBAR

Aggregate flr Kihlzellen

SAD-K und SAD-TK Serie

Umluft Stopfer-Aggregat fiir den Deckeneinbau

+ Korrosionsgeschiltztes Stahlblech
mit Epoxyd-Pulver weiB, lackiert

 Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umluftkiihlung

+ Kapilarrohreinspritzung

+ Flussigkeitsleitung mit Molekularsiebfilter

+ Verdichter und Ventilatormotoren
mit integriertem Thermalschutz

+ Fernschalttafel mit 5 m Zuleitung

+ Zellenbeleuchtung inkl. Zuleitung

+ Beleuchtung mit separatem Ein- und Ausschalter

+ Kaltemittel R 404 a

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Einsatz ab +10 °C Umgebungstemperatur

« Optionales Zubehér: Olsumpfheizung, zusatzliches
Magnetventil fiir niedrige Umgebungstemperaturen

+ AuBenaufstellung fir SAD-K Serie nur mit
geeigneten Wetterschutz und unter Verwendung
des optionalen Zubehérs

(Modet NS SAD-K7 SAD-K9 SAD-K 15
AuBenmaBe Bx T xH 430 x 771 x 525 mm 620 x 719 x 506 mm 620 x 719 x 506 mm 820 x 809 x 645 mm
Temperatur +/-0 °C bis +5 °C +/-0 °C bis +5 °C +/-0 °C bis +5 °C +/-0 °C bis +5 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32°C/60 % +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/720 W 230V/970 W 230V/1200 W 230V/1480 W
Kélteleistung 962 W 1221 W 1343 W 1961 W
Bruttogewicht 55kg 73kg 73kg 83 kg
Fir Kihlrdume bis max. 54 md 7,5md 9,2 ms 15,1 m3
Artikelnummer 60.6020 60.6021 60.6022 60.6023
UVPin € 2.287,00 2.396,00 2.452,00 3.158,00

Aggregate flr Tiefklhlzellen

(Modet [RVRIE SAD-TK8 SAD-TK 10 SAD-TK 15
AuBenmaBe Bx T x H 620 x 719 x 506 mm 820 x 809 x 645 mm 820 x 809 x 645 mm 820 x 929 x 645 mm
Temperatur -18 °C his -22 °C -18 °C bis -22 °C -18 °C his -22 °C -18 °C bis -22 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/1390 W 230V/1460 W 400V/1820 W 400V/2750 W
Kélteleistung 1126 W 1422 W 1588 W 2091 W
Serienzubehdr Anschlusskabel, _ Anschlusskabel, . Anschlusskabel, . Anschlusskabel, .

Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung

Bruttogewicht 82 kg 108 kg 108 kg 124 kg
Fur Kihlrdume bis max. 58ms 8,0ms 9,9 meé 15,2 msd
Artikelnummer 60.6030 60.6031 60.6032 60.6033
UWPin€ 3.050,00 3.595,00 3.868,00 4.684,00



Tiefkiihlschranke 2
Kuhl- und Tiefkuhl-Aggregate

oV
«

SP-K und SP-TK Serie

Split-Aggregat

SWS

PLANBAR

+ Korrosionsgeschiitztes Stahiblech 2&& ?1
mit Epoxyd-Pulver weiB lackiert SP-TK5
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Kapilarrohreinspritzung
* Flissigkeitsleitung mit Molekularsiebfilter
+ Verdichter und Ventilatormotoren Ly
mit integriertem Thermalschutz 1
+ Tauwasserablaufheizung nur bei Tiefklihlaggregaten
+ Automatische Abtauung ohne Tauwasserverdunstung
+ Direkter Tauwasserablauf, bauseits zu erstellen
+ Kéltemittel R 404 a ]
+ Zellenbeleuchtung inkl. Zuleitung mit separatem ﬂ
Ein- und Ausschalter :
+ Einsatz ab +10 °C Umgebungstemperatur L Lo
+ 2,5 mvorgefiillte Rohrleitungen
und elektrischer Kabelsatz
+ Fernschalttafel mit 5 m langen Verbindungskabel
+ Verbindungsleitungen, Verflissigersatz und
Verdampfer vorgefilllt und mit Schnellverbindern >
SP-K 18
ausgestattet i SP-TK 10 -
+ Optionales Zubehdr: Olsumpfheizung, vorgefilite SP-TK 14
Rohrleitungen und Verbindungskabel 10 m SP-TK 15
* AuBenaufstellung flr SP-K Serie nur mit
geeigneten Wetterschutz und unter Verwendung
des optionalen Zubehdrs
:ij
Detailskizzen finden Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de
R
Aggregate fur Kuhlzellen
(Modet &S SP-K 11 SP-K 18
AuBenmaBe Bx T xH siehe Internet siehe Internet siehe Internet
Temperatur +/-0 °C bis +5 °C +/-0 °C bis +5 °C +/-0 °C bis +5 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/960 W 230V/1190 W 230V/1540 W
Bruttogewicht 50 kg 53 kg 62 kg
Flr Kiihirdume bis max. 8,3m? 11,4md 18,2 m3
Artikelnummer 60.6040 60.6041 60.6042
UVPin€ 2.770,00 2.839,00 3.405,00
Aggregate fur Tiefkhlzellen
(modet A SP-TK 10 SP-TK 14 SP-TK 15
AuBenmaBe Bx T x H siehe Internet siehe Internet siehe Internet siehe Internet
Temperatur -18 °C his -22 °C -18 °C his -22 °C -18 °C his -22 °C -18 °C his -22 °C
UT/RF +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 % +32 °C/60 %
Anschlusswert 230V/1380 W 230V/1530 W 400 V/1900 W 400V/2700 W
Serienzubehdr Anschlusskabel, _ Anschlusskabel, . Anschlusskabel, _ Anschlusskabel, .
Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung Tauwasserablaufheizung
Bruttogewicht 61 kg 79kg 81 kg 81kg
Flr Kiihlrdume bis max. 5,3 mé 10,1 m3 14,3 m? 15,7 m3
Artikelnummer 60.6050 60.6051 60.6052 60.6053
UVPin€ 3.305,00 3.877,00 4.063,00 4.114,00




ASV Eis seite 107

Aufsatzvitrine fiir Speiseeis mit
berohrter Wanne fiir Eisschalen 5 oder 7 Liter

ab 1.569,- Euro

BKTF 2010 M  seite 118

Béckerei-Kiihltisch mit Arbeitsplatte
und zwei Tiiren

4.090,- Euro

[Z  seite 120
mit Glasaufbau fiir GN 1/3

820,- Euro T e

Pizza 2610 seite 123

L - Pizza-Kiihltisch mit zwei Tiiren
und 7 ungekiihlten Teigschubladen -
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3 KUHLTISCHE

KUHLTISCHE, PIZZAKUHLTISCHE UND SALADETTEN

Soll gekiihlte Ware im direkten Zugriff bei der Speisenzubereitung sein, so kommen Saladetten, Belegstationen, Kiihlaufsatze
oder Kiihltische zum Einsatz.

Die GN-Behdlter werden dabei von unten gekilhit. Bei einer Saladette steht nur noch eine geringe Arbeitsflache zur Verfiigung,
im Regelfall handelt es sich um ein schmales Schneidbrett aus Polyethylen.

Kihlaufsdtze werden direkt auf die Arbeitsfldche von Arbeits- oder Kiihltischen gestellt. Bei Pizzatischen wird der Aufsatz auf
die Seitenrdnder gelegt, so dass darunter Platz verbleibt. Werden nur wenige und kleinere gekiihlten GN-Behéltern, gleichzeitig
aber eine groBere Arbeitsflache bendtigt, so ist eine Belegstation das richtige Produkt.

Alle Geréte sind genau auf lhre Bedirfnisse abgestimmt. So gibt es Kihitische fir die Abomessung 600 x 400 mm, die der
Euronorm entsprechen und ideal in Béckereien eingesetzt werden kénnen. Die Pizzatische haben Arbeitsplatten aus Granit
und sind damit eher kiihl und temperaturstabil. Sie sind somit ideal flir die Verarbeitung von Pizzateig.

LAGE DES MASCHINENFACHS

Abhéngig von der Bauart des Kiihltisches ist das Maschinenfach — also Kompressor und Verfliissigereinheit — seitlich oder unter
dem Kuhlbereich angebracht. Liegt das Maschinenfach unter dem Kilhlbereich, so kann die gesamte Lange des Gerétes als
Kiihlraum genutzt werden. Ist das Maschinenfach rechts oder links neben dem Kilhlbereich, so steht der Kilhitisch auf héhen-
verstellbaren CNS FiiBen und die Reinigung unter dem Tisch ist leichter. Diese Gerate sind teilweise sockelbaufahig.

ABSCHLIESSBARE MASCHINENFACHBLENDE
UND HERAUSNEHMBARER FETTFILTER

KBS entwickelt die Produkte stindig weiter, um Ihnen die Arbeit zu erleichtern und Servicekosten zu minimieren. Ein gutes Beispiel
dafir ist die abschlieBbare Maschinenfachblende, die ein schnelles Offnen erméglicht. Im Servicefall kann der Techniker somit
ohne Werkzeug an die kéltetechnischen Komponenten gelangen.

Einige Modellserien verfligen zudem ber eine separate Klappblende, hinter der sich der Fettfilter befindet. Diese Blende kann
ohne Werkzeug abgeschraubt und der Filter herausgenommen und gereinigt werden.



Kiihltische K/

Saladetten

KBS 450

Saladette mit einer Tiir, 1 x GN 1/1

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer

+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ 1 Rost rilsaniert weiB, 2 Paar kippsichere
Auflageschienen, Schneidbrett aus Polyethylen

+ Tliranschlag rechts

+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf

+ Herausnehmbarer Fettfilter

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung

+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

weiteres Zubehdr siehe KBS 902

swsfl o=@

PLANBAR R600a
Moden AR
AuBenmaBe Bx T x H 438 x 700 x 882 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 1091
Anschlusswert 230V/125 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 1,8 kWh/24 h
Unterbau GN 1/1 Einschub
Bruttogewicht 42 kg
Artikelnummer 34.0214
UVPin€ 879,00

T - ctikel-Nr. UvPin€

Rost

KBS 902

Saladette mit zwei Tiiren, 3 x GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* 5 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paar Kippsichere Auflageschienen pro TUr,
Schneidbrett aus Polyethylen
+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
+ Fir GN Schalen bis 150 mm Tiefe
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

82.3611 30,00

herausnehmbarer

Fettfilter

TR «os 902

AuBenmaBe Bx T x H 1045 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C his +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 302 |

Anschlusswert 230 V/175 W
Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 2,9kWh/24 h
Bruttogewicht 91 kg

Artikelnummer 34.0112

UVPin€ 1.386,00

Rost

Bodenrost
Auflagenschienenpaar
Radersatz (nur KBS 902)

KBS 950

Saladette mit einer halben und ganzen Tiir
fiir2x GN 1/1 und 3 x GN 1/6
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter, zur leichten Reinigung
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter, visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ 5 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paar kippsichere Auflageschienen,
Schneidbrett aus Polyethylen
+ HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Maschine auf Schlitten montiert
+ Boden als Wanne ausgebildet
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe 150-170 mm
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

ey

PLANBAR Fettfilter

S herausnehmbarer

EETEE Aciikel-Nr.  UVPin€

9.0023 36,00
80.8941 24,00
9.0022 27,00
99.9013 54,00

b [

AuBenmaBe Bx T x H 903 x 700 x 842 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 2051
Anschlusswert 230 V/175 W
Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Bruttogewicht 85 kg
Artikelnummer 34.0351

UVPin € 1.553,00
Zubehor siehe KBS 902
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Kuhltische

Saladetten

4 /p herausnehmbarer [llsws
R600a

Fettfilter PLANBAR

[CXETR «os 903

AuBenmaBe B x T x H 1365 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 4001
Anschlusswert 230V/235 W
Schneidbrett aus Polyethylen
Tauwasserverdunstung ~ ja
Automatische Abtauung  ja
5 Zwischenstege,
1 Rost rilsaniert weiB,
ST f\upfgzrezfr?izlrfgr? r;?ro Tlr,
Schneidbrett aus
Polyethylen
Bruttogewicht 130 kg
Artikelnummer 34.0116
UVPin€ 1.622,00

EEEE - tkel-Nr. UWPin€

Rost

Bodenrost
Auflagenschienenpaar
Radersatz

9.0023 36,00
80.8941 24,00
9.0022 27,00
99.9013 54,00

” f herausnehmbarer I%
R600a

Fettfilter PLANBAR

(moden LRk

AuBenmaBe B x T x H 1365 x 700 x 1345 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 4001
Anschlusswert 230V/235 W
Tauwasserverdunstung ~ ja
Automatische Abtauung  ja
5 Zwischenstege,
1 Rost rilsaniert weiB,
Serienzubehér 2 Paar k|pp$|chere .
Auflageschienen pro Tilr,
Schneidbrett aus
Polyethylen
Bruttogewicht 155 kg
Artikelnummer 34.0114
UVPin € 1.664,00

EECEEE A ciikel-Ne.  UvPine

Rost

Bodenrost
Auflagenschienenpaar
Rédersatz

9.0023 36,00
80.8941 24,00
9.0022 27,00
99.9013 54,00

KBS 903

Saladette mit drei Tiiren 4 x GN 1/1
* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
« Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
 Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ 35 mm Isolierung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ Fir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

KBS 904

Saladette mit geradem Glasaufbau
und drei Tilren 4 x GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
« Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
* Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Gerader Glasaufbau zur Selbstmontage
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ 35 mm Isolierung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ F(ir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten



Kiihltische K/

Saladetten

KBS 900

Saladette mit verstérkter Isolierung 45 mm
2 x GN 1/1 und 3 x GN 1/6 und zwei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschéumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Fur GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

swsHB herausnehmbarer f - 4
R600a

PLANBAR Fettfilter

TR «5s 900

AuBenmaBe Bx T x H 900 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 2471
Anschlusswert 230V/230 W
Kihlung Umluft
Tauwasserverdunstung  ja
Automatische Abtauung  ja
5 Zwischenstege,
Schneidbrett
Serienzubehdr LS STk
1 Rost rilsaniert weiB
und 2 Paar kippsichere
Auflageschienen pro Tiir
Bruttogewicht 81 kg
Artikelnummer 34.0210
UVPin€ 950,00

EEEE - ctikel-Nr. UVPin€

Rost

Bodenrost
Auflagenschienenpaar
Deckel, abgewinkelt
Rédersatz fiir KBS 900

CNS-FiBe, hohenverstell-
bar, 90 bis 110 mm

KBS 908

Saladette mit geradem Glasaufbau,
verstérkter Isolierung 45 mm
2 x GN1/1 und 3 x GN 1/6 und zwei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Gerader Glasaufbau zur Selbstmontage
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ Fiir GN-Schalen bis 150 mm Tiefe
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

9.0023 36,00
80.8941 24,00
9.0022 27,00
99.9021 83,00
99.9013 54,00
99.9027 46,00

[sws|l| herausnenmbarer / 4
R600a

PLANBAR Fettfilter

AuBenmaBe Bx T x H 903 x 700 x 1345 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 246 |
Anschlusswert 230V/230 W
Tauwasserverdunstung ~ ja
Automatische Abtauung  ja
5 Zwischenstege,
1 Rost rilsaniert weiB,
Serienzubehor 2 Paar k|ppS|chere .
Auflageschienen pro Tiir,
Schneidbrett aus
Polyethylen
Bruttogewicht 90 kg
Artikelnummer 34.0212
UVPin€ 1.232,00

T - ctikel-Nr. UvPin€

Rost

Bodenrost
Auflagenschienenpaar
Rédersatz

9.0023 36,00
80.8941 24,00
9.0022 27,00
99.9013 54,00
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- 4 f herausnehmbarer
R6002

Fettfilter

[T «as 260

Kuhltische

Belegstationen

AuBenmaBe B x T x H 903 x 700 x 1006 mm
Temperatur +2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 2571
Anschlusswert 230 V/155 W
Tauwasserverdunstung  ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a

Anzahl der Tiren 2

Bruttogewicht 94 kg
Artikelnummer 34.0121
UVPin€ 1.442,00

[ zubensr ____ JERICRTS

Rost
Bodenrost
Auflagenschienenpaar

- 4 } herausnehmbarer
R600a

XTI e 360

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur
Klimaklasse (UT/RF)
Bruttoinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Kéltemittel

Bestiickungsmdglichkeit

1 Rost rilsaniert weiB,

UVPin €
82.3611 30,00
80.8941 24,00
9.0022 27,00
L SWS
Fettfilter PLANBAR
1370 x 700 x 1006 mm
+2 °C bis +8 °C
4 (+30 °C/55 %)
4251
230V/250 W
ja
ja
R 600 a
8 x GN 1/6 bis max.
200 mm Tiefe

Serienzubehér 2 Paar kippsichere Auf-
lageschienen pro Tiir

Bruttogewicht 140 kg

Artikelnummer 34.0124

UVPin€ 1.664,00

[ zubensr ____ JRICRS

Rost
Bodenrost
Auflagenschienenpaar

82.3611
80.8941
9.0022

UVPin €
30,00
24,00
27,00

KBS 260

Belegstation fiir GN 1/6 Schalen mit
bis zu 200 mm Tiefe und zwei Tiiren
* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
« Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
 Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Vlisuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ 35 mm Isolierung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
« Fur GN 1/6 Schalen bis 200 mm Tiefe
* 7 Zwischenstege, 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paarkippsichere Auflageschienen pro Tur
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten

KBS 360

Belegstation fiir GN 1/6 Schalen mit
bis zu 200 mm Tiefe und drei Tiiren
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
* Elektronische Steuerung und Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Ttirmagnetsteckdichtung
+ GN-Schalen nicht im Lieferumfang enthalten



Kiihlaufsatze K/

Belegstationen

RX Serie Glasaufbau lsws |l &

pLANBAR [l R600a
Kiihlaufsatz mit Glasaufbau fiir GN 1/3
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
+ Eingeschéumter Verdampfer
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
« Stille Kiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %
+ Halbautomatische Abtauung
+ Maschine rechts, bedienerseitig
+ Fur GN 1/3 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe
* Umrtistsatz auf GN 1/4 als Zubehdr siehe unten
« Lieferung ohne GN Schalen

RX Serie CNS-Abdeckung

Wie oben, jedoch mit CNS-Deckel fiir GN 1/3

Beispiel RX 1500 mit 6 x GN1/3 Beispiel RX 1500 mit Umriistsatz zur Bestiickung mit 8 x GN1/4

[ -x 1200 RX 1400 RX 1500 RX 1600 RX 1800 RX 2000

AuBenmaBe BxTxH  1200x 395 x 435 mm 1400 x 395 x 435 mm 1500 x 395 x 435 mm 1600 x 395 x 435 mm 1800 x 395 x 435 mm 2000 x 395 x 435 mm

Bruttoinhalt 401 501 551 601 691 781
Anschlusswert 230V/110wW 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/122 W 230V/122 W
Energieverbrauch 1,30 kWh/24 h 1,30 kWh/24 h 1,40 kWh/24 h 1,50 kWh/24 h 1,60 kWh/24 h 1,70 kWh/24 h
Bestiickungsmaglichkeit 4 x GN 1/3 5xGN1/3 6xGN1/3 7xGN1/3 8xGN1/3 9xGN 1/3
Bruttogewicht 31kg 34 kg 35kg 37kg 39 kg 42 kg
Artikelnummer 34.0120 34.0141 34.0150 34.0160 34.0180 34.0200
UVPin € 675,00 695,00 725,00 748,00 771,00 820,00

(Modenn QR RX 1410 RX 1510 RX 1610 RX 1810 RX 2010

AuBenmaBe BxTxH  1200x 395 x 280 mm 1400 x 395 x 280 mm 1500 x 395 x 280 mm 1600 x 395 x 280 mm 1800 x 395 x 280 mm 2000 x 395 x 280 mm
Artikelnummer 34.1120 341140 34.1150 34.1160 34.1180 341200
UVPin € 675,00 695,00 725,00 748,00 771,00 820,00

plsee 2 {eRVEY fiir RX 1200 /1210 fiir RX1400/1410  fiir RX 1500 /1510  fiir RX 1600 /1610  fiir RX 1800 /1810  fiir RX 2000 / 2010
Artikelnummer 99.9012 99.9014 99.9015 99.9016 99.9018 99.9020
UWPin€ 44,00 46,00 48,00 50,00 53,00 54,00




Klhlaufsatze
Belegstationen

Sushi GN

Edelstahl Belegstation mit gewélbtem Glasaufbau
* Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung
+ Berohrte Wanne
* AuBenmaterial Aluminium und Glasaufsatz
+ Innenmaterial CNS 18/10
* Temperatur +1 °C bis +5 °C, UT/RF +30 °C/55 %
 Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 404 a
+ Klappbare gebogene Frontscheibe
 Serienzubehdr: Rickschiebescheiben
¢ LED-Innenbeleuchtung
« Stille Kiihlung
+ Fiir 1/3 GN Schalen 40 mm Tiefe
(nicht im Lieferumfang enthalten)

EEEUE rtikel-Nr. UVPin €

GN-Behéilter 1/3 CNS 40 mm  701.3040 14,00

I 106

(Moden N Sushi 8 GN Sushi 10 GN
AuBenmaBe Bx T x H 1437 x 380 x 255 mm 1790 x 380 x 255 mm 2141 x 380 x 255 mm
Anschlusswert 230V/275 W 230V/275W 230V/275W
Bestlickungsmaglichkeit 6 x GN 1/3, Hohe: 40 mm 8 x GN 1/3, Hohe: 40 mm 10 x GN 1/3, Hohe: 40 mm
Bruttogewicht 37 kg 44 kg 48 kg
Avrtikelnummer 2311.6006 2311.6008 2311.6010
UVPin € 1.666,00 1.730,00 1.927,00

Sushi D

Edelstahl Belegstation mit geradem Glasaufbau
* Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung
+ Berohrte Wanne
+ AuBenmaterial Aluminium und Glasaufsatz
+ Innenmaterial CNS 18/10
* Temperatur +1 °C bis +5 °C, UT/RF +30 °C/55 %
 Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Klappbare gerade Frontscheibe
+ Automatische Abtauung
+ Kéltemittel R 404 a
+ Serienzubehor: Riickschiebescheiben
¢ LED-Innenbeleuchtung
« Stille Kiihlung
* Fir 1/3 GN Schalen 40 mm Tiefe
(nicht im Lieferumfang enthalten)

EEETEE /ticel-Nr. UVPin €

GN-Behélter 1/3 CNS 40 mm  701.3040 14,00

(Moden [N Sushi 6D Sushi 8D

AuBenmaBe Bx T x H 1085 x 393 x 310 mm 1437 x 393 x 310 mm 1790 x 393 x 310 mm
Anschlusswert 230V/270 W 230V/270 W 230V/270 W
Bestiickungsmdglichkeit 4 x GN 1/ 3, Hohe 40 mm 6 x GN 1/ 3, Hohe 40 mm 8 x GN 1/ 3, Hohe 40 mm
Bruttogewicht 30 kg 36 kg 44 kg

Artikelnummer 2311.6114 2311.6116 2311.6118

UVPin € 1.631,00 1.675,00 1.788,00



Kuhlaufsatz fur Sushi

Kihlaufsatze
Belegstationen

Belegstation mit gewdlbtem Glasaufbau
* Deckenverdampfer mit Tauwasserverdunstung

+ Berohrte Wanne

+ AuBenmaterial Kunststoff schwarz und Glas

+ Innenmaterial CNS

* Temperatur +1 °C bis +5 °C, UT/RF +25 °C/55 %
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
* Deckenverdampfer
+ Automatische Abtauung
+ Kéltemittel R 600 a
+ Serienzubehdr: Rckschiebescheiben,
4 x GN 1/3 Schalen
+ LED-Innenbeleuchtung
« Stille Kiihlung

X/

<

. usn

EEEUE rtikel-Nr. UVPin €

GN-Behéilter 1/3 CNS 40 mm  701.3040 14,00

I sshi 200 Sushi 1400 Sushi 1800
AuBenmaBe Bx T x H 1177 x 420 x 265 mm 1352 x 420 x 265 mm 1800 x 420 x 265 mm
Anschlusswert 230V/160 W 230V/160 W 230V/160 W
Bestlickungsmaglichkeit 4xGN1/3 5xGN1/3 5xGN1/2
Bruttogewicht 37 kg 41 kg 49 kg
Avrtikelnummer 916.1200 916.1400 916.1800
UVPin € 1.247,00 1.269,00 1.316,00

ASV Eis

Aufsatzvitrine fiir Speiseeis mit

berohrter Wanne fiir Eisschalen 5 oder 7 Liter

+ AuBenmateial: CNS, Seitenteil Kunststoff

+ Innenmaterial: Kunststoff weiB mit CNS Kiihlwanne

 F(ir Eisschalen 5 Liter (360 x 165 x 120 mm)
oder 7 Liter (360 x 165 x 150 mm)

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Klappbare und gebogene Hebescheibe mit Griff

* Temperatur -15 °C bis -18°C

* UT/RF +25°C/60 %

+ Kéltemittel R 404 a

+ Automatische Abtauung

+ LED-Innenbeleuchtung

« Stille Kiihlung

+ Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

EEE S /iccl-hr.  UVPin€

Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm  536016.5120 19,00
Eisschale D, 7 Liter, 360 x 165 x 150 mm  536016.5150 24,00
(Modet I ASV Eis 3 ASV Eis 4

AuBenmaBe Bx T x H 722 x 560 x 467 mm 897 x 560 x 467 mm 1072 x 560 x 467 mm

Anschlusswert 230V/550 W 230V/550 W 230V/550 W

Energieverbrauch 3,86 kW/24 h 4,10 kWh/24 h 4,58 kWh/24 h

Bestiickungsmdglichkeit 2x5loder2x71 3x5loder3x71 4x51oderdx71

Bruttogewicht 37 kg 44 kg 50 kg

Artikelnummer 2330.1156 2330.1158 2330.1163

UVPin € 1.569,00 1.674,00 1.780,00




Kuhltische
Fdelstahl-Kuhltische

/@ W herausnehmbarer [Ml|SWS KTM 105

R600a Fettfilter PLANBAR

XTI (7w 105

Kiihltisch mit einer Tiir
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

AuBenmaBe B x T x H 438 x 700 X 875 mm . Fronts':eitig her§u§nehmbarer Fettfilter,
Temperatur 27CDis +8 7 . ZDur;ilse;Citri]gt;egi;eelzlcghlgsjgmter Verdampfer
UT/RF +30 °C/55 % )
+ Klimaklasse 4
Bruttoinhalt 1091 + Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
Anschlusswert 230V/100W « Beleuchteter Ein-/Ausschalter
Tauwasserverdunstung  ja « Visuelle Alarmanzeige
Automatische Abtauung  ja + Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
Kéltemittel R 600 a + Umluftkiihlung
Energieverbrauch 1,9 kWh/24 h + Boden als Wanne ausgebildet,
Energieeffizienzklasse B mittiger Tauwasserablauf
Unterbau 6N 1/1 Einschub . ?{beitsp:]alﬁe alls:titig abgekantet, nicht abnehmbar
. + Tiranschlag rechts
i:ﬁ:;iim:; gi;%% . Lgicht wechselbare Ti]rmggnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
UVPin€ 863,00
T o tiel-Nr.  UvPin€
Rost 82.3611 30,00
Bodenrost 80.8941 24,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 27,00

/@ W herausnehmbarer [l|SWS KTM 106

R600a Fettfilter PLANBAR

I 108

AuBenmaBe Bx T x H 438 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C
UT/RF +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 109

Anschlusswert 230V/100 W
Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 600 a
Energieverbrauch 1,9kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Anzahl der Schubladen 2 x GN 1/1 140 mm tief
Bruttogewicht 54 kg
Artikelnummer 34.3006

UVPin€ 1.108,00

Kiihltisch mit zwei halben Schubladen
* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung
* Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer
+ Klimaklasse 4
* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Umluftkiihlung
+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar
+ Leicht wechselbare Ttirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe



Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische

KT 210, KT 310
und KT 410

Kiihltisch
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Riickwand: CNS
* Temperatur: -2 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse 5: UT/RF: +40 °C / 40 %
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
* Herausnehmbarer Fettfilter zur leichten Reinigung
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Visuelle Alarmanzeige
* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 600 a
* Energiesparend durch 60 mm Isolierung
+ Innenraum mit Luftleitbleche
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Boden als Wanne ausgebildet
+ Serienzubehdr: pro Tir 1 Rost rilsaniert GN 1/1
* 40 mm Arbeitsplatte abnehmbar
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FuBe
aus CNS 105 mm bis 170 mm

SwSH herausnehmbarer f - 4
R600a

PLANBAR Fettfilter

Schubladensatz 1/3+2/3 Schubladensatz 1/2+1/2

Artikel-Nr.  UVPin €

Kiihltischschubladensatz 1/2 +1/2 GN 1/1, 150 mm tief, Mehrpreis statt Tir 30.3002 431,00
Kiihltischschubladensatz 1/3 100 mm tief + 2/3 GN 1/1, 200 mm tief, Mehrpreis statt Tir ~ 30.3001 431,00
Rost 82.3611 30,00
Bodenrost 80.8941 24,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 27,00
(Modet el KT 310 KT 410

AuBenmaBe Bx T x H 1360 x 700 x 860 mm 1795 x 700 x 860 mm 2230 x 700 x 860 mm

Bruttoinhalt 3141 4641 6161

Energieverbrauch 2,00 KWh/24 h 2,45 kWh/24 h 3,97 KWh/24 h

Energieeffizienzklasse B B C

Anzahl der Ttiren 2 3 4

Bruttogewicht 110 kg 134 kg 153 kg

Artikelnummer 34.3211 34.3311 34.3411

UVPin € 1.886,00 2.219,00 2.552,00

K/
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herausnehm

Fettfilter

Kuhltische
Fdelstahl-Kuhltische

KTM 200 Serie

Kiihltisch

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung

+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Beleuchteter Ein-/Ausschalter

* Visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs

+ Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Kaltemittel R 600 a

+ Energieeffizienzklasse C

+ Klimaklasse 4

+ Serienzubehdr pro Tir: 1 Rost rilsaniert wei
und 2 Paar kippsichere Auflageschienen

KTM 200 + Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf
+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ 1 Rost rilsaniert weiB
und 1 Paar kippsichere Auflageschienen
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
EECEEE A ciikel-Ne.  UvPin€
Rost 82.3611 30,00 KTM 204
Bodenrost 80.8941 24,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 27,00
Radersatz (vier Stiick) 99.9013 54,00
I < 200 KTM 202 KTM 204
AuBenmaBe Bx T x H 903 x 700 x 875 mm 903 x 700 x 875 mm 903 x 700 x 875 mm
InnenmaBe Bx T x H 830 x 595 x 500 mm 830 x 595 x 500 mm 830 x 595 x 500 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 256 | 256 | 256 |
Anschlusswert 230V/155 W 230V/155 W 230V/155 W
Kélteleistung 250 W 250 W 250 W
Energieverbrauch 2,6 KWh/24 h 2,4 KWh/24 h 2,2kWh/24 h
Anzahl der Tiiren und Schubladen 2 Tiren GN 1/1 Einschub 1 Tir, 2 Schubladen GN 1/1 140 mm tief 4 Schubladen GN 1/1 140 mm tief
Bruttogewicht 83 kg 91 kg 99 kg
Artikelnummer 34.3000 34.3010 34.3020
UVPin € 1.085,00 1.386,00 1.664,00



KTM 300 Serie

Kiihltisch

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter,
zur leichten Reinigung

+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter

+ Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

* Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 600 a

+ Energieeffizienzklasse C

+ Klimaklasse 4

+ Serienzubehdr pro Tiir: 1 Rost rilsaniert weiB,
2 Paar kippsichere Auflageschienen

+ Boden als Wanne ausgebildet,
mittiger Tauwasserablauf

+ Arbeitsplatte allseitig abgekantet, nicht abnehmbar

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Kiihltische K/
Edelstahl-Kuhltische

SWS

PLANBAR

KTM 304

T - ctikel-Nr. UvPin€

herausnehmbarer f - 4
Fettfilter R600a

Rost 82.3611 30,00
Bodenrost 80.8941 24,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 27,00
Rédersatz (vier Stiick) 99.9013 54,00
(Modet UK KTM 302 KTM 304 KTM 306
AuBenmaBe Bx T x H 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm 1370 x 700 x 875 mm
Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C
UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 4001 400 400 4001
Anschlusswert 230V/235 W 230V/235 W 230V/235 W 230V/235 W
Energieverbrauch 3,15kWh/24 h 3,18 kWh/24 h 3,20 KWh/24 h 3,04 kWh/24 h
Anzahl der Tiiren 3 GN 1/1 Einschub 2 GN 1/1 Einschub 1 GN 1/1 Einschub keine
Anzahl Schubladen keine 2 mal GN 1/1 140 mm tief 4 mal GN 1/1 140 mm tief 6 mal GN 1/1 140 mm tief
Bruttogewicht 110 kg 130 kg 130 kg 130 kg
Artikelnummer 34.3030 34.3050 34.3040 34.3060
UVPin€ 1.622,00 1.886,00 2.108,00 2.330,00
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Kuhltische
Fdelstahl-Kuhltische

R600a

READY KT 3614

READY KT 4612

READY KT 600 mm Tiefe

Umluft Kiihltisch mit Aufkantung
¢ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
 Riickwand: Stahlblech
+ 100 mm Aufkantung
 Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
* Temperatur:+/-0 °C bis +8 °C
* Klimaklasse 4: UT/RF: +30 °C /55 %
+ Separater Ein- / Ausschalter
+ 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet
+ Kaltemittel R 600 a
« SelbstschlieBende Tir, bei 90° Offnung arretierend
+ Senkrechte, in die Tiir eingearbeitete Griffleiste
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Serienzubehor: 1 Tragerost 405 x 460 mm pro T(r
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigunsablauf
+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe

Auch ohne Aufkantung und Arbeitsplatte moglich

[ rerov kT 2610 READY KT 2612 READY KT 2614 READY KT 3610 READY KT 3614
AuBenmaBe BxTxH 1492x600x850mm  1492x600x850mm  1492x600x850mm  2017x600x850mm 2017 x600x850 mm
Nutzinhalt 1531 1451 1221 231 | 2211
Anschlusswert 230V/172W 230VA72W 230V/172W 230V/172W 230V/172W
Energieverbrauch 2,29 kWh /24 2,29KWh /241 2,29 KiWh / 24 2,55 kih / 24 2,55 kiWh /24
Energieeffizienzklasse C C C C C
Anzahl der Tiren 2 1 3 2
Anzahl Schubladen = 2 4 = 2
Bruttogewicht 98 kg 104 kg 122 kg 127 kg 137 kg
Artikelnummer 6022.1040 60221043 60221044 60221041 6022.1045
UVPin€ 1.610,00 1.900,00 2.190,00 1.920,00 2.240,00

[ rerov kT 614 READY KT 3616 READY KT 4610 READY KT 4612 READY KT 4614
AuBenmaBe BXTxH 2017x600x850mm  2017x600x850mm  2542x600x850mm  2542x600x850mm 2542600 x 850 mm
Nutzinhalt 2131 1911 3071 298 | 2901
Anschlusswert 230V/172W 230V/172W 230 V/204 W 230 V/204 W 230 V/204 W
Energieverbrauch 2,55 kWh /24 h 2,55KWh /24 h 3,00 kWh /24 h 3,00 KWh /24 h 3,00kWh /24 h
Energieeffizienzklasse C G G (0 ()

Anzahl der Tiren 1 4 3 2

Anzahl Schubladen 4 6 = 2 4
Bruttogewicht 149 kg 151 kg 173 kg 187 kg 201 kg
Artikelnummer 6022.1046 60221047 6022.1042 60221048 6022.1049
UVPin € 2.520,00 2.790,00 2.455,00 2.875,00 2.980,00



Kuhltische
Edelstahl-Kuhltische

oV
«

5

READY KT 700 mm Tiefe

Umluft Kiihltisch mit Aufkantung
+ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
+ Riickwand: Stahlblech
+ 100 mm Aufkantung
+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Temperatur:+/-0 °C bis +8 °C
+ Klimaklasse 4: UT/RF: +30 °C /55 %
+ Separater Ein- / Ausschalter
+ 50 mm Arbeitsplatte allseitig abgekantet
+ Kéltemittel R 600 a
« SelbstschlieBende Tir, bei 90° Offnung arretierend
+ Senkrechte, in die Tir eingearbeitete Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Serienzubehdr: 1 Tragerost GN 1/1 pro Tir
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigunsablauf
+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe

Auch ohne Aufkantung und Arbeitsplatte moglich

READY KT 2002

F4
R600a

READY KT 4004

[ rerov kT 2000 READY KT 2002 READY KT 2004 READY KT 3000 READY KT 3002
AuBenmaBe Bx TxH 1342 x 700 x 850 mm 1342 x 700 x 850 mm 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm
Bruttoinhalt 2901 2901 2901 4521 4521
Anschlusswert 230V/172 W 230V/172 W 230V/172 W 230V/172 W 230V/172W
Energieverbrauch 2,00kWh/24h 2,00kWh/24h 2,00 kWh /24 h 3,00 kWh /24 h 3,00kWh/24h
Energieeffizienzklasse B B B C C
Anzahl der Ttiren 2 1 3 2
Anzahl Schubladen - 2 4 - 2
Bruttogewicht 118 kg 120 kg 124 kg 150 kg 158 kg
Artikelnummer 6022.1018 6022.1019 6022.1020 6022.1021 6022.1022
UVPin € 1.669,00 1.999,00 2.349,00 1.929,00 2.349,00

I ReAov kT 3004 READY KT 3006 READY KT 4000 READY KT 4002 READY KT 4004
AuBenmaBe Bx TxH 1792 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm 2242 x 700 x 850 mm
Bruttoinhalt 4521 4521 6151 6151 6151
Anschlusswert 230 V/172 W 230V/172W 230V/204 W 230V/204 W 230V/204 W
Energieverbrauch 3,00 kWh /24 h 3,00 kWh /24 h 3,00 kWh /24 h 3,00kWh/24h 3,00kWh/24h
Energieeffizienzklasse C G G G ()

Anzahl der Ttiren 1 4 3 2

Anzahl Schubladen 4 6 - 2 4
Bruttogewicht 162 kg 164 kg 178 kg 180 kg 182 kg
Artikelnummer 6022.1023 6022.1024 6022.1025 6022.1026 6022.1027
UVPin € 2.639,00 2.919,00 2.550,00 3.050,00 3.339,00
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Kuhltische

Edelstahl-Kuhltische Premiumline

“ KTF Serie frivinox= < k8s

Edelstahl-Kiihltisch GN 1/1

mit zwei, drei oder vier Tiiren

* Premiumgerat hergestellt in Italien

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Temperatur -2 °C bis +8 °C

* Klimaklasse 5: UT/RF +40 °C/40 %
+ Elektronische Steuerung

* Mit TTL-Schnittstelle

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Hohe / niedrige Luftfeuchte mittels Taste umschaltbar
+ Verdampferfreier Innenraum

+ Energiesparende Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ Energieeffizienzklasse D

KTF 2220 M eT9Ie .
mit Arbeitsplatte . Kaltelelstung. ) "
und Aufkantung 325 W (2-Tiir), 3563 W (3-Tiir) und 441 W (4-Tiir)

bei -10 °C VT und Kondenstemp. +55 °C
* Luftleitbleche flr eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung
 Tiir unter 100 °C selbstschlieBend
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ Aggregat auf Schlitten montiert zur leichten Wartung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS,
125 mm bis 175 mm
+ Sockelbaufahig
+ Auf Anfrage mit Kéltemittel R 290 lieferbar
+ Serienzubehdr: je Tlrfach 1 Rost GN 1/1
+ Abgekantete Arbeitsplatte 40 mm

KTF 3220 M
mit Arbeitsplatte
und Aufkantung

KTF 4210 0
mit Arbeitsplatte
EEE N - tive-nr. uvPin €
Rost 82.1997 33,00
Schubladenerhohung fiir Schubladensatz 1/2+1/2 Schubladenerhihung Schubladensatz 3 x 1/3

Schubladensatz 1/2 + 1/2 GN 1/1  21.4014 132,00

fur 200 mm tiefe Schalen

Zubehor (werkseitiger Einbau) Wata (L CIE A" 11K

Schubladensatz 1/2 +1/2 GN 1/1, £§ ;;
150 mm tief, Mehrpreis statt Tir 212 e

Schubladensatz 3 x 1/3 GN 1/1,
100 mm tief, Mehrpreis statt Ttir 21.4013 860,00
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Kuhltische

Edelstahl-Kuhltische Premiumline

KTF Serie friulinox> «»kBs Auch als Tiefkilhitisch
. . lieferbar. Siehe Seite 125
mit Maschine
[ <7 2200 M ohne Arbeitsplatte KTF 3200 M ohne Arbeitsplatte KTF 4200 M ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1270 x 690 x 810 mm 1730% 690 x 810 mm 2190 X690 x 810 mm
Bruttoinhalt 2311 3601 488 |
Anschlusswert 230V/220 W 230 V/300 W 230V/310W
Anzahl der Tlren 2 3 4
Energieverbrauch 1,04 KWh/24 h 134 KkWh/24 h 1,68 KWh/24 h
Bruttogewicht 96 kg 117 kg 137 kg
Artikelnummer 15.2200 15.2300 15.2400
UWPin € 2.800,00 3.430,00 3.940,00
[ <7 2210 M mit Arbeitsplatte KTF 3210 M mit Arbeitsplatte KTF 4210 M mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1275700 x 850 mm 1735 X 700 x 850 mm 2195 700 x 850 mm
Bruttogewicht 108 kg 134 kg 159 kg
Avtikelnummer 15.2210 15.2310 15.2410
UWPin€ 3.100,00 3.730,00 4.340,00

[ <F 2220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 3220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 4220 M mit Arbeitsplatte & Aufkantung

AuBenmaBe Bx TxH 1275 x 700 x 950 mm 1735 x 700 x 950 mm 2195 x 700 x 950 mm
Bruttogewicht 110 kg 137 kg 163 kg

Artikelnummer 15.2220 15.2320 15.2420

UVPin€ 3.140,00 3.760,00 4.380,00

KTF Serie friulinox: < «ss

fUr Zentralklhlung

Modelle wie oben, jedoch ohne Kiihlaggregat, inklusive Expansionsventil-Ventil fiir Kiltemittel R 134 a und bauseitigen Anschluss an Kélteanlage
(auf Anfrage fiir Betrieb mit Glykol lieferbar)

m KTF 2200 0 ohne Arbeitsplatte KTF 3200 O ohne Arbeitsplatte KTF 4200 0 ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1270 x 690 x 810 mm 1730 x 690 x 810 mm 2190 x 690 x 810 mm
Bruttoinhalt 2311 3601 488 |
Anschlusswert 230V/140 W 230 V/155 W 230 V/171 W
Anzahl der Tiren 2 3 4
Bruttogewicht 84 kg 103 kg 123 kg
Artikelnummer 15.3200 15.3300 15.3400
UVPin€ 2.490,00 3.060,00 3.660,00

[ <7 2210 0 mit Arbeitsplatte KTF 3210 0 mit Arbeitsplatte KTF 4210 0 mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe Bx TxH 1275 x 700 x 850 mm 1735 x 700 x 850 mm 2195 x 700 x 850 mm
Bruttogewicht 96 kg 120 kg 145 kg
Artikelnummer 15.3210 15.3310 15.3410
UVPin€ 2.850,00 3.400,00 4.060,00

I <F 2220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 3220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung

KTF 4220 0 mit Arbeitsplatte & Aufkantung

AuBenmaBe Bx TxH 1275 x 700 x 950 mm 1735 x 700 x 950 mm 2195 x 700 x 950 mm
Bruttogewicht 98 kg 123 kg 148 kg

Artikelnummer 15.3220 15.3320 15.3420

UVPin€ 2.870,00 3.460,00 4.110,00

. .
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Kuhltische
Unterbau-Kuhltische

>

R 290

Pt

XTI v« 210

AuBenmaBe B x T x H 1360 x 700 x 650 mm
Temperatur -2 °Chis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 2141
Anschlusswert 230V/270 W
Energieverbrauch 1,94 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Gerduschpegel 42 dB

Kapazitat der Tlren GN 1/1 Einschub
Bruttogewicht 95 kg
Artikelnummer 34.3213
UVPin€ 1.820,00

zubensr ____ JELICRTS

Rost 82.3611
Auflagenschienenpaar

9.0022

UVPin €
30,00
27,00

XTI v« 310

AuBenmaBe Bx T x H 1795 x 700 x 650 mm
Temperatur -2 °C bis +8 °C
Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
Bruttoinhalt 3171
Anschlusswert 230 V/270 W
Energieverbrauch 2,18 kWh/24 h
Energieeffizienzklasse B

Gerduschpegel 42 dB

Kapazitat der Tlren GN 1/1 Einschub
Bruttogewicht 122 kg
Artikelnummer 34.3313
UVPin€ 2.142,00

zubetsr LIRS

Rost 82.3611
Auflagenschienenpaar 9.0022

UVPin€
30,00
27,00

UKT 210

Unterbau-Kiihltisch mit zwei Tiiren
* |deal zur Kombination mit Kochgeraten
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Beleuchteter Ein-/ Ausschalter
* Visuelle Alarmanzeige
* Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
 Innenraum mit Luftleitblechen
+ Tischbelastbarkeit 500 kg
+ Boden tiefgezogen mit hygienisch gerundeten Ecken
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
aus CNS 120 mm bis 150 mm
+ Serienzubehdr: je Tlrfach 1 Rost rilsaniert GN 1/1

UKT 310

Unterbau-Kiihltisch mit drei Tiiren
* Ideal zur Kombination mit Kochgeréten
* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Elektronische Steuerung
* Digitale Temperaturanzeige
+ Beleuchteter Ein-/ Ausschalter
* Visuelle Alarmanzeige
* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 290
+ 60 mm Energiespar-Isolierung
+ Innenraum mit Luftleitblechen
« Tischbelastbarkeit 500 kg
+ Boden tiefgezogen mit hygienisch gerundeten Ecken
* AbschlieBbare Maschinenfachblende
 Leicht wechselbare Turmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
aus CNS 120 mm bis 150 mm
+ Serienzubehdr: je Tlrfach 1 Rost rilsaniert GN 1/1



Kiihltische K/

Backerei-Kuhltische

BKTM 210 B ) swsy o9

Béckerei-Kiihltisch mit zwei Tiiren

* Basioine zubenor  ELICRUSNULIUIR vocen Rl

+ EN 600 x 400 Einschub Rost 82.3614 1850  AuBenmaBeBxTxH  1510x800x860 mm
¢ Auben- ,U”d Innenmateria: CNS 18/10 Auflageschienenpaar 99.9026 31,00 Temperatur +2 °C bis +8 °C

* Elektronische Steuerung Kimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

+ Elektronische Digitalanzeige

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter /E\nschllussvt\)/er‘[ " f3904vk<lilgi??2\2lh

« Visuelle Alarmanzeige EEEE )

« Automatische AbtaL?ung Energieeffizienzklasse B

+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung Bruttogewicht 113 kg

* Umluftkiihlung Artikelnummer 34.7210

+ Kéltemittel R 600 a UVPin€ 2.196,00

+ Innenraum mit Luftleitblechen

+ Boden als Wanne ausgebildet

* 40 mm Arbeitsplatte abnehmbar

+ Herausnehmbarer Staubfilter zur leichten Reinigung
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Ttirmagnetsteckdichtungen

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe aus CNS

* Serienzubehdr: je Tirfach 1 Paar Auflageschienen

BKTM 310 swsf o @

PLANBAR R600a
Béckerei-Kiihltisch mit drei Tiiren
* Basicline zunehsr [EUUCEUSENUUIIEN Model GV
* EN 600 x 400 Einschub Rost 82.3614 1850  AuBenmaBeBXTxH  2020x800x 860 mm
* AuBen- ynd Innenmaterial: CNS 18/10 Auflageschienenpaar 99.9026 31,00 Temperatur +2 °C bis +8 °C
* Elektronische Steuerung Kimaklasse UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)
+ Elektronische Digitalanzeige
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter Anschlusswert 230 V/300 W
« Visuelle Alarmanzeige Energieverbrauch 3,65 kWh/24 h
« Automatische Abtauung Energieeffizienzklasse C
« Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung Bruttogewicht 170kg
+ Umluftkiihlung Artikelnummer 34.7310
+ Kéltemittel R 600 a UVPin€ 2.520,00

+ Innenraum mit Luftleitblechen

+ Boden als Wanne ausgebildet

+ 40 mm Arbeitsplatte abnehmbar

+ Herausnehmbarer Staubfilter zur leichten Reinigung
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Tirmagnetsteckdichtungen

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe aus CNS

+ Serienzubehdr: je Tlrfach 1 Paar Auflageschienen




Kuhltische

Backerei-Kuhltische Premiumline

I 118

BKTF 4010 M

BKTF 2010 M

[ 5ir 2000 M ohne Arbeitsplatte

BKTF 3000 M ohne Arbeitsplatte

BKTF Serie friulinox: «<»kBs
mit Maschine

Béckerei-Kiihltisch mit zwei, drei oder vier Tiiren
* Premiumgerat hergestellt in Italien
* EN 600 x 400 mm Einschub
* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
* Temperatur -2 °C bis +8 °C
* Klimaklasse 5: UT/RF +40 °C/40 %
+ Energieeffizienzklasse C
 Elektronische Steuerung mit TTL-Schnittstelle
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel R 134 a
* Kélteleistung:
304 W (2-Tiir), 3563 W (3-Tiir) und 441 W (4-Tiir)
bei -10 °C VT und Kondenstemp. +45 °C
+ Umluftkiihlung
+ 50 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ Fir die Aufnahme von 600 x 400 mm Blechen geeignet
+ Max. 16 Bleche im Abstand
von 55 mm pro Tir méglich
 Tir unter 100° selbstschlieBend
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Serienzubehor: je Tlrfach 8 Paar Auflageschienen
(Einspritzventil bei Modellen mit Zentralkiihlung)
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ Aggregat auf Schlitten montiert zur leichten Wartung
+ Hohenverstellbare FiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm
+ Sockelbauféhig

BKTF 4000 M ohne Arbeitsplatte

AuBenmaBe BxTxH 1408 x 790 x 850 mm 1947 x 790 x 850 mm 2486 x 790 X 850 mm

Anschlusswert 230 V/360 W 230V//465 W 230 V/520 W

Energieverbrauch 3,04 kiWh /24 h 3,36 KWh /24 h 3,67 kKWW / 24 h

Bruttogewicht 72 kg 92 kg 112 kg

Artikelnummer 17,0200 17.0300 17,0400

UVPin€ 3.639,00 4.674,00 5.566,00
[ cxTF 2010 M mit Arbeitsplatte BKTF 3010 M mit Arbeitsplatte BKTF 4010 M mit Arbeitsplatte

AuBenmaBe BXxTxH 1420 X800 x 900 mm 1960 x 800 x 900 mm 2500 x 800 x 900 mm

Bruttogewicht 95kg 123 kg 150 kg

Artikelnummer 17.0210 17.0310 17.0410

UVPin € 4.090,00 5.197,00 6.130,00

[ 5« 2020 M mit Arbeitsplatte und Aufkantung

BKTF 3020 M mit Arbeitsplatte und Aufkantung BKTF 4020 M mit Arbeitsplatte und Aufkantung

AuBenmaBe Bx TxH 1420 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant. 1960 x 800 x 900 mm 2500 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant.
Bruttogewicht 96 kg _"Q 124 kg _I'Q 151 kg _"Q
Artikelnummer 17.0220 O%o 17.0320 O%¥o  17.0420 O¥o
UVPin€ 4.121,00 5.238,00 6.176,00



Backerei-Kuhitische Premiumline

&
Kiihltische K/

5

BKTF Serie friulinox: < kes
fur Zentralkiihlung

Modelle BKTF 2000 O bis BKTF 2020 0 wie links,
jedoch ohne Kiihlaggregat, inklusive E-Ventil

filr Kaltemittel R 134 a und bauseitigen Anschluss
an Kélteanlage

BKTF 3010 0

Schubladensatz 1/2+1/2

BKTF 4010 0

BKTF 2010 0

| Zubehir fir BKTF Serie (werkseitiger Einbau) LTS RUSUEET

Auflageschienenpaar 92.0508 46,00

Béckereikiihitischschubladensatz 1/2 + 1/2 EN 21.2017 653,00

[ 5iF 2000 0 ohne Arbeitsplatte BKTF 3000 0 ohne Arbeitsplatte BKTF 4000 0 ohne Arbeitsplatte
AuBenmaBe BxTxH 1228 x 790 x 850 mm 1767 X 790 x 850 mm 2306 X 790 x 850 mm
Anschlusswert 230 V/255 W 230 V/299 W 230V/342 W

Bruttogewicht 62 kg 80 kg 99 kg

Artikelnummer 17.1200 17.1300 17.1400

UWPin€ 3.075,00 4.203,00 5.000,00
[ 5«7 2010 0 mit Arbeitsplatte BKTF 3010 O mit Arbeitsplatte BKTF 4010 O mit Arbeitsplatte
AuBenmaBe Bx TxH 1232 x 800 x 900 mm 1771 x 800 x 900 mm 2310 x 800 x 900 mm
Artikelnummer 17.1210 17.1310 17.1410

UWPin€ 3.495,00 4.715,00 5.545,00

[« 2020 0 mit Arbeitsplatte und Aufikantung

BKTF 3020 0 mit Arbeitsplatte und Aufkantung

BKTF 4020 0 mit Arbeitsplatte und Aufkantung

AuBenmaBe Bx TxH 1232 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant. 1771 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant. 2310 x 800 x 900 mm + 100 mm Aufkant.
Bruttogewicht 86 kg 112 kg 138 kg

Artikelnummer 17.1220 —I'ogo 17.1320 —I'ogo 17.1420 —I'&
UVPin€ 3.506,00 4.766,00 5.597,00
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Kuhltische

Kuhlaufsatze

RX Serie Glasaufbau
ES

Kiihlaufsatz mit Glasaufbau fiir GN 1/3

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

+ Eingeschaumter Verdampfer

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Visuelle Alarmanzeige

+ Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 600 a

+ Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %

+ Halbautomatische Abtauung

+ Maschine rechts, bedienerseitig

 Fiir GN 1/3 Schalen bis maximal 150 mm Tiefe
* UmrUstsatz auf GN 1/4 als Zubehor siehe unten
« Lieferung ohne GN Schalen

RX Serie CNS-Abdeckung

Wie oben, jedoch mit CNS-Deckel fiir GN 1/3

Beispiel RX 1500 mit 6 x GN1/3 Beispiel RX 1500 mit Umriistsatz zur Bestiickung mit 8 x GN1/4

T -x 1200 RX 1400 RX 1500 RX 1600 RX 1800 RX 2000

AuBenmaBe BxTxH  1200x 395 x 435 mm 1400 x 395 x 435 mm 1500 x 395 x 435 mm 1600 x 395 x 435 mm 1800 x 395 x 435 mm 2000 x 395 x 435 mm

Bruttoinhalt 401 501 551 601 691 781
Anschlusswert 230V/110W 230V/110W 230V/110W 230V/110wW 230V/122 W 230V/122 W
Energieverbrauch 1,30 kWh/24 h 1,30 kWh/24 h 1,40 kWh/24 h 1,50 kWh/24 h 1,60 kWh/24 h 1,70kWh/24 h
Bestiickungsmadglichkeit 4 x GN 1/3 5xGN1/3 6xGN1/3 7xGN1/3 8xGN1/3 9xGN 1/3
Bruttogewicht 31kg 34 kg 35kg 37kg 39 kg 42 kg
Artikelnummer 34.0120 34.0141 34.0150 34.0160 34.0180 34.0200
UVPin € 675,00 695,00 725,00 748,00 771,00 820,00

(Modenn  [INQR RX 1410 RX 1510 RX 1610 RX 1810 RX 2010

AuBenmaBe BxTxH  1200x 395 x280 mm 1400 x 395 x 280 mm 1500 x 395 x 280 mm 1600 x 395 x 280 mm 1800 x 395 x 280 mm 2000 x 395 x 280 mm
Artikelnummer 34.1120 34.1140 34.1150 34.1160 341180 34.1200
UVPin € 675,00 695,00 725,00 748,00 771,00 820,00

plgsee 2D {eRVEY fiir RX 1200/ 1210 fiir RX1400/1410  fiir RX 1500 /1510  fiir RX 1600 /1610  fiir RX 1800 /1810  fiir RX 2000 / 2010
Artikelnummer 99.9012 99.9014 99.9015 99.9016 99.9018 99.9020
UWPin€ 44,00 46,00 48,00 50,00 53,00 54,00
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Kuhltische

Pizza-Kuhltische

KBS 900 PT m herausnehmbarer f Y 4

PLANBAR Fettfilter R600a

TR «as 900 PT

AuBenmaBe Bx T x H 901 x 700 x 1090 mm

Pizza-Kiihltisch mit zwei Tiiren fiir GN 1/1
und Belegstation fiir 5 x GN 1/6

* AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

« Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter

’ - Temperatur +2 °C bis +8 °C
zur lefchten Reinigung Kimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer .

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige Bruttoinhalt 2571

« Beleuchteter Ein-/Ausschalter, Visuelle Alarmanzeige Anschiusswert 230V/155 W

+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs Kaltemittel R600a

+ Arbeitsplatte aus Granit Bruttogewicht 113 kg

* Umluftkiihlung Artikelnummer 34.0106

+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung UVPin € 1.097,00

+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende m Artikel-Nr. UVPin €

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung Rost 9.0023 36,00

+ Lieferung ohne GN Schalen

+ Serienzubehdr: 1 Rost rilsaniert wei GN 1/1, Bodenrost 808941 24,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 27,00

2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Ttir

KBS 901 PT herausnehmbarer

Fettfilter

Pizza-Kiihltisch mit drei Tiiren fiir GN 1/1
und Belegstation fiir 8 x GN 1/6

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter

TR «as 901 PT

AuBenmaBe Bx T x H 1370 x 700 x 1090 mm

) - Temperatur +2 °C bis +8 °C

zur leichten Reinigung Kimaklasse (UT/R) 4 (+30 °C/55 %)
+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer )
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige Brutoinhalt 400
 Beleuchteter Fin-/Ausschalter, Visuelle Alarmanzeige Anschlusswert 230V/235 W
 Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs Kaltemittel R600a
* Arbeitsplatte aus Granit Bruttogewicht 175 kg
+ Umluftkiihlung Artikelnummer 34.0107
+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung UVPin€ 1.884,00

+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
+ Leicht wechselbare Tlrmagnetsteckdichtung

T - iikel-Nr.  UvPin€

« Ligferung ohne GN Schalen Rost 9.0023 86,00
+ Serienzubehdr: 1 Rost rilsaniert weiB GN 1/1, Bodenrost 80.8941 24,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 27,00

2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Tr

KBS 903 PT

Pizza-Kiihltisch mit drei Tiiren fiir GN 1/1
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10
+ Frontseitig herausnehmbarer Fettfilter

zur leichten Reinigung

herausnehmbarer

Fettfilter

TR a5 903 PT

AuBenmaBe Bx T x H 1400 x 700 x 1020 mm

T ) Temperatur +2 °C bis +8 °C

+ Dreiseitig eingeschaumter Verdampfer )
) L . Klimaklasse (UT/RF) 4 (+30 °C/55 %)

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige ;
+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter Bruttoinhalt 400
« Visuelle Alarmanzeige Anschlusswert 230V/250 W
+ Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs Kaltemittel R 600 a
+ Arbeitsplatte aus Granit Energieverbrauch 3,15kWh/24 h
+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung Bruttogewicht 185 kg
+ Boden als Wanne ausgebildet, mittiger Tauwasserablauf Artikelnummer 34.0131
+ AbschlieBbare Maschinenfachblende UVPin € 1.834.00

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Serienzubehdr: 1 Rost rilsaniert weiB GN 1/1,
2 Paar kippsichere Auflageschienen pro Ttir
+ Passender Kiihlaufsatz RX 1400 (siehe Seite 124)

EETEE -ciikel-Nr.  UvPin€

Rost 82.3611 30,00
Bodenrost 80.8941 24,00
Auflagenschienenpaar 9.0022 27,00

K/

<
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Kuhltische

Pizza-Kuhltische

4 SWS
R600a f PLANBAR

[T @i-2a 2600

AuBenmaBe B x T x H :ni:.(;\ﬁfiggtzr:gooo mm
Bruttoinhalt 428 |

Anschlusswert 230 V/300 W
Energieverbrauch 2,32 kWh/24 h
Bruttogewicht 275 kg

Artikelnummer 34.4360

UVPin€ 2.430,00

EEETEE /ticel-Nr. UVPin€

Rost 600 x 400 mm rilsaniert  99.0029
Auflageschienenpaar

38,00

99.9026 31,00

I 4

R600a PLANBAR

2020 x 800 x 1000 mm
AuBenmaBe B x T x H inkl, Aufkantung
Bruttoinhalt 6701
Anschlusswert 230V/300 W
Energieverbrauch 2,83 kWh/24 h
Bruttogewicht 340 kg
Artikelnummer 34.4461
UVPin€ 2.747,00

EEECE /ticel-Nr. UvPin€

Rost 600 x 400 mm rilsaniert  99.0029 38,00
Auflageschienenpaar 99.9026 31,00

Pizza 2600

Pizza-Kiihltisch mit zwei Tiiren

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

* Arbeitsplatte aus Granit

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

* UT/RF +30 °C/55 %

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kaltemittel R 600 a

* Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* Beleuchteter Ein-/Ausschalter

* Visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kihl- und Abtauvorgangs

 Tir fur RostmaB 600 x 400 mm
 Innenraum mit Luftleitblechen

+ Boden als Wanne ausgebildet

+ Umluftkiihlung

+ Serienzubehdr: 7 Paar Auflageschienen pro Tiir
+ 60 mm Isolierung

+ Maschine auf Schlitten montiert

* Schmutzfilter herausnehmbar

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FliBe aus CNS

Passender Kiihlaufsatz RX 1500 oder RX 1510
auf Seite 120

Pizza 3600

Wie Pizza 2600 oben, jedoch:
* 3 Tlren

Passender Kiihlaufsatz RX 2000 oder RX 2010
auf Seite 120




Kuhltische -

K/

Pizza-Kuhltische

Pizza 1610

Pizza-Kiihltisch mit einer Tiir

und 7 ungekiihlten Teigschubladen

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Arbeitsplatte aus Granit

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

* UT/RF +30°C/55 %

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 600 a

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Beleuchteter Ein-/Ausschalter

+ Visuelle Alarmanzeige

* Anzeige des Kiihl- und Abtauvorgangs

* 7 ungekuhlte Teigschubladen

* Tur fir RostmaB 600 x 400 mm

* Umluftkiihlung

+ Serienzubehdr: 7 Paar Auflageschienen pro Tiir
+ 60 mm Isolierung

+ Innenraum mit Luftleitbleche

+ Boden als Wanne ausgebildet

+ Maschine auf Schlitten montiert

+ Schmutzfilter herausnehmbar

+ AbschlieBbare Maschinenfachblende

+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Hohenverstellbare FiiBe aus CNS

Passender Kiihlaufsatz RX 1500 oder RX 1510
siehe Seite 120
Passende Pizzaballenbox auf Seite 359

zubenor____ ERCR

Rost 600 x 400 mm rilsaniert  99.0029

Auflageschienenpaar

99.9026

. UWPin€
38,00
31,00

|sws

PLANBAR

b [

TR @2 1610

AuBenmaBe Bx T x H :n?(:_i\ﬁfigr?tﬁr:gooo mm
Bruttoinhalt 2211

Anschlusswert 230V/300 W
Energieverbrauch 2,15kWh/24 h
Bruttogewicht 315kg

Artikelnummer 34.4359

UVPin € 2.803,00

Pizza 2610

Wie Pizza 1610 oben, jedoch:
* 2 Tiren

Passender Kiihlaufsatz RX 2000 oder RX 2010
siehe Seite 120
Passende Pizzaballenbox auf Seite 359

EEECE /ticel-Nr. UvPin€

Rost 600 x 400 mm rilsaniert  99.0029

Auflageschienenpaar

99.9026

38,00
31,00

s o2

PLANBAR R600a

AuBenmaBe Bx T x H i?(f%figr?tz;gooo mm
Bruttoinhalt 580 |

Anschlusswert 230V/300 W
Energieverbrauch 2,41 kWh/24 h
Bruttogewicht 380 kg

Artikelnummer 34.4361

UVPin€ 3.107,00
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Kuhltische

Edelstahl-Tiefkunltische

/@ Q7K

R 290 @ optional

READY TKT 2000 ohne Aufkantung

READY Tiefkuhltisch Serie

Umluft Tiefkiihltisch mit oder ohne Aufkantung
¢ AuBen- und Innenmaterial: Edelstahl
* Riickwand Stahlblech
+ Abdeckung vierseitig 50 mm abgekantet

oder Abdeckung dreiseitig 50 mm abgekantet

mit 100 mm Aufkantung
* Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
* Temperatur: -18 °C bis -22 °C
* Klimaklasse 4, UT/RF +30 °C/55 %
+ Kéltemittel R 290
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Beschichteter Verdampfer fir lange Lebensdauer
« SelbstschlieBende Tir, bei 90° Offnung arretierend
+ Senkrechte, in die Tiir eingearbeitete Griffleiste
 Leicht wechselbare Ttrmagnetsteckdichtung
 Serienzubehor:

-1 Tragerost GN 1/1 pro Tir (oei 700 mm Tiefe)

-1 Tragerost 405 x 460 mm pro Tiir (bei 600 mm Tiefe)
+ Boden als Wanne ausgebildet mit Reinigunsablauf
+ Hohenverstellbare CNS-FiiBe
* Auch flir Zentralkiihlung lieferbar
+ Schubladenausstattung nicht lieferbar

READY TKT 3000 mit Aufkantung

T r:-ov T 2000 READY TKT 3000 READY TKT 2600 READY TKT 3600
AuBenmaBe Bx T x H 1342 x 700 x 850 mm 1792 x 700 x 850 mm 1492 x 600 x 850 mm 2017 x 600 x 850 mm
Nutzinhalt 1431 2141 1531 2311
Anschlusswert 230V /667 W 230V /667 W 230V /667 W 230V/676 W
Energieverbrauch 6,00 KWh /24 h 7,00 KWh /24 h 6,06,00 kWh /24 h 6,76 KWh /24 h
Energieeffizienzklasse D D D D
Anzahl der Tren 2 3 2 3
Bruttogewicht 112 kg 156 kg 98 kg 125kg
Artikelnummer (ohne Aufkantung) ~ 6031.2005 6031.2006 6031.3060 6031.3061
Artikelnummer (mit Aufkantung) 6031.1006 6031.1007 6031.1060 6031.1061
UVPin € 2.150,00 2.450,00 1.730,00 2.100,00



Kiihltische K/

Edelstahl-Tiefkuhitische Premiumline

TKTF Serie friulinox > < kes 4
R 290

Edelstahl-Tiefkiihltisch GN 1/1

mit zwei oder drei Tiiren

+ Premiumgerét hergestellt in Italien

+ AuBen- und Innenmaterial: CNS 18/10

+ Riickwand aus Stahlblech

+ Temperatur -15 °C his -20 °C

* UT/RF +40°C/40 %

+ Elektronische Steuerung

+ Mit TTL-Schnittstelle

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Verdampferfreier Innenraum

+ Abgekantete Arbeitsplatte 40 mm

* Energiesparende Umluftkiihlung

* Kéltemittel R 290 TtK:iz'ztzOIMﬂ
mit Arbeitsplatte
und Aufkantung

+ Luftleitbleche flir eine optimale Luftzirkulation
+ Energiesparende HeiBgas-Tauwasserverdunstung
+ 60 mm Isolierung
+ Automatische Abtauung
* TUr unter 100° selbstschlieBend
+ Tlirrahmenheizung
+ Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
+ Leicht wechselbare Tiirmagnetsteckdichtung
+ Serienzubehdr: Je Tiirfach 1 Rost GN 1/1
+ Aggregat auf Schlitten montiert zur leichten Wartung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
aus CNS 150 mm bis 200 mm

+ Sockelbaufahig
TKTF 3220 M
mit Arbeitsplatte
und Aufkantung
ETETEE Aciikel-Nr.  UVPin€
Rost 82.1997 33,00
I 7« 2200 M mit Maschine TKTF 2210 M mit Maschine TKTF 2220 M mit Maschine
ohne Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte und Aufkantung 100 mm
AuBenmaBe B x T x H 1270 x690 x 810 mm 1275 x 700 x 850 mm 1275 x 700 x 850 mm + 100 mm Aufkant.
Anschlusswert 230V/490 W 230V/490 W 230V/490 W
Kalteleistung 523 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C - 523 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C 523 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C
Energieverbrauch 6,08 KWh /24 h 6,08 KWh /24 h 6,08 KWh /24 h
Anzahl der Ttiren 2 2 2
Bruttogewicht 102 kg 114 kg 116 kg
Artikelnummer 16.2200 16.2210 16.2220
UVPin € 3.588,00 3.946,00 3.998,00
I 7 3200 M mit Maschine TKTF 3210 M mit Maschine TKTF 3220 M mit Maschine
ohne Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte mit Arbeitsplatte und Aufkantung 100 mm
AuBenmaBe Bx T x H 1730 x 690 x 810 mm 1735x 700 x 850 mm 1735 x 700 x 850 mm + 100 mm Aufkant.
Anschlusswert 230V/720 W 230V/720 W 230V/720 W
Kélteleistung 877 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C 877 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C 877 W bei -25 °C VT und Kondenstemp. +45 °C
Energieverbrauch 7,95 kWh /24 h 7,95 kWh /24 h 7,95kWh /24 h
Anzahl der Ttiren 3 3 3
Bruttogewicht 122 kg 139 kg 142 kg
Artikelnummer 16.2300 16.2310 16.2320
UVPin € 4.408,00 4.802,00 4.818,00
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— Wandtiefkiihlregal Gama seite 197
i, Besonders energiesparend
Fiir die Prasentation von vorgefrosteter Ware

ab 6.170,- Euro

KUBUS 1955 U  scite 167

Umluft Frischwarentheke, steckerfertig

ab 3.540,- Euro

RT78 G seite 131

Steckerfertige Aufsatz-Kiihlvitrine
mit vertikaler LED-Beleuchtung

ab 519,- Euro
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4 KUHLVITRINEN

KUHLVITRINEN, KUHLTHEKEN, WANDKUHLREGALE

Diese Gerdate sind in Gastronomie, Einzelhandel und GroBkiichen allgegenwértig. Sie sind darauf ausgelegt, die prasentierte
Ware weiterzukiihlen. Die Abkiihlung sollte voher stattfinden, bspw. in Kiihirdumen oder durch den Einsatz von Schnellabkiihlern
oder Schockfrostern. Ebenso sollte die unverpackte Ware abends aus den Theken oder Vitrinen ausgeraumt werden, damit ein
unndtiges Austrocken vermieden wird.

ATTRAKTIVE WARENPRASENTATION

Sie spielt im t&glichen Wettbewerb um Kunden eine entscheidende Rolle. Optimale Darstellung, bei gleichzeitiger Ausnutzung der
zur Verfiigung stehenden Fléche sind entscheidende Erfolgsfaktoren. Die Kalteleistung der Gerédte muss dabei so ausgelegt sein,
dass die Lebensmittelsicherheit gewahrleistet wird.

BEDIENUNG ODER SELBSTBEDIENUNG (SB-THEKEN)

Unverpackte Lebensmittel werden in Theken, auf die nur die Mitarbeiter Zugriff haben, angeboten. Bei verpackten Lebensmitteln
bietet sich der Einsatz von SB-Theken, Kihlinseln und Wandkiihlregalen an. Der Kunde hat so schneller und spontaner Zugriff.

WEITERE AUSWAHLKRITERIEN

Neben der Auslagetiefe spielt vor allem die Luftverteilung in der Theke eine Rolle. Mit einer Umlufttheke wird die Ware bestmdglich
gekihlt. Dies erhoht aber gleichzeitig die Gefahr der Austrocknung der Lebensmittel. Die Ware wird nicht nur unansehnlich,
sondern verliert auch Wasser und damit an verkaufsfahigem Gewicht. Wird nur eine einzelne steckerfertige Theke bendtigt,

so finden Sie auf den folgenden Seiten eine groBe Auswahl an kleineren Theken. Mit den Serien Merado (ab Seite 162), KUBUS
(ab Seite 166) und NINA (ab Seite 174) kénnen Sie komplette Thekenanlagen im individuellen Ladenbau gestalten, aber auch
einzelne steckerfertige Gerate einsetzen.



Kiihlvitrinen K/

Impulsregale

Alvin 2

Verkaufsforderndes Impulsregal
mit Nachtrollo
+ AuBen- und Innenmaterial: Glas, Chromstahl
+ Glasseitenteile
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Energiesparende LED-Beleuchtung
unter jedem Regalboden, separat schaltbar
+ 3 Regalbdden aus Chromstahl, fest eingebaut
* Wartungsarmer Riickwand-Kondensator
+ Einfach zu reinigender Staubfilter
(hinter der Frontblende)
+ Scannerschienen 40 mm hoch
+ Regalbodentiefe 280 mm
+ Auslagetiefe im Grundboden 320 mm
+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststelloremse

lswsll /2 N |ED

pLanBAR [l R 290

TR ~'vin 2

AuBenmaBe Bx T x H 496 x 674 x 1742 mm
Temperatur +4 °Chis +12 °C
UT/RF 25°C /50 %
Anschlusswert 230V /1340 W
Kilhlung Umluft / Luftschleier
Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R 290
Bruttogewicht 110 kg
Artikelnummer 915.0226

UVPin€ 1.885,00




. LEI] lABEl
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Kuhlvitrinen

Impulsverkaufstruhen

TR « 110

AuBenmaBe B x T x H
Temperatur

UT/RF

Bruttoinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Kéltemittel
Energieverbrauch

Bestlickungsmaglichkeit

750 x 550 x 1010 mm
+2 °C his +8 °C

+25 °C/60 %

1101

230V/253 W

ja

ja

R600 a

2,5 kWh/24 h

112 Stiick 0,33 | Dosen
85 Stiick 0,5 L Flaschen

Bruttogewicht 45 kg
Artikelnummer 915.0110
UVPin€ 1.172,00

K110

Ovaler Getrankekiihler/ Impulskiihler

+ \on allen Seiten einsehbar durch Acrylglas

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, Acrylglas,
Rahmen Kunststoff schwarz

+ Innenmaterial: CHR

+ Manuelles Thermostat

+ Digitale Temperaturanzeige

+ LED-Beleuchtung

+ Umluftkiihlung

+ Klappdeckel aus Acrylglas

+ 4 Rollen fir den leichten Transport

+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

IK 41 und IK 65

Rundtruhe mit Acrylglasklappdeckel

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, Acrylglas,
Rahmen Kunststoff schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech

+ Eingeschaumter Verdampfer

+ Manuelles Thermostat

« Stille Kiihlung

+ Tauwasserverdunstung und automatische Abtauung

+ Klappdeckel aus Acrylglas

+ 4 Rollen fir den leichten Transport

+ Individualisierung durch Labelung
auf Anfrage lieferbar

-/ . W,

mocen I K65

AuBenmaBe Bx T x H 445 x 445 x 735 mm 445 x 445 x 960 mm
Temperatur +2 °Chis +10 °C +2°Chis +12 °C
UT/RF +25 °C/60 % +25°C/60 %
Bruttoinhalt 401 651

Anschlusswert 230V/100 W 230V/100 W
Kaltemittel R 600 a R 600 a
Energieverbrauch 0,78 kWh/24 h 0,82 kWh/24 h
Bestlickungsmdglichkeit 63 Stiick 0,33 | Dosen 72 Stiick 0,33 | Dosen
Bruttogewicht 25 kg 30 kg
Artikelnummer 915.0040 915.0060

UVPin€ 474,00 521,00
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Aufsatzvitrinen

RT78 G

Steckerfertige Aufsatz-Kiihlvitrine

mit vertikaler LED-Beleuchtung

+ |deal flir Getrdnke und verpackte Lebensmittel
+ AuBenmaterial: ABS

+ Innenmaterial: PVC/CHR

+ Vierseitige Panoramaisolierverglasung

+ Kéltemittel R 600 a

+ TUr nicht Uberstehend und mit Schloss

+ Servicefreundliche Tlrmagnetsteckdichtung
+ Mechanische Steuerung

+ Separater Beleuchtungsschalter

+ 2 vertikale LED-Linien

* Umluftkiihlung

+ 3 CHR Roste héhenverstellbar

+ Abstand der Roststabe nur 15 mm

+ Tliranschlag rechts

uum [EI] .

TR <7 7s

AuBenmaBe Bx T x H
Temperatur

UT/RF

Bruttoinhalt
Anschlusswert
Tauwasserverdunstung
Automatische Abtauung
Bruttogewicht
Artikelnummer (weiB)
Artikelnummer (schwarz)
Artikelnummer (silber)

425 x 380 x 960 mm
+3°Chis +12 °C
+25 °C/55 %
781

230V/180 W

ja

ja

36 kg

916.0782
916.0786
916.0788

UVP in € (weiB/schwarz) 519,00

UVP in € (silber)

557,00

RT 280 G

Panoramavitrine in silber

mit vertikaler LED-Beleuchtung

+ |deal fiir Getrdnke und verpackte Lebensmittel
+ AuBenmaterial: ABS

+ Innenmaterial: PVC/CHR

+ Vierseitige Panoramaisolierverglasung

+ Kéltemittel R 600 a

* Tr nicht Uberstehend und mit Schloss

+ Servicefreundliche Turmagnetsteckdichtung
+ Elektronische Steuerung

+ Separater Beleuchtungsschalter

+ 2 vertikale LED-Linien

+ Umluftkiihlung

+ 4 CHR Roste héhenverstellbar

+ Turanschlag rechts

1 ] B4

XTI <7 250 G

AuBenmaBe Bx T x H 515x485x 1895 mm
Temperatur +3°Chis +12 °C
UT/RF +25 °C/55 %
Bruttoinhalt 280 |

Anschlusswert 230V/320 W
Tauwasserverdunstung ~ ja

Automatische Abtauung  ja

Bruttogewicht 94 kg

Artikelnummer 916.0280

UVPin€ 1.320,00




Kuhlvitrinen
Aufsatzvitrinen

Orizont 100 Q

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Orizont 200 Self Service

Orizont Serie

Aufsatz-Kiihlvitrine mit 2 Schiebetiiren
* AuBenmaterial: Aluminium eloxiert
+ Innenmaterial: ABS
 Dreiseitig isolierverglast
+ 2 bedienerseitige Glasschiebettiren
* Temperatur +4 °C bis +10 °C, UT/RF +25 °C/60 %
+ Glasablagen aus Sicherheitsglas
 Innenraum-Luftfeuchte 75 %
+ Umluftkiihlung
+ 2 Schiebetiiren
+ Tauwasserverdunstung bei Modell 200
+ Manuelle Abtauung nur bei Modell 100
+ Aggregat bedienerseitig links,
werkseitig als Mehrpreisoption auch rechts lieferbar
+ Innenbeleuchtung

Orizont 200 Self Service wie 200 Q, jedoch:
+ 6 kundenseitige Selbstbedienungsklappen
aus Kunststoff

I 0'izont 100 Q mit Schiebetir Orizont 200 Q mit Schiebetiiren Orizont 200 Self Service
AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 390 x 515 mm 1200 x 528 x 725 mm 1200 x 528 x 725 mm
Bruttoinhalt 1001 2001 2001
Anschlusswert 230V/350 W 230V/498 W 230V/498 W
Kéltemittel R134a R404 a R404 a
Serienzubehor 2 Glasablagen 600 x 275 mm 3 Glasablagen 765 x 380 mm 3 Glasablagen 765 x 380 mm
Bruttogewicht 81 kg 107 kg 122 kg
Avrtikelnummer (Bronze) 2330.1100 2330.1121 2330.1122
Artikelnummer (Silber) 2330.1101 2330.1127 2330.1128
UVPin € 2.228,00 2.498,00 2.572,00

XTI view

AuBenmaBe B x T x H 430 x 390 x 968 mm

Temperatur +3°Chis +12°C
UT/RF 25°C/55%
Bruttoinhalt 781
Anschlusswert 230V/180 W
Energieverbrauch 5,00 kWh/24 h
Gerduschpegel 60 dB
Bruttogewicht 48 kg
Artikelnummer 916.0787

UVPin € 847,00

I 132

View

Aufsatz-Kiihlvitrine, 4 seitig Vollglas
mit LED-Beleuchtung und Edelstahlsockel
* |deal flir Getranke und verpackte Lebensmittel
* AuBenmaterial: Glas, Edelstahl
+ Innenmaterial: Glas, Kunststoff, CHR
* Vierseitige Panoramaisolierverglasung
+ Servicefreundliche Magneteinsteckdichtung
* Elektronische Steuerung mit
digitaler Temperaturanzeige
+ Beleuchtungsschalter in der Steuerung integiert
+ 2 vertikale LED-Linien
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Edelstahlboden
+ 3 CHR Roste hohenverstellbar
 Tlranschlag rechts
+ Hohenverstellbare verchromte AusgleichsfiiBe



Kiihlvitrinen K/

Aufsatzvitrinen

ASV 700
und ASV 900

Steckerfertige Aufsatz-Kiihlvitrine
mit LED Beleuchtung in modernem Design
+ Scheibenfrontbelliftung verhindert Beschlagen
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
* Umluftkiihlung
+ 2 leicht herausnehmbare Riickschiebescheiben
aus energiesperendem Isolierglas
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Temperatur: +3 °C bis +12 °C
* UT/RF: 25°C/ 55 %
+ Serienzubehdr: 2 Roste aus CHR
mit 20 mm Abstand zwischen den Stdben

ASV 900

(Model ~ ESTRON ASV 900
AuBenmaBe B x T x H 702 x 568 x 686 mm 874 x 570 x 686 mm
Anschlusswert 230V/160 W 230V/165W
Lichte Tiréffnungsbreite 290 mm 360 mm
tfrgjsggﬂgemﬂgnen Scheiben 620 mm 810 mm

MaBe oberer Rost B x T 620 x 335 mm 810 x 335 mm
MaBe unterer RostBx T 620 x 365 mm 810 x 365 mm
Bodenausstellungsflache Kunststoff, schwarz CHR
Bruttoinhalt 1201 1451
Bruttogewicht 66 kg 71kg
Artikelnummer 915.0170 915.0190
UVPin€ 795,00 940,00
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Aufsatzvitrinen
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1] K4 Linus Serie
R 290
Tisch-Kiihlvitrine mit LED-Beleuchtung
+ AuBenmaterial: Aluminium/CNS
+ Innenmaterial: CNS
* Vierseitig isolierverglast
 Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
* Front-, Seiten- und Riickseite aus CNS
+ Kéltemittel R 290
¢ LED-Innenbeleuchtung
+ 2 bedienerseitige Glasschiebetiren
+ Innenraum-Luftfeuchte 70 %
* Umluftkiihlung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
Linus 150
(Moden ~ [EERL) Linus 150 Linus 200
AuBenmaBe Bx T xH 800 x 438 x 734 mm 800 x 438 x 934 mm 1000 x 438 x 934 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C his +10 °C
UT/RF +25 °C/60 % +25 °C/60 % +25°C/60 %
Bruttoinhalt 1001 160 2001
Anschlusswert 230V/290 W 230V/290 W 230V/300 W
Serienzubehdr 1 Abstellfldche 685 x 292 mm 2 Abstellflachen 685 x 292 mm 2 Absteliflachen 899 x 292 mm
Bruttogewicht 72 kg 80 kg 90 kg
Artikelnummer 2330.1172 2330.1177 2330.1181
UVPin € 2.581,00 2.730,00 2.938,00
@ Compact Serie

Umluft Aufsatz-Kiihlvitrine mit
geradem Aufbau und Selbstbedienungsklappen
* AuBenmaterial: CHR
+ Innenmaterial: CNS
+ Kundenseitig Selbstbedienungsklappen mit Griff
+ Beleuchtung separat schaltbar
* Isolierglas-Riickschiebescheiben mit CNS-Rahmen
* Digitale Temperaturanzeige
* Elektronische Steuerung
+ Kaltemittel R 290
* Aggregat und Steuereinheit oben montiert
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung
+ Energiesparende Tauwasserverdunstung
durch HeiBgas

[, -« 1100 5B C-AKV 1400 SB

AuBenmaBe Bx T x H 1135 x 635 x 1150 mm 1455 x 635 x 1150 mm

Temperatur +4 °C his +12 °C +4 °C his +12 °C

UT/RF +25 °C/60 % +25 °C/60 %

Anschlusswert 230V/300 W 230V/500 W

Serienzubehér 6 CNS Roste, 8 Selbstbedienungsklappen 6 CNS Roste, 8 Selbstbedienungsklappen

2490 x 160 mm 2660 x 160 mm

Bruttogewicht 155 kg 190 kg

Artikelnummer 34.6131 34.6142

UVPin € 6.453,00 7.490,00
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Aufsatzvitrinen

VES und VEU Serie

Aufsatz-Kiihlvitrine VES
+ Verkaufsfordernde Prasentation von Snacks
* 17 mm Isolierverglasung, dreiseitig
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
+ AuBen- und Innenmaterial: CNS
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 134 a
+ 2 Schiebetlren
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Innenbeleuchtung
+ Bedienerseitige Schiebetliren
mit Isolierverglasung 14 mm
+ Hohenverstellbare Glaseinlegebdden
+ Selbstbedienungsklappen siehe Zubehor

Aufsatz-Kiihlvitrine VEU zum Einbau in Arbeitsplatten

+ AusschnittsmaB 600 x 560 mm

* Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 134 a

+ 2 Schiebetlren

+ Lufteintritts- und Luftaustrittséffnungen sind bauseits
zu erstellen und je mit mind. 350 cm? bei geschlossenen
Unterbauten auszulegen

+ Bedienelement zum Einbau in Arbeitsplatten oder
Schrankkorpus abnehmbar und bis max. 50 cm vom
Gerét platzierbar, AusschnittsmaB fiir Bedienelement
B xH 100 mm x 120 mm

VES 314

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

(Modenn RN VES 211 VES 214 VES 314
AuBenmaBe Bx T x H 910 x 510 x 540 mm 1110 x 510 x 540 mm 1440 x 510 x 540 mm 1440 x 510 x 700 mm
Lichte MaBe Tiroffrung 230 x 405 mm (B x H) 330 x 405 mm (B x H) 500 x 405 mm (B x H) 500 x 555 mm (B x H)
Temperatur +6 °C bis +12 °C +6 °C bis +12 °C +6 °C bis +12 °C +6 °C bis +12 °C
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W 230V/350 W 230V/450 W
Serienzubehdr 1 Glasablage hohenverstellbar 1 Glasablage hohenverstellbar 1 Glasablage hohenverstellbar 2 Glasablagen héhenverstellbar
Artikelnummer 10.2209 10.2211 10.2214 10.2314
UVPin€ 2.711,00 2.693,00 2.817,00 3.041,00
I Ve 206 VEU 208
AuBenmaBe Glasautbau 625 x 610 x 540 mm B x T x H) 825x610x 540 mm B x T x H)
Lichte MaBe Tlr6ffnung 230 x 405 mm (B x H) 330 x 405 mm (B x H)
Temperatur +6 °C bis +12 °C +6 °C bis +12 °C
Anschlusswert 230V/350 W 230V/350 W
Serienzubehdr 1 Glasablage hohenverstellbar 1 Glasablage héhenverstellbar
Artikelnummer 10.2206 10.2208
UVPin€ 2.760,00 2.874,00
Zubehdr: Selbstbedienungsklappen
+ 30 mm umlaufendes Rahmenprofilﬂaus CNS Selbstbedienungskiappen
+ Klappen aus Ku.nststoﬁ, Materialstarke 6 mm fiir VES 209 / VEU 206
+ Verchromter Griff
I ves 209/ VEU 206 VES 211 / VEU 208 VES 214 VES 314
AuBenmaBe B x H 568 x 455 mm 768 x 455 mm 1096 x 455 mm 1096 x 615 mm
Lichte MaBe Offnung BxH 503 x 193 mm 340 x 193 mm 503 x 193 mm 4x503 x 193 mm, 2x 503 x 193 mm
Anzahl der Klappen 2 4 4 6
Artikelnummer 2.7001 2.7002 2.7003 2.7004
UVPin€ 401,00 517,00 560,00 705,00

11849 I
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ed 1]

R600a

(moden LY

AuBenmasse B x T x H 504 x 504 x 1060 mm

Temperatur von bis +3 °C bis +6 °C
UT/RF +25 °C/50%
Bruttoinhalt 731
Anschlusswert 230 V/190 W
Artikelnummer 915.0311
UVPin€ 969,00

ey 1]
—

".‘-._-.,.__-i-. n

[T A.s:tkihivitrine

AuBenmasse Bx T x H 880 x 568 x 686 mm

Temperatur von bis +4 °C bis +8 °C
UT/RF +25 °C/50%
Bruttoinhalt 1601
Anschlusswert 230V/195 W
Artikelnummer 915.0168
UVPin€ 994,00

136

Rondo

Steckerfertige schwarze Umlufttischkiihlvitrine
mit 4 Etagen und Drehgestell
* |deal flr Getrdnke und verpackte Lebensmittel
+ Bellftete Panoramaisolierverglasung
+ 2 LED Linien zur optimalen Présentation der Produkte
 Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kaltemittel R 600 a
+ Beleuchteter Hauptschalter
+ Beleuchtungstaste in der Steuerung
+ Separater Schalter fiir Rondell
 Tlrkontaktschalter stoppt das Rondell
beim Offnen der Tir
 Edelstahl-Rondell einfach herausnehmbar
 Stababstand der Roste17 mm
+ Servicefreundliche Turmagnetsteckdichtung
+ Kriimelauffangschale einfach herausnehmbar
 Tlranschlag rechts
* 4 feststehende FiBe

Aufsatzkuhlvitrine
mit 2 Etagen

Vierseitig verglast, eckige Ausfiihrung

* |deal flrr Getrénke und verpackte Lebensmittel

* Vierseitig isolierverglaste Panoramaauftischvitrine

+ 1 LED Linie zur optimalen Prasentation der Produkte

« Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

+ Kaltemittel R 600 a

+ Beleuchtungstaste in der Steuerung

+ Ausstellungsflache aus Edelstahl

+ 2 Edelstahlroste mit hochgezogenem Schutzbiigel
als Bestiickungssperre

+ Stababstand der Roste17 mm

* Umluftgitter Kunststoff schwarz

+ Schiebettirenrahmen Kunststoff schwarz

+ Schiebettiren zur Reinigung leicht herausnehmbar

+ Rechte Schiebetiir mit Dichtlippe
zur Vermeidung von Kélteverlust

+ Seitlicher Kondenswasserauffangkanal

* 4 feststehende FiBe
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Aufsatz- und Panoramavitrinen

SC 100

Aufsatz-Kiihlvitrine mit rotierendem
Innengestell und LED-Beleuchtung
+|deal fiir Getrénke, verpackte
Lebensmittel und Kuchen
+AuBenmaterial: Stahlblech
+Innenmaterial: CHR
+Vierseitige Panoramaisolierverglasung
*T(r nicht tiberstehend
+ Servicefreundliche Tiirmagnetsteckdichtung
+ Elektronische Steuerung
+ Separater Beleuchtungsschalter
+Separater Schalter fir Drehgestell
+2 vertikale LED-Linien
* Umluftkiihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+Rotierendes Innengestell mit 4 CHR Rosten
(Abstand zwischen den Rosten 135 mm)
¢ Tiranschlag rechts

. usn

TR <c o0

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Drehgestell mit 3 Rosten

AuBenmaBe Bx T x H 470 x 470 x 870 mm
Temperatur +3 °Chis +12 °C
UT/RF +25°C/55 %
Bruttoinhalt 781

Anschlusswert 230 V/230 W
Kéltemittel R 600 a

Bruttogewicht 54 kg

Artikelnummer 916.0100

UVPin€ 1.047,00
T - ctikel-Nr. UvPin€

916.0001 69,00

KBS Quad

Panoramavitrine mit 4 Edelstahlrosten
+Fiir die Présentation von Kuchen
+ AuBenmaterial: Glas und Edelstahl
+Innenmaterial: Glas, Edelstahl und Kunststoff
+ Selbsttragende Glasstruktur
mit angedeuteten Rahmen
+Vierseitige Verglasung aus energiesparendem
Dreifach-Isolierglas
+Vierseitige LED-Beleuchtung
+ Edelstahlverdampferblende
*Umluftkiihlung
+ Edelstahlinnenboden
+Separater beleuchteter Ein-/Ausschalter
+Separater Lichtschalter
+Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung mit Statusanzeige
+Dreiseitige Edelstahimaschinenfachblende
+ Automatische Abtauung und beschichtete
Tauwasserverdunstungsheizung
+Serienzubehdr: 4 Edelstahl-Roste, 435 x 505 mm
* Griffleiste in die TUr integriert
+4 Rollen, davon 2 mit Feststellern
+Tiranschlag rechts

e [l

XTI «es uad

Rost CHR
Clip fir Rost

AuBenmaBe Bx T x H 650 x 650 x 1900 mm
Temperatur +2 °Chis +10 °C
UT/RF +25°C/60 %
Bruttoinhalt 4001

Anschlusswert 230V/420 W
Kéltemittel R 290

Gerduschpegel 54 dB

Bruttogewicht 172 kg
Artikelnummer 916.0454

UVPin€ 2.798,00

T - ctikel-Nr. UvPine€

81.2184 47,00
81.2183 5,00
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Prisma Serie

Panoramavitrine fiir die Prasentation

von Kuchen

+ AuBenmaterial: Aluminium eloxiert

+Innenmaterial: Kunststoff

+Vierseitige Verglasung aus
energiesparendem, dreifachen Isolierglas

+Innenbeleuchtung mit separatem Schalter

+Digitale Temperaturanzeige

+Elektronische Temperaturregelung

*Umluftkiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+Robuster Ttirgriff

+4 Rollen (6 Rollen bei Prisma 800 TN/PF)
+Tiranschlag rechts, links werkseitig
mit Mehrpreis lieferbar (nur Prisma 200/400)

FBfonZe"  silber
Prisma 400 TBV/PF (Silber) Prisma 800 TN/PF (Silber)
8
ans B anmc—o
= = |k s
3 23
. i . . \ 8 |
T 1T
680 —— 506 690 1210
1196
Prisma bedienerseitig Prisma 400 Prisma 800
[ Fiisma 200 TN/PF Prisma 400 TN/PF Prisma 400 TN/PG Prisma 400 TBV/PF Prisma 800 TN/PF
AuBenmaBe Bx TxH 680 x 690 x 1220 mm 680 x 690 x 1820 mm 680 x 690 x 1820 mm 680 x 690 x 1820 mm 1270 x 690 x 1820 mm
Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C -10°C bis -17 °C +4 °C bis +10 °C
UT/RF +25 °C/60 % +25°C/60 % +25°C/60 % +25 °C/60 % +25 °C/60 %
Kéltemittel R404a R 290 R 290 R404 a R404 a
Bruttoinhalt 2001 4001 4001 4001 8001
Anschlusswert 230V/410W 230V/450 W 230 V/450 W 230V/510 W 230V/850 W
Serienzubehdr 3 Roste 435 x 505 mm 5 Roste 435 x 505 mm 5 runde Glasablagen @ 465 mm 5 Roste 435 x 505 mm 10 Roste 435 x 505 mm
Besonderheit - Drehgestell Tiefkiihlung -
Bruttogewicht 122 kg 183 kg 183 kg 195 kg 275kg
Artikelnummer (Bronze)  2320.1200 2320.1421 2320.1425 2320.1412 2320.1800
Artikelnummer (Silber)  2320.1202 2320.1418 2320.1423 2320.1411 2320.1803
UVPin € 1.973,00 2.344,00 2.464,00 3.332,00 3.800,00



Kuhlvitrinen
Panoramavitrinen

Snelle Serie

Panoramavitrine fiir die Préasentation von Kuchen
+ AuBenmaterial: Aluminium eloxiert, silber oder bronze
+ Innenmaterial: Kunststoff
+ Verglasung aus energiesparendem,
dreifachen Isolierglas
+ LED-Innenbeleuchtung
+ Separater Lichtschalter
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Elektronische Temperaturregelung
* Umluftkiihlung
+ Kéltemittel R 404 a
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Innenraum-Luftfeuchte 75 %
+ Tliranschlag rechts
+ Robuster Turgriff
+ 4 Rollen

Panoramavitrine Snelle 350 Q Pralinen
wie Snelle 360, jedoch:

« Speziell fir die Prasentation von Pralinen
+ Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %

+ Alle Modelle auch mit Tlranschlag links
werkseitig mit Mehrpreis lieferbar

Snelle Platiumline Serie

Wie oben jedoch:
+ AuBenmaterial: Aluminium hochglanzpoliert

m Snelle 350 Q Bronze

Snelle 350 R Bronze

Snelle 350 R Bronze

Snelle 350 G Bronze

lsws i LED

PLANBAR

Snelle 350 Q Platiumline

Snelle 350 Q Pralinen Bronze

AuBenmaBe Bx T x H 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm 595 x 658 x 1810 mm

Temperatur +4 °Chis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °Chis +10 °C +14 °C bis +16 °C

UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %

Bruttoinhalt 3501 3501 3501 3501

Anschlusswert 230V/540 W 230V/600 W 230V/540 W 230V/1000 W
6 runde Glasablagen @ 430 mm,

Serienzubehdr i;gs)t(sﬁté%er;?; Glasablagen H§he des Plaﬁengbgtandes 185 mm, 25??350 mm iggs)t(s;[lef)%e?:; Glasablagen
nicht verstellbar, mit Drehgestell

Energieverbrauch 9,05 kWh/24 h 9,5kWh/24 h 9,05 kWh/24 h -

Bruttogewicht 163 kg 166 kg 165 kg 163 kg

Artikelnummer 2332.1351 2332.1350 2332.1352 2332.1359

UVWPin€ 2.949,00 3.065,00 2.949,00 3.284,00

2T s 350 Silber Snelle 350 R Silber Snelle 350 G Silber Snelle 350 Q Pralinen Silber
Artikelnummer 2332.1362 2332.1363 2332.1364 2332.1365
UVPin€ 2.949,00 3.065,00 2.949,00 3.284,00

I soce 350  Platiumline

Artikelnummer

2330.1380

Snelle 350 R Platiumline
2330.1381

Snelle 350 G Platiumline
2330.1382

Snelle 350 Q Pralinen Platium
2330.1383

UWPin€

3.389,00

3.505,00

3.413,00

3.934,00

K/

<

€8] I
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R 290

[ -stor 100 Astor 140

AuBenmaBe BxTxH 970 x 800 x 1270 mm 1470 x 800 x 1270 mm
Temperatur +3 °C bis +6 °C +3 °C bis +6 °C
UT/RF +25 °C/60 % +25°C/60 %
Anschlusswert 230V/740 W 230V/966 W
Energieverbrauch 7,20 kWh/24 h 9,40 kWh/24 h
Bruttogewicht 205 kg 278 kg

Artikelnummer 54.8010 54.8014

UVPin€ 8.662,00 9.994,00

I 140

(moden_______JLTE

AuBenmaBe B x T x H 915 x 675 x 1269 mm
Temperatur +2 °C his +8 °C
UT/RF +30 °C/55 %
Bruttoinhalt 2701

Anschlusswert 230V/475 W

Tauwasserverdunstung ~ ja
Automatische Abtauung  ja

Kéltemittel R134a
Gerduschpegel 60 dB
Bruttogewicht 172 kg
Artikelnummer 916.0270
UVPin€ 2.972,00

Astor

Umluft Panoramavitrine mit komplett
durchsichtigem Glasaufbau
* Fr die Présentation von Kuchen und Torten
+ Glasaufbau, Innengestell, Luftfiihrung und Etagen
komplett durchsichtig; dadurch scheinen
die Produkte zu schweben
* AuBenmaterial: Glas, Holz
+ Innenmaterial: Kunststoff transparent
* [solierverglast
+ Frontscheibe kippbar
+ 3 Etagen max. 500 tief
+ Bedienerseitig 2 Schiebetliren
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kéltemittel R 290
+ Separat schaltbare LED-Innenbeleuchtung
 Elektronische Temperaturregelung
mit digitaler Temperaturanzeige
* Max. Luftfeuchte von 70% bis 85%
je nach Arbeitszyklus und Umgebungsbedingungen
+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiBe
* Aggregat im Servicefall einfach heraus schiebbar
+ Keine Lagertheke

Cube

Umluft Panoramavitrine mit LED-Beleuchtung

 Fiir die Prasentation von Kuchen

* AuBenmaterial: Glas, Kunststoff, Edelstahl

+ Innenmaterial: Glas, Edelstahl

+ Flinfseitig isolierverglast

+ \erglasung aus energiesparendem Isolierglas

+ Serienzubehdr: 2 Glasetagen mit hohenverstellbaren
Edelstahl Auflagewinkel und horizontalen LED-Linien

+ Auslageboden aus Milchglas mit 2 LED-Linien
hinterleuchtet

+ Umluftkiihlung

+ Bedienerseitig 2 Schiebetliren

+ Separat schaltbare LED-Beleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

* 4 Rollen, davon 2 mit Feststellbremse



Kiihlvitrinen K/

Panoramavitrinen

Karina Serie m

Verkaufsvitrine

+ Fir die Prasentation von Kuchen und Torten

+ AuBenmaterial: Glas, Aluminum, Holz

+ Innenmaterial: CNS

+ Flinfseitig isolierverglast

+ Kéltemittel R 404 a, R 290 bei Karina 96

+ Verglasung aus energiesparendem,
dreifachen Isolierglas

+ 3 Glasetagen mit CNS Auflagewinkel, héhenverstellbar
(bei Karina 186: 2 Glasablagen pro Etage)

+ Edelstahlauslageboden

+ Karina 96 bedienerseitig mit Schiebetren

+ Karina 136 und 186 bedienerseitig 2 Schiebetiiren

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Schaltbare LED-Innenbeleuchtung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

* Umluftkiihlung

+ Max. Innenraum-Luftfeuchte 70 % ] Karina 136

+ Robuster, formschoner Tiirgriff

+ 4 Rollen, davon 2 mit Feststelloremse

Verkaufsvitrine Karina 96

und 136 Praline/Schoko, wie oben jedoch:

« Speziell fir die Prasentation von Pralinen
und Schokolade

+ Innenraum-Luftfeuchte 40 % bis 44 %

i 1800 ‘

| 1290 | ) | 1750 |

941
Karina 96 bedienerseitig Karina 136 bedienerseitig Karina 186 bedienerseitig

(Modet  [ECETES Karina 96 Praline/Schoko ~ Karina 136 Karina 136 Praline/Schoko Karina 186

AuBenmaBe Bx TxH 941 x 700 x 1376 mm 941 x 700 x 1376 mm 1341 x 700 x 1376 mm 1341 x 700 x 1376 mm 1800 x 700 x 1376 mm

Temperatur +3°Chis +10 °C +14 °C bis +16 °C +3°Chis+10°C +14 °C bis +16 °C +3°Chis +10 °C

UT/RF +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 % +30 °C/55 %

Bruttoinhalt 3801 3801 5501 5501 7501

Anschlusswert 230V/870 W 230V/1050 W 230V/910 W 230V/1050 W 230V/900 W

Serienzubehor 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 865 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 3 Glasetagen 395 x 1270 mm 6 Glasetagen 395 x 865 mm

Energieverbrauch 11,00 kKWh/24 h 11,50 KWh/24 h 12,90 kWh/24 h 12,90 kWh/24 h 14,25 kWh/24 h

Anzahl der Tiren 2 2 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren 2 Schiebetiiren

Bruttogewicht 200 kg 200 kg 279 kg 279 kg 350 kg

Artikelnummer 2312.0017 2312.0003 2312.0004 2312.0005 2312.0006

UVPin € 4.627,00 4.949,00 6.002,00 6.383,00 6.594,00
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Serviervitrinen

@ Gazebo Salatbar

Fahrbare Salatbar fiir 8 x G/N 1/1

[ co:cto salatbar EEEE A ctikel-Ne.  uvpine  fiir den Buffetbereich

1390 x 1390 x 1270 mm Tablettrutschen (4 Stick) ~ 2320.2005 524,00 * Mobelstruktur aus laminiertem Holzdekor,

AuBenmaBe BXTxH  (bei abgesenktem Nussbaum hell ,
Hustenschutz) + Innenverkleidung aus Chromnickelstahl AISI 304
T 4°C bis +10 °C * Plexiglas-Hustenschutz, elektisch absenkbar,
emperatur + . 1S +00 separat schaltbar
UT/RF +30 °C/60 % « Unterbau mit Abstellfldchen
Anschlusswert 230V/360 W

« Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
« Stille Kiihlung
* 4 x GN 2/1 150 mm tief oder

Automatische Abtauung  ja
Tauwasserverdunstung  ja

Kéltemittel R 290 8 x GN 1/1 150 mm tief
Bruttogewicht 168 kg + Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar
Artikelnummer 2320.2039
UWPin€ 4.627,00
SIS Y =R
| . . f
[] I ) 1
| * | [ | ] i | 1:
! At Ly § = = — .
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- i i _ ;
- E] - - B -

@ Pegaso

Servier-Kiihlvitrine fiir 4 x G/N 1/1

m Pegaso + Mobelstruktur aus laminiertem Holzdekor,
AuBenmaBe BXTxH  1423x750x 1268 mm 12 | , 1/3 | Nussbaum hell .

Temperatur 4 °C bis +10 °C 1 /3 13 ] . Innenverkle!dung aus Chrom?lckelstahl AISI 304
UT/RE 25°C / 60 % + |deale Platzierung an Wandflachen

Anschl 230 V/210\;v 1/2 [ 1/3 ] 1/3 ] + Plexiglas-Hustenschutz aufklappbar

nschlussiert + Obere Ablagefliche hell furniert

Katemittel R290 + Elektronische Steuerung

Bruttogewicht 125 kg + Digitale Temperaturanzeige

Artikelnummer 2320.2036 « Stille Kilhlung

uvP 3.096,00 + Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Bestiickungsmdglichkeit:
4 x GN 1/1 oder 2 x GN 2/1 oder
8 x GN 1/2 oder 4 x GN 2/3 und
4 xGN1/3 oder 12 x GN 1/3
max.150 mm tief
+ Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar

o
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Delizie Salathbar

Fahrbare Salatbar fiir 4 x G/N 1/1
fiir den Buffetbereich

* Mdbelstruktur aus laminiertem Holzdekor,

Nussbaum hell
+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl
DIN 1.4301, AISI 304

+ Plexiglas-Hustenschutz, elektisch absenkbar,

separat schaltbar

+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige

« Stille Kiihlung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Fir 4 x GN 1/1-Behdlter bis max. 150 mm Hohe

« Fahrbar auf Lenkrollen

|sws

PLANBAR

m Delizie Salatbar

>

R 290

AuBenmaBe Bx T x H 1423 x 750 x 1477 mm

Temperatur +4 °Chis +10 °C
UT/RF +25 °C/60 %
Anschlusswert 230V/200 W
Kaltemittel R 290
Bruttogewicht 125 kg
Artikelnummer 2320.2037
UVPin € 2.880,00

| zubenor LIRS

seitliche Tablettrutsche
kurz (1 Stiick)

vordere Tablettrutsche
lang (1 Stiick)

2320.2008

2320.2006

UVPin €

90,00

126,00

X/

<

Delizie Bain-Marie

Fahrbare Bain-Marie fiir 4 x G/N 1/1

* Mdbelstruktur aus laminiertem Holzdekor,

Nussbaum hell
+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl
DIN 1.4301, AISI 304
* Wasserbad
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Manuelle Haubenbetétigung
+ Seitlicher Wasserablauf
* Flr 4 x GN 1/1-Behalter
bis max. 150 mm Hohe
+ Fahrbar auf Lenkrollen

TR o-iizic B

|sws

PLANBAR

AuBenmaBe Bx T x H 1423 x 750 x 1538 mm

Temperatur +30 °C his +90 °C
Anschlusswert 230 V/2400 W
Bruttogewicht 100 kg
Artikelnummer 2320.2003

UVPin € 3.121,00

| zubensr __ ERTCRTS

seitliche Tablettrutsche
kurz (1 Stiick)

vordere Tablettrutsche
lang (1 Stiick)

2320.2008

2320.2006

UVPin €

90,00

126,00




Kuhlvitrinen
Serviervitrinen

Isola8 M

Tablettrutschen aus Holz fiir Isola 4M/6M/8M

Isola Salatbar

Salatbar, Friihstiick- und Dessertbuffet

* Einsatz im Buffetbereich

+ Mdbelstruktur aus massivem Holz, Nussbaum dunkel

+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl
DIN 1.4301, AISI 304

* Plexiglas-Hustenschutz, elektisch absenkbar,
separat schaltbar

* Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +30 °C/55 %

+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar

 Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 404 a

+ Automatische Abtauung

+ Beschichteter Verdampfer

+ Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar

I 144

T - cikc-Nr.  UvPine
Seitliche Tablettrutsche (1 Stick) ~ 82.3627 140,00
Lang Isola 4 M (1 Stiick) 82.3630 232,00
Lang Isola 6 M (1 Sttick) 82.3628 312,00
Lang Isola 8 M (1 Sttick) 82.3629 469,00
(Moden RN Isola 6 M Isola8 M
AuBenmaBe Bx T x H 1422 x 750 x 1528 mm 2062 x 750 x 1528 mm 2723 x 750 x 1528 mm
Anschlusswert 230V/720 W 230V/810W 230V/820 W
Bestiickungsmdglichkeit 4 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm 6 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm 8 x GN 1/1 max. Héhe 150 mm
Bruttogewicht 161 kg 194 kg 284 kg _I'Q
Artikelnummer 235000.08ND 235000.17ND 235000.12ND o¥o
UVPin € 4.264,00 5.214,00 7.849,00
Isola Bain-Marie
" — Bain-Marie
s | Modell wie oben, jedoch:

Tablettrutschen aus Edelstahl fiir Isola Bain-Marie

* Temperatur +30 °C bis +90 °C

+ Wasserbad und Infrarotstrahler

+ Ein-/Ausschalter fiir Infrarotstrahler
+ Manuelles Thermostat

 Seitlicher Wasserablauf

weiB lackiert

EE tici-Nr.  UvPin €
seitliche Tablettrutsche
(1 Stick) 82.3631 141,00
Lang Isola 4 M Bain-Ma-
fie (1 Stiick 82.3632 212,00
Lang Isola 6 M Bain-Ma-
rie (1 Stiick) 82.3633 304,00 Isola 4 M Bain-Marie
Mocen  JERI Isola 6 M BM
AuBenmaBe Bx T x H 1422 x 750 x 1528 mm 2062 x 750 x 1528 mm
Anschlusswert 230V/3500 W 400 V/4400 W
Anschlusswert (Infrarot) 230 V/900 W 230V/1200 W Weitere lieferbare Holzfarben
Bestiickungsmdglichkeit 4 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm 6 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm
Bruttogewicht 161 kg 194 kg J-Q -
Artikelnummer 235000.03ND 235000.13ND o¥o hell
UVPin€ 4.380,00 5.854,00 Holz (gebeizt)



Kuhlvitrinen
Serviervitrinen

Isola VT

Salatbar, Friihstiicksbuffet und Dessertbuffet

mit elektrischer Haubenbetétigung,

CNS Ausfiihrung

+ Einsatz im Buffetbereich

+ Mdbelstruktur komplett aus CNS gefertigt

+ Innenverkleidung aus Chromnickelstahl DIN 1.4301

+ Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +30 °C/55 %

+ Umluftkiihlung

+ Elektrischer Plexiglas-Hustenschutz, separat schaltbar

+ Energieeffiziente LED-Innenbeleuchtung 3000K,
separat schaltbar

+ Elektronische Soft-Touch-Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ 8 Lenkrollen davon 4 feststellbar fiir leichte Mobilitat

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Isola 6 VT M und
Isola 8 VT M fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

+ Herausnehmbarer Fettfilter

+ Alarmfunktion wenn Filter gereinigt werden muss

r -?..
ML -
.‘u
7 :i:lr

Tablettrutsche CNS

s T -]

Tablettrutsche Rundrohr

TR iz 4 M VT

AuBenmaBe Bx T xH 15.05 BUSYE N2
bei geschlossener Haube
Anschlusswert 230V/470 W

Bestiickungsmaglichkeit min. Hohe 65 mm

4 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm,

>

R 290

LED

Isola 8 M VT
Abbildung inklusive
CNS-Tablettrutsche (Zubehor)

o
3
R
o | B
S 7
% z 265
o =
o
750 —>
1280
Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
Isola 6 MVT Isola 8 M VT
2185 x 750 x 1520 mm 2865 x 750 x 1520 mm
bei geschlossener Haube bei geschlossener Haube
230 V/500 W 230V/820 W

8 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm,
min. Hohe 65 mm

6 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm,
min. Hohe 65 mm

Bruttogewicht 161 kg 197 kg 250 kg

Avrtikelnummer 2350.0153 2350.0158 -IQ 2350.0163 -"&
UVPin € 5.472,00 6.700,00 7.369,00

Zubehor Isola 4 M VT Isola 6 M VT Isola 8 M VT

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin €
Tablettrutsche Rundrohr 2350.0152 178,00 2350.0157 185,00 2350.0162 224,00
Tablettrutsche CNS 2350.0151 358,00 2350.0156 513,00 2350.0161 604,00

K/

<
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Marcon Serie

Patisserieverkaufstheke Marcon

fiir BackblechmaB 600 x 400 mm

+ Umluftkiihlung

+ Temperaturbereich +4 °C bis +10 °C

*UT/RF +30 °C/55%

+ Energieeffiziente LED-Innenbeleuchtung,
separat schaltbar

 Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ AuBenmaterial: Beschichtetes Holz in Silver Blue
und schwarz RAL 9005

+ Wanne aus CNS fiir Bleche 600 x 400 mm geeignet

+ Glasaufbau aus Temperglas, vormontiert

+ Schiebescheiben aus Kunststoff und
auf Rollen gelagert

+ Automatische Abtauung

+ Kaltemittel R 404 a

+ Hohen AusgleichsfiiBe

+ Bedienerseitig Ablagefach im Unterbau

Marcon P Serie

Pralinenverkaufstheke Marcon P
wie oben, jedoch:

« |deal flr die Prasentation von Pralinen
« Luftfeuchte bis 40%

* Temperaturbereich +14 °C bis +16 °C

m Marcon 1 Marcon 2 Marcon 3 Marcon 4

AuBenmaBe Bx T x H 586 x 763 x 1195 mm 986 x 763 x 1195 mm 1386 x 763 x 1195 mm 1786 x 763 x 1195 mm
Anschlusswert 230V/310W 230V/500 W 230V/550 W 230V/550 W
Besttickungsmdglichkeit 1 x Backblech 600 x 400 mm 2 x Backbleche 600 x 400 mm 3 x Backbleche 600 x 400 mm 4 x Backbleche 600 x 400 mm
Bruttogewicht 108 kg 140 kg 183 kg 216 kg

Artikelnummer 2312.0008 2312.0009 2312.0010 2312.0011

UVPin€ 5.490,00 6.282,00 7.127,00 7.549,00
m Marcon 1P Marcon 2 P Marcon 3P Marcon 4 P

AuBenmaBe 586 x 763 x 1195 mm 986 x 763 x 1195 mm 1386 x 763 x 1195 mm 1786 x 763 x 1195 mm
Anschlusswert 230V/760 W 230V/950 W 230V/1000 W 230V/1000 W
Besttickungsmdglichkeit 1 x Backblech 600 x 400 mm 2 x Backbleche 600 x 400 mm 3 x Backbleche 600 x 400 mm 4 x Backbleche 600 x 400 mm
Bruttogewicht 109 kg 141 kg 184 kg 217 kg

Artikelnummer 2312.0012 2312.0013 2312.0014 2312.0015

UVPin€ 5.808,00 6.625,00 7.592,00 7.867,00



Frutiger Serie

Kiihlvitrinen K/

Serviervitrinen

Salatbar in CNS Ausfiihrung fiir den Buffetbereich
+ Salatbar, Friihstiick- und Dessertbuffet

* Umluftkiihlung

* Hustenschutz aus gewdlbtem Temperglas
+ Materialmix aus laminiertem Holzdekor Arctic Pine
und hochwertigem Edelstahl-Dekorrahmen

+ Energieeffiziente LED-Innenbeleuchtung,

separat schaltbar

* Temperatur +4 °C bis +10 °C
* UT/RF +30°C/ 55 %
+ Separates Fach zur Lagerung von Tellern

+ Soft Touch Steuerung

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Wannenanschluss zur bauseitigen

Tauwasserentsorgung

+ Innenverkleidung aus Edelstahl AISI 304

* Kéltemittel R 404 a

+ Lenkrollen flr leichte Mobilitat

Frutiger K Serie

+ Hustenschutz jedoch als geschlossener Aufbau
aus Plexiglas, beidseitig aufklappbar

+ Tiefe Korpus 750 mm zzgl. Griffe

Frutiger P Serie

Buffet mit gekiihlter Platte aus CNS

« Stille Kiihlung

* Temperatur -1 °C bis +/-0 °C

+ Manuelle Abtauung

Frutiger F Serie

Buffet mit gekiihlter Wanne aus CNS
+ Mit berohrter Kilhlwanne und Siebblech aus AlSI 316
+ Geeignet zur Prasentation von Fisch
+ Wannenablauf Durchmesser 20 mm
zum bauseitigen Anschluss

XTI Futioer 4

AuBenmaBe Bx T x H
Anschlusswert

Bestlickungsmaglichkeit

1422 x 750 x 1430 mm
230V/510 W

4 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 65 mm

Frutiger

Frutiger P

Frutiger 6
2073 x 750 x 1430 mm
230V/850 W

6 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 65 mm

Frutiger K

Frutiger F
EEE S ic-Nr.  UvPin €
Tablettrutsche fiir Frutiger 4 Serie 2320.2023 109,00
Tablettrutsche fur Frutiger 6 Serie 2320.2024 155,00
Frutiger 4 K Frutiger 6 K
1422 x 774 x 1310 mm 2073 x 774 x 1310 mm
230V/510W 230V/850 W

4 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 65 mm

6 x GN 1/1, Hohe:
max. 150/min. 65 mm

Bruttogewicht 150 kg 195 kg 150 kg 195 kg _IG

Artikelnummer 2320.2019 2320.2021 2320.2020 2320.2022 O¥o

UVPin€ 5.227,00 6.282,00 5.649,00 7.233,00
IZE Froticer 4P Frutiger 6 P Frutiger 4 F Frutiger 6 F

AuBenmaBe Bx T x H 1422 x 750 x 1430 mm 2073 x 750 x 1430 mm 1422 x 750 x 1430 mm 2073 x 750 x 1430 mm

InnenmaBe Bx T xH 1280 x 600 mm (Kihlplatte) 1920 x 600 mm (Kihlplatte) 1307 x 587 x 160 mm (Wanne) 1957 x 587 x 160 mm (Wanne)

Anschlusswert 230V/650 W 230 V/850 W 230V/750 W 230 V/750 W

Bruttogewicht 138 kg 172 kg 138 kg 172 kg _IQ

Artikelnummer 2320.2026 2320.2027 2320.2028 2320.2029 oo

UVPin€ 4.409,00 5.475,00 5.122,00 6.309,00
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Proxima 6 M BM

1150

1528

@h.150
@n. 100

Proxima M Serie

Salatbar, Friihstiick- und Dessertbuffet

* Mdbelstruktur mit laminiertem Holz in Wenge

+ Front- und Riickwand hellbeige lackiert

* Temperatur +4 °C bis +10 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Plexiglas-Hustenschutz, absenkbar

 Elektrische Haubenbetétigung, separat schaltbar

+ Hustenschutzablageflache aus CNS gefertigt

+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 404 a

+ Abklappbare Tablettrutschen mit laminiertem
Wengeholz und umlaufender Lackierung in beige,
als Zubehor gegen Mehrpreis lieferbar

 Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ CNS Wanne mit front- und riickseitigem
beschichtetem Verdampfer

+ Bestiickung mit GN 1/1-Behélter
bis max. 150 mm Hohe

+ Fahrbar auf Lenkrollen, 2 feststellbar

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Proxima 6 M
fur eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Proxima M BM Serie

Bain-Marie wie oben, jedoch:

+ Wasserbad und Infrarotstrahler

* Temperatur +30 °C bis +90 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

* Plexiglas-Hustenschutz absenkbar
und mit eingebautem Infrarotstrahler

* Gerateseitiger Wasserablauf

+ Innenwanne aus CNS gefertigt

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Proxima 6 M BM
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

T - tke-Nr. UVPin€

Seitliche Tablettrutsche kurz (1 Stiick) 2350.0180 136,00

Tablettrutsche lang, Proxima 3 (1 Stiick)  2350.0181 142,00

Tablettrutsche lang, Proxima 4 (1 Stiick)  2350.0182 159,00

Tablettrutsche lang, Proxima 6 (1 Stiick)  2350.0183 194,00

m Proxima 3 M Proxima 4 M Proxima 6 M

AuBenmade Bx T x H 11.22x750x1150 mm 14.22x750x1150 mm 20‘62x750><1150 mm

bei geschlossener Haube bei geschlossener Haube bei geschlossener Haube

Anschlusswert 230V/720 W 230V/720 W 230V/810 W

Bestlickungsmaglichkeit 3 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm 4 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm 6 x GN 1/1 max. Hohe 150 mm
Bruttogewicht 156 kg 182 kg 216 kg _|'Q
Artikelnummer 2350.0080 2350.0081 2350.0082 o¥o
UVPin € 4.118,00 4.277,00 5.227,00
I Froxina3 VB Proxima 4 M BM Proxima 6 M BM

Anschlusswert 230 V/2650 W 230 V/3500 W 230 V/4400 W

Bruttogewicht 134 kg 175 kg 190 kg _IQ
Artikelnummer 2350.0090 2350.0091 2350.0092 owo
UVPin€ 4.171,00 4.488,00 5.227,00



Kuhlvitrinen -

K/

Mehrzweckvitrinen

Basic Serie

Aufsatz- / Mehrzweckvitrine

mit geringer Fronthdhe

+ Gebogene Panorama-Frontkippscheibe
aus gehartetem Glas

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB pulverbeschichtet
+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +10 °C

* UT/RF +25°C/60 %

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 290

+ Kondensatorfiihler mit akustischer Alarmanzeige

+ Automatische Abtauung
und Tauwasserverdunsterschale

+ Riickschiebescheiben

+ LED-Innenbeleuchtung

+ Auslageflache aus CHR

+ Edelstahlschneidebrett mit einer Tiefe von 410 mm

+ Glaszwischenetage und mobile Trennscheibe
als Mehrpreisoption lieferbar

Nur in der Basic Serie:

+ Umlaufender Abstandshalter 40 mm Hohe,
zur Auflageflache

* Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut

Basic Plus Serie

>

R 290

LED

Basic 150 Plus
Mehrzweckvitrine mit geringer Fronthéhe
und Unterbau wie oben, jedoch:
+ Geschlossener Unterbau aus lackiertem Stahlblech g 205
* Aggregat im Unterbau [
+ Mobile Trennscheibe als Mehrpreisoption lieferbar =50
+ Rollensatz und Glaszwischenetage werkseitig lieferbar o = - Lieferbare Farben Mehrpreisoption
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe I-‘_"‘ ; *—Eﬁ—[ 5 -
. e HE_EE
E LQ = J-[.I— 1 E . E RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031
! e ﬁ | i
— Ll =yl | ..
5 . T
RAL1036 RAL1018 RAL3020 RAL8014 RAL 9005
T ::sic 10 Basic 130 Basic 150 Basic 170
AuBenmaBe Bx T x H 990 x 945 x 730 mm 1300 x 945 x 730 mm 1500 x 945 x 730 mm 1700 x 945 x 730 mm
Anschlusswert 230V/186 W 230V/228 W 230V/232 W 230V/237 W
Ausstellungsfldche 0,5 m? 0,67 m2 0,77 m2 0,88 m?
Energieverbrauch 2,60 kWh/24h 3,20 kWh /24 h 3,20kWh /24 h 3,30 KWh /24 h
Bruttogewicht 65 kg 80 kg 96 kg 110 kg
Artikelnummer 56.0103 56.0133 56.0153 56.0173
UVPin€ 1.388,00 1.692,00 1.797,00 1.963,00
Basic Plus wie oben, jedoch mit geschlossenem Unterbau
I c:sic 100 Pius Basic 130 Plus Basic 150 Plus Basic 170 Plus
AuBenmaBe Bx T x H 990 x 765 x 1210 mm 1300 x 765 x 1210 mm 1500 x 765 x 1210 mm 1700 x 765 x 1210 mm
Anschlusswert 230V/277W 230V/283 W 230V/287 W 230V/292 W
Energieverbrauch 3,90 KWh /24 h 410kWh /24 h 410 kKWh /24 h 420 kWh /24 h
Bruttogewicht 75kg 95 kg 110 kg 125 kg
Artikelnummer 56.1103 56.1133 56.1153 56.1173
UVPin€ 1.425,00 1.725,00 1.851,00 2.019,00




Kuhlvitrinen
Mehrzweckvitrinen

SWS Super und Delicious

PLANBAR

Mehrzweckvitrine mit geradem Glasaufbau

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ 1 Glaszwischenetage mit einer Tiefe von 139 mm
* Temperatur +2 °C bis +4 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

¢ AuBen und Innen aus CNS

* Seitenteile aus Kunststoff, RAL 7026

+ Verdampferabdeckung aus CNS

+ Digitale Temperaturanzeige

 Elektronische Temperaturregelung

« Stille Kiihlung

+ Kaltemittel R 404 a

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Riickschiebescheiben

Delicious mit gerader Scheibe
(Fahrgestell als Zubehor)

150

1130

+ Innenbeleuchtung

+ Fahrgestell gegen Mehrpreis lieferbar

Variante Super

+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 380 mm
+ Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut

Variante Delicious

+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 228 mm
+ Aggregat unter dem Gerat hangend

Delicious
m Super 750 Super 1000 Super 1250 Super 1500 Super 2000
AuBenmaBe BxTxH 756 x 939 x 530 mm 1006 x 939 x 530 mm 1256 x 939 x 530 mm 1506 x 939 x 530 mm 1972 x 939 x 530 mm
Anschlusswert 230V/238 W 230V/238 W 230V/238 W 230V/326 W 230V/326 W
Ausstellungsfldche 0,37 m2 0,51 m2 0,65 m2 0,78 m2 1,079 m?
Bruttogewicht 80 kg 94 kg 114 kg 127 kg 158 kg
Artikelnummer 2310.1076 2310.1101 2310.1126 2310.1151 2310.1201
UVPin€ 1.734,00 1.838,00 2.020,00 2.170,00 2.825,00
m Delicious 750 Delicious 1000 Delicious 1250 Delicious 1500 Delicious 2000
AuBenmaBe BxTxH 756 x 787 x 810 mm 1006 x 787 x 810 mm 1256 x 787 x 810 mm 1506 x 787 x 810 mm 1972 x 787 x 810 mm
Artikelnummer 2310.3076 2310.3101 2310.3126 2310.3151 2310.3201
UVPin€ 1.777,00 1.920,00 2.092,00 2.262,00 3.048,00

zerlegter Bausatz fiir Selbstmontage

m Fahrgestell Super 750

Fahrgestell Super 1000

Fahrgestell Super 1250

Fahrgestell Super 1500

Fahrgestell Super 2000

AuBenmaBe T x H 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen

Rollen 4 4 4 4 6

Bruttogewicht 15 kg 15 kg 15 kg 15 kg 17 kg

Artikelnummer 23105077 23105102 2310.5127 23105127 2310.5202

UVPin € 176,00 176,00 189,00 189,00 301,00
m Fahrgestell Delicious 750  Fahrgestell Delicious 1000 Fahrgestell Delicious 1250 Fahrgestell Delicious 1500 Fahrgestell Delicious 2000

Artikelnummer 2310.5078 2310.5102 2310.5127 2310.5127 2310.5203

UVPin € 176,00 176,00 189,00 189,00 301,00



Kiihlvitrinen K/
Mehrzweckvitrinen

Super C und Delicious C

Mehrzweckvitrine mit gebogenem Glasaufbau
+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ 1 Glaszwischenetage mit einer Tiefe von 139 mm
* Temperatur +2 °C bis +4 °C

* UT/RF +25°C/60 %

+ AuBen und Innen aus CNS

+ Seitenteile aus Kunststoff, RAL 7026

+ Verdampferabdeckung aus CNS

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

« Stille Kiihlung

+ Kéltemittel R 404 a

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Riickschiebescheiben
+ Innenbeleuchtung
+ Fahrgestell gegen Mehrpreis lieferbar

Variante Super
+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 380 mm
+ Aggregat unter dem Schneidbrett eingebaut

Variante Delicious
+ Schneidbrett mit einer Tiefe von 228 mm
* Aggregat unter dem Gerdt hangend

|sws

PLANBAR

Super C mit gebogener Scheibe
(Fahrgestell als Zubehér)

Super Delicious

m Super 750 C Super 1000 C Super 1250 C Super 1500 C Super 2000 C
AuBenmaBe BxTxH 756 x 939 x 530 mm 1006 x 939 x 530 mm 1256 x 939 x 530 mm 1506 x 939 x 530 mm 1972 x 939 x 530 mm
Anschlusswert 230V/238 W 230V/238 W 230V/238 W 230V/326 W 230V/326 W
Ausstellungsfldche 0,37 m2 0,51 m2 0,65 m2 0,78 m2 1,079 m2
Bruttogewicht 80 kg 94 kg 114 kg 127 kg 158 kg

Artikelnummer 2310.2076 2310.2101 2310.2126 2310.2151 2310.2201

UVPin€ 1.743,00 1.864,00 2.054,00 2.217,00 2.876,00

I ocicious 750 ¢

Delicious 1000 C

Delicious 1250 C

Delicious 1500 C

Delicious 2000 C

AuBenmaBe BxTxH 756 x 787 x 810 mm 1006 x 787 x 810 mm 1256 x 787 x 810 mm 1506 x 787 x 810 mm 1972 x 787 x 810 mm
Artikelnummer 2310.4076 2310.4101 2310.4126 2310.4151 2310.4201
UVPin€ 1.848,00 1.951,00 2.170,00 2.313,00 2.994,00

zerlegter Bausatz fiir Selbstmontage

m Fahrgestell Super 750 C

Fahrgestell Super 1000 C  Fahrgestell Super 1250 C

Fahrgestell Super 1500 C

Fahrgestell Super 2000 C

AuBenmaBe T x H 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen 700 x 600 mm inkl. Rollen

Rollen 4 4 4 4 6

Bruttogewicht 15 kg 15 kg 15 kg 15kg 17 kg

Artikelnummer 2310.5077 2310.5102 2310.5127 2310.5127 2310.5202

UVPin€ 176,00 176,00 189,00 189,00 301,00
[2E r:roestell Delicious 750C  Fahrgestell Delicious 1000~ Fahrgestell Delicious 1250 ¢~ Fahrgestell Delicious 1500C  Fahrgestell Delicious 2000 C

Artikelnummer 2310.5078 2310.5102 2310.5127 2310.5127 2310.5203

UVWPin€ 176,00 176,00 189,00 189,00 301,00
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Kuhlvitrinen
Frischwarentheken

I 152

Avenue 120

Orbit 170

Orbit Serie

Freikiihitheke mit gebogener Frontscheibe
und vormontiertem Glasaufbau

+ Gebogene Frontscheibe aus Sicherheitsglas
+ AuBenmaterial: Stahlblech grau (RAL 7015)

+ Seitenteile ABS-Kunststoff

* Temperatur +1 °C bis +10 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Kéltemittel R 452 a

+ Elektronische Temperatursteuerung

mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare Frontscheibenheizung
+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Granitarbeitsplatte

+ Ausstellungsflache aus Edelstahl mit 715 mm Tiefe
+ Reservefach und Unterbaukiihlung aus Edelstahl
* Riickschiebescheiben im Lieferumfang enthalten

« Stille Kiihlung

« Leichte Reinigung, Frontscheibe kippbar

+ Aggregat im Servicefall herausziehbar

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Orbit 200 und 250
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Avenue Serie

Freikiihltheke mit vormontiertem Glasaufbau

wie oben, jedoch:

+ Ungekilhlte Zwischenglasablage, Tiefe 165 mm
+ Ausstellungsflache aus Edelstahl mit 485 mm Tiefe
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Avenue 200

flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

I ot 120 Orbit 150 Orbit 170 Orbit 200 Orbit 250

AuBenmaBe Bx T x H 1205x1130x 1250 mm ~ 1505x1130x 1250 mm ~ 1705x 1130x 1250 mm ~ 2005x 1130 x 1250 mm 2580 x 1130 x 1250 mm
Anschlusswert 230V/430 W 230V/460 W 230V/560 W 230V/700 W 230V/880 W
Ausstellungsfldche 1,05 m? 1,25 m? 1,68 m? 2,12 m? 2,74 m?

Gekihltes Reservefach mit 1 Tar mit 1 Tur mit 2 Tiren mit 2 Tlren mit 3 Tiren
Energieverbrauch 6,68 KWh/24 h 7,10 kWh/24 h 8,40 KWh/24 h 12,39 kWh/24 h 17,10 kWh/24 h
Bruttogewicht 150 kg 170 kg 195 kg 220 kg 290 kg

Artikelnummer 5.0126 5.0156 5.0176 5.0206 Jogo 5.0256 —I'ogo
UVPin€ 2.204,00 2.409,00 2.922,00 3.229,00 4.090,00
m Avenue 120 Avenue 150 Avenue 170 Avenue 200

AuBenmaBe Bx T x H 1205 x 825 x 1240 mm 1505 x 825 x 1240 mm 1705 x 825 x 1240 mm 2005 x 825 x 1240 mm
Anschlusswert 230V/430W 230V/460 W 230V/550 W 230V/650 W

Ausstellungsfldche 0,98 m2 1,32 m? 1,59 m2 1,78 m?

Gekihltes Reservefach mit 1 Tdr mit 1 Tar mit 2 Turen mit 2 Tlren

Bruttogewicht 145 kg 160 kg 190 kg 210 kg _Ig
Artikelnummer 4.0126 4.0156 4.0176 4.0206 o¥o
UVPin€ 1.999,00 2.127,00 2.307,00 2.614,00



Kuhlvitrinen

Frischwarentheken

Nika Serie

Frischwarentheke mit stiller Kiihlung

und gekiihltem Unterbau, steckerfertig

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Frontscheibe mit Antibeschlagsbeliftung

+ AuBenmaterial: Stahlblech rot RAL 9020,
Seitenwénde Kunststoff rot/schwarz

+ Innenmaterial: Stahlblech weiB lackiert

* Temperatur +2 °C bis +8 °C, UT/RF +25 °C/60 %

+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 290

+ Kondensatorfiihler mit akustischem Alarm

* Reservefach

+ Separat schaltbare energiesparende
LED-Auslagenbeleuchtung
* Ausstellungsfléche aus Stahlblech weiB,

pulverbeschichtet (bei Nika Lux und Pro aus CNS)

mit einer Auslagentiefe von 480 mm

+ Granitschneidbrett

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika 2000 und 2500

flir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Nika Lux Serie

Wie Nika, jedoch inklusive:

* CNS Auslageflache

+ Riickschiebescheiben

+ Automatische Tauwasserverdunstung
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika Lux 2003
und 2503 flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Nika Pro Serie

Wie Nika Lux, jedoch inklusive:

* Glaszwischenablage

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Nika Pro 2007
und 2507 fr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Nika Pro 1707

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

RAL9005 RAL 8014 RAL7031 RAL5005 RAL6029 RAL3020 RAL1018 RAL7001 RAL9006  IGO01

Silber Gold
IET vi<: 1000 Nika 1300 Nika 1500 Nika 1700 Nika 2000 Nika 2500
AuBenmaBe BXTxH  1070x865x1220mm 1310%865x1220mm 1510%865x1220mm 1710x 8651220 mm 2050 X865 x 1220 mm 2520 x 865 x 1220 mm
Anschlusswert 230V/192 W 230V/231 W 230 V/237 W 230V/309 W 230V/379 W 230V/390 W
Ausstellungsfléche 0,50 m? 0,60 m? 0,70 m? 0,80 m? 1,00 m? 1,25 m?
Gekilhites Reservefach — mit 1 Tiir mit 1 Tar mit 1 Tir mit 2 Tiren mit 2 Tiiren mit 2 Tiren
Energieverbrauch 2,70 kWh/24 h 3,20 kWh/24 h 3,30 kWh/24 h 4,30 KNh/24 h 5,30 kWh/24 h 5,50 kWh/24 h
Bruttogewicht 110 kg 130 kg 150 kg 170 kg 190 kg J'Q 220 kg _I'Q
Artikelnummer 58.0111 58.0141 58.0161 58.0181 58.0211 oW 580261 —oWo
UWPin € 1.798,00 2.077,00 2.198,00 2.452,00 2.612,00 3.338,00
I vica Lux 1003 Nika Lux 1303 Nika Lux 1503 Nika Lux 1703 Nika Lux 2003 Nika Lux milﬂ
Artikelnummer 58.0113 58.0143 58.0163 58.0183 58.0213 oS 580263 oo
UWPin€ 2.045,00 2.385,00 2.558,00 2.825,00 3.029,00 3.947,00
= i<: Pro 1007 Nika Pro 1307 Nika Pro 1507 Nika Pro 1707 Nika Pro 2007_|Q Nika Pro zsom
Artikelnummer 58.0117 580147 58.0167 58.0187 58.0217 oS 580267  Jolle
UVPin€ 2.180,00 2.490,00 2.691,00 2.970,00 3.216,00 4.164,00




Kuhlvitrinen
Frischwarentheken

LED B2 Qlsws Theben Serie

R 290 [l pLaNBAR
Umluft Frischwarentheke mit gekiihltem Unterbau,
CNS-Auslageflache und Granitarbeitsplatte
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ AuBenmaterial: Stahlblech grau RAL 7031,
Seitenwande Kunststoff hellgrau
+ Innenmaterial: Auslageflache CNS
+ Ausstellungsflache aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Auslagentiefe von 770 mm
* Temperatur +1 °C bis +10 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Kéltemittel R 290
+ GroBe Zahlplatte 320 mm tief
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare energiesparende
LED-Auslagenbeleuchtung
+ Granitarbeitsplatte mit einer Tiefe von 260 mm
+ Beschichteter Verdampfer
* Riickschiebescheiben
+ Reservefach und Unterbaukuihlung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

Theben 1900

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL1018 RAL3020 RAL 8014 RAL 9005

I 1icven 1000 Theben 1300 Theben 1600 Theben 1900 Theben 2500

AuBenmaBe Bx T xH 1020x 1180x 1220 mm ~ 1330x 1180x 1220 mm ~ 1645x 1180x 1220 mm ~ 1960 x 1180 x 1220 mm 2580 x 1180 x 1220 mm

Anschlusswert 230V/301W 230V/310W 230V/401W 230V/470 W 230V/ 623 W
Ausstellungsfldche 0,70 m2 1,00 m? 1,2m?2 1,5m?2 1,9 m?

Energieverbrauch 410 kWh /24 h 4,30 kWh /24 h 5,40 KWh /24 h 6,50 kWh /24 h 8,70 kKWh /24 h

Gektihltes Reservefach mit 1 Tdr mit 1 Tiir mit 2 Tliren mit 2 Ttiren mit 2 Tliren

Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215 kg 290 kg _'Q
Artikelnummer 58.8105 58.8135 58.8165 58.8195 58.8255 o¥o
UVPin€ 3.016,00 3.423,00 4.075,00 4.727,00 5.705,00

Zubehor Theben 1000 Theben 1300 Theben 1600 Theben 1900 Theben 2500
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin€
Glaszwischenablage 58.8021 99,00 58.8022 132,00 58.8023 159,00 58.8024 191,00 58.8025 239,00
Taschenablage 58.8026 216,00 58.8027 289,00 58.8028 353,00 58.8029 422,00 58.8030 532,00
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Kiihlvitrinen K/

Frischwarentheken

Zenta Serie

Umluft Frischwarentheke mit gekiihltem Unterbau,
geeignet fiir E2 Kisten, optimiertes System
minimiert Austrocknung der Waren
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Glasaufbau bei steckfertigen Gerdten vormontiert
+ AuBenmaterial: Stahlblech, Seitenwande: Kunststoff
+ Frontscheibenrahmen aus Aluminiumprofilen, silber
+ Frontscheibenbellftung mit leisem, sparsamen
EC Lufter, separat schaltbar
+ Fronthebescheiben mit Hebeddmpfern
zur leichten Reinigung
+ Riickschiebescheiben
+ Kéltemittel R 449 a
* Temperatur +1 °C bis +10 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Elektronische Temperatursteuerung und digitale
Temperaturanzeige mit Temperaturaufzeichnung
+ Separat schaltbare energiesparende
LED-Auslagenbeleuchtung
* Zahlplatte, Tiefe 320 mm
+ Edelstahlarbeitsplatte, Tiefe 210 mm
+ Ausstellungsfléche aus Edelstanl, Tiefe 790 mm
* Separater Verdampfer im Reservefach
+ Reservefach/Unterbau flir E2 Kisten, 2 Stlick
mit jeweils max. 200 mm Hoéhe pro Trfach mdglich
+ Optimiertes System zur Minimierung
der Warenaustrocknung
+ Leise und langlebig
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
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[Mode ~ [RZUEREN Zenta 190 Zenta 250 Zenta 380
AuBenmaBe Bx T xH 1250 x 1205 x 1235 mm 1875 x 1205 x 1235 mm 2500 x 1205 x 1235 mm 3750 x 1205 x 1235 mm
Anschlusswert 230V/549 W 230V/1043 W 230V/927 W 230V/1233 W
Ausstellungsflache 0,98 m? 1,48 m? 1,98 m? 2,96 m?
Stauraum im Unterbau mit 2 Tren mit 3 Tiren mit 4 Tiiren mit 6 Tiren
Bruttogewicht 220 kg 285 kg 350 kg _I'Q 420 kg _I-Q
Artikelnummer 59.0105 59.0185 59.0255 oWo 59.0375 oWo
UVPin€ 5.874,00 8.477,00 11.245,00 15.898,00




Kuhlvitrinen
Frischwarentheken

LED - 4 Piran S Serie

R 290

Kiihitheke mit stiller Kiihlung
und Granitarbeitsflache
+ AuBenmaterial: Stahlblech grau
+ Seitenteile Kunststoff grau
+ Temperatur +4 °C bis +6 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Kéltemittel R 290
+ Beschichteter Verdampfer
+ Automatische Abtauung
+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
+ Elektronische Temperatursteuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Frontkippscheibe fir leichte Reinigung
+ Granitarbeitsplatte mit 280 mm Tiefe
+ Ausstellungsflache CNS (AISI 304) mit 600 mm Tiefe
+ Reservefach: maximale Tiefe 550 mm
+ TirmaB: Breite 560 mm, Hohe: 220 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

Weitere Farben gegen Mehrpreis erhaltlich

Piran U Serie
wie oben, jedoch:
+ Mit Umluftkiihlung
* Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C
160 160 + Reservefach: maximale Tiefe 390 mm
— + Ausstellungsflache CNS (AISI 304) mit 665 mm Tiefe
I —
280 _ 280 _
680 i 680
: L 600 - 665 3
i o § o5 % o I <3
> | | 550 3 > | 390 ) 3
(=] (=]
(%] (%]
[sp] ™)
%‘ . 610 |
900 900
Piran S Serie Piran U Serie
I oo 100s Piran 150 S Piran 200 S Piran 250 S
AuBenmaBe Bx T xH 1040 x 900 x 1320 mm 1500 x 900 x 1320 mm 2000 x 900 x 1320 mm 2500 x 900 x 1320 mm
Anschlusswert 230V/193 W 230V/193 W 230V/274 W 230V/373 W
Ausstellungsflache 0,55 m? 0,84 m2 1,14 m? 1,40 m?
Gekiihltes Reservefach mit 1 Tir mit 1 Tdr mit 2 Tlren mit 3 Tliren
Bruttogewicht 161 kg 207 kg 227 kg _I'Q 287 kg -'Q
Artikelnummer 82.0810 82.0815 82.0820 oo 820825 o¥o
UVPin € 1.926,00 2.149,00 2.608,00 3.052,00
(Moden  [EZETRUNIT Piran 150 U Piran 200 U Piran 250 U
Anschlusswert 230V/300 W 230V/373 W 230V/537 W 230V/550 W
Ausstellungsflache 0,61 m2 0,94 m2 1,28 m2 _IG 1,61 m2 _I'Q
Artikelnummer 82.1810 82.1815 82.1820 O¥o 82,1825 OoWo
UVPin€ 2.127,00 2.392,00 2.762,00 3.345,00
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Kuhlvitrinen

Frischwarentheken

Delio S Serie

Kiihltheke mit stiller Kiihlung
und Granitarbeitsplatte
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Leichte Reinigung durch Fronthebescheibe

mit Hebeddmpfern

+ AuBenmaterial: Stahlblech schwarz

+ Seitenteile: Kunststoff schwarz

* Temperatur +4 °C bis +6 °C

* UT/RF +25°C/60 %

+ Kaltemittel R 290

+ Beschichteter Verdampfer

+ Elektronische Temperatursteuerung
mit digitaler Temperaturanzeige

+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung

+ Granitarbeitsplatte, Tiefe 280 mm
+ Zahlplatte 400 mm

+ Ausstellungsfldche CNS (AISI 304), Tiefe 665 mm

+ Automatische Abtauung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

* Zusétzlicher Stauraum durch 1-3 Reservefécher

je nach Modell
* Wagenabweiser als Serienzubehér

+ Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich

Delio U Serie

wie oben, jedoch:

e 1]

R 290

+ Mit Umluftktihlung J J
» Temperatur +/- 0 °C bis +2 °C ey 7
+ Ausstellungsfldche CNS (AISI 304) mit 750 mm Tiefe , 400
280
® ® 750 §
o H ¥=) Q = :
o K & 460 =0
990 990
Delio S Serie Delio U Serie

I oo 150 Delio 200 S Delio 250 S

AuBenmaBe Bx T x H 1500 x 990 x 1260 mm 2000 x 990 x 1260 mm 2500 x 990 x 1260 mm

Anschlusswert 230V/193 W 230V/274 W 230V/373 W

Ausstellungsflache 0,94 m? 1,28 m? 1,61 m2

Gekuihltes Reservefach mit 1 Tdr mit 2 Tiren mit 3 Tiren

Bruttogewicht 243 kg 268 kg _|'Q 352 kg _IQ

Artikelnummer 82.2815 82.2820 O¥o 822825 o¥o

UVWPin€ 2.862,00 3.638,00 4.165,00
(Modell ~ [LEDRE Delio 200 U Delio 250 U

Anschlusswert 230V/373 W 230V/537 W 230 V/550 W

Ausstellungsfldche 1,07 m? 1,44 m? _I'Q 1,82 m? _IQ

Artikelnummer 82.3815 82.3820 O¥o 3823825 Oo¥o

UVPin€ 3.637,00 4.220,00 4.950,00

X/
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Kuhlvitrinen
Konditoreitheken

e 1]

R 290

Bake Serie

Béckerei-Verkaufstheke mit stiller Kiihlung

+ AuBenmaterial: Stahlblech bronze/goldfarben,
ABS-Kunststoff

+ Innenmaterial: Edelstahl

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung

+ Gebogener Glasaufbau

+ Frontkippscheibe

* Riickschiebescheiben

+ 1 gekiihlte und 2 ungekiihite
Glasablagen im Innenraum

+ Unterbauschubladen, 710 mm Tiefe

* Granitarbeitsflache, Tiefe 280 mm

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

Bake 1900

I G-« 1000 Bake 1300 Bake 1600 Bake 1900
AuBenmaBe Bx T x H 990 x 900 x 1330 mm 1315x 900 x 1330 mm 1605 x 900 x 1330 mm 1895 x 900 x 1330 mm
Anschlusswert 230V/323 W 230V/360 W 230V/465 W 230V/585 W
Kéltemittel R 290 R 290 R 290 R 290
Ausstellungsflache 1,20 m? 1,70 m? 2,00 m? 2,50 m?
Energieverbrauch 4,50 kWh/24 h 510 kWh/24 h 6,50 kWh/24 h 8,20 kWh/24 h
Anzahl Schubladen 1 2 2 2
Bruttogewicht 140 kg 170 kg 200 kg 230 kg
Artikelnummer 62.1103 62.1133 62.1163 62.1193
UWPin€ 2.907,00 3.206,00 3.432,00 4.292,00



Kuhlvitrinen -

X/

Konditoreitheken

Cameleon und Jamaika Serie

Umluft Kuchen-Verkaufstheke Jamaika
+ |deales Produkt fir Laden- und Messebau
+ Mdbelstruktur und Unterbau in laminiertem Holzdekor
* Temperatur +5 °C bis +15 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Kaltemittel R 290
+ Gebogener Glasaufbau mit bellfteter Frontscheibe
(kippbar bei Jamaika)
+ 3 gekiihlte und mit LED-beleuchtete Glasablagen
+ Glasablagen héhen- und neigungsverstellbar
+ 2 bedienerseitige Glasschiebetiiren
(1 Glasdrenhttir bei Cameleon 70 / Jamaika 700)
+ Krlimelschublade aus Edelstahl
+ Regelung der Luftentfeuchtung bis 40 %,
optional lieferbar (siehe Zubehdr)
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Kuchen-Verkaufstheke Cameleon wie oben, jedoch:

+ Individuelle Farbgestaltung und Darstellungsmdglichkeiten

+ Eingebautes Sicherheitssystem mit akustischer Alarmanzeige
bei starker Verschmutzung des Kondensators oder des
Kondensatorgebldses

Lieferbare Farben fiir Cameleon Mehrpreisoption

TRO1  TRO2 TRO3 TRO4 TRO5 TRO6  TRO7
TRO8 TR0 TR10 TR11  TR12 TR13  TR14

[T .-2ika 700
AuBenmaBe B x T x H 700 x 865 x 1360 mm
Anschlusswert 230V/400 W
AuBenmaterial Holz Mahagoni furniert

Cameleon 140

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

Jamaika 1000
1000 x 865 x 1360 mm

zubense_ JELIERTS

>

R 290

LED

Jamaika 1400

UVPin €
Luftentfeuchtungsregelung  63.0150 377,00
Jamaika 1400
1400 x 865 x 1360 mm
230V/640 W

230 V/500 W
Holz Mahagoni furniert

Holz Mahagoni furniert

Innenmaterial Glas, Holz Mahagoni furniert Glas, Holz Mahagoni furniert Glas, Holz Mahagoni furniert
Ausstellungsflache 0,96 m? 1,50 m?2 2,10 m?
Energieverbrauch 4,50 KWh/24 h 6,90 kWh/24 h 9,20 kWh/24 h
Anzahl der Ttiren 1 Glasdrehtir 2 Schiebettiren 2 Schiebetiiren
Bruttogewicht 100 kg 227 kg 275kg
Artikelnummer 63.0064 63.0094 63.0104
UVPin € 3.831,00 4.492,00 4.727,00
m Cameleon 70 Cameleon 100 Cameleon 140
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 960 x 1349 mm 1000 x 960 x 1349 mm 1400 x 960 x 1349 mm
Anschlusswert 230V/400 W 230V/500 W 230V/640 W

Holz furniert, Front und Seitenteil Wenge,

Holz furniert, Front und Seitenteil Wenge,

Holz furniert, Front und Seitenteil Wenge,

BRI hinteres Seitenteil Zebrano Proste hinteres Seitenteil Zebrano Proste hinteres Seitenteil Zebrano Proste
Innenmaterial Glas, Boden aus Edelstahl Glas, Boden aus Edelstanl Glas, Boden aus Edelstahl
Ausstellungsflache 1,20 m?2 1,80 m?2 2,60 m?

Energieverbrauch 4,50 KWh/24 h 6,90 KWh/24 h 9,20 kWh/24 h

Anzahl der Tiren 1 Glasdrehtir 2 Schiebettiren 2 Schiebetiiren

Bruttogewicht 120 kg 227 kg 275Kkg

Artikelnummer 63.3060 63.3090 63.3100

UVPin € 4.184,00 4.618,00 5.161,00




Kuhlvitrinen
Speiseeis-Verkaufstheken

-4 1 4 Primera

R6002 Ml R 290

Speiseeis-Verkaufstheke mit stiller Kiihlung

+ Gebogene Frontscheibe mit Zahlplatte

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB, beschichtet, Glas
+ Innenmaterial: Aluminium

* Temperatur -12 °C bis -22 °C
*UT/RF30°C/55%

+ Kéltemittel R 600 a (Primera 3)

+ Kéltemittel R 290 (Primera 8)

+ Glasauflagen aus Sicherheitsglas zur Selbstmontage
+ Schiebescheiben mit Schloss

+ Manuelles Thermostat

+ Manuelle Abtauung

+ Beleuchtung separat schaltbar

* Fr Speiseeisschalen geeignet

+ Innenwanne fur Eisschalen bis 180 mm Hohe

+ Fahrbar auf 4 Rollen davon 2 mit Bremse

+ Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

Primera 3 ‘LJHLJMLJ” IC HL)HL)HLJ”LJHLJM C 1|
ﬁ ]
|
G L) G Y]
719 1548
o600 — o ’— 1430 —‘

i

EEET S ctikel-Nr.  UVPin¢€

Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm  536016.5120 19,00
Eisschale D, 7 Liter, 360 x 165 x 150 mm  536016.5150 24,00
Eisschale E, 9 Liter, 360 x 165 x 180 mm  536016.5180 26,00

[T -imera 3 Primera 8
AuBenmaBe Bx T x H 719 x 615 x 1296 mm 1548 x 615 x 1296 mm
Anschlusswert 230 V/190 W 230V/400 W

160

Besttickungsmdglichkeit

3 Eisschalen Typ C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm oder
3 Eisschalen Typ D, 7 Liter, 360 x 165 x 150 mm oder
3 Eisschalen Typ E, 9 Liter, 360 x 165 x 180 mm

8 Eisschalen Typ C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm oder
8 Eisschalen Typ D, 7 Liter, 360 x 165 x 150 mm oder
8 Eisschalen Typ E, 9 Liter, 360 x 165 x 180 mm

Bruttogewicht 45 kg 85kg
Artikelnummer 30.1005 30.1009
UVPin€ 1.295,00 1.827,00



Kuhlvitrinen
Speiseeis-Verkaufstheken

Aruba

Umluft Speiseeis-Verkaufstheke

+ Gebogene Panorama-Frontscheibe

+ AuBenmaterial: Front und Seitenteile
laminiertes Holz Kirsche Oxfort

+ Innemmaterial: Edelstahl

* Temperatur -10 °C bis -20 °C

* UT/RF +25°C/60 %

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Kaltemittel R 449

+ Fronthebescheibe mit starken Dédmpfern
flir leichte Reinigung

+ Antibeschlagsystem fiir Frontscheibe

+ Bedienerseitig digitale Temperaturanzeige

+ Elektronische Temperaturregelung

+ Edelstahlarbeitsflache

+ LED-Beleuchtung unter der Zahiplatte,
separat schaltbar

+ Nachtrollo

+ Kondensatorflihler mit akustischem Alarm bei
zu hoher Verschmutzung

+ Eisschalen nicht im Lieferumfang enthalten

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

Aruba Trend Slim

Umluft Speiseeis-Verkaufstheke

fiir 5 | Eisbehdlter

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet,
rundum Seitenteile Holz RAL 1028 gelb

* 160 mm tiefe Arbeitsplatte
aus Chromnickelstahl DIN 1.4301 / AISI 304

+ Scheibenrahmen aus Aluminium

« Auch in anderen Farben erhéltlich

Aruba Trend
1300 Slim

T ctikel-Nr.  UVPin¢€

Eisschale C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm  536016.5120 19,00

I - ba 1300 Aruba 2600

AuBenmaBe Bx T x H 1380 x 1220 x 1300 mm 2630 x 1220 x 1300 mm

Anschlusswert 230V/1133 W 230V/2281 W

Ausstellungsflache 0,85 m? 1,70 m?

Besttickungsmdglichkeit 14 Eisschalen Typ C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm 28 Eisschalen Typ G, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm
Energieverbrauch 13,80 kWh/24 h 27,80 KWh/24 h

Bruttogewicht 300 kg 520 kg _I’Q
Artikelnummer 66.0125 66.0250 OWo
UVPin€ 7.818,00 13.582,00
I -.v: Trend 1000 Slim Aruba Trend 1300 Slim

AuBenmaBe Bx T x H 1070 x 930 x 1300 mm 1385 x 930 x 1300 mm

Anschlusswert 230V/757 W 230V/861 W

Ausstellungsflache 0,44 m? 0,6 m2

Energieverbrauch 9,30 kWh/24 h 10,60 kKWh/24 h

Bestiickungsmdglichkeit 7 Eisschalen Typ C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm 10 Eisschalen Typ C, 5 Liter, 360 x 165 x 120 mm

Bruttogewicht 235kg 285 kg

Artikelnummer 66.3100 66.3125

UVPin€ 6.682,00 7.818,00




Kuhlvitrinen
Merado-Serie

Merado Verkaufstheke

Frischwarentheke mit
gebogenem Glasaufbau aus Sicherheitsglas,
wahlweise mit stiller oder Umluftkiihlung
* AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 9003,
Seitenwande Kunststoff
+Innenmaterial: Stahlblech, weiB lackiert
+ Frontkippscheibe und innenliegende Prallscheibe
+ Elektronische Temperatursteuerung
+Digitale Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung
+ Edelstahlarbeitsplatte mit einer Tiefe von 350 mm
+ Ausstellungsflache aus beschichtetem Stahlblech weiB
mit einer Tiefe von 765 mm
+Reservefach und Unterbaukuhlung,
lichtes TtirenmaB B x H 520 x 220 mm
+ Automatische Abtauung
- Leichte Reinigung, Frontscheibe kippbar
Merado 2550 S o +Hohenverstellbare AusgleichsfliBe
+ Serienzubehér: Wagenabweiser

usn . .

Merado Lux Verkaufstheke

Wie oben, jedoch
mit Granitarbeitsplatte und CNS Auslage
+ Granitarbeitsplatte mit einer Tiefe von 350 mm
+ Ausstellungsflache aus Chromnickelstahl
DIN 1.4301 AISI 304 mit einer Tiefe von 765 mm
+Riickschiebescheiben aus Plexiglas

Merado Lux ZK Verkaufstheke

Wie oben, jedoch fiir Zentralkiihlung

*Fir Anschluss an bauseitige Kélteanlage

+E-Ventil flr Kéltemittel R 134 a bis Merado 1680,
ab Merado 2010 flr Kéltemittel R 507

+ Ohne Seitenteile

N € - S

Skizze inklusive Taschenablage

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL1018 RAL3020 RAL 8014 RAL 9005

Wagenabweiserfarben:
T A tikel-Nr.  UvPin€
. . . . . Trennscheibe 57.8038 98,00
0DO1  0D02 0DO3 0DO4 0DO5 ODO6 Volltrennscheibe 57.8039 294,00
Artikel-Nr.  UVPin €
Seitenteil rechts 57.8001 195,00
Seitenteil links 57.8002 195,00
Zusammenbausatz 57.8041 105,00

Zubehor zu Merado und Merado Lux (werkseitiger Einbau)

1030 Modelle 1380 Modelle 1680 Modelle 2010 Modelle 2550 Modelle

I 162

Zubehor Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€
Riickschigbescheiben 57.8003 81,00 57.8004 94,00  57.8004 94,00  57.8004 94,00  57.8007 151,00
Taschenablage 57.8018 216,00 57.8019 289,00 57.8020 352,00 57.8021 421,00  57.8022 535,00
Zwischenglasablage 57.8013 99,00 57.8014 132,00 57.8015 167,00 57.8016 199,00  57.8017 238,00
Stufenbdden Stahlblech 57.8028 137,00 57.8029 184,00  57.8030 221,00  57.8031 267,00  57.8032 338,00
Stufenbdden Edelstahl 57.8033 221,00 57.8034 298,00 57.8035 360,00 57.8036 432,00 57.8037 548,00



Kuhlvitrinen -

X/

Merado-Serie

Modelle mit stiller Kiihlung > LED
R 290 il e
I Verado1030S Merado 1380 S Merado 1680 S Merado 2010 S Merado 2550 S
AuBenmaBe B x T x H 1030x 11641230 mm 1380 1164x1230mm 1680 1164x1230mm ~ 2010x 1164x1230mm 2550 x 1164 x 1230 mm
Temperatur +2°Cbis +8 °C +2°C bis +8 °C +2°Cbis +8 °C +2°C bis +8 °C +2°Cbis +8 °C
UT/RF 25°C/60% 25°C/60 % 25°C/60% 25°C/60% 25°C/60%
Anschiusswert 230V /271 W 230V /274 W 230V /279 W 230V /283 W 230V /461 W
Kaltemittel R 290 R 290 R 290 R 290 R 290
Ausstellungsflédche 0,80 m2 1,00 m? 1,2m?2 1,5m? 1,9m?
Energieverbrauch 3,80 KWh /24 3,80 KWh /24 h 3,90 KWh /24 h 4,10 KWh /24 6,50 KWh /24 h
Anzahl der Tiren 1 1 2 2 2
Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215 kg _|-Q 290 kg _I'Q
Artikelnummer 53.2106 53.2146 53.2176 532206 oWo  53.2256 o¥o
UVPin€ 2.050,00 2.533,00 2.878,00 3.435,00 4.263,00
B veadolux1030S  MeradoLux1380S  MeradoLux1680S  MeradoLux2010S  Merado Lux 2550 S
Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215 kg _I‘Q 290 kg _I'Q
Artikelnummer 57.2106 57.2146 57.2176 57.2206 oWo  57.2256 o¥o
UVPin € 2.262,00 3.006,00 3.338,00 3.944,00 4.901,00
[ Veradolux1030SZK  MeradoLux1380SZK  MeradoLux1680SZK  MeradoLux2010SZK  Merado Lux 2550 S ZK
Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215 kg 290 kg
Ventil flr Kaltemittel R452 a R452 a R452 a R452 a J‘Q R452 a _I'Q
Artikelnummer 57.3100 57.3140 57.3170 57.3200 oWo  57.3250 o¥o
UVPin € 1.925,00 2.649,00 3.011,00 3.606,00 4.574,00
Modelle mit Umluftkiihlung LED
R290 Jll =
m Merado 1030 U Merado 1380 U Merado 1680 U Merado 2010 U Merado 2550 U
AuBenmaBe Bx T xH 1030 x 1164 x 1230 mm ~ 1380x 1164 x 1230 mm ~ 1680x 1164 x 1230 mm ~ 2010x 1164 x 1230 mm 2550 x 1164 x 1230 mm
Temperatur +/-0 °C his +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C his +8 °C +/-0 °C bis +8 °C +/-0 °C his +8 °C
UT/RF 25°C/60 % 25°C /60 % 25°C/ 60 % 25°C /60 % 25°C/ 60 %
Anschlusswert 230V/301 W 230V/310W 230V/ 401 W 230V/470W 230V/623 W
Kaltemittel R 290 R 290 R 290 R 290 R 290
Ausstellungsflache 0,80 m2 1,00 m? 1,2 m?2 1,5m? 1,9 m2
Energieverbrauch 4,10kWh /24 h 4,30kWh/24h 5,40 kWh /24 h 6,50 KWh / 24 h 8,70kWh /24 h
Anzahl der Tiren 1 1 2 2 2
Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg _I‘Q 290 kg _I-Q
Artikelnummer 54.0108 54.0148 54.0178 54.0208 oWo  54.0260 o¥o
UVPin€ 2.375,00 2.723,00 3.181,00 3.738,00 4.623,00
[T veadolux1030U  MeradoLux1380U  MeradoLux1680U  MeradoLux2010U  Merado Lux 2550 U
Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg _IQ 290 kg -'.Q
Artikelnummer 57.7106 57.7146 57.7176 57.7206 oWo  57.7256 o¥o
UVPin € 2.684,00 3.116,00 3.501,00 4.248,00 5.298,00
I Veracolux1030UZK  MeradoLux1380UZK  MeradoLux1680UZK  MeradoLux2010UZK  Merado Lux 2550 U ZK
Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg 290 kg
Venti fiir Keltemittel R452a R4522 R452a R4522 R452a
Artikelnummer 57.8100 57.8140 57.8170 57.8200 _l‘oqo 57.8250 J‘Q
UVPin€ 2.333,00 2.678,00 3.133,00 3.564,00 4.450,00

163 I



Kuhlvitrinen
Merado-Serie

1] d 5 Merado Lux Fischtheke

R 290

Fischverkaufstheke mit stiller Kiihlung

+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

* AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 9003,
Seitenwénde Kunststoff

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur: +1 °C bis +8 °C

*UT/RF 25°C/60 %

+ Frontkippscheibe mit innen liegender Prallscheibe

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Kéltemittel R 290

+ Automatische Abtauung

+ Antibeschlagbelliftung der Frontscheibe

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Granitarbeitsplatte mit einer Tiefe von 350 mm

+ Ausstellungsfldche aus Wanneneinsatzen
Edelstahl AISI 316 V4A, hoch korrosions-
bestandig mit eingelassenem Wasserablauf
und einer Tiefe von 765 mm

+ Bauseitige Schmutzwasserentsorgung ist vorzusehen

* Riickschiebescheiben

+ Reservefach und Unterbaukuhlung
aus Chromnickelstahl DIN 1.4301 AlSI 304

« Leichte Reinigung, Frontscheibe kippbar

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

+ Serienzubehdr: Wagenabweiser

+ Bauseitig ist bei Anlieferung von
Merado Lux Fisch 2010 S und 2550 S
fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

1230210 |

—

Skizze inklusive Taschenablage
Lieferbare Farben Mehrpreisoption
PTG D @B CUELEL G Artikel-Nr.  UVP in €
Lux Fisch 1030°S 57.8018 216.00 RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL1018 RAL3020 RAL8014 RAL9005
Lux Fisch 1380 S 57.8019 289,00 Wagenabweiserfarben:
Lux Fisch 1680 S 57.8020 352,00 agenapweiseriaren:

Lux Fisch 2010 S 57.8021 421,00 . . . . .
Lux Fisch 2550 S 57.8022 535,00

0D 01 0D02 0DO3 O0DO0O4 ODO5 ODO6

[ VeracoLuxFisch1030S  Merado Lux Fisch1380S  Merado Lux Fisch 1680 S Merado Lux Fisch2010S  Merado Lux Fisch 2550 S

AuBenmaBe Bx T xH 1040x 1165x 1230 mm ~ 1370x 1165x 1230 mm ~ 1670x1165x 1230 mm 2000 x 1165x 1230 mm 2540 x 1165 x 1230 mm
Anschlusswert 230V /2711 W 230V/274 W 230V /279 W 230V/283W 230V /461 W
Ausstellungsflache 0,80 m2 1,00 m? 1,2 m?2 1,5m? 1,9 m?

Energieverbrauch 3,80 kWh /24 h 3,80 kWh/24h 3,90 kWh /24 h 410KkWh /24 h 6,50 KWh /24 h

Anzahl der Tiren 1 1 2 2 2

Bruttogewicht 140 kg 160 kg 190 kg 215kg _JQ 290 kg _I’Q
Artikelnummer 52.2107 52.2147 52.2177 52.2207 oWo 522257 OWo
UVPin€ 2.918,00 3.436,00 3.938,00 4.554,00 5.652,00

I 164



Kuhlvitrinen
Merado-Serie

oV
«

4

Merado Bain-Maire

Verkaufstheke

+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ AuBenmaterial: Stahlblech weil RAL 9003,
Seitenwande Kunststoff

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur: +30 °C bis +70 °C

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Antibeschlagbeltiftung der Frontscheibe

+ Separat schaltbare LED-Auslagenbeleuchtung

+ Granitarbeitsfldche mit einer Tiefe von 350 mm

+ Bestlickungsflache aus Chromnickelstahl
DIN 1.4301 AISI 304

+ Bestlickung mit GN Schalen, max. 150 mm Tiefe,
nicht im Lieferumfang

+ Wasserablaufhahn

+ Bauseitiger Wasserzu- /ablauf erforderlich

+ Leichte Reinigung, Frontscheibe kippbar

+ Riickschiebescheiben -
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe s
* Bauseitig ist bei Anlieferung von Merado 2010 BM
und 2550 BM fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen
Farbvarianten finden Sie auf Seite 164
Merado 1030 BM Merado 1380 BM Merado 1680 BM
’ 13 ‘1/6‘ 13 ‘ ’ 1/3 ‘ 1/3 ‘1/6‘ 13 ‘ ‘ 13 ‘ 13 ‘ 13 ’1/6‘ 13 ‘
11 (2/4| 11 n 11 |2/4) 11 n n 11 |(2/4| 11
Merado 2010 BM Merado 2550 BM
‘ 1/3 ‘ 1/3 ‘ 1/3 ‘ 1/3 ‘1/6‘ 1/3 ‘ ‘ 1/3 ‘ 13 ‘ 1/3 ‘ 1/3 ‘ 1/3 ‘ 1/3 ‘ 1/3 ‘
i i i 11 |2/4) 11 n i i n i i 1
pATL GG @ERRIGOELIEDTY Artikel-Nr.  UVP in €
Bain-Marie 1030 57.8018 216,00
Bain-Marie 1380 57.8019 289,00
Bain-Marie 1680 57.8020 352,00
Bain-Marie 2010 57.8021 421,00
Bain-Marie 2550 57.8022 535,00
2 vrado 1030 BM Merado 1380 BM Merado 1680 BM Merado 2010 BM Merado 2550 BM
AuBenmaBe BxTxH 1040 x 1165 x 1230 mm 1370 x 1165 x 1230 mm 1670 x 1165 x 1230 mm 2000 x 1165 x 1230 mm 2540 x 1165 x 1230 mm
Anschlusswert 230V/2208 W 230V/3062 W 400V/4152 W 400 V/4966 W 400 V/6056 W
Bestlickungs- 2xGN1/1,2x1/3,1x1/6  3xGN1/1,2x1/3,1x1/6  4xGN1/1,2x1/3,1x1/6  5xGN1/1,2x1/3,1x1/6  7xGN1/1,7xGN1/3
maglichkeit und 1 x 2/4 max. 150 mm tief  und 1 x 2/4 max. 150 mm tief  und 1 x 2/4 max. 150 mm tief und 1 x 2/4 max. 150 mm tief max. 150 mm tief
Ausstellungsfléche 0,80 m2 1,00 m2 1,20 m2 1,50 m2 1,90 m?
Energieverbrauch 18,00 KWh /24 h 24,50 KWh /24 h 32,50 kWh /24 h 39,70 kWh /24 h 48,40 kWh /24 h
Bruttogewicht 147 kg 187 kg 227 kg 281kg __IQ 334 kg _IQ
Artikelnummer 61.0100 61.0140 61.0170 61.0200 oWo 61.0250 o¥o
UVPin € 2.987,00 3.573,00 4.237,00 4.879,00 5.836,00
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KUBUS — MODERNE FORMANSPRACHE

MODERNE FORMANSPRACHE TRIFFT INDIVIDUALITAT

Eine Theke flir viele Anwendungsbereiche. Von der einzelnen steckerfertigen Kiihitheke bis hin zur kompletten Thekenanlage
im individuellen Ladenbau flir Zentralkiihlung bietet KUBUS vielféltige Einsatzbereiche.

Mit Ihrer modernen Formansprache mit geradem Glasaufbau, hinterlasst KUBUS stets einen einwandfreien Eindruck und vor allem
ginen guten Einblick auf das zu kiihlende Produkt.

\on der Frischwarentheke tber Theken fiir den Self-Service Bereich, dem Béckereibereich mit Kuchen- und Brottheke oder
als Fischtheke und Warmetheke Bain-Marie, bietet KUBUS eine groBe Variantenvielfalt fiir jeden Einsatz. Abgerundet wird die
Modellreihe KUBUS durch Kassentisch und Innen- bzw. Auenecken.

GROSSE MODELLVIELFALT

* Gerader Glasaubau

+ Fronthebescheibe mit Hebeddmpfern

+ Antibeschlagsystem der Frontscheibe
+ |eichte Reinigung von vorne

+ Ausgeklligeltes Luftflihrungssystem

+ GroBe Auslageflache mit 900 mm Tiefe
+ Unterbaukilhlung

* Steckerfertige Ausflihrungen™

+ Ohne Maschine fiir Zentralkiihlung*

< Individueller Thekenbau

+ Auswahl an optionalem Zubehor auf Seite 173

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE
BEI DER PLANUNG IHRER THEKENANLAGE. SPRECHEN SIE UNS AN!

* Bei der steckerfertigen Ausflihrung sind die angegebenen Abmessungen immer inklusive Seitenteile, bei der Ausfiihrung ohne Maschine fir Zentralkiihlung

immer ohne Seitenteile (Stérke Seitenteile: 40 mm).
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Kiihlvitrinen K/
KUBUS-Serie

KUBUS U Verkaufstheke
mit Maschine

Umluft Frischwarentheke, steckerfertig

* Temperaturklasse 3M 1 getestet nach DIN EN 23953 1 und 2

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ Antibeschlagsystem

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eichenachbildung,
Seitenwénde beschichtet Eichenachbildung
mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

+ Kéltemittel R 452 a

+ Automatische Abtauung

* Temperatur -1 °C bis +5 °C bei UT/RF 25 °C /60 %

+ Elektronische Temperatursteuerung und digitale Temperaturanzeige

* Wandstérke Isolierung 40 mm

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung, Geréate Ein-/Ausschalter

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304 mit einer Tiefe von 200 mm

* 900 mm tiefe Ausstellungsfldche aus CNS DIN 1.4301 AISI 304

+ Lichtes MaB der Tiren: Breite 530 mm, Hohe 240 mm

+ Reservefach und Unterbaukiihlung

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe (max. 20 mm)

KUBUS U-ZK Verkaufstheke

fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

« Fir den individuellen Thekenbau
+ Expansionsventil fir R 452 a

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

Ausstellungstiefe
900 mm

ZK J L&

200

900

1200

890

1148

Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 173

Zubehor (werkseitiger Einbau) A GICIE A1)/ A{1 K]

Zusammenbausatz fir U-ZK Serie 6.0082 175,00
. . . . Seitenteil links fur U-ZK Serie 4.2001 183,00
RAL1021 RAL3020 RAL5015 RAL6032 RAL7037 RAL7047 RAL9006 RAL9010 Seitenteil rechts fiir U-ZK Serie 4.2000 183,00
I «usus 017U KUBUS 1330 U KUBUS 1955 U KUBUS 2580 U KUBUS 3205 U KUBUS 3830 U
AuBenmaBe BxTxH  1017x1148x1200mm 1330x1148x1200 mm 1955x1148x 1200 mm 2580x 1148 x1200mm 3205x 1148 x1200mm 3830 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V /588 W 230V/602W 230V/853W 230V/1216 W 230V /1287 W 230V/1601 W
611 Whei-10°CVT ~ 611 Wbei-10°CVT ~ 890 Wbei -10°CVT ~ 1214 Wbei -10°CVT 1314 Wbei-10°CVT 1840 W bei -10 °C VT
Kalteleistung und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-
satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur
Ausstellungsflache 0,84 m2 1,12 m? 1,68 m? 2,24 m? 2,80 m?2 3,36 m?
Energieverbrauch 6,90 KWh/24 h 7,20 KWh/24 h 10,90 kWh/24 h 13,60 kWh/24 h 17,40 kWh/24 h 23,60 kWh/24 h
Anzahl der Tiren 1 1 2 3 3 4
Bruttogewicht 140 kg 150 kg 192 kg 233 kg _I‘Q 275kg _IG 318 kg _I'Q
Artikelnummer 4.2100 4.2130 4.2190 4.2260 o%o 42320 o%o 4.2380 OWo
UVWPin € 3.540,00 3.871,00 4.756,00 5.951,00 7.129,00 8.468,00
[ «uveus937U-ZK  KUBUS1250U-ZK  KUBUS1875U-ZK  KUBUS2500U-ZK  KUBUS3125U-ZK  KUBUS 3750 U-ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1148x1200mm  1250x1148x1200mm 1875x1148x1200 mm 2500x 1148x1200mm 3125x1148x1200mm 3750 x 1148 x 1200 mm
Kélteleistung 349 W bei -8,5°CVT 466 W bei -8,5°CVT 698 Wbei -8,5°CVT 931 Whei-8,5°CVT 1164 W bei -8,5°CVT 1396 W bei -8,5 °C VT
Energieverbrauch 5,20 kWh /24 h 6,70 KWh/24 h 9,70 KWh/24 h 13,10 kWh/24 h 16,20 kWh/24 h 19,90 kWh/24 h
Bruttogewicht 120 kg 175 kg 220 kg 260 kg 310kg 365 kg
Artikelnummer 4.2093 4.2125 4.2187 4.2250 -I‘Q:o 4.2321 —Iogo 4.2327 —I'OQO
UVWPin € 3.147,00 3.403,00 4.246,00 5.373,00 6.736,00 8.043,00
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Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

Ausstellungstiefe

900 mm

200

900

890

Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 173

Zubehor (werkseitiger Einbau) [ GIE AT/ 411K

KUBUS SB Theke
mit Maschine

Umluft Frischwarentheke,
Selbstbedienung, steckerfertig
* Self-Servicetheke
+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2
+ Kleine gerade Frontscheibe aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eiche-
nachbildung, Seitenwande beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung
+ Innenmaterial: CNS
* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 200 mm
+ 900 mm tiefe Ausstellungsfléche
aus CNS DIN 1.4301 AlSI
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
*UT/RF 25°C/60 %
* Kaltemittel R 452 a
+ Automatische Abtauung
* 40 mm Isolierung
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Gerdte Ein-/Ausschalter
* Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Hohe 240 mm
+ Reservefach und Unterbaukuhlung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe (max. 20 mm)

KUBUS SB-ZK Theke
fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

+ Fr den individuellen Thekenbau
+ Expansionsventil fiir R 452 a

Zusammenbausatz fir SB-ZK Serie  6.0082 175,00
Seitenteil links fiir SB-ZK Serie 4.3001 183,00 Farbvarianten finden Sie auf Seite 167
Seitenteil rechts fiir SB-ZK Serie 4.3000 183,00

[T «uBus1017SB KUBUS1330SB KUBUS1955SB  KUBUS2580SB  KUBUS3205SB  KUBUS 3830 SB
AuBenmaBe BxTxH 1017 x1148x935mm 1330x 1148 x935mm 1955x 1148 x 935 mm 2580 x 1148 x 935 mm 3205 x 1148 x 935 mm 3830 x 1148 x 935 mm
Anschlusswert 230V /588 W 230V/602W 230V/853W 230V/1216 W 230V/1287 W 230V/1601 W

611 Whei-10°CVT ~ 611 Wbei-10°CVT ~ 890 Wbei -10°CVT ~ 1214 Wbei -10°CVT 1314 Wbei-10°CVT 1840 W bei -10 °C VT
Kélteleistung und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-  und + 45 °C Konden-
satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur

Ausstellungsflache 0,84 m2 1,12 m2 1,68 m? 2,24 m? 2,80 m2 3,36 m?
Anzahl der Tiren 1 1 2 8 3 4
Bruttogewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg _I'Q 275kg _IQ 318 kg -'Q
Artikelnummer 4.3100 4.3130 4.3190 4.3260 oo 4.3320 oo  4.3360 o¥o
UVPin € 3.645,00 3.913,00 4.495,00 5.977,00 6.746,00 8.007,00

[ «ucuso37sB-ZK  KUBUS1250SB-ZK  KUBUS 1875SB-ZK  KUBUS 2500 SB-ZK  KUBUS 3125 SB-ZK  KUBUS 3750 SB-ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1148x935mm  1250x 1148 x935mm 1875x1148x935mm 2500x 1148x 935 mm 3125x 1148 x935 mm 3750 x 1148 x 935 mm
Kélteleistung 349 Whei-85°CVT 466 Wbei -85°CVT 698 W bei-8,5°CVT 931 Wbei-85°CVT 1164 W bei -8,5°CVT 1396 W bei -8,5 °C VT
Bruttogewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg _Ia 275 kg _I'Q 318 kg -Ig
Artikelnummer 4.3093 4.3125 4.3187 4.3250 oo  4.3321 oWo 43375 OWo
UVPin € 3.274,00 3.540,00 4.413,00 5.587,00 6.357,00 7.589,00



Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

KUBUS BK Backereitheke
mit Maschine

Umluft Backerei-Verkaufstheke,

steckerfertig

* Mit Auszugsschubladen

* Temperaturklasse 3M 2 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Gerader Glasaufbau

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eiche-
nachbildung, Seitenwande beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

* UT/RF 25°C/60 %

+ Kéltemittel R 452 a

+ Automatische Abtauung

* 40 mm Isolierung

+ Fronthebescheibe

+ Antibeschlagsystem

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ 1 gekiihlte 300 mm tiefe Glasablage

+ 1 ungekuhlte 230 mm tiefe Glasablage

+ Reservefach und Unterbaukihlung

+ Arbeitsflache, Tiefe 280 mm

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe (max. 20 mm)

KUBUS BK-ZK Backereitheke
fUr Zentralklhlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

« Fir den individuellen Thekenbau

Ausstellungstiefe Il 71K W LED
—

900 mm optional

3 :/- /=I

=1

ronAT

1200

Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 173

Zubehor (werkseitiger Einbau) g GIE AT/ 411K

+ Expansionsventil fir R 452 a Zusammenbausatz fiir BK-ZK Serie  6.0082 175,00

Farbvarianten finden Sie auf Seite 167 Seitenteil links fiir BK-ZK Serie 4.4001 183,00
Seitenteil rechts fiir BK-ZK Serie 4.4000 183,00

I «sus 1330 BK KUBUS 1955 BK

AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 1148 x 1200 mm 1955 x 1148 x 1200 mm

Anschlusswert 230V/610W 230V /853 W

Kélteleistung 611 W bei -10 °C VT und + 45 °C Kondensatortemperatur 890 W bei -10 °C VT und + 45 °C Kondensatortemperatur

Energieverbrauch 6,8 kWh/24 h 10,2 kWh/24 h

Innenbeleuchtung ja ja

Ausstellungsflache 1,09 m? 1,64 m2

Anzahl der Schubladen 1 (B 1044 x T 880 x H 315 mm) 2 (B 797 xT880xH315 mm)

Bruttogewicht 185kg 235 kg

Artikelnummer 4.4130 4.4190

UVPin € 5.055,00 6.229,00
I «ucus 1250 BK-ZK KUBUS 1875 BK-ZK

AuBenmaBe Bx T xH 1250 x 1148 x 1200 mm 1875 x 1148 x 1200 mm

Kélteleistung 466 W bei -8 °C VT 698 W bei -8 °C VT

Bruttogewicht 161 kg 235Kkg

Artikelnummer 4.4125 4.4187

UVPin€ 4.904,00 6.040,00

X/

<
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Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

Ausstellungstiefe
900 mm

LED @ ZK | >4

optional [ e

1200

890

1148

Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 173

KUBUS Fisch Theke
mit Maschine

Fischtheke mit stiller Kiihlung, steckerfertig

+ Temperaturklasse 3M 2 getestet nach
DIN EN 23953 1 und 2

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ Antibeschlagsystem

+ Ausstellungsflache aus Wanneneinsatze in Edelstahl
mit einer Tiefe von 760 mm

* AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eiche-
nachbildung, Seitenwande beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur -1 °C bis +7 °C

*UT/RF 25°C/60 %

+ Kaltemittel R 452 a

+ Automatische Abtauung

* 40 mm Isolierung

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Beschichteter Verdampfer

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Arbeitsplatte mit einer Tiefe von 320 mm

+ Reservefach mit Unterbaukiihlung

* Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Hohe 240 mm

+ Bauseitige Schmutzwasserentsorgung ist vorzusehen

* Leichte Reinigung, Frontscheibe hebbar

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe (max. 20mm)

Farbvarianten finden Sie auf Seite 167

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin €

Zusammenbausatz fur Fisch-ZK Serie  6.0082 175,00

Seitenteil links fir Fisch-ZK Serie 4.5001 183,00

Seitenteil rechts fir Fisch-ZK Serie 4.5000 183,00
I «usus 1330 Fisch KUBUS 1955 Fisch
AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 1148 x 1200 mm 1955 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/390W 230V/603W

Kalte cistung 446 W bei -10 °C VT und 611 W bei -10 °C VT und

+ 45 °C Kondensatortemperatur

+ 45 °C Kondensatortemperatur

KUBUS Fisch-ZK Theke
fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile
+ Ohne Maschine
+ Fir den individuellen Thekenbau

+ Expansionsventil fiir R 452 a

KUBUS 2580 Fisch
2580 x 1148 x 1200 mm
230V /846 W

890 W bei -10 °C VT und
+ 45 °C Kondensatortemperatur

KUBUS 3205 Fisch
3205 x 1148 x 1200 mm
230V/1096 W

1236 W bei -10 °C VT und
+ 45 °C Kondensatortemperatur

Ausstellungsfldche 0,94 m2 1,41 m? 1,88 m? 2,34 m2

Anzahl der Tiiren 1 2 8 3

Bruttogewicht 185 kg 253 kg 300 kg _IQ 345kg _I'Q
Artikelnummer 45130 4.5190 4.5260 OWo 45320 o¥o
UVPin€ 4.231,00 5.118,00 6.369,00 7.213,00

I «usvs 1250 Fisch-2K

KUBUS 1875 Fisch-ZK

KUBUS 2500 Fisch-ZK

KUBUS 3125 Fisch-ZK

AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1148 x 1200 mm 1875 x 1148 x 1200 mm 2500 x 1148 x 1200 mm 3125 x 1148 x 1200 mm
Kélteleistung 310 W bei -10 °C VT 460 W bei -10 °C VT 615 W bei-10 °C VT 770 W bei -10 °C VT

Anzahl der Tiiren 1 2 3 3

Bruttogewicht 160 kg 253 kg 300 kg 345kg

Artikelnummer 45125 4.5187 4.5250 —Iogo 4.5321 —I'ogo
UVPin€ 3.853,00 4.736,00 5.977,00 6.820,00



Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

KUBUS BM Bain-Marie

Verkaufstheke

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Fronthebescheibe

+ AuBenmaterial: Stahlblech beschichtet Eiche-
nachbildung, Seitenwande beschichtet
Eichenachbildung mit Edelstahlabkantung

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +50 °C bis +80 °C

+ Elektromechanische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* 40 mm Isolierung

«+ Infrarotstrahler separat schaltbar

+ Zahlplatte 360 mm tief

+ CNS-Arbeitsflache mit einer Tiefe von 280 mm

+ Bestlickungsflache aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301 AISI 304

+ Bestlickung mit GN Schalen max. 150 mm Tiefe
(nicht im Lieferumfang enthalten)

+ Wasserablaufhahn

* Bauseitiger Wasserzu-/ablauf erforderlich

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe (max. 20 mm)

Farbvarianten finden Sie auf Seite 167

KUBUS 1017 BM KUBUS 1330 BM
n n n n n
13 1/3 13 1/3 13

1200

=
890

LED

I <usus 1017 BM KUBUS 1330 BM
AuBenmaBe Bx T x H 1017 x 1148 x 1200 mm 1330 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 400V/3125W 400V/3125W
Ausstellungsfléche 0,67 m2 0,90 m2
Bestiickungsmaglichkeit 2GN1/1+2GN1/3 3GN1/1+3GN1/3
Bruttogewicht 155 kg 185kg
Artikelnummer 4.7100 4.7130
UVPin€ 5.829,00 6.164,00




Kuhlvitrinen
KUBUS-Serie

I_En Ausstellungstiefe KUBUS Brot Theke

optional 900 mm

Brottheke ohne Kiihlung
+ Ohne Seitenteile
+ Ausstellungstiefe 900 mm
+ Geeignet fiir den individuellenThekenbau
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial:
Stahlblech beschichtet Eichenachbildung
+ Innenmaterial: Holz
+ Glaszahlplatte 360 mm tief
+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern
+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung
+ CNS-Arbeitsplatte mit einer Tiefe von 280 mm
+ Ausstellungsfldche mit Holzrosten
+ Reservefach
* Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Hohe 240 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe (max. 20 mm)

ohne Seitenteile, Abb. dhnlich - 360

1200

890

—l
200
PTG ST ENLET I Artikel-Nr.  UVP in € ‘

Zusammenbausatz 6.0082 175,00
Seitenteil links 4.6001 183,00
Seitenteilrechts 46000 183,00 1148 Farbvarianten finden Sie auf Seite 167
[ «vsus 937 Brot KUBUS 1250 Brot KUBUS 1875 Brot KUBUS 2500 Brot KUBUS 3125 Brot
AuBenmaBe Bx T xH 937 x 1148 x 1200 mm 1250x 1148 x 1200 mm 1875 x 1148 x 1200 mm 2500 x 1148 x 1200 mm 3125 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/23W 230V/30W 230V/45W 230V/60W 230V/68W
Ausstellungsfldche 0,72 m? 0,95 m? 1,43 m? 1,90 m? 2,38 m?
Energieverbrauch 0,55 kWh/24 h 0,72 kWh/24 h 1,08 kWh/24 h 1,44 kWh/24 h 1,63 kWh/24 h
Anzahl der Tiren 1 1 2 3 8
Bruttogewicht 125 kg 153 kg 210 kg 265 kg _I'Q 305 kg _I'Q
Artikelnummer 4.6100 4.6125 4.6187 4.6250 Oo¥o 46312 OWo
UVPin € 2.839,00 3.066,00 3.824,00 4.837,00 5.498,00
KUBUS Kassentisch
200 o Kassentisch ohne Seitenteile
[ | + AuBenmaterial:
_ Stahlblech beschichtet Eichenachbildung
H % Farbvarianten finden Sie auf Seite 167

1148

Zubehor (werkseitiger Einbau) [ CIE AT/ 011K

Seitenglas zur Abgrenzung 4.0008 96,00
Zusammenbausatz 6.0082 175,00
Seitenteil links 4.2001 183,00
Seitenteil rechts 4.2000 183,00
Steckdose 4.0022 72,00 ohne Seitenteile, Abb. &hnlich
I «veus 600 KUBUS 1000 KUBUS 1500 KUBUS 1900
AuBenmaBe Bx T xH 600 x 1148 x 890 mm 1000 x 1148 x 890 mm 1500 x 1148 x 890 mm 1900 x 1148 x 890 mm
Artikelnummer 4.8060 4.8100 4.8150 4.8190
UVPin€ 743,00 979,00 1.255,00 1.456,00
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KUBUS Innen- und Aussenecken

Kiihlvitrinen K/

KUBUS-Serie

45° und 90° SB Selbstbedienings-Ecke

Fiir den individuellen Thekenbau

+ Ohne Seitenteile, Self-Service

+ Ausstellungstiefe 900 mm

* Temperaturklasse 3M 1

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301, Tiefe von 200 mm
+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe (max. 20 mm)

KUBUS U Bedienecke

Wie oben, jedoch

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ Antibeschlagsystem

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

KUBUS SB-ZK und U-ZK Serie
fUr Zentralklhlung

Wie oben, jedoch mit Expansionsventil fiir R 452 a

ZE «sus U 45° Innenecke

AuBenmaBe Bx T x H 1123 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V /380 W

i 446 W bei -10 °C VT und
Kélteleistung

+ 45 °C Kondensatortemp.

Zubehor KUBUS Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehor fiir die verschiedenen Modelle und GréBen der Kubus Serie.

Steckdose, Feste Trennscheibe, Mobile Trennscheibe hoch, Mobile Trennscheibe niedrig, Vollisolier-
te Trennscheibe, Papierhalter, Schneidbrett, Waagenbrett, Maschinenbrett, Messerhalter, Radersatz,
Automatische Tauwasserverdunstung, Elektronische Abtauheizung, Zwischenglasablage, Vorrats-

fach Edelstahl, Riickschiebescheiben, LED-Beleuchtung, Beschichteter Verdampfer, Wagenabweiser

Edelstahl, 2-stufige Auslage, 3-stufige Auslage und Holz-Warentrenner

Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an

oder besuchen Sie unsere Homepage www.kbs-gastrotechnik.de

KUBUS U 45° AuBenecke
1120 x 1148 x 1200 mm
230V /413 W

446 W bei -10 °C VT und
+ 45 °C Kondensatortemp.

KUBUS U 90° Innenecke
1305 x 1148 x 1200 mm
230V/791 W

890 W bei -10 °C VT und
+ 45 °C Kondensatortemp.

KUBUS U 90° AuBenecke
1270 x 1148 x 1200 mm
230V/844 W

890 W bei -10 °C VT und
+ 45 °C Kondensatortemp.

Ausstellungsflache 0,72 m2 0,74 m? 1,26 m? 1,64 m?

Bruttogewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg

Artikelnummer 4.2149 4.2145 4.2199 4.2195

UWPin€ 4.450,00 4.402,00 6.693,00 6.645,00
ZE «usus U-ZK 45° Innenecke  KUBUS U-ZK 45° AuBenecke  KUBUS U-ZK 90° Innenecke  KUBUS U-ZK 90° AuBenecke
Anschiusswert 230V/58 W 230V/98 W 230V/89W 230V/170W

Kalteleistung 320 W bei -9 °C VT 380 W bei -9 °C VT 640 W bei -9 °C VT 760 W bei -9 °C VT
Bruttogewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg

Artikelnummer 4.2049 4.2045 4.2099 4.2095

UWPin€ 3.746,00 3.699,00 5.605,00 5.558,00
IEZ «vsus SB 45° Innenecke KUBUS SB 45° AuBenecke KUBUS SB 90° Innenecke KUBUS SB 90° AuBenecke
AuBenmaBe Bx T xH 1123 x 1148 x 935 mm 1120 x 1148 x 935 mm 1305 x 1148 x 935 mm 1270 x 1148 x 935 mm
iltelistung 446 W bei 10 °C VT und 446 W bei -10 °C VT und 890 W bei 10 °C VT und 890 W bei 10 °C VT und

+ 45 °C Kondensatortemp.

+ 45 °C Kondensatortemp.

+ 45 °C Kondensatortemp.

+ 45 °C Kondensatortemp.

Ausstellungsflache 0,72 m2 0,74 m? 1,26 m? 1,64 m?
Bruttogewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg
Artikelnummer 4.3149 4.3145 4.3199 4.3195
UVPin € 4.191,00 4.143,00 6.294,00 6.247,00

[ «usus sB-ZK 45° Innenecke

KUBUS SB-ZK 45° AuBenecke

KUBUS SB-ZK 90° Innenecke

KUBUS SB-ZK 90° AuBenecke

Kélteleistung 320 W bei -9 °C VT 380 W bei -9 °C VT 640 W bei -9 °C VT 760 W bei -9 °C VT
Bruttogewicht 130 kg 130 kg 220 kg 220 kg
Artikelnummer 4.3049 4.3045 4.3099 4.3095

UVPin€ 3.487,00 3.439,00 5.206,00 5.159,00

Ausstellungstiefe
900 mm
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NINA — ZEITLOSE ELEGANZ

ZEITLOSE ELEGANZ — HOHE FUNKTIONALITAT

Eine Theke fiir viele Anwendungsbereiche. Von der einzelnen steckerfertigen Kihitheke bis hin zur kompletten Thekenanlage
im individuellen Ladenbau flr Zentralklihlung bietet NINA vielféltige Einsatzbereiche.

Der gerundete Glasaufbau bietet von allen Perspektiven einen guten Blick auf das ausgestellte Produkt.

Von der Frischwarentheke iiber Theken flir den Self-Service Bereich, dem Béckereibereich mit Kuchen- und Brottheke
oder als Fischtheke und Wérmetheke Bain-Marie (auf Anfrage), bietet NINA eine groBe Variantenvielfalt flir jeden Einsatz.
Abgerundet wird die Modellreihe NINA durch Kassentisch und Innen- bzw. AuBenecken.

GROSSE MODELLVIELFALT

+ Klassischer gebogener Glasaufbau

+ Fronthebescheibe mit Hebeddmpfern

+ Antibeschlagsystem der Frontscheibe
+ |eichte Reinigung von vorne

+ Ausgeklligeltes Luftflihrungssystem

+ GroBe Auslageflache mit 900 mm Tiefe
+ Unterbaukiihlung

+ Steckerfertige Ausfiihrungen*

+ Ohne Maschine flir Zentralkiihlung*

¢ Individueller Thekenbau

+ Auswahl an optionalem Zubehor auf Seite 181

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE
BEI DER PLANUNG IHRER THEKENANLAGE. SPRECHEN SIE UNS AN!

* Bei der steckerfertigen Ausfiihrung sind die angegebenen Abmessungen immer inklusive Seitenteile, bei der Ausfiihrung ohne Maschine fiir Zentralkiihlung
immer ohne Seitenteile (Starke Seitenteile: 40 mm).



Kuhlvitrinen
NINA-Serie

NINA U Verkaufstheke
mit Maschine

Umluft Frischwarentheke, steckerfertig

+ Temperaturklasse 3M 1 getestet nach DIN EN 23953 1 und 2

+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Glasrahmen aus Aluminium

+ Glaszahlplatte 152 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ Antibeschlagsystem

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 7047,
Sockel RAL 7037, Seitenwédnde Kunststoff

+ Innenmaterial: CNS

+ 900 mm tiefe Ausstellungsfléche
aus CNS DIN 1.4301 AISI 304

* Temperatur -1 °C bis +5 °C

* UT/RF 25°C/60 %

+ 40 mm Isolierung

+ Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 452 a

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Gerate Ein/- Ausschalter

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 280 mm

 Lichtes MaB der Tiiren: Breite 530 mm, Héhe 240 mm

+ Reservefach und Unterbaukiihlung

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe (max. 20 mm)

NINA U-ZK Verkaufstheke
fur Zentralkiihlung

Wie oben, jedoch:
+ Ohne Seitenteile

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

RAL 1021 RAL3020 RAL5015 RAL 6032

Ausstellungstiefe
900 mm

LED

optional

ZK

1200

1148

Weiteres Zubehdr finden Sie auf Seite 181

+ Ohne Maschine . . =B -tV uvpine
+ Fiir den individuellen Thekenbau Zusammenbausatz fiir U-ZK Serie  6.0082 175,00
+ Expansionsventil fiir R 452 a RAL7037 RAL 7047 RAL9006 RAL 9010 Seitenteil links fiir U-ZK Serie ~ 6.0001 175,00
Seitenteil rechts flr U-ZK Serie~ 6.0002 175,00
I - 1017U NINA 1330 U NINA 1955 U NINA 2580 U NINA 3205 U NINA 3830 U
AuBenmaBe BxTxH  1017x1148x1200mm 1330x1148x 1200 mm 1955x1148x 1200 mm 2580x 1148 x 1200 mm 3205x 1148 x 1200 mm 3830 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/588W 230V/602W 230V /853 W 230V/1216 W 230V/1287 W 230V /1601 W
611 Whei-10°CVT 611 Wbei-10°CVT 890 Wbei-10°CVT 1214 Whbei -10°CVT 1314 W hei -10 °CVT 1840 W bei -10 °C VT
Kalteleistung und +45 °C Konden-  und +45 °C Konden-  und +45 °C Konden- ~ und +45 °C Konden- ~ und +45 °C Konden-  und +45 °C Konden-
satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur
Ausstellungsfléache 0,84 m? 1,12m? 1,68 m? 2,24 m? 2,80 m? 3,36 m?
Energieverbrauch 6,90 kWh/24 h 7,20 kWh/24 h 10,90 kWh/24 h 13,60 kKWh/24 h 17,40 KWh/24 h 23,60 kWh/24 h
Anzahl der Tiren 1 1 2 3 3 4
Bruttogewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg 275kg 318 kg
Artikelnummer 6.1100 6.1130 6.1190 6.1260 —I'ouo 6.1320 —I'oqo 6.1380 —I'ogg
UVPin € 3.318,00 3.540,00 4.805,00 5.255,00 6.432,00 7.780,00
[T iNA 937 U-ZK NINA1250U-ZK  NINA1875U-ZK  NINA2500U-ZK  NINA3125U-ZK  NINA 3750 U-ZK
Anschlusswert 230V/76 W 230V /98 W 230V /157 W 230V/192W 230V/238W 230V /289 W
Kalteleistung 349 W bei -8,5°CVT 466 W bei-8,5°CVT 698 W bei-8,5°CVT 931 Whei -8,5°CVT 1164 W bei -8,5 °CVT 1396 W bei -8,5 °C VT
Bruttogewicht 140 kg 175kg 220 kg 260 kg _I’Q 310kg _IQ 365 kg _IQ
Artikelnummer 6.1093 6.1125 6.1187 6.1250 o¥o 6.1312 o¥o 6.1375 oWo
UVPin € 2.938,00 3.186,00 3.982,00 4.833,00 6.037,00 7.379,00

K/
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Kuhlvitrinen
NINA-Serie

Ausstellungstiefe

900 mm

Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 181

Zubehor (werkseitiger Einbau) g GIE AT/ 411K

1148

NINA SB Theke
mit Maschine

Umluft Frischwarentheke fiir
Selbstbedienung, steckerfertig
* Self-Servicetheke
+ Temperaturklasse 3M 1
+ Kleine gebogene Frontscheibe aus Sicherheitsglas
* AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 7047,
Sockel RAL 7037, Seitenwénde Kunststoff
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
*UT/RF 25°C/60 %
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 452 a
+ Gerdte Ein-/Ausschalter
* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 280 mm
+ 900 mm tiefe Ausstellungsfléche
aus CNS DIN 1.4301 AISI 304
* 40 mm Isolierung
+ Reservefach und Unterbaukuhlung
* Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Hohe 240 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe (max. 20 mm)

NINA SB-ZK Theke
fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

+ Fr den individuellen Thekenbau
+ Expansionsventil fiir R 452 a

Farbvarianten finden Sie auf Seite 175

Zusammenbausatz fir SB-ZK Serie  6.0082 175,00
Seitenteil links fiir SB-ZK Serie 6.2001 175,00
Seitenteil rechts fiir SB-ZK Serie 6.2000 175,00
I 1017 sB NINA 1330 SB NINA 1955 SB NINA 2580 SB NINA 3205 SB NINA 3830 SB

AuBenmaBe BxTxH 1017 x1148x935mm 1330x 1148 x935mm 1955x 1148 x 935 mm 2580 x 1148 x 935 mm 3205 x 1148 x 935 mm 3830 x 1148 x 935 mm
Anschlusswert 230V /588 W 230V /602 W 230V/853W 230V/1216 W 230V /1287 W 230V /1601 W

611 Wbhei-10°CVT 611 Whei -10°CVT ~ 890 W bei-10°CVT ~ 1214 Whei-10°CVT 1314 W bei-10°CVT 1840 W bei -10 °C VT
Kalteleistung und +45 °C Konden-  und +45 °C Konden-  und +45 °C Konden- ~ und +45 °C Konden-  und +45 °C Konden-  und +45 °C Konden-

satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur satortemperatur
Ausstellungsflache 0,84 m2 1,12 m? 1,68 m? 2,24 m? 2,80 m?2 3,36 m?
Anzahl der Tiren 1 1 2 8 3 4
Bruttogewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg -'1; 275 kg —'ﬂ 318 kg —'ﬂ
Artikelnummer 6.2100 6.2130 6.2190 6.2260 o¥o 6.2320 oWo 6.2380 o¥o
UVPin € 3.371,00 3.616,00 5.097,00 5.513,00 6.088,00 7.371,00

[T \NA037SB-ZK  NINA1250SB-ZK  NINA1875SB-ZK  NINA2500SB-ZK  NINA3125SB-ZK  NINA 3750 SB-ZK

AuBenmaBe BxTxH 937 x1148x935mm  1250x1148x 935 mm 1875x 1148x935mm 2500 1148x 935 mm 3125x 1148 x 935 mm 3750 x 1148 x 935 mm
Kalteleistung 349 Whei -8°CVT 466 W bei -8 °C VT 698 W bei -8 °C VT 931 W bei -8 °C VT 1164 Wbei -8 °CVT 1396 W bei -8 °C VT
Bruttogewicht 120 kg 150 kg 192 kg 233 kg _IQ 275Kkg _IQ 318 kg _IQ
Artikelnummer 6.2093 6.2125 6.2187 6.2250 o¥o 6.2312 o¥o 6.2375 o¥o
UVPin € 2.995,00 3.249,00 4.053,00 5.125,00 5.702,00 6.964,00



Kuhlvitrinen
NINA-Serie

NINA BK Backereitheke
mit Maschine

Umluft Backerei-Verkaufstheke,

steckerfertig

* Mit Auszugsschubladen

* Temperaturklasse 3M 2

+ AuBenmaterial: Stahlblech weil RAL 7047,
Sockel RAL 7037, Seitenwédnde Kunststoff

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

* UT/RF 25°C/60 %

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 452 a

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Gebogener Glasaufbau

+ Fronthebescheibe

+ Glaszahlplatte 152 mm tief

+ 1 gekiihlte 300 mm tiefe Glasablage

+ 1 ungekuhlte 230 mm tiefe Glasablagen

+ Reservefach und Unterbaukiihlung

+ Arbeitsflache, Tiefe 280 mm

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe (max. 20 mm)

NINA BK-ZK Backereitheke
fUr Zentralklhlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

« Fir den individuellen Thekenbau
* Expansionsventil fir R 452 a

Farbvarianten finden Sie auf Seite 175

1200

Ausstellungstiefe
900 mm

LED

optional

ZK

Il 390

1148

Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 181

PATLEO WM (TE CCEHUD A SLET I Artikel-Nr.  UVP in €

Zusammenbausatz fir BK-ZK Serie  6.0082 175,00
Seitenteil links ftir BK-ZK Serie 6.0001 175,00
Seitenteil rechts fiir BK-ZK Serie 6.0002 175,00
I - 1330 BK NINA 1955 BK
AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 1148 x 1200 mm 1955 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/610W 230V/853 W
Kalteleistung 611 W bei -10 °C VT und +45 °C Kondensatortemperatur 816 W bei -10 °C VT und +45 °C Kondensatortemperatur
Energieverbrauch 6,8 kWh/24 h 10,2 kWh/24 h
Ausstellungsflache 1,13 m? 1,69 m?2
Anzahl der Schubladen 1(B1044 x T 880 xH 315 mm) 2 (B 797 xT880xH 315 mm)
Bruttogewicht 185 kg 235 kg
Artikelnummer 6.3130 6.3190
UVPin € 5.051,00 6.225,00
I i\~ 1250 BK-ZK NINA 1875 BK-ZK
AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1148 x 1200 mm 1875x 1148 x 1200 mm
Kélteleistung 466 W bei -8 °C VT 698 W bei -8 °C VT
Artikelnummer 6.3125 6.3187
UVPin€ 4.719,00 5.891,00

K/
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Kuhlvitrinen
NINA-Serie

152
320
760
S
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%
1148

Weiteres Zubehir finden Sie auf Seite 181

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin €

NINA Fisch Theke
mit Maschine

Fischtheke mit stiller Kiihlung, steckerfertig
* Temperaturklasse 3M 2
* AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 7047,
Sockel RAL 7037, Seitenwéande Kunststoff
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur -1 °C bis +7 °C
*UT/RF 25°C/60 %
+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Fronthebescheibe beheizt
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Automatische Abtauung
+ Kaltemittel R 452 a
+ Beschichteter Verdampfer
+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung
+ Arbeitsplatte mit einer Tiefe von 320 mm
+ Ausstellungsflache als Wanneneinsétze in Edelstahl
mit einer Tiefe von 760 mm
+ Reservefach und Unterbaukuhlung
* Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Hohe 240 mm
+ Bauseitige Schmutzwasserentsorgung ist vorzusehen
* Leichte Reinigung, Frontscheibe hebbar
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
(max. 20 mm)

NINA Fisch-ZK Theke
fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

+ Fir den individuellen Thekenbau
+ Expansionsventil fiir R 452 a

Farbvarianten finden Sie auf Seite 175

Zusammenbausatz fir Fisch-ZK Serie  6.0082 175,00
Seitenteil linksfir Fisch-ZK Serie 6.4001 175,00
Seitenteil rechts fiir Fisch-ZK Serie 6.4000 175,00
I N 1330 Fisch NINA 1955 Fisch NINA 2580 Fisch NINA 3205 Fisch
AuBenmaBe Bx T xH 1330 x 1148 x 1200 mm 1955 x 1148 x 1200 mm 2580 x 1148 x 1200 mm 3205 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/39%0 W 230V /603 W 230V/846 W 230V /1096 W
Kalteleistung 446 W bei -10 °C VT und 611 W bei -10 °C VT und 890 W bei -10 °C VT und 1236 W bei -10 °C VT und
+45 °C Kondensatortemperatur +45 °C Kondensatortemperatur +45 °C Kondensatortemperatur +45 °C Kondensatortemperatur
Ausstellungsfléche 0,94 m2 1,41 m? 1,88 m? 2,34 m?
Anzahl der Tiiren 1 2 8 3
Bruttogewicht 160 kg 253 kg 300 kg —I'ogo 345 kg —I'ogo
Artikelnummer 6.4130 6.4190 6.4260 6.4320
UVPin € 3.908,00 4.724,00 5.876,00 6.507,00
IEZ A 1250 Fisch-ZK NINA 1875 Fisch-ZK NINA 2500 Fisch-ZK NINA 3125 Fisch-ZK
AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1148 x 1200 mm 1875 x 1148 x 1200 mm 2500 x 1148 x 1200 mm 3125 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/80W 230V /165 W 230V/205W 230V /245 W
Kélteleistung 310 W bei -10 °C VT 460 W bei -10 °C VT 615 W bei -10 °C VT 770 W bei -10 °C VT
Anzahl der Tiiren 1 2 3 3
Bruttogewicht 160 kg 253 kg 300 kg _IQ 345 kg _IQ
Artikelnummer 6.4125 6.4187 6.4250 o%o 6.4312 o¥o
UWPin€ 3.540,00 4.348,00 5.486,00 6.109,00



Kuhlvitrinen
NINA-Serie

NINA Wandkuihlregal
mit Maschine

Impuls-Wandkiihiregal

+ AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 7047,
Sockel RAL 7037, Seitenwande Kunststoff

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +2 °C bis +7 °C

* UT/RF 25°C/60 %

+ Seitenteile inklusive Glasscheiben

* Temperaturklasse 3 M1

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Umluftkiihlung und Luftschleier

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Kéltemittel R 452 a

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ Serienzubehdr:
2 héhen- und neigungsverstellbare Regalbdden,
Regalbodentiefe 1 x 400 mm und 1 x 500 mm,
maximale Belastung 65 kg/m?

* Auslagetiefe im Grundboden 860 mm

+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe (max. 20 mm)

NINA WK-ZK Wandkuhlregal
fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch:

+ Ohne Seitenteile

+ Ohne Maschine

« Fir den individuellen Thekenbau
+ Expansionsventil fir R 452 a

Weiteres Zubehor finden Sie auf Seite 181

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin €

400

500

860

1555

1148

Zusammenbausatz fir Serie WK-ZK 6.0082 175,00
Seitenteil links fur Serie WK-ZK 6.7001 270,00
Seitenteil rechts flr Serie WK-ZK 6.7000 270,00 Farbvarianten finden Sie auf Seite 175
Vollisolierte Trennscheibe zwischen Wandkuhiregal und Theke  6.7002 170,00
Aluminium Wagenabweiser NINA 1330 WK und 1250 WK-ZK  6.0054 64,00
Aluminium Wagenabweiser NINA 1955 WK und 1875 WK-ZK ~ 6.0055 98,00
I - 1330 W NINA 1955 WK
AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 1148 x 1555 mm 1955 x 1148 x 1555 mm
Anschlusswert 230V /1423 W 230V /1536 W
Kélteleistung 1840 W bei -10 °C VT und +45 °C Kondensatortemperatur 2058 W bei -10 °C VT und +45 °C Kondensatortemperatur
Ausstellungsfldche 1,53 m? 2,29 m?
Bruttogewicht 200 kg 275 kg
Artikelnummer 6.7130 6.7190
UVPin€ 4.067,00 5.417,00
I i~ 1250 WK-ZK NINA 1875 WK-ZK
AuBenmaBe Bx T x H 1250 x 1148 x 1555 mm 1875 x 1148 x 1555 mm
Anschlusswert 230V/81W 230V/152W
Kalteleistung 1200 W bei -9 °C VT 1700 W bei -9 °C VT
Ausstellungsflache 1,53 m? 2,29 m?
Bruttogewicht 200 kg 275Kkg
Artikelnummer 6.8130 6.8190
UVPin€ 3.916,00 4.859,00

K/
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optional 900 mm

lEn Ausstellungstiefe

Kuhlvitrinen
NINA-Serie

NINA Brot Theke

Brottheke ohne Kiihlung

+ Ohne Seitenteile

* AuBenmaterial: Stahlblech weiB RAL 7047,
Sockel RAL 7037, Seitenwande Kunststoff

+ Innenmaterial: Holz

+ Geeignet flir den individuellenThekenbau

+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Glasrahmen aus Aluminium

+ Glaszahlplatte152 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

* CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 280 mm

+ Reservefach

+ Ausstellungsfldche mit Holzrosten

« Lichtes MaB der Turen: Breite 530 mm, Héhe 240 mm

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe (max. 20 mm)

I 180

=3
Zubehor (werkseitiger Einbau) [NgiC R o1 ¥ S _ ohne Seitenteile Abb. ahnlich
Zusammenbausatz 6.0082 175,00 @
Seitenteil links 6.5000 175,00
Seitenteil rechts 6.5001 175,00 Farbvarianten finden Sie auf Seite 175
Holz-Warentrenner 6.5002 89,00 1148
[IEZ i\~ 1250 Brot NINA 1875 Brot NINA 2500 Brot NINA 3125 Brot
AuBenmaBe Bx T xH 1250 x 1148 x 1200 mm 1875x 1148 x 1200 mm 2500 x 1148 x 1200 mm 3125x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V/30W 230V/45W 230V/60W 230V/68W
Ausstellungsflache 0,95 m? 1,43 m? 1,90 m?2 2,38 m?
Energieverbrauch 0,72 KWh/24 h 1,08 kWh/24 h 1,44 kWh/24 h 1,63 kWh/24 h
Anzahl der Tiiren 1 2 3 3
Bruttogewicht 153 kg 210 kg 265 kg _IQ 305 kg _I-Q
Artikelnummer 6.5130 6.5190 6.5260 oWo 6.5320 o¥o
UVPin€ 2.771,00 3.454,00 4.369,00 4.852,00
NINA Kassentisch
00 Kassentisch NINA
+Ohne Seitenteile
 Stahlblech Frontblende weif RAL 7047, Sockel RAL 7037
2 Farbvarianten finden Sie auf Seite 175
1148
Zubehor (werkseitiger Einbau) B IIGIE# UVP
Zusammenbausatz 6.0082 175,00
Seitenteil links 6.0001 175,00
Seitenteil rechts 6.0002 175,00
ohne Seitenteile Abb. dhnlich Seitenglas zur Abgrenzung 6.0069 77,00
I i\ 600 NINA 1000 NINA 1500 NINA 1900
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 1154 x 890 mm 1000 x 1154 x 890 mm 1500 x 1154 x 890 mm 1900 x 1154 x 890 mm
Artikelnummer 7.0060 7.0100 7.0150 7.0190
UVPin€ 743,00 979,00 1.255,00 1.456,00



Kuhlvitrinen -

X/

NINA-Serie

NINA Innen- und Aussenecken
45° und 90° SB-ZK Serie

Ecke mit /ohne Maschine und Glasaufsatz

+ Ohne Seitenteile

* Temperaturklasse 3M 1

* Temperaturbereich -1 °C bis +5 °C

+UT/RF 25 °C/60 %

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Expansionsventil fir R 452 a bei Ausfiihrung U-ZK

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ CNS-Arbeitsplatte DIN 1.4301 AISI 304
mit einer Tiefe von 280 mm

+ 900 mm tiefe Ausstellungsfléche aus
Chromnickelstahl DIN 1.4301AISI 304

+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe (max. 20 mm)

NINA U-ZK Serie

Wie oben, jedoch

+ Gebogener Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ Glasrahmen aus Aluminium

+ Glaszahlplatte152 mm tief

+ Fronthebescheibe mit Ddmpfern

Ausstellungstiefe
900 mm

ZK

« Antibeschlagsystem Farbvarianten finden Sie auf Seite 175

Fur Zentralkiihlung

== '\~ SB-ZK 45 Innenecke 45°  NINA SB-ZK 90 Innenecke 90°  NINA SB-ZK 45 AuBenecke 45°  NINA SB-ZK 90 AuBenecke 90°
AuBenmaBe Bx T x H 1123 x 1148 x 1200 mm 1305 x 1148 x 1200 mm 1120 x 1148 x 1200 mm 1270 x 1148 x 1200 mm
Anschlusswert 230V /58 W 230V /89 W 230V /98 W 230V /170 W
Kalteleistung 320 W bei -9 °C VT 890 W bei -9 °C VT 380 W bei -9 °C VT 890 W bei -9 °C VT
Ausstellungsflache 0,72 m? 1,26 m? 0,74 m2 1,64 m?
Bruttogewicht 130 kg 220 kg 130 kg 220 kg
Artikelnummer 6.2049 6.2099 6.2040 6.2090
UVPin€ 3.448,00 5.097,00 3.398,00 6.163,00

[ iNA U-ZK 45 Innenecke 45°

NINA U-ZK 90 Innenecke 90°

NINA U-ZK 45 AuBenecke 45°

NINA U-ZK 90 AuBenecke 90°

Artikelnummer 6.1049 6.1099 6.1040 6.1090
UVPin € 3.257,00 4.852,00 3.208,00 5.807,00
Zubehor NINA Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehor fiir die verschiedenen Modelle und GroBen der Nina Serie.

Steckdose, Mobile Trennscheibe hoch, Mobile Trennscheibe niedrig, Vollisolierte Trennscheibe, Papierhalter, Schneidbrett, Waagenbrett, Maschinenbrett,

Messerhalter, Rédersatz, Elektronische Abtauheizung, Zwischenglasablage, Vorratsfach in CNS, Aluminieum Wagenabweiser,

LED-Beleuchtung, Beschichteter Verdampfer, 2-stufige Auslage, 3-stufige Auslage und Holz-Warentrenner

Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an oder besuchen Sie unsere Homepage www.kbs-gastrotechnik.de
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PRESIDENT — EINZIGARTIG IM DETAIL

ERFAHRUNG UND KNOW-HOW BIS INS KLEINSTE DETAIL

Die Frischwarentheke PRESIDENT besticht durch ihre hohe Qualitit und ihre breitgefacherten Einsatzmdglichkeiten. Ideal fiir

den individuellen Ladenbau ist, dass neben der Standard-Kiihlversion auch viele weitere Ausfiihrungen, wie zum Beispiel gekiihlte
Innen- und AuBenecken, Bain-Marie, Brot-, Kuchen-, Selbstbedienung-, Fisch- und Tiefkihitheken sowie der passende Kassen-
tisch auf Anfrage erhdltlich ist. Der gerade Glasaufbau besteht aus Sicherheitsglas und zur einfachen Reinigung der Theke sind
die Fronthebescheiben mit starken Gasdruckdampfern versehen. Die als Option erhaltlichen Panoramaseitenteile besitzen groBe
Glasflachen, welche einen ungehinderten seitlichen Einblick auf die Ware gewéahren. Ein weiteres Merkmal der PRESIDENT ist

die extra tiefe Auslageflache von 900 mm aus hochwertigem CNS (DIN 1.4301).

BESONDERE MERKMALE

* CNS Arbeitsflache 270 mm tief

+ CNS Ausstellungsflache 900 mm tief

+ CNS Bodenwanne

+ 360 mm tiefe Glaszahlplatte

+ Antibeschlagsbeliftung der Frontscheibe
+ Verdampfer unter der Auslagefldche vereint die Vorteile der Umluft-Technik mit einer gekiinhlten Auslagefléche
+ Automatische Abtauung

* Expansionsventil flr R 404 a, CO, Ausfiihrung auf Anfrage lieferbar

+ Elektrische Klemmleiste flir bauseitige Steuerung

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ QOptional erhéltliche Panoramaseitenteile (Stérke 40 mm)*

PROFITIEREN SIE VON DER VIELFALT UND DEN OPTIONEN DIESER SERIE,
WIR UNTERBREITEN IHNEN GERNE EIN PERSONLICHES ANGEBOT!

* Alle in der Tabelle angegebene MaBe sind immer ohne Seitenteile. Die Starke der optional erhdltlichen Seitenteile betrégt 40 mm.



Kiihlvitrinen K/
PRESIDENT-Serie

PRESIDENT Verkaufstheke m
mit Zentralkihlung

Umluft Frischwarentheke Premiumausfiihrung

+ Anschluss an Zentralkiihlung

+ Ohne Seitenteile

« Front und Sockelblende RAL 9006 (WeiBaluminium)

+ CNS Bodenwanne

+ CNS Ausstellungsflache 900 mm tief

+ CNS-Arbeitsplatte 270 mm tief

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Antibeschlagsbeltiftung

+ Fronthebescheibe mit starken Dédmpfern

+ Glaszahlplatte 360 mm tief

+ Verdampfer unter Auslagefléche vereint die Vorteile
der Umluft-Technik mit einer gekiihlten Auslagefldche

* Temperatur -1 °C bis +5 °C

* UT/RF 25°C/60 %

+ Automatische Abtauung

+ Elektrische Klemmileiste fir bauseitige Steuerung

+ Expansionsventil fir R 452 a,
G0, Ausfihrung auf Anfrage lieferbar

+ Separat schaltbare Auslagenbeleuchtung

+ GroBe Auswahl an Thekenvarianten und Zubehor

+ Steuerung auf Anfrage (Zubehdr)

* Temperaturklasse 3M 1

+ Doppelt statische Kiihlung auf Anfrage

Thekenanlage PRESIDENT
mit Innen- und AuBenecken

270 536 360
&)
%
L ‘KZ,Z) ’E
o~ :
=l !
3 g J= 3 T o\ vPine
i — - Zusammenbausatz 70.2004 174,00
= NS Seitenteil links (RAL 9005 Tiefschwarz) ~ 70.2003 714,00
o g‘j Seitenteil rechts (RAL 9005 Tiefschwarz) 70.2000 714,00
N Papierhalter 70.2025 83,00
I I 1 & Messerhalter 70.2026 187,00
43 73 957 ‘ 199 Brett flir Aufschnittmaschine / Waage 70.2027 282,00
1195 ‘ Becherhalter 70.2028 139,00
Riickseitige Steckdose pro Stiick 70.2029 77,00
Schneidebrett 70.2048 233,00

[ FresioEnT 037ZK  PRESIDENT 1250 2K PRESIDENT 1875ZK  PRESIDENT 2500 ZK  PRESIDENT 3125ZK  PRESIDENT 3750 ZK
AuBenmaBe BxTxH  937x1195x1150mm  1250x1195x 1150 mm  1875x1195x 1150 mm  2500x 1195x 1150mm  3125x1195x 1150 mm 3830 x 1195x 1150 mm

Anschiusswert 230 V/66 W 230V/98 W 230V/143 W 230V/175W 230V/230 W 230V/273 W
E:i'tg'ﬁ'zs;‘ﬁste"ung 347 Wbei -10°CVT 463 Wbei-10°CVT 694 Wbei-10°CVT  925Wbei-10°CVT 1156 W bei -10 °CVT 1388 W bei -10 °C VT
Ausstellungsfléche 0,84 m? 1,13 m? 1,69 m? 2,25 m? 2,81 m? 3,38 m?
Energieverbrauch 4,15 KWh/24 h 5,84 KWh/24 h 8,50 KWh/24 h 11,17 KWh/24 h 14,17 KWh/24 h 17,01 kWh/24 h
Bruttogewicht 196 kg 247 kg 344 kg 440 kg 537 kg 633 kg
Artikelnummer 70.2100 702125 70.2190 70.2250 -I‘Q, 70.2315 -I'& 70.2375 -I'&
UVPin € 6.389,00 6.928,00 8.550,00 9.626,00 11.857,00 12.506,00
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XTI coria 1200

AuBenmaBe Bx T x H 1236 x 953 x 1505 mm
Temperatur +4 °C bis +7 °C

UT /RF +25°C /60 %
Anschlusswert 230V/1416 W
Ausstellungsflache 1,09 m?

Bruttogewicht 284 kg

Artikelnummer 72.7084

UVPin€ 7.298,00

1505mm

293mm

—

538mm

Carla 1200

Verkaufstheke fiir den flexiblen Einsatz
unterschiedlicher Warengruppen,
da der obere Teil wahlweise gekiihlt
oder neutral verwendet werden kann
« Innen- und AuBenmaterial: PVC beschichteter Stahl
+ Umluftkiihlung
+ Kaltemittel R 452 a
+ Digitale Temperaturanzeige,
separat fur oben und unten
+ Elektronische Temperatursteuerung
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ LED-Beleuchtung von oben und an den Regalbéden
+ Riickwértige Schiebetiiren zur Bestlickung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ 2 héhen- und neigungsverstellbare Regalbdden
* [solierverglasung
+ Haltebigel aus Edelstahl
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

473mm

288mm

162mm

89mm

417mm

384mm

154mm

74mm

2

‘ C

545mm

928mm

953mm




Kiihlvitrinen K/
Wanakuhiregale

Pedro

Wandkiihiregal von hinten bestiickbar,

Serie Pedro R zusétzlich mit elektrischem Rolladen
+ Innen- und AuBenmaterial: PVC beschichteter Stahl
+ LED-Displaybeleuchtung

¢ LED-Innenbeleuchtung

* Temperatur +4 °C bis +7 °C

*UT/RF +25°C/60 %

+ Umluftkiihlung

+ Kaltemittel R 452 a

+ 2 hohen- und neigungsverstellbare Regalbdden

+ Bestiickung von hinten durch Doppelfligelttr

+ Haltebligel aus Edelstahl

+ Elektronische Temperatursteuerung

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe

Pedro PedroR
I v 1000 Pedro 1300 Pedro 1500
AuBenmaBe Bx Tx H 1035 x 912 x 1505 mm 1270 % 912 x 1505 mm 1535 % 912 x 1505 mm
Anschlusswert 230V /1586 W 230V /1154 W 230V /1204 W
Ausstellungsflache 1,44 m? 1,72 m? 2,04 m?
Energieverbrauch 26,70 KWh / 24h 22,30 KWh / 24h 19,60 KWh / 24h
Artikelnummer 72.7010 72.7013 72.7015
UWPin € 5.040,00 5.670,00 5.985,00
I i 1000R Pedro 1300 R Pedro 1500 R
AuBenmaBe Bx T x H 1035 x 912 x 1650 mm 1270 % 912 x 1650 mm 1536 x 912 x 1650 mm
Anschlusswert 230/ 1586 W 230V /1154 W 230V /1204 W
Energieverbrauch 26,70 KWh / 24 22,30 kKWh / 24h 19,60 kKWh / 24
Artikelnummer 72.7020 72.7023 72.7025
UWPin € 5.880,00 6.510,00 6.930,00
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>

R 290

LED

Aurin

Wandkiihiregal mit 2 Schiebetiiren

und isolierten Seitenteilen

+ Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ Schiebettiren aus Isolierverglasung

+ Rahmen der Schiebetlr aus Kunststoff

+ Front und Riickwand auBen: Stahlblech grau
* Isolierte Seitenteile aus Kunststoff grau
 Riickwand innen aus CNS

* Temperatur +4 °C bis +8 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

* Kéltemittel R 290

+ Elektronische Steuerung

mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare LED-Innenbeleuchtung

+ Scannerschienen

+ SerienmaBig 3 hohen- und neigungsverstellbare

CNS Béden

+ Regaltiefe 280 mm, Belastung 20 kg je Ifd. Meter
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
+ Notlberlaufbehélter und separate Heizung
+ Weitere Farben gegen Mehrpreis erhéltlich
* Bitte beachten Sie die Gerdusch-
und Wérmeentwicklung in kleinen Rdumen
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Aurin 200
fiir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

3
—
340
8
— A
o
&
- ; o
540 | | +|
Q
0
HHHH &
o ~
3
700-1000-1200-1500-1800-2000 580
‘ 735
I i 100 Aurin 120 Aurin 150 Aurin 180 Aurin 200
AuBenmaBe Bx T xH 1000 x 545 x 1900 mm 1200 x 545 x 1900 mm 1500 x 545 x 1900 mm 1800 x 545 x 1900 mm 2000 x 545 x 1900 mm
Anschlusswert 230V/537 W 230 V/606 W 230V/776 W 230V/1086 W 230V/1367 W
Ausstellungsflache 1,13 m2 1,36 m?2 1,73 m2 2,09 m? 2,34 m?
Bruttogewicht 142 kg 199 kg 231kg 272 kg 301 kg _'Q
Artikelnummer 82.4810 82.4812 82.4815 82.4818 82.4820 o¥o
UVPin€ 2.828,00 3.052,00 3.624,00 4.149,00 4.644,00



Kiihlvitrinen K/
Wanakuhiregale

Pinto

Wandkiihlregal mit 2 Schiebetiiren,
dreiseitig aus CNS
+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ CNS-Seitenteile mit Panorama-Isolierglasscheiben
+ Schiebetiiren aus Isolierverglasung
+ Rahmen der Schiebetlir aus Kunststoff
+ Front: CNS, Riickwand auBen: Stahlblech
+ Innenmaterial: CNS, Glas
+ Temperatur +2 °C bis +6 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Kaltemittel R 290
+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Separat schaltbare Innenbeleuchtung
+ Scannerschienen
+ SerienméaBig 3 héhen- und
neigungsverstellbare Boden
+ Regaltiefe 340 mm, Belastung 20 kg je Ifd. Meter
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Notiberlaufbehélter und separate Heizung
+ Bitte beachten Sie die Gerdusch-
und Warmeentwicklung in kleinen Rdumen
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Pinto 200
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Diego

wie oben, jedoch:
Wandkiihlregal mit 2 Schiebetiiren und in den
Seitenteilen eingearbeiteten Isolierglasscheiben
+ ABS-Seitenteile grau
+ Front: Stahlblech Holzimitat
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +3 °C bis +7 °C
+ Separat schaltbare LED Innenbeleuchtung
* SerienméaBig 4 hohen- und
neigungsverstellbare CNS-Béden
+ Auslageboden 530 mm tief
+ Innere gelochte Riickwand aus CNS
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Diego 200
flir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

T i 100 Pinto 120 Pinto 150 Pinto 180 Pinto 200

AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 735 x 1820 mm 1200 x 735 x 1820 mm 1500 x 735 x 1820 mm 1800 x 735 x 1820 mm 2000 x 735 x 1820 mm
Anschlusswert 230V/367 W 230V/876 W 230V/776 W 230V/1258 W 230V/1375W
Ausstellungsfléche 1,43 m? 1,74 m? 2,22 m? 2,68 m2 2,99 m2

Bruttogewicht 204 kg 221 kg 265 kg 300 kg 355kg _IQ
Artikelnummer 82.5810 82.5812 82.5815 82.5818 82.5820 oWo
UVPin€ 3.430,00 4.139,00 4.656,00 5.024,00 5.501,00
I oo 100 Diego 120 Diego 150 Diego 180 Diego 200

AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 745 x 2035 mm 1200 x 745 x 2035 mm 1500 x 745 x 2035 mm 1800 x 745 x 2035 mm 2000 x 745 x 2035 mm
Anschlusswert 230V/537 W 230V/606 W 230V/776 W 230V/1258 W 230V/1258 W
Ausstellungsflache 1,73 m2 2,12 m? 2,68 m? 3,24 m? 3,63 m?

Bruttogewicht 201 kg 235Kkg 265 kg 317 kg 356 kg _'Q
Artikelnummer 82.6810 82.6812 82.6815 82.6818 82.6820 o¥o
UVPin€ 3.269,00 3.478,00 4.154,00 4.593,00 4.926,00
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WANDKUHLREGALE

BAUFORM UND ANORDNUNG DER FACHBODEN

Bei der Konstruktion eines Wandkiihlregales gibt es grundsatzlich verschiedene Konzepte. Die Position des Kélteaggregates hat Kon-
sequenzen fiir den Gesamtaufbau. Es kann im unteren Bereich des Gerates platziert sein. Dann ist der unterste Auslagebereich relativ
hoch. Eventuell geht dort Platz verloren. Nach oben gibt es in diesem Fall keine technische Beschrinkung, jedoch kdnnen die oberen
Regale nicht mehr so gut erreicht werden. Alternativ kann das Kélteaggregat oben auf dem Wandkiihlregal oder in der Riickwand
verbaut sein. Dies begrenzt dann die Hohe des Gerétes bzw. die Tiefe der Regalbdden. Bei allen KBS Wandkiihlregalen finden Sie
eine Schnittzeichnung, der Sie die genaue Anordnung und Tiefe der Regalbdden entnehmen und fiir Ihre Situation das passende
Modell auswéhlen kénnen. Entscheidend ist, auf welcher Hohe der Kunde auf die Ware zugreifen soll und wie die Platzverhéltnisse

im Verkaufsraum sind.

Maschine unten Maschine oben Maschine Riickwand

— Vorteile: Vorteile: I— Vorteile:

—— Gerat ist schmaler (—— Gerat ist schmaler, Komplette Hohe
— Niedrige Greifhohe flir Regalbdden

- Nachteile: nutzbar

e Weniger - Nachteile:

— Regalbdden — Weniger Nachteile:
f— Regalbdden Gerat ist tiefer




Kiihlvitrinen K/
Wanakuhiregale

Paros lswsll ZK N |FD

pLANBAR [l Optional
Wandkiihlregal mit selbsttragendem Rahmen
und Nachtrollo
+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ AuBenmaterial: Seitenteile mit Panoramaglasscheiben
und Wagenabweiser Kunststoff, grau
+ Innenmaterial: Stahlblech, weil
+ Maschinenfach und Frontblende Stahlblech, weil3
* Temperatur +3 °C bis +8 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kondensatorflhler mit akustischem Alarm
+ Eingebautes Nachtrollo
+ Kéltemittel R 449 a
+ Display- und Innenbeleuchtung mit LED
separat schaltbar
+ Scannerschienen
+ 4 hohen- und bis 8° neigungsverstellbare Béden
+ Regalbodentiefe 360 mm,
Belastung 33 kg je Ifd. Meter
+ Auslagetiefe im Grundboden 440 mm
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Weitere Farbausflihrungen gegen Mehrpreis lieferbar
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von Paros 250 ' o
flr eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Lieferbare Farben Mehrpreisoption E

RAL5005 RAL6029 RAL9003 RAL7001 RAL7031 RAL1036 RAL1018 RAL3020 RAL8014 RAL 9005

Frontfarben:

Wagenabweiserfarben: Displayfarben:
0D01 0D02 0DO3 0DO4 ODO5 ODO6 LCPO1 LCP02 LCPO3 LCPO4 LCPOS

m Paros 100 Paros 130 Paros 160 Paros 190 Paros 250

AuBenmaBe Bx T x H 1020 x 700 x 2030 mm 1330 x 700 x 2030 mm 1630 x 700 x 2030 mm 1930 x 700 x 2030 mm 2560 x 700 x 2030 mm
Anschlusswert 230V/787 W 230V/823 W 230V/953 W 230V/1059 W 230V/1438 W
Ausstellungsfldche 1,7 m? 2,3 m? 2,9 m2 3,4 m2 4,6 m2

Energieverbrauch 11,00 kWh/24 h 11,50 kWh/24 h 13,30 kWh/24 h 14,80 kWh/24 h 20,10 kWh/24 h
Bruttogewicht 140 kg 165 kg 190 kg 210 kg 320 kg _I‘Q
Artikelnummer 52.0103 52.0133 52.0163 52.0193 52.0253 o¥o
UVPin€ 3.149,00 3.501,00 3.968,00 4.645,00 6.165,00
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LED [ ZK Qlsus

optional [ pi ANBAR
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Bali Pro

Wandkiihiregal mit seitlichen Glasscheiben
und Nachtrollo
+ Umluftkiihlung mit Luftschleier
* AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Display, Maschinenfach
und Front weiB RAL 9003
+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
 Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kondensatorflhler mit akustischem Alarm
+ Eingebautes Nachtrollo
+ Kaltemittel R 449 a
 Display- und Innenbeleuchtung mit LED
separat schaltbar
+ Scannerschienen
* 4 hohen- und neigungsverstellbare Boden ca. 8°
+ Regalbodentiefe 360 mm,
Belastung 33 kg je Ifd. Meter
+ Auslagetiefe im Grundboden 435 mm
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe
+ Weitere Farbausfilhrungen gegen Mehrpreis lieferbar
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von BALI Pro 252
fur eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

Farbvarianten finden Sie auf Seite 189 ] q
360
360 E
. /J,IIFI
360 ©
i &
ol — N
Artikel-Nr.  UVP in € g
Fleischhaken CNS Ifd. Meter 80.9387 218,00 8 3640‘7
Warenstopper komplett Ifd. Meter 80.9388 188,00 —‘/:;F‘
Beschichteter Verdampfer Ifd. Meter ~ 80.9386 173,00
Feste Trennscheibe 80.9389 342,00
Zusammenbausatz 80.9385 105,00 2
Rollensatz fiir BALI Pro 102 80.9390 373,00 o p
Rollensatz fiir BALI Pro 132 80.9391 475,00 T
Rollensatz ftir BALI Pro 162 80.9392 589,00 R 125
Rollensatz fiir BALI Pro 192 80.9393 703,00
Rollensatz fiir BALI Pro 252 80.9394 909,00
I v 102 Bali Pro 132 Bali Pro 162 Bali Pro 192 Bali Pro 252
AuBenmaBe Bx T xH 1020 x 730 x 2020 mm 1310 x 730 x 2020 mm 1630 x 730 x 2020 mm 1940 x 730 x 2020 mm 2560 x 730 x 2020 mm
Anschlusswert 230V/813 W 230V/902 W 230V/1188 W 230V/1418 W 230V/1848 W
Kélteleistung 1065 W 1307 W 1755 W 1911 W 2425 W
Ausstellungsfldche 1,7m? 2,2 m?2 2,8 m? 3,4m? 4.5 m?2
Energieverbrauch 11,40 kWh/24 h 12,60 kWh/24 h 16,60 kWh/24 h 21,00 kWh/24 h 25,90 kWh/24 h
Bruttogewicht 150 kg 180 kg 210kg 240 kg 270kg _IQ
Artikelnummer 53.1103 53.1133 53.1163 53.1193 53.1253 o¥o
UVPin€ 4.206,00 4.686,00 5.022,00 5.435,00 6.530,00
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Bali Pro Drehturen

Energiespar Wandkiihiregal
mit seitlichen Glasscheiben und Drehtiiren
+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff schwarz
mit Panoramaglasscheiben, Display, Maschinenfach
und Front wei RAL 9003
+ Innenmaterial: Stahlblech, weil
* Tliren aus Isolierglas
* Temperatur +2 °C bis +8 °C
* UT/RF +25°C/60 %
+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige
+ Kondensatorflhler mit akustischem Alarm
+ Kéltemittel R 449 a
+ Displaybeleuchtung mit LED, separat schaltbar
+ Fachbodenbeleuchtung optional werkseitig lieferbar
+ Scannerschienen
* 4 hohen- und neigungsverstellbare Boden
+ Regalbodentiefe 400 mm,
Belastung 33 kg je Ifd. Meter
+ Auslagetiefe im Grundboden 435 mm
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Weitere Farbausflihrungen gegen Mehrpreis lieferbar
+ Bauseitig ist bei Anlieferung von BALI Pro Drehtiiren
252 flir eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen

lsws | ZK

PLANBAR

LED

mit Drehtiiren

Bali Pro Schiebetiiren s
wie oben jedoch: ‘“&j
* Mit seitlichen Glasscheiben X
und selbstschlieBenden Schiebetiren 00§
400 8 Farbvarianten finden Sie auf Seite 189
g 400
-
435
Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin €
Fleischhaken CNS IIfd. Meter 80.9387 218,00
H Warenstopper komplett Ifd. Meter 80.9388 188,00
pmn e ° Beschichteter Verdampfer Ifd. Meter ~ 80.9386 173,00
P M Feste Trennscheibe 80.9389 342,00
725 Zusammenbausatz 80.9385 105,00
[ ::ii ProDrentiven 102 Bali Pro Drehtiiren 132 Bali Pro Drehtiiren 162 Bali Pro Drehtiiren 192 Bali Pro Drehtiiren 252
AuBenmaBe Bx T xH 1020 x 730 x 2020 mm 1310 x 730 x 2020 mm 1630 x 730 x 2020 mm 1940 x 730 x 2020 mm 2560 x 730 x 2020 mm
Anschlusswert 230V/813W 230V/902 W 230V/1188 W 230V/1418 W 230V/1848 W
Kélteleistung 1065 W 1307 W 1755 W 1911 W 2425 W
Ausstellungsfldche 1,9m? 2,5m? 3,1 m2 3,7m? 5,0 m2
Anzahl der Tiren 2 2 2 2 4
Energieverbrauch 7,30 kWh/24 h 8,10kWh/24 h 10,70 kWh/24 h 12,90 kWh/24 h 16,60 kWh/24 h
Bruttogewicht 170 kg 200 kg 230 kg 260 kg 300 kg _"Q
Artikelnummer 541103 541133 541163 541193 54.1253 owo
UVPin € 5.049,00 5.607,00 6.060,00 6.585,00 7.836,00
[ - oo Schicbetiren 102  Bali Pro Schiebetiiren 132 - Bali Pro Schiebetiiren 162 Bali Pro Schiebetiiren 192 ~Bali Pro Schiebetiiren 252
Artikelnummer 55.1103 55.1133 55.1163 55.1193 55.1253 |
UVPin€ 5.049,00 5.607,00 6.060,00 6.585,00 7.836,00 Jbﬂo_

X/
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Malo

Wandkiihiregal mit 2 selbstschlieBenden

Schiebetiiren und Seitenteile mit Glaseinsatz

+ Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ AuBenmaterial: Frontblech weiB, pulverbeschichtet
RAL 9003

+ Innenmaterial: Stahlblech weiB RAL 9003

* Temperatur +1 °C bis +10 °C

* UT/RF +25 °C/60 %

+ Kaltemittel R 452 a

+ Elektronische Steuerung
mit digitaler Temperaturanzeige

+ Kondensatorflhler mit akustischem Alarm

+ Separate schaltbare Innenbeleuchtung

* 4 hohen- und neigungsverstellbare Boden

+ Regalbodentiefe 360 mm, Belastung 54 kg pro Ifd. Meter

+ Auslagetiefe im Grundboden 420 mm

+ Scannerschienen

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Notlberlaufbehélter und separate Heizung

+ 4 hohenverstellbare AusgleichsfiBe

+ Aggregat im Servicefall einfach heraus schiebbar

+ Weitere RAL-Farbausflihrungen gegen Mehrpreis erhaltlich

[E -l 100 Malo 120 Malo 150 Malo 200

AuBenmaBe Bx T x H 1050 x 610 x 1955 mm 1200 x 610 x 1955 mm 1480 x 610 x 1955 mm 1955 x 610 x 1955 mm
Anschlusswert 230V/2180 W 230V/2180 W 230V/2650 W 230V/3200 W
Ausstellungsflache 1,8 m2 2,1 m? 2,6 m2 3,5 m?

Bruttogewicht 230 kg 270 kg 290 kg 350 kg

Artikelnummer 54.8022 54.8024 54.8026 54.8028

UVPin€ 4.408,00 4.715,00 5.433,00 6.048,00



Kiihlvitrinen 4

oV
«

Wanakuhiregale

Apollo

Wandkiihlregal mit selbsttragendem Rahmen

« Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff grau,
mit Panoramaglasscheiben

+ Innenmaterial: Stahlblech, weil

+ Obere- und Maschinenfachblende Stahlblech grau,
RAL 7042

+ Temperatur +2 °C bis +4 °C

* UT/RF +25°C/60 %

+ Kéltemittel R 452 a

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Eingebautes Nachtrollo

+ Scannerschienen

+ Serienzubehdr: 4 hohen- und neigungsverstellbare
Regalbdden, davon 1x mit einer Tiefe von 280 mm
und 3 x mit einer Tiefe von 340 mm

+ Auslagetiefe im Grundboden 417 mm

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Weitere Farben nach RAL gegen Mehrpreis lieferbar

|sws

PLANBAR

Lieferbare Farben Mehrpreisoption

RAL 1023 RAL2002 RAL2008 RAL5015 RAL6018

I oo 705 Apollo 1330 Apollo 1530 Apollo 1955
AuBenmaBe Bx T x H 705 x 655 x 1934 mm 1330 x 655 x 1934 mm 1530 x 655 x 1934 mm 1955 x 655 x 1934 mm
Anschlusswert 230V/700 W 230V/1860 W 230V/1930 W 230V/2380 W
Kélteleistung 1330 W VT-10°C 1910 W VT -10 °C 1910 W VT -10 °C 2425 W VT -10 °C
Ausstellungsflache 1,07 m2 2,15 m? 2,49 m? 3,22 m?

Bruttogewicht 115kg 225kg 265 kg 340 kg

Artikelnummer 727.0001 727.0003 727.0004 727.0005

UVPin € 2.960,00 3.672,00 3.991,00 4.649,00




Kuhlvitrinen
Wanakuhiregale

Shutter Pro

Edelstahl-Wandkiihiregal auf Rollen
mit Rolladen und Panoramaseitenteilen
+ Umluftkiihlung mit Luftschleier
+ AuBenmaterial: CNS, dreiseitig
+ Innenmaterial CNS
* Temperatur +2 °C bis +4 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
+ Innenbeleuchtung
+ Kaltemittel R 452 a
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Eingebauter Lichtschalter
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Serienzubehdr: 4 hohenverstellbare Béden
+ Regalbodentiefe 360 mm und Auslagetiefe
im Grundboden 436 mm
+ Panoramaseitenwéande mit Doppelverglasung
+ Transparente Preisschienen
+ Fahrbar durch Rollensatz, davon zwei Rollen
mit Feststellbremse

I 194

m Shutter Pro 866 Shutter Pro 1310 Shutter Pro 1510 Shutter Pro 1935
AuBenmaBe Bx T x H 866 x 740 x 1994 mm 1310 x 740 x 1994 mm 1510 x 740 x 1994 mm 1935 x 740 x 1994 mm
Anschlusswert 230V/1400 W 230V/1520 W 230V/1520 W 230V/2300 W
Kélteleistung 1750 W 1910 W 1910 W 2425 W
Ausstellungsflache 1,61 m2 2,35 m? 2,72 m? 3,52 m?

Bruttogewicht 235kg 295 kg 315kg 390 kg

Artikelnummer 924.0720 924.0730 924.0740 924.0750

UVPin€ 4.470,00 4.950,00 5.350,00 6.250,00
Cronus

Edelstahl-Wandkiihiregal
inklusive Nachtrollo
* Umluftkiihlung mit Luftschleier
+ Panoramaseitenteile mit Doppelverglasung
* AuBenmaterial: CNS dreiseitig
+ Innenmaterial CNS
* Temperatur +2 °C bis +4 °C
* UT/RF +25 °C/60 %
* Innenbeleuchtung
+ Kéltemittel R 452 a
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
 Eingebauter Lichtschalter
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Serienzubehdr: 4 hohenverstellbare Boden
+ Regalbodentiefe 360 mm und Auslagetiefe
im Grundboden 437 mm
+ Transparente Preisschienen
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiBe

m Cronus 685 Cronus 866 Cronus 1310 Cronus 1510 Cronus 1935
AuBenmaBe Bx T x H 685 x 630 x 1920 mm 866 x 630 x 1920 mm 1310 x 630 x 1920 mm 1510 x 630 x 1920 mm 1935 x 630 x 1920 mm
Anschlusswert 230V/1050 W 230V/1400 W 230V/1520 W 230V/1520 W 230V/2300 W
Kélteleistung 1330 W 1750 W 1910 W 1910 W 2425 W
Ausstellungsfléche 1,17 m? 1,51 m? 2,35 m? 2,72 m? 3,52 m?

Bruttogewicht 190 kg 225 kg 280 kg 305 kg 380 kg
Artikelnummer 923.0710 923.0720 923.0730 923.0740 923.0750
UVPin€ 3.175,00 3.377,00 4.138,00 4.329,00 4.761,00



Kiihlvitrinen K/
Wandkuhlregale

Filip ZK

optional I'En
Wandkiihiregal mit Nachtrollo
und innen verspiegelten Seitenteile
+ Umluftkihlung mit Luftschleier
+ AuBenmaterial: Stahlblech, grau RAL 7024
+ Innenmaterial Stahiblech, weiB
* Temperatur +2 °C bis +7 °C, UT/RF +25 °C/60 %
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ Kéltemittel R 452 a
+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Regalbodentiefe 300 mm
+ Regalbdden / Regalbodenbelastung:
Filip 1330 4 Béden a 40 kg/m?
Filip 1955 4 Béden a 25 kg/m?
Filip 2580 8 Béden a 20 kg/m?
+ Auslagetiefe im Grundboden 421 mm
+ Ungekiihltes Staufach ab Filip 1955
mit Schiebetlren
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare Ausgleichsf(iBe (max. 20 mm)

Filip 1955
- 1955 )
il
>
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:' Lieferbare Farben Mehrpreisoption
=

RAL 1023 RAL2002 RAL2008 RAL 5015 RAL6018

(Modet ~ JGTRERN) Filip 1955 Filip 2580

AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 645 x 2150 mm 1955 x 645 x 2150 mm 2580 x 645 x 2150 mm

Anschlusswert 230V/1461 W 230V/1852 W 230V/2635 W

Ausstellungsfléche 2,03 m? 3,04 m? 4,05 m?

Bruttogewicht 190 kg 240 kg 305 kg

Artikelnummer 4.0135 4.0195 4.0255 —I'&
UVPin € 4.288,00 5.347,00 7.374,00

Zubehor EE LY
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVP in €
Warenstopper 4.0273 20,00 4.0274 32,00 - -
Fachbodenbeleuchtung 4.0276 162,00 4.0277 230,00 - -
Fachbodenbeleuchtung LED ~ 4.0279 289,00 4.0280 352,00 - -
Deckenleuchte LED 4.0282 180,00 4.0283 245,00 4.0284 259,00
Tiiren Isolierglas 4.0286 1.690,00 4.0287 2.276,00 4.0288 3.379,00
Schiebetiiren Isolierglas 4.0289 1.388,00 4.0290 1.927,00 4.0291 2.902,00




SWS

PLANBAR

Farbvarianten finden Sie auf Seite 189

Zeus Elegance

Wandkiihiregal mit selbsttragendem Rahmen

+ Umluftkiihlung mit Luftschleier

+ AuBenmaterial: Seitenteile Kunststoff grau,
mit Panoramaglasscheiben

+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB

+ Obere- und Maschinenfachblende Stahlblech,
verkehrsgrau RAL 7042

* Temperatur +2 °C bis +4 °C

* UT/RF +25°C/60 %

* Kéltemittel R 452 a

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Eingebautes Nachtrollo

+ Scannerschienen

+ Fronthéhe nur 425 mm

+ Serienzubehor: 4 hohenverstellbare Regalbdden,
davon dreimal mit einer Tiefe von 450 mm
und einmal mit einer Tiefe von 400 mm

+ Auslagetiefe im Grundboden 577 mm

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

+ Weitere Farben nach RAL gegen Mehrpreis lieferbar

m Zeus 700 Elegance Zeus 1000 Elegance Zeus 1300 Elegance Zeus 1900 Elegance Zeus 2500 Elegance
AuBenmaBe Bx T xH 780 x 872 x 2060 mm 1017 x 872 x 2060 mm 1330 x 872 x 2060 mm 1955 x 872 x 2060 mm 2580 x 872 x 2060 mm
Anschlusswert 230V/1050 W 230V/1660 W 230V/2100 W 230V/3400 W 230V/4450 W
Kélteleistung 1345 W VT -10 °C 1665 W VT -10 °C 2700 WVT -10 °C 3330 WVT-10 °C 5400 W VT -10 °C
Ausstellungsflache 0,99 m? 1,33 m? 1,78 m2 2,66 m?2 3,55 m?

Bruttogewicht 220 kg 355 kg 370 kg 490 kg 630 kg _'Q

Artikelnummer 722.2040 72.22041 722.2042 722.2043 722.2044 o¥o
UVPin€ 4.250,00 4.450,00 5.495,00 6.590,00 8.395,00



Wandtiefkiihlregal Gama

Besonders energiesparendes Wandtiefkiihlregal
fiir die Prasentation von vorgefrosteter Ware
+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige
+ 2 dreifach verglaste Drehtiiren
+ Frontzierstreifen als farblicher Akzent
(Standard RAL 9006 grau —
optional weitere RAL-Farben erhaltlich)
+ Umluftkiihlung mit Luftschleier
* Kéltemittel R 290
+ Eingebauter Lichtschalter
+ LED-Beleuchtung
+ Scannerschienen transparent
+ Serienzubehdr: 4 Gitterbdden
+ Regalbodentiefe 505 mm, max. Belastung bis 30 kg
+ Auslagetiefe im Grundboden 570 mm
max. Belastung bis 106 kg
+ Energiesparende HeiBgastauwasserverdunstung
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe
+ Weitere Farbausfiihrungen gegen Mehrpreis ligferbar
+ Auf Anfrage auch flir Zentralkiihlung

T oo 1350 Gama 1550 Gama 1975
AuBenmaBe Bx T x H 1350 x 930 x 2085 mm 1550 x 930 x 2085 mm 1975 x 930 x 2085 mm
Temperatur -18 °C his -20 °C -18 °C his -20 °C -18 °C his -20 °C
UT/RF +25 °C/60 % +25 °C/60 % +25 °C/60 %
Anschlusswert 230V/1100 W 230V/1360 W 230V/1860 W
Kalteleistung 937 W 1580 W 1870 W
Ausstellungsfldche 0,99 m? 1,17 m? 1,55 m?

Bruttogewicht 350 kg 410 kg 490 kg

Artikelnummer 923.0731 923.0752 923.0791

UVPin € 6.170,00 6.845,00 8.299,00



Kuhlvitrinen
Kuhllinseln

I 198

Lunis

Lunis

Verkaufsfordernde Kiihlinsel mit vielen
Maglichkeiten zur Warenprésentation
Freistehend - Einsicht von allen Seiten
+ Umluftkiihlung
« Luftleitkanal aus durchsichtigem Kunststoff
+ Kombination aus Panoramaglas und Kunststoff
 Elektronische Steuerung

mit digitaler Temperaturanzeige
+ Keine Lagerinsel, nicht kanalisierbar
* UT/RF +25 °C/60 %
 Edelstahirammschutz
+ Automatische Abtauung

und Tauwasserverdunstung
+ Ausstellungsflache aus Edelstahl
+ 4 Rollen fir leichte Mobilitdt

Lios

Verkaufsfordernde Kiihlinsel mit vielen
Maglichkeiten zur Warenprésentation
An der Wand stehend — Einsicht von drei Seiten

Wie Lunis jedoch:

+ Ausstellungsflache aus lackiertem Stahlblech

+ Zwei feststehende Regale 300 und 400 mm tief
* 4 AusgleichsfiiBe

[T s Lios

AuBenmaBe Bx T x H 1275 x 1270 x 885 mm 1250 x 1080 x 1295 mm
Temperatur +3 °C his +7 °C +2 °C bis +7 °C
Anschlusswert 230V/1200 W 230V/1200 W
Ausstellungsflache 1,21 m? 1,2 m?

Kéltemittel R134a R 290

Energieverbrauch 6,83 kWh/24 h 9,83 kWh/24 h
Bruttogewicht 180 kg 250 kg

Artikelnummer 54.8018 54.8020

UVPin€ 4.090,00 5.587,00



Kiihlvitrinen K/
Kuhl- und Tietkuhlinseln

Vera

Verkaufsfordernde Umluft Kiihlinsel L
mit umlaufendem Plexiglasrand ¥ - - i - ”
+ AuBenmaterial: Korpus grau (RAL 7047) ‘ﬂm _¢ p i’ - ﬂ |
Maschinensockel grau (RAL 7037) — : m
+ Innenmaterial: Stahlblech, weil -
* Temperatur +2 °C bis +7 °C, UT/RF +25 °C/60 %
+ Elektronische Steuerung, digitale Temperaturanzeige
+ Kéltemittel R 452 a
+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
* Wagenabweiser / Rammschutz grau
+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

I V- 1400 Vera 1600 Vera 2000 Vera 2600

AuBenmaBe Bx T x H 1390 x 1070 x 903 mm 1540 x 1070 x 903 mm 1990 x 1070 x 903 mm 2590 x 1070 x 903 mm
Anschlusswert 230V/618W 230V/693 W 230V/1034 W 230V/1236 W

Ausstellungsflache 0,97 m2 1,10 m? 1,47 m2 1,96 m?

Energieverbrauch 6,20 kKWh/24 h 7,60 kWh/24 h 12,20 kWh/24 h 14,90 KWh/24 h

Bruttogewicht 120 kg 165 kg 225 kg 295 kg -'g
Artikelnummer 60.3140 60.3160 60.3200 60.3260 owo
UVPin€ 3.138,00 3.251,00 3.724,00 4.551,00

Zubeibr
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin€
Nachtabdeckung 60.3007 96,00 60.3007 96,00 60.3008 129,00  60.3009 171,00
Rédersatz 60.3010 144,00 60.3010 144,00 60.3011 155,00 60.3012 178,00
Xenia K/TK

Verkaufsfordernde Umluft Kiihl- / Tiefkiihlinsel

+ Umschaltbarer Kiihl- / Tiefkiihimodus

+ Umlaufender Rahmen mit Isolierverglasung

+ AuBenmaterial: Korpus Stahlblech grau (RAL 7047)
Maschinensockel grau (RAL 7037)

+ Innenmaterial: Stahlblech, weiB

* Temperatur Kiihlung: -1 °C bis + 5 °C

* Temperatur Tiefk(ihlung: -15 °C bis -18 °C

* UT/RF +25 °C/60 %, Kaltemittel R 452 a

+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Separate Temperaturanzeige im Innenraum

+ Hohenverstellbare AusgleichsfiiBe

I o 1420 K/TK Xenia 1620 K/TK Xenia 2020 K/TK Xenia 2620 K/TK

AuBenmaBe Bx T x H 1390 x 1070 x 942 mm 1540 x 1070 x 942 mm 1990 x 1070 x 942 mm 2590 x 1070 x 942 mm
Anschlusswert 230V/1448 W 230V/1792 W 230V/2157 W 230V/2856 W

Ausstellungsflache 1,0 m2 1,12 m? 1,49 m2 1,99 m2

Energieverbrauch TK-Modus 17,50 kWh/24 h 18,20 KWh/24 h 20,30 kWh/24 h 24,80 kWh/24 h

Bruttogewicht 197 kg 215kg 285 kg 365 kg _Ig
Artikelnummer 62.2140 62.2160 62.2200 62.2260 o¥o
UWPin€ 4.299,00 4.329,00 5.366,00 6.650,00

Zubehir
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €
Trenngitter 60.1001 30,00 60.1001 30,00 60.1002 30,00 60.1003 30,00
Bodenrostsatz 60.1004 102,00 60.1004 102,00 60.1005 146,00 60.1006 197,00
Nachtabdeckung 60.1007 96,00 60.1007 96,00 60.1008 129,00  60.1009 171,00

Rédersatz 60.1010 144,00 60.1010 144,00 60.1011 155,00 60.1012 178,00




AufsatzheiBvitrine 6 x 1/3 GN  seite 207 e
Aus Edelstahl mit vormontiertem Glasaufsatz :

L]

548,- Euro

Kiihiplatte Euronorm 2  seite 211
Umluftkiihlplatte fiir Euronorm 600 x 400 mm

ab 3.569,- Euro

\  SB HeiBvitrine seite 206
1 mit zwei Etagen und zwei Klappen

ab 595,- Euro
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Speisenausgabe
Modulares System — Gastroline Serie

>

R 290

LED

XTI Gostroine 1511

AuBenmaBe Bx T x H
Anschlusswert

Anzahl der Tiren
Bestiickungsmdglichkeit

1500 x 800 x 1250 mm

230V /326 W

2, lichtes MaB B 380 x H 580 mm
4 x GN 1/1, max. 100 mm tief

BS0+-10
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Gastroline 2011
2000 x 800 x 1250 mm
230V/331W

3, lichtes MaB B 380 x H 580 mm

5xGN 1/1 und 1 x 2/4, max. 100 mm tief

(astroline Serie

Allgemein

* Modulares System, kombinierbar mit Bain-Marie
und neutralem Kassenelement, fiir Speisenausgaben-
systeme in Restaurants und in der Kleingastronomie

+ Individuelle Farb- und Darstellungsmdglichkeiten,
ideales Produkt fiir den Laden-
und Gastronomieeinrichter

+ AuBenmaterial: Stahlblech pulverbeschichtet schwarz,
laminierte Frontblende schwarz mit Spiegel

+ Granitarbeitsplatte grau gesprenkelt

+ Innenmaterial: Stahlblech beschichtet

+ Hohenverstellbare FliBe

Gastroline Verkaufstheke

+ Speiseausgabe Kalttheke / Salatbar

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

*UT/RF 25°C/60 %

 Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

+ Eingebautes Sicherheitssystem mit akustischer
Alarmanzeige bei starker Verschmutzung des
Kondensators oder des Kondensatorgeblases

+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas

+ Umluftkiihlung

+ Kéltemittel R 290

+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar

+ Unterbauktihlung mit Ttren B x H 380 x 580 mm

+ Serienzubehér: pro Turfach 1 Rost

+ Bestiickung mit 1/1 GN Schalen max. 100 mm Tiefe
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Gastroline 2511
2500 x 800 x 1250 mm
230V /412 W

4, lichtes MaB B 380 x H 580 mm
7 x GN 1/1, max. 100 mm tief

Energieverbrauch 4,20 KWh/24 h 4,30 kWh/24 h 5,40 KWh/24 h

Bruttogewicht 158 kg 205 kg 252 kg -Ig
Avrtikelnummer 73.0160 73.0212 73.0258 oWo
UVPin € 3.501,00 4.077,00 4.840,00

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin€
Tablettrutsche 73.1351 293,00 73.1352 389,00 73.1353 601,00



Speisenausgabe
Modulares System — Gastroline Serie

Gastroline Bain-Marie

Bain-Marie Speiseausgabe
* Temperatur +30 °C bis +80 °C
+ Manuelles Thermostat
+ Gerader Glasaufbau aus Sicherheitsglas
+ LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
+ Innenwanne aus CNS gefertigt
+ Wasserablaufhahn, bauseitiger
Wasserzu-/ablauf erforderlich
+ Offener Unterbau
+ Bestlickung mit 1/1 GN Schalen max. 150 mm Tiefe

m Gastroline Bain-Marie 1011 Gastroline Bain-Marie 1511

AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 800 x 1250 mm 1500 x 800 x 1250 mm

Anschlusswert 230V/1618W 230V /2430 W

Besttickungsmaglichkeit 2XxGN 1/1 und 1 x GN 2/4, max. 150 mm tief 4 xGN 1/1, max. 150 mm tief

Energieverbrauch 12,90 kWh/24 h 19,30 kWh/24 h

Bruttogewicht 100 kg 146 kg

Artikelnummer 73.1105 73.1155

UVPin € 2.801,00 3.559,00

Zubehir
(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin €
Tablettrutsche 73.1350 193,00 73.1351 293,00

Gastroline Kassentisch

Kassentisch
+ Rilckseitige Schublade M Gastroline Kassentisch 1011
* Offener Unterbau AuBenmaBe Bx TxH 1000 x 800 x 1250 mm
+ Hohenverstellbare AusgleichsfliBe Bruttogewicht 100 kg
Artikelnummer 73.1305
UVPin € 1.172,00

Zubehor Kassentisch 1011

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin €
Tablettrutsche 73.1350 193,00

203




Speisenausgabe
Transportwagen

I 204

e Abrdumwagen fiir Tabletts
und GN Tabletts

380 x 620 x 1750 mm
740 x 620 x 1750 mm

520 x 620 x 1750 mm
950 x 620 x 1750 mm

900 x 590 x 930 mm
1000 x 500 x 940 mm

1090 x 590 x 1000 mm
1110 x 660 x 980 mm

Servierwagen

Abraumwagen fiir GN Tabletts
AuBenmaBe Bx T x H

Schienenabstand
120 mm
120 mm

125 mm
125 mm

Servierwagen, zerlegt

AuBenmaBe Bx T x H

Schwerlast Servierwagen

T S

l*"i

Bestiickung
10 GN Tabletts
20 GN Tabletts

Abraumwagen fir Tabletts und GN Tabletts
Schienenabstand

Bestiickung
10 Tabletts 325 bis 390 x 530 mm
20 Tabletts 325 bis 390 x 530 mm

Fachlast
75 kg
75 kg

Fachlast
150 kg
200 kg

(L] ]

3

Bruttogewicht
35kg
48 kg

Bruttogewicht
38kg
55kg

Bruttogewicht
13 kg
14 kg

Bruttogewicht
18 kg
19 kg

Transportwagen

nn
TTITTIT D

i

Abraumwagen fiir GN Tabletts

Schwerlast ;

Servierwagen

ohne Seitenwande

UVPin€
385,00
508,00

7097.0019
7097.0020

ohne Seitenwénde

UVPin €
385,00
508,00

7097.0023
7097.0024

2 Ablagebdden

UVPin €
150,00
285,00

7096.0004
7096.0001

2 Ablagebdden

UVPin €
462,00
556,00

7096.0009
7096.0011

mit Seitenwanden

UVPin €
541,00
773,00

7097.0021
7097.0022

mit Seitenwanden

UVPin €
604,00
876,00

7097.0025
7097.0026

3 Ablagebdden

UVPin €
176,00
364,00

7096.0003
7096.0002

3 Ablagebdden

UVPin €
527,00
666,00

7096.0010
7096.0012



&
Speisenausgabe 6 K/

Transportwagen

Transportwagen Zubehor

e

Bain-Marie Wagen
Bedienelemente seitlich

Transportwagen

Bain-Marie Wagen
Bedienelemente frontal

Korb-/ Tablettspenderwagen
Korb-/ Tablettspenderwagen edeistaniorpus Aisi 304, 4 Rader mit StoBschutz

AuBenmaBe BxTxH  Bruttogewicht UVPin €
430 x 330 mm 525 x 600 x 900 mm 28 kg 7095.0002 | 956,00
500 x 500 mm 525 x 600 x 900 mm 28kg 7095.0001 | 960,00
Transportwagen
AuBenmaBe B x T x H Schienenabstand Bestiickung Bruttogewicht m\ UVPin €
650 x 760 x 940 mm 80 mm 16 GN 1/1 oder 8 GN 2/1 20kg 7097.0018 | 385,00

Bain-Marie Wagen mit Einzelbecken, 4 Rider — 2 mit Bremse

AuBenmaBe B x T x H Anschlusswert Bedienelemente Bruttogewicht UVPin€
2xGN 1/1 850 x 650 x 900 mm 230V/1400 W frontal 60 kg 7093.0001 {1.441,00
2xGN 1/1 850 x 700 x 900 mm 230V/1400 W seitlich 70 kg 7093.0002 {1.441,00
3xGN1/1 1300 x 650 x 900 mm 230V/2100 W frontal 80 kg 7093.0003 {1.913,00
3xGN 1/1 1250 x 700 x 900 mm 230V/2100 W seitlich 80 kg 7093.0004 {1.913,00
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Speisenausgabe
HeiBvitrinen

I t:cisvitrine
AuBenmasse Bx TxH 857 x 578x 698 mm
Temperatur von bis +30°C bis + 90°C

Bruttoinhalt 160 |
Anschlusswert 230V/1500 W
Bruttogewicht 54 kg
Artikelnummer 917.0155
UVPin€ 820,00
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I st ticibvitrine

AuBenmasse Bx Tx H 650 x 465 x 630 mm
Temperatur von bis +30°C his +70°C

Anschlusswert 230V /560 W
Bruttogewicht 28 kg
Artikelnummer 917.0090
UVPin€ 595,00

HeiBvitrine

Edelstahl-HeiBvitrine mit mit 3 Etagen
und 3 Edelstahl Rosten
* Vierseitig verglast
+ Separat schaltbare LED Linie
zur optimalen Présentation der Produkte
+ Mechanische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige auf Kundenseite
+ Separater Ein-/Ausschalter
+ Separater Beleuchtungsschalter
+ Betriebsanzeige der Heizung
+ 3 Edelstahlroste mit hochgezogenem Schutzbiigel
als Bestlickungssperre
+ Stababstand der Roste17 mm
* 5 mm starke Schiebetlren mit ALU-Griffleiste,
zur Reinigung leicht herausnehmbar
+ Schiebettiren mit leicht wechselbaren Gummilippen
+ Schiebettiren auf Rollen gelagert,
leichtes SchlieBen und Offnen
+ Wasserschale im Innenraum
flr hohere Luftfeuchtigkeit
* 4 feststehende FiBe

SB HeiBvitrine

Mit 2 separat regelbaren Etagen

und SB-Klappen

+ SB-Klappen aus Kunststoff, gebogen

+ Zwei mechanische Temperaturregler

+ Separater beleuchteter Ein-/Ausschalter
+ Riickwand je Etage verspiegelt

+ Heizungen separat regelbar

+ Beleuchtung pro Etage

 Leicht zu reinigen

* 4 feststehende FiBe
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HeiBvitrinen und Warmeregale

AufsatzheiBvitrine

Aus Edelstahl mit vormontiertem Glasaufsatz
fiir 6x1/3GN

* 6 x 1/3 GN max. 40 mm tief

+ Vierseitig verglast

+ Mechanische Steuerung

* Separater Ein-/Ausschalter

+ Betriebsanzeige der Heizung

+ 5 mm starke Glasschiebescheiben mit Knopfgriff

« Schiebescheiben mit Dichtungslippen, leicht wechselbar
+ Schiebescheiben zur Reinigung leicht herausnehmbar

+ GN-Schalen sind im Lieferumfang enthalten
+ Kein Bain-Marie, nicht mit Wasser beflillbar
« Nur mit den mitgelieferten Schalen zu betreiben
+ 4 feststehende FuBe

Sonora Wand-Warmeregal

Seitenteile mit Panoramaglasscheiben

+ Sonora 80 und Sonora 100 aus Glas
und schwarzem Stahlblech

+ Sonora 80 CHR und Sonora 100 CHR aus Glas
und Edelstahl

+ Elektronische Steuerung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ 1 Glasdrehttr bei Sonora 80/80 CHR;
2 Glasdrehtiren bei Sonora 100/100 CHR

+ Beleuchtung in der Regaldecke

+ Eingebauter Lichtschalter

+ Preisschienen

+ 3 feststehende Rosthdden,
Regalbodentiefe 487 mm

+ 1 Bodenrost Regalbodentiefe 487 mm

+ Wagenabweiser

+ 4 Rollen

+ Gerat hat CEE-Stecker und benétigt
separate Stromversorgung und Anschluss

m Wérmeregal Sonora 80

el

m AufsatzheiBvitrine

AuBenmasse Bx TxH 1127 x 420 x 336 mm

Temperatur von bis +30°C his +80°C
Bruttoinhalt 681
Anschlusswert 230V/800W
Bruttogewicht 24 kg
Artikelnummer 917.0180
UVPin€ 548,00

Wérmeregal Sonora 100

Wérmeregal Sonora 80 CHR

Wérmeregal Sonora 100 CHR

AuBenmasse Bx TxH 845 x 741x 1913 mm 1045 x 741x 1913 mm 845 x 741x 1913 mm 1045 x 741x 1913 mm
Temperatur +65 °C +65 °C +65 °C +65 °C
Ausstellungsflédche 1,56 m? 1,95 m? 1,56 m? 1,95 m2
Anschlusswert 230V/3090 W 230V/3690 W 230V/3090 W 230V/3690 W
Bruttogewicht 195 kg 245 kg 195 kg 245 kg

Artikelnummer 722.0080 722.0100 723.0085 723.0105

UVPin€ 4.550,00 4.842,00 5.185,00 5.661,00
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Speisenausgabe

Einbaugerate Compact

SWS

PLANBAR

»

Warmhalteplatte

Bain-Marie Trockenbeheizt

Bain-Marie GroBbecken

AuBenmaBe BxTxH
GN 2/1 790 x 610 x 304 mm
GN 3/1 1115x 610 x 304 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 304 mm
GN 5/1 1765 x 610 x 304 mm

Bain-Marie Einzelbecken

AuBenmaBe BxTxH
2x GN 1/1 790 x 610 x 304 mm
3xGN 1/1 1115x 610 x 304 mm
4x GN 1/1 1440 x 610 x 304 mm

Bain-Marie Trockenbeheizt

AuBenmaBe BxTxH
GN 2/1 790 x 610 x 364 mm
GN 3/1 1115x 610 x 364 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 364 mm
GN 5/1 1765 x 610 x 364 mm

Warmbhalteplatte

AuBenmaBe B x Tx H
GN 2/1 790x 610 x 210 mm
GN 3/1 1115x610x 210 mm
GN 4/1 1440 x610x 210 mm
GN 5/1 1765 x610x 210 mm

AusschnittmaB B x T
765 x 585 mm
1090 x 585 mm
1410 x 585 mm
1740 x 585 mm

AusschnittmaB B x T
765 x 585 mm
1090 x 585 mm
1410 x 585 mm

AusschnittmaB B x T
765 x 585 mm
1090 x 585 mm
1410 x 585 mm
1740 x 585 mm

AusschnittmaB B x T
765 x 585 mm
1090 x 585 mm
1410 x 585 mm
1740 x 585 mm

Bain-Marie GroBbecken

Anschlusswert
230 V/1600 W
230V/2400 W
230V/3000 W
230V/3000 W

Anschlusswert
230 V/1600 W
230 V/2400 W
230V/3200 W

Anschlusswert
230V/1200 W
230V/1800 W
230V/2400 W
230V/3000 W

Anschlusswert
230V/900 W
230V/1350 W
230V/1800 W
230 V/2250 W

Bain-Marie-Element

GroB- oder Einzelbecken
+ Wasserablauf
+ Fir GN-Behélter max. Hohe 150 mm
+ Einzelbeckenversion und GroBbeckenversion
+ Thermostat und Temperaturanzeige,
max. Temperatur +90 °C

Trocken-Bain-Marie-Element

mit speziellem Heizsystem zum Warmhalten
von GN-Behdltern
+ Ohne Wasser, max. Hohe 150 mm
+ Thermostat und Temperaturanzeige,
max. Temperatur +90 °C

Warmhalteplatte

Glaskeramikflache mit Strahlheizkdorpern
+ Max. Temperatur +120 °C

Bain-Marie Einzelbecken

UVPin €
7051.0021 | 725,00
7051.0022 | 810,00
7051.0023 | 945,00
7051.0024 |1.085,00

UVPin €
7051.0025 |1.295,00
7051.0026 |1.715,00
7051.0027 |2.145,00

UVPin €
7051.0028 | 660,00
7051.0029 | 790,00
7051.0030 |1.025,00
7051.0031 |1.155,00

UVPin €
7052.0011 | 660,00
7052.0012 | 825,00
7052.0013 |1.025,00
7052.0014 |1.190,00




Speisenausgabe
Einbaugerate Compact

Einbau-Kuhlwanne

Einbau-Kiihlwanne mit stiller Kiihlung

+ Tiefgezogenes Becken fir GN-Behélter
max. Héhe 150 mm

+ Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

* Temperatur +2 °C bis +8 °C

+ Automatische Abtauung

Einbau-Kiihiplatte

Einbau-Kiihlplatte mit stiller Kiihlung
+ KiihIplatten-Temperatur: +/-0 °C bis +8 °C
+ Elektronische Steuerung mit Digitaldisplay

Kuhlwanne

AuBenmaBe B x T x H AusschnittmaB B x T
GN 3/1 1115x610 x 603 mm 1090 x 585 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 603 mm 1415 x 585 mm
GN 5/1 1765 x 610 x 603 mm 1740 x 585 mm

Kihlplatte

AuBenmaBe Bx T xH AusschnittmaB B x T
GN 3/1 1115 X610 x 508 mm 1090 x 585 mm
GN 4/1 1440 x 610 x 508 mm 1415 x 585 mm
GN 5/1 1765 610 x 508 mm 1740 x 585 mm

Zubehor Glasaufbau und Tellerspender

Einbautellerspender Artikel-Nr.

Fir Teller @ von 24-34 cm (@ 45,1 x 73 mm) 7059.0032
Fr Teller @ von 24-34 cm beheizt, 230 V / 480 W 7059.0034
Teller @ von 24-34 cm, ohne Deckel (@ 48 x 73 mm) '

Deckel fiir Tellerspender aus Polycarbonat (2 40 x 6 mm) ~ 7059.0036

Glasaufbau beidseitig mit Beleuchtung Artikel-Nr.

For2 GN 7059.0006
Fir 3 GN 7059.0007
Fir 4 GN 7059.0008
Fir 5 GN 7059.0009

Glasaufbau beidseitig Beleuchtungs-/Heizelement gl !GIE &

Fir2 GN 7059.0014
Fir 3 GN 7059.0015
Fir 4 GN 7059.0016
For 5 GN 7059.0017

Kiihiwanne

Kiihlplatte

Anschlusswert UVPin €

230V/310 W 7053.2012 |1.025,00
230V/310W 7053.2013 |1.125,00
230 V/310 W 7053.2014 |1.295,00

Anschlusswert UVPin €

230V/310 W 7054.2012 |1.025,00
230V/310 W 7054.2013 |1.095,00
230 V/310 W 7054.2014 |1.195,00

|sws

PLANBAR

UVPin €
345,00

645,00

70,00

UVPin €
361,00
442,00
487,00
508,00

UVPin €
383,00
470,00
525,00
563,00

Befestigungskit Artikel-Nr.

Flir Frontglas 7059.0030

Frontglas fiir Glasaufbau Artikel-Nr.

Fir2 GN 7059.0026
Fir 3 GN 7059.0027
Fir 4 GN 7059.0028
For 5 GN 7059.0029

UVPin €
39,00

UVPin €
44,00
55,00
66,00
77,00




Speisenausgabe
Einbauwannen und -platten

EinbaukUhlplatte
Elegance EKP Serie

Umluftkiihlung
+ Innenmaterial: CNS
* Ein-/Ausschalter
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
* UT/RF +21°C/60 %
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
* Innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
fir einfache Wannenreinigung
+ Kéltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich
+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen
* Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten
* Zubehor siehe Seite 226

Einbaukiihlwanne
Elegance EKW Serie

wie oben jedoch:
+ Einbauwanne aus Chromnickelstahl 1.4301
mit hohenverstellbarem Einlegeboden
von 30 mm bis 150 mm
 Bestlickung mit GN Behdltern max. 150 mm Tiefe

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr. UVPin €

I 210

automatische Tauwasserverdunstung 39.2042 244,00

(Modell  RTIPH E-EKP GN 3/1 E-EKP GN 4/1 E-EKP GN 5/1
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 570 mm 1125 x 700 x 570 mm 1455 x 700 x 570 mm 1780 x 700 x 570 mm
Anschlusswert 230V/300 W 230V/700 W 230V/800 W 230V/900 W
Kaltemittelmenge 90g 9%5g 1059 120¢
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 x 675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755 x 675 mm
Bruttogewicht 77 kg 83 kg 88 kg 94 kg
Artikelnummer 35.2121 35.2131 35.2141 35.2151
UWPin€ 3.446,00 3.735,00 4.047,00 4.648,00

Wie oben jedoch

IET E-c«v N2/t E-EKW GN 3/1 E-EKW GN 4/1 E-EKW GN 5/1
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 750 mm 1125 x 700 x 750 mm 1455 x 700 x 750 mm 1780 x 700 x 750 mm
Bruttogewicht 83 kg 92 kg 102 kg 106 kg
Artikelnummer 35.0121 35.0131 35.0141 35.0151
UVWPin€ 3.573,00 3.834,00 4.198,00 4.830,00



Speisenausgabe K/
Einbauwannen und -platten

Kuhlplatte Euronorm
R 290
Umluft Einbaukiihlplatte fiir Euronorm 600 x 400 mm
+ Innenmaterial: CNS
 Ein-/Ausschalter
+ Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
* Temperatur -1 °C bis +5 °C
* UT/RF +21 °C/60 %
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus abnehmbar
und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Innen aus Chromnickelstahl 1.4301
+ Hochklappbarer Verdampfer
flir einfache Wannenreinigung
+ Kaltemittel R 290
+ Automatische Abtauung
* Tauwasserablauf bauseitig erforderlich
+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen
+ Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

| - | L
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VermaBungsskizze steckerfertig
VermaBungsskizze Zentralkiihlung

w0 Kundenseite
L

_ Pp _ i
)
AP |00 T0T00|
-U«ﬂ% ). ) , o] 2 [ 3 [ ¢
T Y = l—WasseraLsIauf L | 950 | 1350 [ 1750
p | 780 [ 780 | 780

Eingang-Ausgang § Lp | 805 | 1205 [ 1605
Kuhlrohre Pp| 615 | 615 | 615
L Hp 35 35 35

356

Bedienerseite

m Euronorm 2 Euronorm 3 Euronorm 4
AuBenmaBe Bx T x H 950 x 780 x 575 mm 1350 x 780 x 575 mm 1750 x 780 x 575 mm
Anschlusswert 230V/300 W 230V/800 W 230V/1000 W
Kalteleistung 940 W bei -10 °C VT 1570 W bei -10 °C VT 1915 W bei -10 °C VT
Bestiickungsmdglichkeit 2 x EN 600 x 400 mm 3 x EN 600 x 400 mm 4 x EN 600 x 400 mm
Ausschnitt Arbeitsplatte 925 x 755 mm 1325 x 755 mm 1725 x 755 mm
Bruttogewicht 88 kg 95 kg 101 kg
Avrtikelnummer 32.3009 32.3010 32.3011
UVPin € 3.569,00 3.960,00 4.203,00

Wie oben jedoch ohne Maschine, fiir Anschluss an bauseitige Kélteanlage inklusive Einspritzventil fiir R 452 a

m Euronorm 2 ZK Euronorm 3 ZK Euronorm 4 ZK
AuBenmaBe Bx T x H 950 x 780 x 305 mm 1350 x 780 x 305 mm 1750 x 780 x 305 mm
Anschlusswert 230V/95 W 230V/125 W 230V/155 W
Bruttogewicht 75kg 82 kg 90 kg
Artikelnummer 32.3006 32.3007 32.3008
UVPin€ 2.926,00 3.147,00 3.463,00




Speisenausgabe
Einbauwannen und -platten

Elegance BM Serie

Bain-Marie Einbauwanne
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +65 °C bis +90 °C
* Ein-/Ausschalter
* Elektronische Steuerung und digitale Temperaturanzeige
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Wassereinlauf mit Magnetventil und
Wasserablauf mit entfernbarem Uberlaufrohr
+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301
* Wasserzu- und Ablauf bauseitig erforderlich
 Bestlickung mit GN-Behéltern max. 200 mm

* Zubehor siehe Seite 226
Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
(Modet [EEITPR E-BM GN 3/1 E-BM GN 4/1 E-BM GN 5/1

AuBenmaBe 800 x 700 x 380 mm 1125 x 700 x 380 mm 1455 x 700 x 380 mm 1780 x 700 x 380 mm
Anschlusswwert 230V/2000 W 380V/3000 W 380 V/3000 W 380 V/5000 W
AuBenmaterial verzinkt verzinkt verzinkt verzinkt
Serienzubehtr 1 Steg 530 mm, 1 Uberlaufrohr 2 Stege 530 mm, 1 Uberlaufronr 3 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr 4 Stege 530 mm, 1 Uberlaufrohr
Bruttogewicht 55 kg 61 kg 69 kg 77 kg
Artikelnummer 35.4120 35.4130 35.4140 35.4150
UVPin € 1.505,00 1.945,00 2.131,00 2.458,00

Elegance E-DRY Serie

Bain-Marie trockenbeheizt
+ Innenmaterial: CNS
* Temperatur +65 °C bis +85 °C
* Ein-/Ausschalter
* Elektronische Steuerung
und digitale Temperaturanzeige
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar
+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301
« Lifter fur die gleichmé&Bige Verteilung der heiBen Luft
+ Umlaufender Einh&ngerahmen
 Bestlickung mit GN Behdltern max. 200 mm
* Zubehor siehe Seite 226

Detailskizzen finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de

[ET :orv N2/ E-DRY GN 3/1 E-DRY GN 4/1 E-DRY GN 5/1

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 380 mm 1125 x 700 x 380 mm 1455 x 700 x 380 mm 1780 x 700 x 380 mm
Anschlusswert 230V/1100 W 230V/1100 W 230V/2200 W 230V/2200 W
Serienzubehdr 1 Steg 530 mm 2 Stege 530 mm 3 Stege 530 mm 4 Stege 530 mm
Bruttogewicht 55kg 61kg 69 kg 77 kg

Artikelnummer 34.9120 34.9130 34.9140 34.9150

UVPin€ 1.568,00 2.006,00 2.193,00 2.544,00
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Elegance WHP Serie

Warmhalte-Einbauplatte mit Glaskeramikfeld
+ Innenmaterial: Glas
* Temperatur +30 °C bis +120 °C
+ Ein-/Ausschalter, manuelle Steuerung
+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerét platzierbar
+ Glaskeramikfeld in umlaufendem
CNS-Rahmen eingelassen
+ Rahmen und Glaskeramikfeld bindig
flir einfache Reinigung
+ Umlaufender Einhdngerahmen
+ Spezielle Heizung fiir gleichméBige und
schnelle Erwérmung der Platte

+ Zubehdr siehe Seite 226

(Modet IR E-WHP GN 3/1 E-WHP GN 4/1
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 190 mm 1125 x 700 x 190 mm 1455 x 700 x 190 mm
Anschlusswert 230V/1800 W 230V/1800 W 230V/2400 W
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 % 675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm
Bruttogewicht 45kg 50 kg 56 kg

Avrtikelnummer 35.5120 35.5130 35.5140
UVPin € 1.694,00 2.006,00 2.193,00

Zubehor Elegance Serie

Wir bieten eine Vielzahl von Zubehdr fiir die verschiedenen Modelle und GréBen. Sie sind ideal fiir den Ladenbauer oder fiir den Projektierungsbereich als
ergénzendes Element zur Essensausgabe. Fiir weitere Details sprechen Sie uns bitte an oder besuchen Sie unsere Homepage www.kbs-gastrotechnik.de
Den Hustenschutz HUS 1-40 und 2-40 kénnen Sie mit einem 6mm starken Frontglas aus Temperglas in einer Hohe von 280 mm kombinieren.

Die Einbaukiihlwannen und —platten kénnen gegen Mehrpreis ab Werk mit elektrischer Tauwasserverdunstung ausgeriistet werden.

Hustenschutz HUS 1-40 einseitig gerundet

400 mm Hohe aus gehértetem Glas, CNS Rundrohr-
tréger zur bauseitigen Verschraubung. Erweiterbar
mit Beleuchtung oder Heizelement.

."Il.-"'.-. 3

Hustenschutz neutral
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas als Neutralelement
mit Riickschiebescheiben.

¥ -

K 1 -

5 II. -
Hustenschutz mit Heizung

Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit eingebauter
Heizung und Riickschiebescheiben.

Hustenschutz HUS 2-40 zweiseitig gerundet
400 mm Hohe aus gehartetem Glas, CNS Rundrohr-
tréger zur bauseitigen Verschraubung. Erweiterbar
mit Beleuchtung oder Heizelement.

Hustenschutz mit Beleuchtung
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit Beleuchtung
und Riickschiebescheiben.

W
- -
[

Beleuchtung Erweiterung HUS 1-40 und HUS 2-40
mit einem vorverdrahteten Leuchteneinsatz,

innen und auBen aus CNS. Nicht kombinierbar

mit Heizelement.

.
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Elektrischer Hustenschutz
Hohenverstellbar aus CNS mit klarem Polycarbonat-
deckel mit eingebauter Beleuchtung separat schaltbar.

Hustenschutz neutral mit zwei Klappen
Glasaufsatz aus Sicherheitsglas mit zwei Klappen.

.-'"-'-
o
&
Heizelement Erweiterung HUS 1-40 und HUS 2-40
mit einem vorverdrahteten Heizelement mit guss-

gekapselten Heizwiderstdnden, aus CNS gefertigt.
Nicht kombinierbar mit Beleuchtung.

-
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Speisenausgabe
Einbaukuhlvitring auf Platte

Elegance EKVP 2A Serie
mit Maschine

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihiplatte
mit gebogenem Glasaufbau und 2 Glasablagen

E-EKVP 2A GN 4/1

Lieferbare Ausfiihrungen:

- kundenseitig geschlossene Frontscheibe
- kundenseitig offen

- kundenseitig Selbstbedienungsklappen

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +3 °C bis +7 °C

* UT/RF +21 °C/60 %

* Gerader Glasaufsatz, 62 cm lichte Hohe

+ 2 Glasablagen (je 8 mm stark)

+ LED Beleuchtung separat schaltbar

* |solierglas-Ruickschiebescheiben 14 mm stark
mit CNS-Rahmen

+ Digitale Temperaturanzeige

« Elektronische Steuerung

+ Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 290

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar

* Kiihiplatte aus Chromnickelstahl 1.4301

+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
flr einfache Wannenreinigung

+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich

+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen

+ Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

 Bestlickung mit GN Behdltern max. 150 mm Tiefe

Elegance EKVP 2A ZK Serie
fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch zum Anschluss

] L - an bauseitige Kélteanlage inklusive Einspritz-
ventil fiir R 452 a
Kundenseitig (Frontseite) Bedienerseitig (Riickseite)
ety P
e - X y
] -] L} [
TF
: | J o
i
& i ) q
| { ' '
= I | | 4 I
{ = ¢ _[* | :
| —— 'l
i i '] ity
- - -l -
T /830% *GN5/ _ ‘ ) VermaBungsskizze Zentralkiihlung
VermaBungsskizze mit Maschine GN[ 21 [ 311 [ an | sn

—

800 | 1125 | 1455 | 1780
P 700 | 700 [ 700 | 700
Lp | 650 | 980 | 1310 | 1630
Pp| 510 | 510 | 510 | 510
Hp| 30 30 30 30
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Einbaukuhlvitrine auf Platte
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Elegance EKVWP 2A Serie

200
185

HOLE 185250 mm o |

Einbauskizze Schaltereinheit

kundenseitig geschlossene Frontscheibe

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVPin €

automatische Tauwasserverdunstung  39.2042

244,00

E-EKVP 2A GN 2/1 E-EKVP 2A GN 3/1 E-EKVP 2A GN 4/1 E-EKVP 2A GN 5/1
AuBenmaBe BxTxH 800X 700x 1190 mm 1125700 x 1190 mm 1455 x 700 x 1190 mm 1780x 700 x 1190 mm
Anschlusswert 230 V/300 W 230 V/700 W 230 V/800 W 230 /900 W
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 x 675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755 x 675 mm
Bruttogewicht 110 kg 167 kg 224 kg 280 kg
Artikelnummer 35.8122 35.8132 35.8142 35.8152
UWPin€ 5.638,00 6.227,00 6.742,00 7.419,00

E-EKVP 2A GN 2/1 ZK E-EKVP 2A GN 3/1 ZK E-EKVP 2A GN 4/1 ZK E-EKVP 2A GN 5/1 ZK
AuBenmaBe BXTxH 800 x700x 925 mm 1125 700 X 925 mm 1455 X 700 X 925 mm 1780 x 700 X 925 mm
Bruttogewicht 90 kg 147 kg 204 kg 260 kg
Artikelnummer 35.9121 35.9131 35.9141 35.9151
UWPin € 4.971,00 5.502,00 5.957,00 6.576,00

kundenseitig offen

E-EKVP 2A GN 2/1 OP E-EKVP 2A GN 3/1 OP E-EKVP 2A GN 4/1 OP E-EKVP 2A GN 5/1 OP
Bruttogewicht 110 kg 164 kg 218 kg 272 kg
Artikelnummer 36.6122 36,6132 36.6142 36,6152
UWPin€ 5.738,00 6.328,00 6.878,00 7.541,00

[[OLGEIRTN@Eueahlie) E-EKVP 2A GN 2/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 3/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 4/1 OP ZK

E-EKVP 2A GN 5/1 OP ZK

Bruttogewicht 90 kg 144 kg 198 kg 252 kg
Artikelnummer 36.7121 36.7131 36.7141 36.7151
UVPin€ 5.071,00 5.603,00 6.094,00 6.697,00

kundenseitig Selbstbedienungsklappen
E-EKVP 2A GN 2/1 SB

3 Selbstbedienungsklappen

E-EKVP 2A GN 3/1 SB
6 Selbstbedienungsklappen

E-EKVP 2A GN 4/1 SB
6 Selbstbedienungsklappen

E-EKVP 2A GN 5/1 SB
6 Selbstbedienungsklappen

el 4700 x 200 mm 4500 x 200 mm 4670 x 200 mm 4830 x 200 mm
Bruttogewicht 110 kg 164 kg 218 kg 272 kg
Artikelnummer 36.2122 36.2132 36.2142 36.2152
UVPin€ 5.813,00 6.466,00 6.990,00 7.663,00

E-EKVP 2A GN 2/1 SB ZK E-EKVP 2A GN 3/1 B ZK E-EKVP 2A GN 4/1 SB ZK E-EKVP 2A GN 5/1 SB ZK
Serienzubehtr 3 Selbstbedienungsklappen 6 Selbstbedienungsklappen 6 Selbstbedienungsklappen 6 Selbstbedienungsklappen

a 700 x 200 mm 2500 x 200 mm 2670 x 200 mm 2830 x 200 mm

Bruttogewicht 90 kg 144 kg 198 kg 252 kg
Artikelnummer 36.3121 36.3131 36.3141 36.3151
UVPin€ 5.146,00 5.739,00 6.204,00 6.818,00
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Speisenausgabe
Einbaukuhlvitring auf Platte

@ m Elegance EKVP 3A Serie

mit Maschine

E-EKVP 3A GN 4/1

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihiplatte
mit gebogenem Glasaufbau und 3 Glasablagen

Lieferbare Ausfiihrungen:

- kundenseitig geschlossene Frontscheibe
- kundenseitig offen

- kundenseitig Selbstbedienungsklappen

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +3 °C bis +7 °C

* UT/RF +21 °C/60 %

* Gerader Glasaufsatz, 83 cm lichte Hohe

+ 3 Glasablagen (je 8 mm stark)

+ Beleuchtung separat schaltbar

* |solierglas-Ruickschiebescheiben 14 mm stark
mit CNS-Rahmen

+ Digitale Temperaturanzeige

« Elektronische Steuerung

+ Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 290

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar

* Kiihiplatte aus Chromnickelstahl 1.4301

+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
flr einfache Wannenreinigung

+ Tauwasserablauf bauseitig erforderlich

+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen

+ Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

+ Bestiickung mit GN Behéltern max. 150 mm Tiefe

E-EKVP 3A GN 4/1 SB ZK

- Elegance EKVP 3A ZK Serie
' fUr Zentralkihlung
= . . - Wie oben, jedoch zum Anschluss

an bauseitige Kélteanlage inklusive Einspritz-
Kundenseitig (Frontseite) Bedienerseitig (Riickseite) ventil fiir R 452 a

—— . e ]

VermaBungsskizze Zentralkiihlung
/830* *GN 5/1
VermaBungsskizze mit Maschine L 1 800 17125 11455 11780

P 700 [ 700 | 700 | 700
Lp| 650 | 980 | 1310 | 1630
Pp| 510 | 510 [ 510 | 510
Hp| 30 30 30 30
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Speisenausgabe
Einbaukuhlvitrine auf Platte

0
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«

Einbauskizze Schaltereinheit

kundenseitig geschlossene Frontscheibe
E-EKVP 3A GN 2/1

E-EKVP 3A GN 3/1

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVP in €

automatische Tauwasserverdunstung  39.2042

E-EKVP 3A GN 4/1

E-EKVP 3A GN 5/1

244,00

AuBenmaBe B x T x H 800 x 700 x 1400 mm 1125 x 700 x 1400 mm 1455 x 700 x 1400 mm 1780 x 700 x 1400 mm
Anschlusswert 230V/300 W 230 V/700 W 230V/800 W 230 V/900 W
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 x 675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755 x 675 mm
Bruttogewicht 127 kg 186 kg 245 kg 303 kg

Artikelnummer 37.0121 37.0131 37.0141 37.0151

UVPin € 6.265,00 6.855,00 7.367,00 8.063,00

L ERT@E el E-EKVP 3A GN 2/1 ZK

E-EKVP 3A GN 3/1 ZK

E-EKVP 3A GN 4/1 ZK

E-EKVP 3A GN 5/1 ZK

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 700 x 1135 mm 1125x 700 x 1135 mm 1455x 700 x 1135 mm 1780 x 700 x 1135 mm
Bruttogewicht 107 kg 166 kg 225kg 283 kg

Avrtikelnummer 371121 37.1131 371141 37.1151

UVPin € 5.598,00 6.127,00 6.581,00 7.220,00
kundenseitig offen

Modell mit Maschine E-EKVP 3A GN 2/1 OP E-EKVP 3A GN 3/1 OP E-EKVP 3A GN 4/1 OP E-EKVP 3A GN 5/1 OP
Bruttogewicht 125 kg 180 kg 235kg 290kg

Artikelnummer 37.8121 37.8131 37.8141 37.8151

UVPin € 6.364,00 6.990,00 7.516,00 8.149,00

LG LT E-EKVP 3A GN 2/1 OP ZK

E-EKVP 3A GN 3/1 OP ZK

E-EKVP 3A GN 4/1 OP ZK

E-EKVP 3A GN 5/1 OP ZK

Bruttogewicht 105 kg 160 kg 215kg 270 kg
Artikelnummer 37.9121 37.9131 37.9141 37.9151
UVPin€ 5.696,00 6.265,00 6.732,00 7.303,00

kundenseitig Selbstbedienungsklappen
E-EKVP 3A GN 2/1 SB

4 Selbstbedienungsklappen

E-EKVP 3A GN 3/1 SB
8 Selbstbedienungsklappen

E-EKVP 3A GN 4/1 SB
8 Selbstbedienungsklappen

E-EKVP 3A GN 5/1 SB
8 Selbstbedienungsklappen

el 4700 x 200 mm 4500 x 200 mm 4670 x 200 mm 4830 x 200 mm
Bruttogewicht 125 kg 180 kg 235kg 290kg
Artikelnummer 37421 37.4131 374141 37.4151
UVPin€ 6.438,00 7.066,00 7.606,00 8.270,00

E-EKVP 3A GN 2/1 SB ZK E-EKVP 3A GN 3/1 SB ZK E-EKVP 3A GN 4/1 SB ZK E-EKVP 3A GN 5/1 SB ZK
Serienzubehdr 4 Selbstbedienungsklappen 8 Selbstbedienungsklappen 8 Selbstbedienungsklappen 8 Selbstbedienungsklappen

a700x 200 mm 2500 x 200 mm 2670 x 200 mm 2830 x 200 mm

Bruttogewicht 105 kg 160 kg 215kg 270 kg
Artikelnummer 37.5121 37.5131 37.5141 37.5151
UVPin€ 5.773,00 6.341,00 6.819,00 7.426,00
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Speisenausgabe
Einbaukuhlvitrine auf Wanne

Kundenseitig (Frontseite)

Bedienerseitig (Riickseite)

Primus EKVW 3A Serie
mit Maschine

Umluft Einbaukiihlvitrine auf Kiihlwanne
mit geradem Glasaufbau und 3 Glasablagen

Lieferbare Ausfiihrungen:

- kundenseitig geschlossene Frontscheibe
- kundenseitig offen

- kundenseitig Selbstbedienungsklappen

+ Innenmaterial: CNS

* Temperatur +3 °C bis +7 °C

* UT/RF +21 °C/60 %

* Gerader Glasaufsatz, 83 cm lichte Hohe

+ 3 Glasablagen (je 8 mm stark)

+ Beleuchtung separat schaltbar

* |solierglas-Ruickschiebescheiben 14 mm stark
mit CNS-Rahmen

+ Digitale Temperaturanzeige

« Elektronische Steuerung

+ Automatische Abtauung

+ Kéltemittel R 290

+ Bedienelement zum Einbau in Schrankkorpus
abnehmbar und bis max. 20 cm vom Gerat platzierbar

+ Einbauwanne innen aus Chromnickelstahl 1.4301

+ Hohenverstellbarer Einlegeboden in der Wanne
von 30 mm bis 150 mm

+ Hochklappbarer beschichteter Verdampfer
flr einfache Wannenreinigung

* Tauwasserablauf bauseitig erforderlich

+ Umlaufender CNS Einhdngerahmen

+ Bauseits ist auf eine ausreichende Belliftung
des Aggregates zu achten

+ Bestiickung mit GN Behéltern max. 150 mm Tiefe

P-EKVW 3A GN 4/1 SB ZK

Primus EKVW 3A ZK Serie
fUr Zentralkihlung

Wie oben, jedoch zum Anschluss
an bauseitige Kélteanlage inklusive Einspritz-

ventil fiir R 452 a
i I = -~ C
I hi——
R Iy 4 .
- - it — i - 1
] | |
"'Tm' | 1 T g T
= = | e = T T —
i — i — ,
= : VermaBungsskizze Zentralkiihlung
/830* *GN 5/1
VermaBungsskizze mit Maschine GNJ 21 | 31 | 41 | 571
L [ 800 [ 1125 | 1455 | 1780
P | 700 | 700 [ 700 [ 700
Lv | 650 | 980 | 1310 | 1630
Pv| 510 | 510 [ 510 [ 510
Hv [ 30/150| 30/150] 30/150| 30/150
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Speisenausgabe 6

Einbaukuhlvitring auf Wanne

oV
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Primus EKVW 3A Serie
- 200
E 185 k
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| E o HOLE 18550 mm o |

Einbauskizze Schaltereinheit

kundenseitig geschlossene Frontscheibe

Modell mit Maschine P-EKVW 3A GN 2/1

P-EKVW 3A GN 3/1

Zubehor (werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.  UVP in €

automatische Tauwasserverdunstung  39.2042 244,00

P-EKVW 3A GN 4/1

P-EKVW 3A GN 5/1

AuBenmaBe BxTxH 800X 700 x 1580 mm 1125 X700 x 1580 mm 1455 X 700 x 1580 mm 1780 %700 x 1580 mm
Anschlusswert 230 V/300 W 230 V/700 W 230 /800 W 230 /900 W
Ausschnitt Arbeitsplatte 775 x 675 mm 1100 x 675 mm 1430 x 675 mm 1755 x 675 mm
Bruttogewicht 142 kg 201 kg 260 kg 318 kg
Artikelnummer 38.0121 38.0131 38.0141 38.0151
UWPin€ 6.353,00 6.916,00 7.481,00 8.089,00
P-EKVW 3A GN 2/1 ZK P-EKVW 3A GN 3/1 ZK P-EKVW 3A GN 4/1 ZK P-EKVW 3A GN 5/1 ZK
AuBenmaBe BxTxH 800X 700x 1315 mm 1125700 x 1315 mm 1455 x 700 x 1315 mm 1780 % 700 x 1315 mm
Bruttogewicht 122 kg 181 kg 240 kg 298 kg
Artikelnummer 38.1121 38.1131 38.1141 38.1151
UWPin€ 5.685,00 6.190,00 6.695,00 7.244,00
kundenseitig offen
P-EKVW 3A GN 2/1 OP P-EKVW 3A GN 3/1 OP P-EKVW 3A GN 4/1 OP P-EKVW 3A GN 5/1 OP
Bruttogewicht 138 kg 194 kg 250 kg 306 kg
Artikelnummer 38.4121 38.4131 38.4141 38.4151
UWPin€ 6.453,00 7.052,00 7.630,00 8.207,00

OGN Tl P-EKVW 3A GN 2/1 OP ZK

P-EKVW 3A GN 3/1 OP ZK

P-EKVW 3A GN 4/1 OP ZK

P-EKVW 3A GN 5/1 OP ZK

Bruttogewicht 118 kg 174 kg 230 kg 286 kg
Artikelnummer 38.5121 38.5131 38.5141 38.5151
UVPin€ 5.784,00 6.326,00 6.846,00 7.362,00

kundenseitig Selbstbedienungsklappen
P-EKVW 3A GN 2/1 SB

4 Selbstbedienungsklappen

P-EKVW 3A GN 3/1 SB
8 Selbstbedienungsklappen

P-EKVW 3A GN 4/1 SB
8 Selbsthedienungsklappen

P-EKVW 3A GN 5/1 SB
8 Selbstbedienungsklappen

bk 4700 x 200 mm 4500 x 200 mm 4670 x 200 mm 4830 x 200 mm
Bruttogewicht 138 kg 194 kg 250 kg 306 kg
Artikelnummer 38.8121 38.8131 38.8141 38.8151
UVPin€ 6.530,00 7.128,00 7.718,00 8.357,00

P-EKVW 3A GN 2/1 SB ZK P-EKVW 3A GN 3/1 SB ZK P-EKVW 3A GN 4/1 SB ZK P-EKVW 3A GN 5/1 SB ZK
Serienzubehtr 4 Selbstbedienungsklappen 8 Selbstbedienungsklappen 8 Selbstbedienungsklappen 8 Selbstbedienungsklappen

a 700 x 200 mm 2500 x 200 mm 2670 x 200 mm 2830 x 200 mm

Bruttogewicht 118 kg 174 kg 230 kg 286 kg
Artikelnummer 38.9121 38.9131 38.9141 38.9151
UVPin€ 5.861,00 6.402,00 6.933,00 7.511,00
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Ready Line Kombidampfer seite 273

READY Line M-Steuerung mit Wahlschalter
fiir Garmodus und zusétzlichem manuellen Befeuchter

Allround Serie seite 289

Elektro-Pizzaofen

Ready 700 Gasherd seite 237

Gasherd mit offenem Unterbau oder Ofen

(Y i
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Thermik

o

KOCHGERATESERIEN
KOMBIDAMPFER
FRITTEUSEN

Thermik
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6 THERMIK

WAHLEN SIE DIE KOCHSERIE, DIE ZU IHNEN PASST

KBS bietet flr jeden Bedarf die passende Kochserie. Die Serien unterscheiden sich in Bautiefen und Qualitétsstufen.
Alle sind in Italien gefertigt.

Power 650 ab Seite 224

+ Bautiefe nur 650 mm

«+ \Viele unterschiedliche Breiten

> |deal bei beschranktem Platzangebot und geringeren Mengenanforderungen, z.B. im Imbissbetrieb

Ready 700 ab Seite 236

+ Bautiefe 700 mm

+ Module in den Breiten 350 mm, 700 mm und 1050 mm
+ Solide Verarbeitung und bewahrte Qualitit

> Schnelle Einsatzbereitschaft und gunstiger Preis

Essence 700 ab Seite 244

+ Bautiefe 700 mm

Module in den Breiten 400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm

Robust und hygienefreundlich durch 1,5 mm dicke Edelstahloberflache und fugenlose Verschraubung
Einfache Handhabung durch geneigte Bedienblenden mit ergonomischen Drehkndpfen

Gasherde mit Effizienzbrennern mit ,Flowerflame-Technologie*

Hohe Funktionalitdt in schlichtem Design

*

U ¢ o o

Essence 900 ab Seite 258

+ Bautiefe 900 mm

+ Module in den Breiten 400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm
Oberfl&che aus 2,0 mm dickem hochwertigem Edelstahl

Verzicht auf zusétzliche Verbindungsstege durch intelligente Verschraubungen
Hohe Reinigungsfreundlichkeit und zeitloses Design

Gasherde mit Effizienzbrennern mit ,Flowerflame-Technologie*

Vielzahl von Einzelgeréten fiir individuelle Wiinsche und Bedrfnisse

= Fir alle Anforderungen der professionellen Kiiche

*

* 6 o o



Thermik

ANGEBOTENE HERDARTEN

Alle Feuerarten haben jeweils ihre spezifischen Vor- und Nachteile. Dabei spielt neben dem gewiinschten Einsatz in der Teil- oder
Vollkiiche auch der Gesamtarbeitsablauf eine entscheidende Rolle.

Gas: Gasherde als Auftischgeréte oder als Standgeréte sind mit den (iblichen Brennern ausgestattet, bei den
Serien Essence 700 und Essence 900 mit den Brennern fiir Flowerflame. Hier kdnnen sehr hohe Temperaturen
Gas erreicht werden.

2

Elektro

Elektro: Traditionelle Elektrokochplatten bieten eine optimale Ubertragung der Energie an den Topf.

@3 Glaskeramik: Kochfelder aus Glaskeramik mit darunter liegender elektrischer Rundheizung haben eine effiziente
Energielibertragung. Die Kochfelder lassen sich gut reinigen.

Glaskeramik

ben. Voraussetzung ist die Verwendung von magnetischem Kochgeschirr. Die Kochzonen bleiben kalt, wenn kein Topf
darauf gestellt wird und die Kochzone angeschaltet ist. So werden Verbrennungen verhindert.
Diese Kochfelder lassen sich ebenfalls gut reinigen.

ACHTEN SIE AUF DIE ANSCHLUSSWERTE

Bitte beachten Sie die jeweiligen Anschlusswerte der Gerdte und die sich daraus ergebenden \ 6
baulichen Anforderungen. Elektrische Geréte werden im Regelfall ohne Anschlussleitung geliefert.  EL GAS

DIE FRITTEUSE — EIN UNERLASSLICHES GERAT

Fritteusen sind aus der Gastronomie nicht mehr wegzudenken. Neben den allseits beliebten Pommes Frites gibt es viele andere
Einsatzbereiche. Damit aber ein gutes Ergebnis erzielt werden kann, kommt es auf die Leistungsfahigkeit und Qualitit der Geréte an.
Die Menge an Frittiergut steht mit dem Frittierdl im Regelfall in einem Verhéltnis von 1:10, dadurch bleibt die Temperatur in

der Fritteuse stabiler und es werden gleichmaBigere Ergebnisse erzielt.

m Induktion: Moderne Technik (ibertragt die gesamte Energie an den Topf, es wird keine Energie in den Raum abgege-

Induktion

Ebenso zu beachten ist die Leistungsfahigkeit des Gerétes: Wie schnell kann das Ol aufgeheizt werden? Halt das Gerét die Tem-
peratur auch stabil? Wir bieten Ihnen auf den Seiten 285 und 348 eine gute Auswahl an leistungsfahigen Fritteusen an, sowohl in
den Kochserien, als auch als einzelne Gerate.




Gasauftischgerat

Gasauftischgerat mit Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Kochflachen mit 2 und 4 Brennern

 Stufenlos regelbare Brennerleistung

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

* Auftischgerét: vorbereitet flr die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Serienzubehdr: sdure-, laugen- und feuerbesténdige

POWER 650

QUALITAT FUR ENGEN RAUM

Die Kochserie ,,Power 650 hat eine Bautiefe von nur

650 mm und ist somit flir den Einbau bei wenig Platz
besonders geeignet. Zudem ist diese Serie gut einsetzbar,
wenn die Mengenanforderungen keine groBen Kochfldchen
bendtigen. Die Module sind in verschiedenen Breiten
lieferbar, durch den Einsatz von Neutralelementen kann
jeder beliebige Platz gut ausgenutzt werden. 2-Flammen

Des weiteren sind die Auftischgeréate ideal fiir den
Imbissbetrieb geeignet. Idealerweise lassen diese sich
mit Kuhl- und Tiefkiihlunterbauten, siehe Seite 255,
kombinieren, damit haben Sie gleich alle notwendigen
Produkte im direkten Zugriff flir die Zubereitung.

4-Flammen

T -cticel-nr. UVP in €

Verbindungssteg 1020.9331 26,00
m Gasauftischgerat Gasauftischgerat

Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen

AuBenmaBe Bx TxH 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm

Anschlusswert ofs 9,5 KW o 19,0 kW

AuBenmaterial Edelstanl Edelstahl

Brenner 1x3,5und 1x6,0 KW 2x3,5und 2 x 6,0 kKW

Bruttogewicht 20 kg 27 kg

Artikelnummer 1022.1304 1022.1306

UWPin€ 805,00 1.244,00




Power 650

Gasherde mit Ofen

>

Gasherd mit Ofen

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Garraum aus Edelstahl

+ Kochfldchen mit 4 und 6 Brennern

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
dusen flr Fliissiggas im Lieferumfang enthalten

+ Standgerate FuBhohe von 140-240 mm einstellbar
(Arbeitshohe 830-930 mm)

+ Serienzubehdr: sdure-, laugen- und feuerbestandige
emaillierte Gusseisenroste

Gasofen
+ Sicherheitsthermostat und Thermoelemente
+ Statische Hitze

6-Flammen Gasherd

mit Gasofen
Elektro-0Ofen
+ Sicherheitsthermostat
+ Umluft-, Ober- und Unterhitze
4-Flammen Gasherd
mit Gasofen
N /iicc-r. uvPine
Backofenrost, B x T x H 530 x 470 x 12 mm 1020.9301 41,00
Backofenblech, Edelstahl, B x T x H 530 x 470 x 12 mm 1020.9302 118,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen mit Gasofen 4 Flammen mit Elektro-Ofen 6 Flammen mit Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 650 x 850 mm 700 x 650 x 850 mm 1100 x 650 x 850 mm
Anschlusswert o 24,0 KW °Q\1 0w o 33,5 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstahl
Ofen Gasofen, 5 kW Elektro-Umluftofen, 4,2 kW Gasofen, 5,0 kW
InnenmaB Ofen 570 x 530 x 295 mm 570 x 490 x 295 mm 570 x 530 x 295 mm
Max. Einschiibe 5 5 ®
Ofentemperatur von +50 °C bis zu +300 °C von +50 °C bis +270 °C von +50 °C his zu +300 °C
e osonal g it 5.0 K ool ach i xS0k B0, 335K
Bruttogewicht 80 kg 89 kg 120 kg
Artikelnummer 1022.1301 1023.1302 1022.1303
UVPin € 2.651,00 2.804,00 3.355,00




Power 650

Elektroherde und -auftischgerate

I 226

Elektroherd
mit 4 Kochplatten

Glaskeramikherd
mit 4 Kochfldchen

Elektroherd und
Elektroauftischgerat

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

* Mit 2 oder 4 Kochplatten / -flichen

+ Standgerdate FuBhohe von 140-240 mm einstellbar
(Arbeitshéhe 830-930 mm)

+ Auftischgerét: vorbereitet fir die Befestigung auf
Unterschrankmodul

Elektroherde
+ Tiefgezogene Kochfldche mit runden Platten
mit je 2,6 kW, stufenlos regelbar

Elektro-Ofen

« Sicherheitsthermostat

+ Ofenkapazitat: max. 5 Einschiibe
+ Umluft-, Ober- und Unterhitze

Glaskeramikherde

+ Keine tiefgezogene Kochflache

+ Kochfelder mit je 2,5 KW

+ 6-stufig regelbar und Restwérmeanzeige

Elektroauftischgerat Elektroauftischgerat
2 Platten 4 Platten

Verbindungssteg 1020.9331 26,00

Backofenrost, B x T x H 530 x 470 x 120 mm 1020.9301 41,00

Backofenblech, Edelstahl, Bx Tx H530 x 470 x 120 mm  1020.9302 118,00
m Elektroherd Glaskeramikherd
Ausflihrung 4 Platten mit Elektro-Ofen 4 Kochflachen mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx T x H 700 x 650 x 850 mm 700 x 650 x 850 mm
Anschlusswert =N 400 V/ 14,6 KW =N 400 V/ 14,2 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Ofen Elektro-Umluftofen, 4,2 kW Elektro-Umluftofen, 4,2 kKW
InnenmaB Ofen 570 x 490 x 295 mm 570 x 490 x 295 mm

Max. Einschiibe © 5

Ofentemperatur von +50 °C his zu +270 °C von +50 °C his +270 °C
Leistung 4 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 kW 4 Kochfelder @ 22 cm, je 2,5 kW
Bruttogewicht 80 kg 80 kg

Artikelnummer 1021.1304 1021.1306

UVPin € 2.700,00 3.485,00
m Elektroauftischgerat Elektroauftischgerat
Ausfiihrung 2 Kochplatten 4 Kochplatten

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm
Anschlusswert =N 400 V/5,2 KW =N 400 V/10,4 KW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl

Leistung 2 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 kW 4 x Kochplatten @ 22 cm, je 2,6 kW
Bruttogewicht 18 kg 20 kg

Artikelnummer 1021.1308 1021.1310

UVPin € 807,00 1.269,00



Glaskeramik-, Induktions-

Power 650

Glaskeramik-, Induktionsauftischgerate, Induktionswok

und Induktionswokauftischgerat

Glaskeramikkochflachen
+ Edelstahlkorpus

+ 2 oder 4 Kochflachen mit je 2,5 kW

+ Stufenlos regelbar

+ Dicht versiegeltes Glaskeramikkochfeld

* Kurze Aufheizzeit (ca. 3 min)

+ Mit Restwérmeanzeige

+ Vorbereitet flr die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Kennzeichnung der Heizzonen

Induktions-Kochflachen / Induktionswok

+ Edelstahlkorpus

+ 1 oder 2 Kochflachen mit je 5,0 kW
+ Wok-Induktionsflache mit Cuvette fiir Wokpfannen

+ Stufenlos regelbar

+ Dicht versiegelte Glaskeramikoberflache
+ Punktinduktion mit zentraler Topferkennung

+ Vorbereitet flr die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Y kv, UVP in €

Glaskeramikauftischgerat

2 Kochflachen

Induktionsauftischgerat

1 Kochflache

Glaskeramikauftischgerat
4 Kochflachen

Induktionsauftischgerat
2 Kochflachen

Verbindungssteg 1020.9331 26,00

m Glaskeramikauftischgerat Glaskeramikauftischgert
Ausflihrung 2 Kochfldchen 4 Kochflachen Induktioswokauftischgerst
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm
Anschlusswert =N 400 V/5,0 KW 400 V/10,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl
Ofentemperatur +400 °C +400 °C
Kennzeichnung der Heizzonen ja ja
Leistung 2x022cm,je 2,5 kW 4x022cm, je 2,5kW
Bruttogewicht 16 kg 22 kg
Artikelnummer 1021.1312 1021.1314
UVPin € 1.716,00 2.570,00

m Induktionsauftischgerat Induktionsauftischgerat Induktionswokauftischgerat
Ausflihrung 1 Kochfldche 2 Kochflachen 1 Kochfldche
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 700 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm
Anschlusswert =N 400 V/5,0 KW =N 400 /10,0 KW N 400 /5,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
max. Temperatur - - -
Kennzeichnung der Heizzonen ja ja ja
Leistung 1x@22cm, 50KkW 2x022cm,je50kW 1x030cm, 50kW
Bruttogewicht 16 kg 22 kg 16 kg
Avrtikelnummer 1021.1315 1021.1316 1021.1317
UVWPin€ 3.953,00 7.033,00 4.495,00
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Fritteusen und Frittenwanne
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Elektro-Fritteuse
1x101

Elektro-Fritteuse

2x101

Gas- und Elektro-Fritteuse,
Elektro-Frittenwanne

Allgemein
+ Edelstahlkorpus

und Ablasshahn

Gasfritteuse

+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken

+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone

« Frontseitiger Olablasshahn, gegen unbeabsichtigtes
Offnen gesichert

+ Serienzubehdr pro Becken je 1 Korb, Deckel

+ Auftischgerét: vorbereitet flr die Befestigung
auf Unterschrankmodul

* Betriebs- und Sicherheitsthermostat
+ Atmosphérische Gasbrenner mit Piezoz{indung
* Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,

Elektrofritteuse

herausklappbar

Wechseldiisenkit im Lieferumfang enthalten.
* Temperatur regelbar bis +180 °C

 Elektroheizung im Becken innen liegend,

+ Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +180 °C
+ Inklusive Betriebs- und Temperaturkontrollleuchte

Elektro-Frittenwanne
« Infrarot-Heizkdrper, GN 1/1-Schale
mit gelochtem Blindboden

i Frittenwanne
Gas-Fritteuse
1x101
S o UvPin€
Verbindungssteg 1020.9331 26,00
Korb 1/2 fir Fritteusen, Bx TxH85x305x 110 mm  1020.9304 81,00
m Elektrofritteuse Elektrofritteuse Elektrofritteuse Elektrofritteuse
Ausfiihrung 1x101, 6,0 KW 1x101,9,0 kW 2x101, 12,0 kKW 2x101,18,0 kW
AuBenmaBe B x T x H 400 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400 /6,0 KW =N 400 V/9,0 kW N 400 V/12,0 kW =N 400 V/18,0 KW
max. Temperatur +100 °C bis +180 °Cregelbar ~ +100 °C bis +180 °Cregelbar ~ +100 °C bis +180 °C regelbar ~ +100 °C bis +180 °C regelbar
Bruttogewicht 20 kg 20 kg 33 kg 33 kg
Artikelnummer 1021.4301 1021.4302 1021.4303 1021.4304
UVPin € 1.427,00 1.479,00 2.342,00 2.499,00
m Gasfritteuse Gasfritteuse Frittenwanne
Ausflihrung 1x81 2x8l 1x GN 1/1 — Hohe 150
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 450 x 650 x 295 mm
Anschlusswert s 7,0 kW s 14,0 KW =N 230 V/2,0 KW
max. Temperatur bis +180 °C regelbar bis +180 °C regelbar +30 °C bis +90 °C
Bruttogewicht 26 kg 44 kg 27 kg
Artikelnummer 1022.4301 1022.4302 1021.4305
UWPin€ 1.886,00 3.035,00 1.071,00
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Nudelkocher, Vaporgrill, Lavasteingrills

Nudelkocher

Allgemein
*Becken aus AISI 316 (Chromnickel-Molybdénstahl)
mit abgerundeten Kanten
+ Integrierter Wasserzu- und -ablauf,
regelbar Uiber Bedienpanele auf der Frontblende
*Regelbare Temperatur
+Inklusive Sicherheitsthermostat
+ Heizelemente zum Reinigen herausnehmbar
+ Oberplatte mit integrierter Neigung
+\orbereitet fir die Befestigung auf Unterschrankmodulen

T Actikel-Nr. UvPin€

Verbindungssteg 1020.9331 26,00

[XETR ucelkocher

Nudelkocher 2 Kdrbe

Nudelkocher 3 Korbe

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkérben

kann zu einer Beschadigungen des Gerates fiihren, es
deshalb die optional erhaltlichen Kérbe empfohlen

Nudelkocher

werden

2 Korbe, 3 Korbe,
Ausf[]hrung 1x201, 2 Korbe 1x281, 3Korbe 1/2 Korb 1/2 Korb
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400 V//5,7 KW N 400 V/9,0 KW
Beckenabmessung 308 x 340 x 180 mm 490 x 340 x 180 mm
Serienzubehor 2 Korbe, 1 Deckel 3 Korbe, 1 Deckel
Bruttogewicht 17 kg 30 kg
Artikelnummer 1021.6301 1021.6302
UVPin € 2.174,00 2.404,00
I i 2 Korbe, je 1/4 Korb 1/2 Korb , =
Artikelnummer 1020.9305 1020.9306 o :itK;);:T(,orb ax :“Kf/'z‘:(’orb
UVPin € 118,00 87,00

Vaporgrill und Lavasteingrill

Aligemein
+\orbereitet fiir die Befestigung auf Unterschrankmodul

Elektro-Vaporrostbrater
* Mit Wasserwanne zur Vermeidung
der Speisenaustrockung und als Fettauffangfunktion
+Direktes Grillen auf den Spezialheizelementen
* Temperatur 6-stufig regelbar bis +400 °C
+ Heizelement klappbar
+Inklusive Fettauffangwanne

Lavasteingrills mit Rundrohrrost

+ Rundrohrrost mit temperaturgeschiitzen Handgriffen

*2-stufig héhenverstellbar mit Neigung

* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

+ Mit Thermoelement und Gasregelventil

+Inklusive Lavasteine

Vaporgrill 1 Heizzone

Lavasteingrill

Verbindungssteg 1022.9331
Fleischrost fir Lavasteingrill, Edelstahl, B x T 330 x 580 mm ~ 1020.9303
Lavasteine, 6 kg Beutel 1040.9321

2 Heizzonen

S /ticel-Nr.  UVPin €

26,00
271,00

57,00

m Vaporgrill Vaporgrill Lavasteingrill Lavasteingrill
Ausfiihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400 V/4,1 KW N\ 400 V/8,2 KW s 7,0 kW ofs 14,0 kW
Grillflache 265 x 420 mm 540 x 420 mm 350 x 520 mm 700 x 520 mm
Bruttogewicht 24 kg 33 kg 38 kg 70 kg
Artikelnummer 1021.2312 1021.2313 1022.2312 1022.2313
UVPin € 1.966,00 2.892,00 1.655,00 2.415,00
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Gas Grillplatten
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Gasgrillplatte, 1/3 gerillt

3 Heizzonen

EEEC /tike-r. UVPin €

Gas Grillplatte

Mit Edelstahlkorpus
+ Vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodul
+ Geneigte Grillflache in glatter, gerillter
oder verchromter Ausflihrung
* Grillfliche abgesenkt und dicht verschweiBt
+ Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem
Fettablass, darunter liegende Fettauffangschale
* Inklusive 1 Spachtel, entnehmbarer Spritzschutz
+ Atmosphérische Stahlbrenner
mit mehreren Flammenreihen pro Heizzone
* Mit Ziindflamme und Thermoelement
 Elektro und verchromte Ausfiihrung
mit Gasregelthermostat regelbar bis +280 °C
¢ Sicherheitsthermostat
+ Temperatur regelbar tiber Gasregelventil
mit Klein- und GroBstellung
¢ Zlindung mittels Piezoziinder
+ Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit im Lieferumfang enthalten.

VerschluBstopfen

Kunststoff, hi[t)zebesténdig ]

Reinigungsschaber fir 10209346 115,00 Gasgrillplatte

glatte Flachen 1 Heizzone
m Gasgrillplatte Gasgrillplatte Gasgrillplatte

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen , glatt

AuBenmaBe B x T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm

Anschlusswert oM 5,0 kW ofs 10,0 KW ol 12,5 kW

Grillflache 396 x 555 mm 596 x 555 mm 796 x 555 mm

max. Temperatur regelbar bis +280 °C regelbar bis +280 °C regelbar bis +280 °C

Bruttogewicht 38 kg 56 kg 75 kg

Artikelnummer 1022.2301 1022.2304 1022.2308

UVPin € 1.427,00 2.039,00 2.141,00
m Gasgrillplatte, CHR Gasgrillplatte, CHR Gasgrillplatte, CHR

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt verchromt 2 Heizzonen, glatt verchromt 3 Heizzonen, glatt verchromt

Artikelnummer 1022.2302 1022.2305 1022.2309

UVPin€ 1.508,00 2.805,00 3.028,00

Gasgrillplatte, gerillt

Gasgrillplatte, 1/2 gerillt

Gasgrillplatte 1/3 gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/2 gerillt 3 Heizzonen , 1/3 gerillt
Artikelnummer 1022.2303 1022.2306 1022.2310
UVPin € 2.028,00 2.142,00 2.595,00

Gasgrillplatte, 1/2 gerillt CHR

Gasgrillplatte 1/3 gerillt CHR

Ausfiihrung 2 Heizzonen, 1/2 gerillt verchromt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt verchromt
Artikelnummer 1022.2307 1022.2311
UVPin € 3.028,00 3.121,00
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Elektro Grillplatten

Elektro Grillplatte

Mit Edelstahlkorpus
+ Vorbereitet flr die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Geneigte Grillflache in glatter, gerillter

oder verchromter Ausflihrung

+ Grillflache abgesenkt und dicht verschweit

+ Kaltzone an der Plattenvorderseite mit rundem
Fettablass, darunter liegende Fettauffangschale

+ Inklusive 1 Spachtel, entnehmbarer Spritzschutz

+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente
+ Betriebsanzeigenleuchte

* Temperatur regelbar bis +300 °C
+ Inklusive Sicherheitsthermostat

EEEC /tikel-r. UVPin €

Elektrogrillplatte, 1/2 gerillt

2 Heizzonen

R —— Elektrogrillplatte
EsElEROE 1 Heizzone
Kunststoff, hitzebesténdig [ R
Rmmgupgsschaber fur 1020.9346 115,00
glatte Flachen
Reipigunglsschaber flr 1020.9347 53,00
gerillte Flachen
m Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte
Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 1000 x 650 x 295 mm
Anschlusswert N 400 V/3,9 KW N 400 V/7,8 KW N 400 V/11,7 KW
Grillflache 396 x 555 mm 596 x 555 mm 996 x 555 mm
max. Temperatur regelbar bis +300 °C regelbar bis +300 °C regelbar bis +300 °C
Bruttogewicht 32 kg 56 kg 70 kg
Artikelnummer 1021.2301 1021.2304 1021.2308
UVPin € 1.428,00 1.886,00 2.621,00

Elektrogrillplatte, CHR

Elektrogrillplatte, CHR

Elektrogrillplatte, CHR

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt verchromt 2 Heizzonen, glatt verchromt 3 Heizzonen, glatt verchromt
Artikelnummer 1021.2302 1021.2305 1021.2309
UVPin € 1.518,00 2.652,00 2.778,00

Elektrogrillplatte, gerillt

Elektrogrillplatte, 1/2 gerillt

Elektrogrillplatte, 1/3 gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 1/2 gerillt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt
Artikelnummer 1021.2303 1021.2306 1021.2310
UVPin € 1.976,00 1.987,00 3.933,00

Elektrogrillplatte, 1/2 gerillt CHR

Elektrogrillplatte, 1/3 gerillt, CHR

Ausfiihrung 2 Heizzonen, 1/2 gerillt verchromt 3 Heizzonen, 1/3 gerillt verchromt
Artikelnummer 1021.2307 1021.2311
UVPin € 2.726,00 4.005,00
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Bain-Maries

Bain-Marie

Elektro-Bain-Marie

+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304
+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
+ Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf

+ Max. Behéltertiefe 15 cm

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

* Temperaturregelung +30 bis +90 °C

* Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Frontseitger Ablasshahn, gegen unbeabsichtigtes
Offnen gesichert
+ Mit Siebboden

m Bain-Marie Bain-Marie Bain-Marie

Ausfiihrung 1x GN 1/1 - 150 mm h 1xGN 1/1 + 2/4 - 150 mm h 1xGN 2/1 - 150 mm h
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 800 x 650 x 295 mm
Anschlusswert =N 230 V/1,0 KW =N 230 V/1,8 KW =N 230 V/2,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Bruttogewicht 17 kg 21 kg 25 kg

Artikelnummer 1021.5301 1021.5302 1021.5303

UVPin € 1.141,00 1.436,00 1.592,00
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Neutralelemente

Neutralelement

Mit Edelstahlkorpus

+ Wahlweise mit Schublade GN 1/1 Schublade als
Rahmenschublade ausgeflihrt mit herausnehmbaren
GN 1/1-Kunststoffbehéltern, Hohe 150 mm

« Vorbereitet flir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Neutralelement mit Spiilbecken
und Mischbatterie

Neutralelement
mit Schublade

Y iccl-Nr. UVPin €

Passendes Schneidbrett aus Kunststoff flir Breite 400 mm 1020.9334 132,00
Passendes Schneidbrett aus Kunststoff flir Breite 600 mm 1020.9335 198,00

Verbindungssteg 1020.9331 26,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement
Ausfiihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade
AuBenmaBe Bx T x H 100 x 650 x 295 mm 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl

Bruttogewicht 4 kg 14 kg 18kg

Artikelnummer 1020.9308 1020.9309 1020.9311

UVPin € 370,00 416,00 489,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Aufiihrung mit Schublade, GN 1/1 mit Schublade, GN 1/1 mit Splilbecken 500 x 400 x 150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm 600 x 650 x 295 mm
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstahl

Serienzubehdr Behélter GN 1/1 — 150 mm Behélter GN 1/1 —150 mm Mischbatterie und Aufkantung
Bruttogewicht 14 kg 18 kg 18 kg

Artikelnummer 1020.9310 1020.9312 1020.9307

UWPin€ 605,00 705,00 994,00
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Unterbauten
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Y tikel-Nr. VP in €

Unterbau

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
+ 3-seitig geschlossen
+ Vorbereitet fir die Aufnahme von Auftischgerdten
+ FuBhohe von 140 - 240 mm einstellbar
* Arbeitshohe 830 - 930 mm
+ Vorbereitet fir den nachtrdglichen Einbau
von Schubladen und Ttren

Tur mit Griff fir Neutralunterbau 400 mm 1020.9327 139,00

Tur mit Griff fir Neutralunterbau 700 mm 1020.9326 278,00

Tur mit Griff fur Neutralunterbau 600 mm 1020.9328 167,00

Schubladenkit, GN 1/1 — Hohe 150 mm fir Neutralunterbau 400 mm ~ 1020.9329 475,00

Schubladenkit, GN 1/1 — Hohe 150 mm fir Neutralunterbau 600 mm  1020.9330 603,00

Zwischenablage fiir Schrankfach 400 mm breit 1020.9322 99,00

Zwischenablage fiir Schrankfach 600 mm breit 1020.9323 133,00

Zwischenablage fiir Schrankfach 700 mm breit 1020.9324 148,00

Zwischenablage fiir Schrankfach 800 mm breit 1020.9325 165,00
m Unterbau Unterbau Unterbau
AuBenmaBe B x T x H 400 x 535 x 600 mm 600 x 535 x 600 mm 700 x 535 x 600 mm
Bruttogewicht 12 kg 16 kg 18 kg
Artikelnummer 1020.9317 1020.9318 1020.9319
UVPin € 333,00 364,00 395,00
m Unterbau Unterbau

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 535 x 600 mm 1000 x 535 x 600 mm

Bruttogewicht 20 kg 22 kg

Artikelnummer 1020.9320 1020.9321

UVPin € 457,00 479,00
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Kuhl- und Tietkuhlunterbauten

Kuhl- und
Tiefkuhlunterbau

Allgemein
+ Innen und auBen Edelstahl

+ Wahlweise mit Ttren und/oder Schubladen, GN 1/1
+ Serienzubehdr: pro Tur ein GN 1/1-Rilsanrost

+ Elektronische Steuerung
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Bei Tiefkiihlunterbau keine Ausfiihrung

mit Schubladen mdglich

+ Hohenverstellbare FiiBe 130-200 mm

+ Ohne Arbeitsplatte

Kiihlunterbau

Kiihlunterbau

Kiihlunterbau

Kiihlunterbau

Ausfiihrung 2 Tlren 1 Tir - 2 Schubladen 4 Schubladen 3 Tiren

AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 630 x 610 mm 1200 x 630 x 610 mm 1200 x 630 x 610 mm 1600 x 630 x 610 mm
Anschlusswert N 230 V/348 W =N 230 V/348 W N 230 V/348 W =N 230 V//365 W
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C
Kéltemittel R134a R134a R134a R134a
Bruttogewicht 90 kg 100 kg 110 kg 125 kg

Artikelnummer 1020.9336 1020.9338 1020.9339 1020.9340

UVPin € 3.155,00 3.650,00 4.125,00 3.765,00
I «niunterbau Tiefkiihlunterbau Tiefkiihlunterbau
Ausfiihrung 2 Turen - 2 Schubladen 2 Tlren 3 Tlren

AuBenmaBe Bx T x H 1600 x 630 x 610 mm 1200 x 630 x 610 mm 1600 x 630 x 610 mm
Anschlusswert N 230 V/365 W N 230V/431 W N 230 V/365 W
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstanl

Temperatur -2 °C bis +8 °C -15 °C bis -20 °C -15 °C bis -20 °C
Kéltemittel R134a R 452 a R 452 a

Bruttogewicht 130 kg 90 kg 125 kg

Artikelnummer 1020.9342 1020.9337 1020.9341

UVPin € 4.250,00 3.350,00 4.125,00
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Gasauftischgerat

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ Auftischgeréte mit 2, 4 oder 6 Flammen

+ Tiefgezogene Kochfldchen

+ Vorbereitet fir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Inklusive 4 StellfuiBe fiir Auftischaufstellung,
Gitter und Brenner aus emailliertem Gusseisen

* Pilotflamme, Sicherheitsthermostat
und Thermoelement

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
disen fir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

+ Mit leistungsféhigen Zweikreis-
R EA DY 7 O O und Einkreisbrenner

FUNKTIIQNALITAT
ZUM GUNSTIGSTEN PREIS ‘ oo e -

Die Kochserie ,Ready 700" ist sofort einsatzbereit.
Hier steht Funktion im Vordergrund mit einer soliden Gasauftischgerit

Veerarbeitung. In der Auswahl sind die tiblichen Standard-  Flammen
gerate als Auftisch- oder als Standgeréte. Zum Einsatz
kommen herkdmmliche Brenner aus Gusseisen in bewéhrter
Qualitat. Die Gasherde sind alle mit Pilotflammen ausge-
stattet. Die Arbeitshdhe der Standgerate ist von 850 auf
945 mm einstellbar. Die Geréte sind einzeln nutzbar oder
konnen zu einem funktionalen Kochblock verbaut werden.
Die Module sind in 350 mm, 700 mm und 1050 mm lieferbar.
Gasauftischgerat
2 Flammen
m Gasauftischgerat Gasauftischgerat
Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen
AuBenmaBe B x T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert o 10,5 KW 19,5 kW
AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS
2x4,5kW
Brenner 1 z ;g m 1x7,2 kW
' 1x3,3kW
Bruttogewicht 27,4 kg 48,8 kg
Artikelnummer 1032.1010 1032.1011
UVPin€ 907,00 1.390,00
m Gasauftischgerat
Ausflihrung 6 Flammen
AuBenmaBe Bx T x H 1050 x 700 x 280 mm
Anschlusswert o 30,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl CNS
Brenner 2x7,2KW, 2x4,5kW, 2 x3,3kW
Bruttogewicht 84,5 kg
Artikelnummer 1032.1017
UVPin€ 1.934,00
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Ready 700

Gasherde

Gasherd mit Ofen
oder offenem Unterbau

Aligemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene Kochflachen mit 4 oder 6 Kochstellen

+ Kochfldchen mit Gittern und Brennern aus
emailliertem Gusseisen, mit leistungsfahigen
Zweikreis- und Einkreisbrennern, mit Pilotflamme,
Sicherheitsthermostat und Thermoelementen

+ Standgeréte FuBhdhe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Gasofen

 Sicherheitsthermostat und Thermoelemente

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
disen fir Fliissiggas im Lieferumfang enthalten

+ Inklusive Edelstahlrost

1“““11'!'11111

l-rrrm'l'“

1'I'|'|mll111'h'|'."."!"-'-_'

Gasherd, 6 Flammen

Elektro-Ofen mit Gasofen
 Sicherheitsthermostat
+ Inkusive Edelstahlrost
1 |
m Artikel-Nr. UVPin € Gasherd, 4 Flammen u
Verbindungselement 1030.9008 41,00 mit Gasofen
Reduzierrost fiir Gasbrenner ~ 1030.9023 26,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 4 Flammen, offener Unterbau 4 Flammen mit Gasofen 4 Flammen mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx TxH 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm
19,5 kW
Anschlusswert 19,5 kW o 26,5 kW N 400 V/5,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS
Innenmaterial = Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert
Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW
Ofenkapazitat - 4xGN 2/1 4xGN1/1
Ofentemperatur - bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft
Brenner 2x45kW, 1x3,3kW, 1x7,2kW 2x45KkW, 1x3,3kW,1x7,2kwW 2x45kW, 1x3,3kW,1x7,2kW
Bruttogewicht 61 kg 97,8 kg 112 kg
Artikelnummer 1032.1012 1032.1001 1033.1005
UVPin € 1.664,00 2.766,00 3.065,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausflihrung 6 Flammen, offener Unterbau 6 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe Bx TxH 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm
o 30,0 KW
Anschiusswert o 30,0 KW o 37,0 kW . 400 V/5,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl CNS Edelstahl CNS Edelstahl CNS
Innenmaterial = Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert
Ofen offener Unterbau Gasofen, 7 kW Elektro-Umluftofen, 5,0 kW
Ofenkapazitét - 4x GN 2/1 4xGN 1/1
Ofentemperatur - bis zu +290 °C, statische Hitze bis zu +300 °C, Umluft
Brenner 2x4,5kW, 2x3,3kW,2x7,2kW 2x45KkW, 2x3,3kW,2x7,2kW 2x4,5kW, 2x3,3kW,2x7,2kW
Bruttogewicht 80 kg 137 kg 126 kg
Artikelnummer 1032.1018 1032.1003 1033.1008
UVPin € 2.251,00 3.547,00 3.831,00




Ready 700

Elektroherde und -auftischgerate
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Elektroauftischgerét
2 Platten

[ zuberor ___ ERICE

Elektroauftischgerét
4 Platten

Elektroherd, 6 Platten

Elektroherd und
Elektroauftischgerat

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ Tiefgezogene Kochflachen
mit 2, 4 oder 6 Kochflachen

+ Standgeréte FuBhohe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Auftischgerate:
+ Mit runden Kochplatten je 2,6 kW, 6-stufig regelbar

Elektro-Ofen:
+ Sicherheitsthermostat

Elektroherd, 4 Platten

UVPin € mit Ofen mit Ofen

Verbindungselement  1030.9008 41,00

m Elektroherd Elektroherd
Ausfiihrung 4 Platten mit Ofen 6 Platten mit Ofen
AuBenmaBe B x T x H 700 x 700 x 850 mm 1050 x 700 x 850 mm
Anschlusswert N 400 V/15,4 KW N 400 V/20,6 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Innenmaterial Garraum innen emailliert Garraum innen emailliert
Serienzubehor 1 Edelstahl-Rost 1 Edelstahl-Rost
Ofen Elektro-Umluftofen, 5,0 kKW Elektro-Umluftofen, 5,0 kKW
Ofenkapazitét 4xGN 1/1 4xGN 1/1
Ofentemperatur bis zu +300 °C, Umluft bis zu +300 °C, Umluft
Kochplatten 4xQ22cm, je 2,6 kW 6x022cm,je 2,6 kW
Bruttogewicht 90 kg 101 kg
Artikelnummer 1031.1013 1031.1014
UVPin € 2.692,00 3.585,00

m Elektroauftischgerat Elektroauftischgerét
Ausfiihrung 2 Platten 4 Platten
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert N 400 V/5,2 kW N 400 V/10,4 kW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanhl
Brenner 2x@022cm, je 2,6 KW 4x@22cm, je 2,6 KW
Bruttogewicht 22 kg 25 kg
Artikelnummer 1031.1016 1031.1017
UVPin € 840,00 1.250,00



Ready 700
Nudelkocher

Nudelkocher

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

* Becken aus AISI 316 (Chrom-Nickel-Molybdén) Frrereer

« Tieferliegende Schaum-Auffangzone \\ J il., ]

* Gasversion werkseitig auf Erdgas H eingestellt, '
Wechseldiisenkit enthalten

+ Wasserzulauf und -ablauf

Kdrbe im Lieferumfang nicht enthalten!

N Elektronudelkocher

Gasnudelkocher

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkérben
kann zu einer Beschéadigungen des Gerates fiihren, es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen

Artikel-Nr. UVP in €
Korb fur Nudelkocher GN 2/3, B x T x H 280 x 280 x 200 mm 1040.9029 171,00
Korbset flir Nudelkocher, 2 x GN 1/3, B x T x H 280 x 130 x 200 mm 1040.9002 259,00
Korbset fiir Nudelkocher, 4 x GN 1/6, B x T x H 130 x 130 x 200 mm 1040.9003 323,00

Korbset flir Nudelkocher, 1 x GN 1/3 und 2 x GN 1/6,
BxTxH280x 130 x 200 mm und 130 x 130 x 200 mm

[XTTRY c«tronudelkocher

i .r. .

1040.9033 293,00

Elektronudelkocher

Ausflihrung 1x231 2x231

AuBenmaBe B x T x H 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm
Anschlusswert N 400 V/4,8 KW 400 V/9,6 KW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl
Bruttogewicht 48 kg 64 kg
Artikelnummer 1031.6001 1031.6002

UVPin € 2.153,00 3.744,00

Gasnudelkocher

Gasnudelkocher

Ausfiihrung 1x231 2x231

AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 859 mm 700 x 700 x 850 mm
Anschlusswert 10,0 kW o 20,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Bruttogewicht 54 kg 72 kg

Artikelnummer 1032.6001 1032.6002

UVPin € 2.261,00 3.744,00




Ready 700

Fritteusen und Frittenwanne
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Gasfritteuse
2 Becken

Auftischfritteuse
2 Becken

Elektrofritteuse
1 Becken

Y icel-Nr.  UVP in €

Gas- und Elektro-Fritteuse,
Elektro-Frittenwanne

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ 1- und 2-Becken-Modelle

+ Entleerung nach vorne bei Auftischgeraten

« (berlaufschutz durch Schaumbremszone

+ Bei Standgeréaten: Kaltzone im Becken verldngert
die Standzeit des Frittierdls

* Inklusive 4 StellfiBe fur Auftischaufstellung

+ Auftischgerét vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodul

+ Standgerate FuBhohe von 155-250 mm einstellbar
(Arbeitshohe 850-945 mm)

Gasfritteuse

+ Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelemente

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

Elektrofritteuse
* Heizkdrper kippbar mit Betriebs- und Kontrollleuchte

Elektro-Frittenwanne
*GN 1A
+ Mit Keramik-Heizelement

Verbindungselement 1030.9008 41,00
1/2 Korbset fiir Fritteusen, 8 1, Bx T x H 100 x 260 x 100 mm 1020.9011 97,00
1/2 Korbset fiir Fritteusen, 14, Bx TxH 100 x 290 x 110 mm  1030.9017 97,00
Korb fur Fritteusen, 8 I, Bx T x H 210 x 260 x 100 mm 1040.9031 43,00 . .
= . Autftischfritteuse
Korb fiir Fritteusen, 14 1, Bx T x H 215 x 295 x 120 mm 1030.9016 54,00 1 Becken
m Auftischfritteuse Auftischfritteuse Elektrofritteuse Elektrofritteuse
Ausfiihrung 1x8I 2x81 1x141 2x141
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm
Anschlusswert N 400 V/7,5 KW =N 400 V/15,0 KW N 400 /10,8 kW =N 400 V/21,6 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl Edelstahl
Serienzubendr 1 Korb, 1 Deckel 2 Korbe, 2 Deckel fagéobqghflaﬁim' 1 Deckel, fagg)br;ghéaﬁfbe’ 2 Deckel,
Bruttogewicht 22 kg 31kg 46 kg 83,3 kg
Artikelnummer 1031.4006 1031.4007 1031.4001 1031.4002
UVPin € 1.391,00 2.369,00 2.024,00 3.030,00
m Gasfritteuse Gasfritteuse Frittenwanne
Ausfiihrung 1x141 2x141 GN1/1
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 850 mm 700 x 700 x 850 mm 350 x 700 x 280 mm
Anschlusswert s 11,5 kw ofs 23,0 KW N 400 V/1,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstanl
Serienzubehdr Kaltzone, 1 Korb, 1 Deckel, Kaltzone, 2 Korbe, 2 Deckel, _
1 Olablauftank 1 Olablauftank
Bruttogewicht 50 kg 63 kg 14,5 kg
Artikelnummer 1032.4001 1032.4002 1031.4005
UVPin € 2.196,00 3.651,00 958,00



Ready 700

Grillplatten

Gas- und
Elektro-Grillplatte

Allgemein

+ Edelstahlkorpus

+ 1- und 2-Heizzonen-Modelle

* Fettsammelrinne mit Stopfen

+ Mit Fettauffangschublade und Oliiberlaufsicherung

+ Inklusive 4 StellfiBe flr Auftischaufstellung

+ Vorbereitet flr die Befestigung
auf Unterschrankmodulen

+ Maximale Temperatur von +50 °C bis +320 °C
stufenlos regelbar

Gasgrillplatte

+ Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelemente

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
dusen flr Fliissiggas im Lieferumfang enthalten

Elektrogrillplatte
+ Sicherheitsthermostat und stufenlos regelbar

=
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Gasgrillplatte glatt

1 Heizzone

Gasgrillplatte glatt

ol

)

\ T_
—

Gasgrillplatte gerillt

1 Heizzone

Gasgrillplatte 1/3 gerillt
2 Heizzonen

2 Heizzonen

EEEE Actikel-Nr.  UVPin€
Verbindungselement  9601.0002 75,00
Reinigungsschaber ~ 1050.9031 48,00

m Gasgrillplatte Gasgrillplatte Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte
Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert s 7,0 kW ofs 14,0 kW N\ 400 V/3,9 KW N 400 V/7,8 KW
Grillflache B x T 316 x 566 mm 665 x 566 mm 316 x 566 mm 665 x 566 mm
Bruttogewicht 45 kg 74 kg 42 kg 74 kg
Artikelnummer 1032.2001 1032.2003 1031.2001 1031.2003
UVPin € 1.217,00 1.745,00 1.217,00 1.723,00

TR G2sorilpatte gerilt

Gasgrillplatte 1/3 gerillt

Elektrogrillplatte gerillt

Elektrogrillplatte 1/3 gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 2/3 glatt-1/3 gerillt 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, 2/3 glatt, 1/3 gerillt
Artikelnummer 1032.2002 1032.2004 1031.2002 1031.2004
UVPin € 1.346,00 1.874,00 1.346,00 2.024,00




Ready 700

Lavasteingrills, Bain-Maries

Gas-Lavateingrill mit 2 Heizzonen

Gas-Lavasteingrill

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
¢ 1- und 2-Heizzonen-Modelle mit V-Rosten
+ Fettsammelrinne
* Mit Fettauffangschublade
* Inklusive 4 StellfliBe fiir Auftischaufstellung
 Vorbereitet fiir die Befestigung
auf Unterschrankmodulen
* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelement
+ Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fur Flissiggas im Lieferumfang enthalten

N /tikein. UvPine€
Verbindungselement 1030.9008 41,00

Fisch-Rost flir Lavasteingrill, Rundrohr, B x T 300 x 480 mm ~ 1020.9020 144,00

Lavasteine, 6 kg Beutel 1040.9321 57,00
m Gas-Lavateingrill Gas-Lavateingrill
Ausfiihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert ofs 6,9 kW 13,8 KW
AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl
Rost 1 Fleischrost 300 x 480 mm 2 Fleischroste je 300 x 480 mm
Bruttogewicht 40 kg 51,8 kg
Artikelnummer 1032.2005 1032.2006

UVPin € 1.722,00 2.688,00

I 242

Elektro-Bain-Marie

Gas-Bain-Marie

Gas- und Elektro-Bain-Marie

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
* Frontseitiger Ablasshahn,

Sicherung gegen unbeabsichtigtes Offnen
* Inklusive 4 StellftiBe fir Auftischaufstellung
 Vorbereitet flir die Befestigung

auf Unterschrankmodulen
+ Bis +90 °C stufenlos regelbar

Gasgerate

* Piezoziindung, Sicherheitsthermostat
und Thermoelement

* Werksseitig auf Erdgas H eingestellt und Wechsel-
diisen fir Fllissiggas im Lieferumfang enthalten

T ke UvPine Elektrogerite
Verbindungselement 1030.9008 41,00 ’SlcherheltSFhermostat '
Siebboden fiir Bain Marie, fir GN 1/1  1040.9011 47,00 und auBenliegendes Heizelement

XTI :os-Bain-Marie

Gas-Bain-Marie

Elektro-Bain-Marie Elektro-Bain-Marie

Ausflihrung 1 xGN 1/1 —Hoéhe 150 mm 1 x GN 2/1—Hohe 150 mm 1 x GN 1/1 —Hoéhe 150 mm 1 x GN 2/1 —Hohe 150 mm
AuBenmaBe B x T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
Anschlusswert s 2,0 kW offs 2,0 KW N 230 V/1,3 KW N 230 V/2,6 KW
Bruttogewicht 16,8 kg 16,8 kg 14,2 kg 22,5kg

Artikelnummer 1032.5001 1032.5002 1031.5001 1031.5002

UVPin € 1.067,00 1.594,00 1.002,00 1.507,00



Ready 700 6 Q
Neutralelemente, -unterbauten

Neutralelement

Allgemein
+ Edelstahlkorpus
+ Wahlweise mit oder ohne Schublade
+ Inklusive 4 Stellf(iBe fiir Auftischaufstellung
+ Vorbereitet flr die Befestigung
auf Unterschrankmodul

Neutralelement ohne Schublade Neutralelement mit Schublade

Y /icel-Nr.  UVPin €

Schneidbrett aus Kunststoff, Bx TxH 345 x 570 x 15 mm ~ 1020.9021 99,00

m Neutralelement Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Ausflihrung ohne Schublade ohne Schublade Schublade GN 1/1 Schublade GN 2/1
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm 350 x 700 x 280 mm 700 x 700 x 280 mm
AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl Chromnickelstahl
Bruttogewicht 12,7 kg 16 kg 21,5kg 22 kg

Artikelnummer 1030.9001 1030.9002 1030.9003 1030.9004

UVPin€ 425,00 571,00 609,00 726,00
Unterbau
Aligemein

+ Edelstahlkorpus
+ 3-seitig geschlossen
+ Vorbereitet fiir die Aufnahme von Auftischgeréten
+ FuBhdhe von 155-259 mm einstellbar
+ Vorbereitet fiir den nachtréglichen Einbau
von Schubladen, Tiren, Heizregistern

Y  tiel-Nr.  UVPin €

Schubladen-Kit, 2 Stlick, GN 1/1, Bx T x H 350 x 570 x 400 mm 1030.9006 431,00
Schubladen-Kit, 2 Stiick, GN 2/1, B x T x H 700 x 570 x 400 mm 1030.9007 510,00
Tir fir Unterschrénke, fiir Rechts- und Linksanschlag, B x T x H 350 x 440 x 20 mm  1030.9005 141,00
Heizregister fiir Unterbauten, 220 V/1300 W, B x T x H 320 x 500 x 100 mm 1050.9032 191,00
GN Fihrungsschienen, 1 Paar fiir Unterbauten 1020.9010 108,00
m Unterbau Unterbau Unterbau
AuBenmaBe Bx T x H 350 x 580 x 600 mm 700 x 580 x 600 mm 1050 x 580 x 600 mm
Bruttogewicht 9,3 kg 12,1 kg 14,9 kg
Artikelnummer 1020.9007 1020.9008 1020.9015

UWPin€ 323,00 354,00 399,00




FOSENCE 700

Essence, die ideale Kiiche fiir alle Chefkiche.
Diese Serie geniigt hdchsten Anspriichen in Bezug auf Design und ZweckméBigkeit.
Optimale Leistung auf kleinstem Raum.

FUNKTIONALITAT IM SCHLICHTEN DESIGN

Es stehen verschiedene Funktionsmodule zur Auswahl, sodass jede Kiiche auf den individuellen Raum- und Nutzungsbedarf
abgestimmt werden kann. Hochwertige, leicht zu reinigende Materialien und ein lineares Design machen die Serie Essence
zu einer sicheren und zeitbesténdigen Wahl.

Die Gerate der Essence 700 zeichnen sich durch die 1,5 mm dicke Edelstahloberfldche und eine fugenlose Verschraubung aus.
Geneigte Bedienblenden mit ergonomischen Drehkndpfen erlauben eine einfache Handhabung. Die Module sind in den Breiten
400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm erhéltlich. Dank dieser groBen Auswahl kdnnen die Module an alle rdumlichen
Gegebenheiten, freitragend oder als Standmodell, angepasst werden. Ausgewahlte Geréate sind als Auftischvariante erhaltlich.

Durch die durchdachte Konstruktion mit fugenloser Verschraubung und gestanzten Arbeitsplatten mit abgerundeten Kanten kdnnen
die Geréate dieser Serie sehr gut und mit wenig Zeitaufwand sauber gehalten werden und sind somit besonders hygienefreundlich.

FLOWERFLAME

Durch die Gestaltung des Brenners passt sich die Flamme automatisch den TopfgroBen an, dadurch wird eine optimale
Warmelibertragung an den Topf garantiert und gleichzeitig wird die Abwarme in die Kiiche reduziert.




Essence 700 6 Q
Gasherde

Gasherd
mit offenem Unterbau

Allgemein:

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

«+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 KW

* Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive séure-, laugen- und feuerbesténdiger
emaillierter Gusseisenroste

+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

« Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Alle Geréte auf dieser Seite auch als
Auftischvariante erhéltlich!

Gasherd
___a__,__s—i—‘- 2 Flammen
“ Gasherd I
4 Flammen
Brennerrost, Edelstahl 1040.9301 145,00
Brennerrost, Gusseisen 1040.9302 79,00
Brennerplatte fiir Einzelrost, glatt Gusseisen 1040.9310 111,00
Brennerplatte fir Einzelrost, gerillt Gusseisen 1040.9311 111,00
Tur mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 208,00
Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00
Abschlussprofil links 1040.9341 88,00
m Gasherd Gasherd Gasherd
Ausfiihrung 2 Flammen 4 Flammen 6 Flammen
AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert ofs 12,0 KW ofs 24,0 KW oA 36,0 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstahl
Brenner 2 X je 6,0 kW 4 xje 6,0 kW 6 xje 6,0 kW
Bruttogewicht 42 kg 80 kg 108 kg
Artikelnummer 1042.1401 1042.1403 1042.1405

UWPin€ 1.529,00 2.039,00 3.059,00




Essence 700
(Gasherde

I 246

SWS

PLANBAR

Gasherd, 4 Flammen
mit Gasofen

Gasherd mit Ofen

Allgemein:

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Vorbereitet fur Kopfverbindungssystem

«+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kKW bis 6,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive sdure-, laugen- und feuerbesténdiger
emaillierter Gusseisenroste

« Ofen im GN 2/1 MaB (auBer Jumbo-Ofen 1042.1409)

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

* Inklusive 1 Rost, verchromt

Gasherd Jumbo-Ofen

wie oben, jedoch:
+ Ofensohle aus AlSI 430

" Aol UWPin€ + Inklusive 1 Jumbo-Rost
Brennerrost, Edelstahl 1040.9301 145,00

Brennerrost, Gusseisen 1040.9302 79,00

Brennerplatte fiir Einzelrost, glatt Gusseisen 1040.9310 111,00

Brennerplatte fiir Einzelrost, gerillt Gusseisen ~ 1040.9311 111,00

Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00

Abschlussprofil links 1040.9341 88,00
m Gasherd Gasherd

Ausfiihrung 4 Flammen mit Elektro-Ofen 6 Flammen mit Elektro-Ofen

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm

o ofs

Anschlussuiert N igbovk%,o KW N igboms,o kW

AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl

Ofen Elektro-Ofen, 6 kW Elektro-Ofen, 6 kW, Unterbau geschlossen

InnenmaB Ofen Bx T xH 575 x 650 x 300 mm 575 x 650 x 300 mm

Ofentemperatur +50 °C bis zu +300 °C +50 °C bis zu +300 °C

Brenner 4x6,0 kW 6 x 6,0 KW

Bruttogewicht 138 kg 192 kg

Artikelnummer 1043.1401 1043.1402

UVPin € 3.922,00 5.097,00
(Modet SR Gasherd Gasherd

Ausflihrung 4 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Gasofen 6 Flammen mit Jumbo Gasofen
AuBenmaBe B x T x H 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert o 32,0 KW ofs 44,0 KW ofs 46,0 KW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl

Ofen Gas-0fen, 8 kKW Gasofen, 8 kW, Unterbau geschlossen Jumbo Gas-Ofen, 10 kW
InnenmaB Ofen Bx T xH 575 x 650 x 300 mm 575 x 650 x 300 mm 935 x 640 x 400 mm
Ofentemperatur +50 °C bis zu +300 °C +50 °C bis zu +300 °C +100 °C bis zu +330 °C
Brenner 4 x6,0 kKW 6x 6,0 KW 6 x 6,0 kW
Bruttogewicht 174 kg 192 kg 192 kg

Artikelnummer 1042.1407 1042.1408 1042.1409

UVPin € 3.121,00 4.161,00 4.577,00



Essence 700
Flektroherde

Elektroherd SWS

PLANBAR
Allgemein
+ Kochflachen aus Edelstahl AISI 304
+ Mit offenem Unterbau oder Elektro-Ofen
+ Ofen im GN 2/1 MaB, InnenmaB: 57,5 x 65 x 30 cm,
Temp. +50 °C bis +300 °C
+ Ofen inklusive 1 Rost, verchromt
+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert
+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen
+ Turen NICHT im Lieferumfang enthalten.
+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken
+ Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

Alle Gerate mit offenem Unterbau auf dieser
Seite auch als Auftischvariante erhaltlich!

]

Elektroherd, 2 Platten Elektroherd, 4 Platten mit Ofen

T tikel-Nr. VP in €

Tir mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm  1040.9318 208,00

Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00

Abschlussprofil links 1040.9341 88,00
m Elektroherd, 2 Platten Elektroherd, 4 Platten Elektroherd, 4 Platten mit Ofen
Ausflihrung 2 Platten, offener Unterbau 4 Platten, offener Unterbau 4 Platten, mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400 /5,2 KW N 400 V/10,4 KW N 400 V/16,4 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 KW
InnenmaB Ofen - - 575 x 650 x 300 mm
Ofentemperatur - - von +50 °C bis +300 °C
Kochzonen 2x2,6 KW@ 22cm 4x2,6 KW@ 22cm 4x2,6 KW@ 22cm
Bruttogewicht 35 kg 70 kg 128 kg

Artikelnummer 1041.1401 1041.1403 1041.1405

UWPin€ 1.314,00 1.897,00 3.356,00




Essence 700
Glaskeramikherde

I 248

SWS

PLANBAR

Glaskeramikherd,

:“ “—

2 Kochzonen, offener Unterbau

T il

UVPin €

Glaskeramikherd,
4 Kochzonen, offener Unterbau

Glaskeramikherd mit Ofen
und offenem Unterbau,
Auftischgerat

Allgemein

+ Gerdt aus Edelstahl AISI 304

+ 2 oder 4 separate Heizzonen, @ 230 mm,
mit je 2,5 kW

+ Mit der Kochmulde dicht versiegeltes
Glaskeramikkochfeld, 6 mm dick

* Max. Temperatur: +400 °C

* Kurze Aufheizzeit: max. 3 min

+ Kennzeichnung der Heizzonen

+ Kontrollleuchten zur Restwérmeanzeige und zur
Uberpriifung der korrekten Gerétefunktion

« Ofen im GN 2/1 MaB, Temp. +50 bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

 Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten.

+ 2 Kochzonen: PlattenmaB 350 x 570 mm

+ 4 Kochzonen: PlattenmaB 750 x 570 mm

Tar mit Griff fiir Unterschrénke 400 und 800 mm ~ 1040.9318
Abschlussprofil rechts 1040.9340
Abschlussprofil links 1040.9341
m Glaskeramikherd Glaskeramikherd Glaskeramikherd
Ausflihrung 2 Kochzonen, offener Unterbau 4 Kochzonen, offener Unterbau 4 Kochzonen, mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400V /5,0 KW N 400V / 10,0 KW N 400V / 16,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstanl
Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kW
InnenmaB Ofen - 575 x 650 x 300 mm
Ofentemperatur - - von +50 bis +300 °C
Leistung 2x25kW 4x25kW 4x2,5KW
Bruttogewicht 60 kg 71 kg 99 kg
Artikelnummer 1041.1413 1041.1415 1041.1417
UVPin€ 2.184,00 3.225,00 4.577,00
m Auttischgerat, Glaskeramik Auftischgerét, Glaskeramik
Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 320 mm 800 x 730 x 320 mm
Anschlusswert =N 400V /5,0 KW N 400V /10,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl
Leistung 2x2,5kW 4x2,5kW
Bruttogewicht 40 kg 75 kg
Artikelnummer 1041.1414 1041.1416
UVPin € 1.872,00 2.978,00



Essence 700
Induktionsherde und -woks

Induktionsherd/ -wok
und Auftischgerat

Allgemein

* Gerdt aus Edelstahl AISI 304

+2 oder 4 separate Heizzonen, @ 230 mm,
mit je 3,5 kW

+ Wokinduktionskochflache mit Cuvette
flir Wokpfannen

+ Mit 6-Stufen-Schalter

+ Mit der Kochmulde dicht versiegelte
Glaskeramikoberflache, 6 mm dick

* Punktinduktion mit zentraler Topferkennung

+ Andere Induktionskochfelder wie z.B.
Fldcheninduktion oder Mehr-Punktfldcheninduktion
auf Anfrage erhaltlich

« Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten.

“ Induktionsherd,

4 Kochzonen

¥

r Induktionswok

EEE S /ticcl-r.  UVPin €

|sws

PLANBAR

“ Induktionsherd,
2 Kochzonen

Tur mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm  1040.9318 208,00

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1040.9340 88,00
1040.9341 88,00

m Induktionsherd Induktionsherd Induktionswok
Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 1 Wokkochfeld
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/7,0 KW N 400 V/14,0 KW N\ 400 V/5,0 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstanl
Leistung 2x 3,5 KW 4x 3,5 KW 1x 5,0 KW (Induktionswok)
Bruttogewicht 60 kg 87 kg 60 kg
Artikelnummer 1041.1418 1041.1420 1041.1422
UVPin € 7.844,00 11.475,00 4.889,00

m Auttischgerét, Induktion

Auftischgerit, Induktion

Auftisch-Induktionswok

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 1 Wokkochfeld
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 320 mm 800 x 730 x 320 mm 400 x 730 x 320 mm
Anschlusswert =N 400 V/7,0 KW =N 400 V/14,0 KW =N 400 V/5,0 kW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl

Leistung 2x 3,5 KW 4x 3,5 kW 1x 5,0 kW (Induktionswok)
Bruttogewicht 40 kg 67 kg 40 kg

Artikelnummer 1041.1419 1041.1421 1041.1423

UVPin € 7.293,00 11.169,00 4.554,00




Essence 700

Grillplatten mit offenem Unterbau

I 250

SWS

PLANBAR

Gasgrillplatte glatt
1 Heizzone

zobeor _______JELIER

Ablaufstopfen flr Grillplatten, aus Kunststoff, wei 1040.9306
Spritzschutz fir Grillplatten 400 mm Breite 1040.9307
Spritzschutz fiir Grillplatten 600 mm Breite 1040.9308
Spritzschutz flr Grillplatten 800 mm Breite 1040.9309
Tur mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318
TUr mit Griff fur Unterschréanke 600 mm 1040.9319
Schaber fir Grillplatten 1040.9305
Abschlussprofil rechts 1040.9340
Abschlussprofil links 1040.9341

[T :os-crilpiatte

Gasgrillplatte gerillt
1 Heizzone

UVPin €
95,00
125,00
197,00
249,00
208,00
239,00
115,00
88,00
88,00

Gas-Grillplatte

Gas-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Gas-Grillplatte

+ Gerdt aus Edelstahl AISI 304

+ Geneigte Grillflache in glatter, gerillter
oder verchromter Ausflihrung

* Grillfliche 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

* 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite
mit rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermégen 1,51; 2,51

+ Stahlbrenner mit je 2 Verzweigungen und
4-Flammenreihen pro Heizzone

* Mit Ziindflamme und Thermoelement

+ Temperatur regelbar (iber Gassicherheitsventil
mit Klein- und GroBposition

+ Bei verchromter Ausfiihrung: Steuerung mittels
Regelthermostat, regelbare Temperatur zwischen
+110 °C und +280 °C, inkl. Sicherheitsthermostat

¢ Zlindung mittels Piezoziinder

+ Geréte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

 Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

Alle Geréate auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Gas-Grillplatte

Gas-Grillplatte

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm
Anschlusswert ofs 6,0 kW ofls 9,0 kW s 12,0 kW s 18,0 kW

Grillflache 335x 530 mm 535 x 530 mm 735x 530 mm 1135 x 530 mm
Temperaturbereich +200 °C his +400 °C +200 °C his +400 °C +200 °C his +400 °C von +200 °C bis +400 °C
Bruttogewicht 78 kg 99 kg 125kg 175kg

Artikelnummer 1042.2401 1042.2410 1042.2418 1042.2424

UVPin € 1.862,00 2.142,00 2.549,00 4.126,00

XTI :s-rillplatte CHR

Gas-Grillplatte CHR

Gas-Grillplatte CHR

Gas-Grillplatte CHR

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt verchromt 1 Heizzone, glatt verchromt 2 Heizzonen, glatt verchromt 3 Heizzonen, glatt verchromt
Anschlusswert s 7,0 kw s 11,0 kw s 14,0 kw s 21,0 kw
Temperaturbereich +110 °C his +280 °C +110 °C his +280 °C +110 °C his +280 °C von +110 °C bis +280 °C
Artikelnummer 1042.2404 1042.2414 1042.2420 1042.2425

UVPin € 2.434,00 2.736,00 3.516,00 5.284,00

TR o5 rillplatte gerilit

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt
Anschlusswert ofs 6,0 kW
Artikelnummer 1042.2406
UVPin € 1.976,00

Gas-Grillplatte gerillt
2 Heizzonen, gerillt

Gas-Grillplatte gerillt
3 Heizzonen gerillt

ofs 12,0 KW ofs 18,0 KW
1042.2422 1042.2426
2.861,00 4.130,00



Essence 700
Grillplatten mit offenem Unterbau

Elektro-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Elektro-Grillplatte
+ Gerat aus Edelstahl AISI 304
* Geneigte Grillfldche in glatter, gerillter
oder verchromter Ausflihrung
« Grillflache 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt
+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite
mit rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermogen 1,5 1; 2,51
+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente
+ Betriebsanzeigenleuchte
* Temperatur regelbar zw. +110 °C und +280 °C
+ Inklusive Sicherheitsthermostat
« Tliren NICHT im Lieferumfang enthalten.

Alle Geréte auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Ablaufstopfen fiir Grillplatten, aus Kunststoff, weil
Spritzschutz fiir Grillplatten 400 mm Breite
Spritzschutz fir Grillplatten 600 mm Breite
Spritzschutz fiir Grillplatten 800 mm Breite

Tur mit Griff fur Unterschrénke 400 und 800 mm
Tar mit Griff fiir Unterschranke 600 mm

Schaber fir Grillplatten

Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

[ cickiro-Griliplatte

-

Elektrogrillplatte glatt
1 Heizzonen

Artikel-Nr.  UVPin €
1040.9306 95,00
1040.9307 125,00
1040.9308 197,00
1040.9309 249,00
1040.9318 208,00
1040.9319 239,00
1040.9305 115,00
1040.9340 88,00
1040.9341 88,00

Elektro-Grillplatte Elektro-Grillplatte

T

Elektrogrillplatte gerillt
1 Heizzonen

Elektro-Grillplatte

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt

AuBenmaBe Bx TxH 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 1200 x 730 x 900 mm

Anschlusswert N 400 V/5,4 KW =N 400 V/7,5 KW N\ 400 V/10,8 KW N 400 V/16,2 KW

Grillflache 335 x 530 mm 535 x 530 mm 735x 530 mm 1135 x 530 mm

Temperaturbereich +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C +110 °C bis +280 °C

Bruttogewicht 68 kg 95 kg 123 kg 178 kg

Artikelnummer 1041.2401 1041.2412 1041.2421 1041.2436

UVPin€ 1.964,00 2.346,00 2.944,00 3.773,00
= c'ckiro-Grilipiatte CHR Elektro-Grillplatte CHR Elektro-Grillplatte CHR Elektro-Grillplatte CHR

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt verchromt 1 Heizzone, glatt verchromt 2 Heizzonen, glatt verchromt 3 Heizzonen, glatt verchromt

Anschlusswert N 400 V/5,4 KW N 400 V/7,5 KW N 400 V/10,8 kW N 400 V/16,2 kW

Artikelnummer 1041.2404 1041.2416 1041.2423 1041.2437

UVPin € 2.444,00 2.746,00 3.412,00 4.722,00

[T cicitro-Grillplatte gerillt

Elektro-Grillplatte gerillt

Elektro-Grillplatte gerillt

Ausflihrung 1 Heizzone, gerillt 2 Heizzonen, gerillt 3 Heizzonen, gerillt
Anschlusswert N 400 V/5,4 KW N 400 V/10,8 KW N 400 V/16,2 KW
Artikelnummer 1041.2407 1041.2425 1041.2438

UVPin € 2.142,00 3.090,00 3.839,00




Essence 700
Vaporgrills, Lavasteingrills

SWS

PLANBAR

Vaporgrill und Lavasteingrill
mit Unterbau

Allgemein

+ Indirektes Heizsystem

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Vaporgrills

* Mit gusseisernem Drehgrillrost
(1 Seite fur Fleisch, 1 Seite fur Fisch)

+ Heizelemente durch Diffusor geschiitzt

* Inklusive Wasserschublade fir das Auffangen
von Fett und das Verdunsten von Wasser fiir
ein schonendes Garen

Lavasteingrills

+ Mit Rundrohrrost

+ Rost auf 2 Hohen verstellbar

+ Inklusive Fettauffangschublade
+ Offener Unterbau

Alle Geréte auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

I 252

Gas-Vaporgrill

Gas-Lavasteingrill

Y A ikel-Nr. VP in €

Fischrost fiir Lavasteingrill, Rundrohr B x T 300 x 480 mm 1020.9020 144,00
Lavasteine, 6 kg Beutel 1040.9321 57,00
Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00
Abschlussprofil links 1040.9341 88,00

Gas-Vaporgrill

Elektro-Vaporgrill

Gas-Lavasteingrill

Ausfiihrung 1 Heizzone 1 Heizzone 1 Heizzone

AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm

Anschlusswert s 7,5 kw N 400 V/4,08 KW 10,0 kw

AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstahl

Serienausstattung V\(asserbeckgn, Ablasshahn, Fleisch-/Fischrost V\(asserbeckgn, Ablasshahn, Fleisch-/Fischrost  inklusive Rundrost
Kippbare Heizelemente Kippbare Heizelemente

Bruttogewicht 83 kg 83 kg 51 kg

Artikelnummer 1042.2328 1041.2331 1042.2430

UVPin € 2.362,00 2.278,00 2.258,00

m Gas-Vaporgrill Elektro-Vaporgrill Gas-Lavasteingrill

Ausflihrung 2 Heizzonen 2 Heizzonen 2 Heizzonen

AuBenmaBe BxTxH 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert ofs 15,0 kW N 400 V/8,16 KW o 20,0 kw

AuBenmaterial Edelstanl Edelstahl Edelstahl

Serienausstattung V\(asserbeckgn, Ablasshahn, Fleisch-/Fischrost Wasserbeckgn, Ablasshahn, Fleisch-/Fischrost inklusive Rundrost
Kippbare Heizelemente Kippbare Heizelemente

Bruttogewicht 105 kg 105 kg 71 kg

Artikelnummer 1042.2329 1041.2332 1042.2433

UVPin € 3.941,00 3.298,00 3.277,00



Essence 700
Fritteusen und Frittenwanne

Gas- und Elektro-Fritteuse,
Frittenwanne

Aligemein
+ Tiefgezogenes v-formiges Becken
mit abgerundeten Ecken
+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone

+ Temperatur regelbar zwischen +100 °C und +185 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ Inklusive 1 Korb, 1 Deckel und 1 Panadesieb pro Becken

(auBer Elektro-Frittenwanne)
« Unten liegender Olablauf in den Unterbau filhrend

Gas-Fritteusen

+ Gasheizsystem AuBen liegend, Piezoz(indung

+ Hochleistungs Edelstahlbrenner

+ Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Elektro-Fritteusen
+ Elektroheizung im Becken innen liegend

Elektro-Frittenwanne
+ Obere Beheizung durch Infrarot-Heizelement,

untere Beheizung durch unten liegenden Heizwiderstand

Alle Geréte auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Elektro-Fritteuse,
1Becken 151

i

Gas-Fritteuse,

SWS

PLANBAR

2Beckenje 151

Frittenwanne

I Fittenwanne (zubehsr ~  [ENTCEUAETUING
AuBenmaterial Edelstahl Kaminverldngerung fir Fritteusen — 400 mm ~ 1040.9324 215,00
AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 900 mm Kaminverldngerung fir Fritteusen — 600 mm ~ 1040.9325 237,00
Anschlusswert N 230 V/2,0 KW Kaminverldngerung fir Fritteusen — 800 mm ~ 1040.9326 275,00
Wanne fiir GN 1/1 — Hohe 150 mm Korb 1/2, fiir 15 | Becken 1040.9322 69,00
Bruttogewicht 63 kg Fettauffangbehélter, fir 10 I und 15 | Modelle  1040.9323 179,00
Artikelnummer 1041.4401 Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00
UVWPin € 2.028,00 Abschlussprofil links 1040.9341 88,00

m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse
Ausfiihrung 1x101 2x101 1x151 2x151
AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert s 10,0 KW o 20,0 KW s 14,0 KW ofs 28,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Temperaturbereich +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C
Bruttogewicht 51 kg 65 kg 51 kg 82 kg
Artikelnummer 1042.4401 1042.4404 1042.4403 1042.4406
UVPin € 2.636,00 4.220,00 2.909,00 4.936,00

m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse
Ausfiihrung 1x101 2x101 1x15]1 2x151
AuBenmaBe BxTxH 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/9,0 KW N 400 V/18,0 KW N 400 V/12,0 KW =N 400 V/24,0 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstahl Edelstanl Edelstanl
Temperaturbereich +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C +100 °C bis +185 °C
Bruttogewicht 51 kg 65 kg 51 kg 82 kg
Artikelnummer 1041.4404 1041.4407 1041.4406 1041.4409
UWPin€ 2.206,00 3.433,00 2.526,00 4.297,00




Essence 700
Multibrater und Kippbratpfannen

SWS Multibrater

PLANBAR

Elektro-Multibréter aus Edelstahl

+ Rechteckiges Edelstahlbecken

+ Edelstahlboden, hochglanzpoliert

* Temperatur +50 °C bis +300 °C

+ inklusive Sicherheitsthermostat

+ GN-Auffangbehalter im Unterbau, der ber den im
Becken befindlichen Ablauf direkt beflillt werden kann

+ GN-Behdlter auszieh- und entnehmbar

+ Frontseitige Betriebsanzeigenleuchte

Multibrater, 1 Heizzone

EEETE /ticel-Nr. UVPin€

Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00

Abschlussprofil links 1040.9341 88,00

I cickiro-Multibrater Elektro-Multibriter
Ausfiihrung 1 Heizzone 2 Heizzonen

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm
Anschlusswert N 400V / 4,0 KW N 400 V/ 8,1 kW

Becken 8,51(320 x 480 x 90 mm) 13,81(520 x 480 x 90 mm)
Bruttogewicht 51 kg 65 kg

Artikelnummer 1041.7401 1041.7402

UVPin € 2.913,00 3.641,00

lsws Kippbratpfanne

PLANBAR

Gas- und Elektro-Kippbratpfanne aus Edelstahl

+ Rechteckiges Edelstahlbecken mit abgerundeten
Ecken mit manuellem Kippsystem

+ Tiegelboden aus 12 mm dickem Duplexboden aus
Edelstahl

+ Federentlasteter, doppelwandiger Deckel

* Temperaturregelung +100 °C bis +280 °C

+ Automatische Unterbrechung des Heizvorganges
wahrend des Kippens

* Festintegrierter Wasserzulauf fronseitig

+ Beheizung Elektro-Kipper: durch gekapselte
Widerstande unter dem Tiegel

+ Beheizung Gas-Kipper: durch Stahlbrenner mit
stabilisierter Flamme, elektrische Zlindung des
Ztndbrenners Uber Bedienschalter

+ Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten

“ Gas-Kippbratpfanne

EEETE /tiel-Nr. UVPin€

Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00

Abschlussprofil links 1040.9341 88,00
m Gas-Kippbratpfanne Elektro-Kippbratpfanne

Ausfiihrung Manuelle Kippung Manuelle Kippung

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert 14,0 kW =N 400V /9,9 KW

Becken 601 601

Bruttogewicht 117 kg 120 kg

Artikelnummer 1042.7402 1041.7404

UVPin € 4.869,00 5.097,00

I 254



Essence 700

Nudelkocher

Gas- und Elektro-Nudelkocher

Allgemein
« Tiefgezogenen Oberplatte mit Uberlaufrinne
und groBer Schaumzone
+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 316
+ BeckenmalB 28 I: 305 x 340 x 285 mm
+ BeckenmalB 42 I: 510 x 305 x 285 mm
+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
+ Integrierter Wassereinlauf
+ Aktivierung mittel Wahlschalter auf der Bedienblende
+ Inklusive Trockengehschutz

Gas-Nudelkocher:

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit
stabilisierter Flamme und elektrische Ziindung

« Temperaturregelung tber Energieregler

+ Wasserablass Uber Hahn im Unterschrank

+ Mit geschlossenem Unterbau

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Elektro-Nudelkocher:

+ Kippbare, gekapselte Heizwiderstande
im Beckeninneren

+ Lieferung ohne Korbe und Deckel

+ Kit von Nudelkdrben bestehend aus 3 Kérben
mit Einh&ngerahmen.

Belegungsplan unter www.kbs-gastrotechnik.de

Elektro-Nudelkocher
1x281

|sws

PLANBAR

Gas-Nudelkocher
2x 281

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkdrben
kann zu einer Beschadigungen des Gerates fiihren, es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen

Y el

Nudelkorb, GN 1/3, Edelstahl, Bx T x H 290 x 160 x 200 mm
Nudelkdrbe, 2 x GN 1/3, Bx T x H 290 x 160 x 200 mm

Nudelkorb, GN 1/3, seitliche Griffe, B x T x H 290 x 160 x 200 mm
Nudelkérbe, 2 x GN 1/6, B x T x H 135 x 135 x 200 mm, mit Einh&ngerahmen

1040.9327
1040.9328
1040.9329
1040.9330

Nudelkorbe, Kit bestehend aus 3 Korben, B x T x H 290 x 160 x 200 mm, mit Einhdngerahmen  1040.9331

Nudelkorb, GN 2/3, B x T x H: 290 x 330 x 200 mm
Nudelkorb, GN 1/2, B x T x H 240 x 290 x 200 mm
Deckel fiir Becken, Nudelkocher

Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

XTI G2s-Nudelkocher

1040.9332
1040.9333
1040.9334
1040.9340
1040.9341

Gas-Nudelkocher

UVPin €

111,00
203,00
121,00
225,00
297,00
151,00
136,00

64,00

88,00

88,00

Gas-Nudelkocher

Ausflihrung 1x281 1x421 2x281

AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert o 10,5 KW ofls 14,0 KW ofs 21,0 KW

AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstanl

Bruttogewicht 69 kg 99 kg 124 kg

Artikelnummer 1042.6401 1042.6402 1042.6403

UVPin € 2.678,00 3.033,00 4.278,00
m Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher

Ausflihrung 1x281 1x421 2x28|

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert N 400V /5,7 KW =N 400V /9,0 KW =N 400V /11,4 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Bruttogewicht 69 kg 99 kg 124 kg

Artikelnummer 1041.6401 1041.6402 1041.6403

UVPin € 2.763,00 3.207,00 4.311,00




Essence 700

Kochkessel

SWS

PLANBAR

Gas-/ Elektro-Kochkessel 80 |

R /ctii-hr. VP in €

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1040.9340 88,00
1040.9341 88,00

Gas-Kochkessel

Gas- und Elektro-Kochkessel

Kochkessel aus Edelstahl

+ Indirektes Heizsystem

+ Doppelwandiger Kessel

+ Mit starken Ddmmplatten wérmeisolierter Kessel

* Kalt- oder Warmwassereinlauf tiber Magnetventil

 Fester Wassereinlasshahn auf der Oberplatte

* Abfluss tber 1 1/2” Sicherheitshahn

« Federentlasteter Deckel mit 90°-Offnung

* Inkl. Sicherheits- und Druckausgleichsventil

+ Trockengehschutz verhindert, das bei leerer Kessel-
innenwand das Geréat geheizt wird, inkl. Warnleuchte
bei Wassermangel

Gasversion

* Elektrische Ziindvorrichtung

* Inklusive Sicherheitsthermostat

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Gas-Kochkessel

Gas-/ Elektro-Kochkessel 50 |

Elektro-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Ausflihrung 501 801 501 801

AuBenmaBe Bx T x H 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm
Anschlusswert s 10,5 kw s 17,0 KW =N 400 V/9,6 KW N 400 /16,8 KW
Becken 501 (@ 400 x 415 mm) 80 | (@ 500 x 425 mm) 501 (@ 400 x 415 mm) 80 1 (0 500 x 425 mm)
Bruttogewicht 60 kg 90 kg 60 kg 90 kg

Artikelnummer 1042.8403 1042.8404 1041.8401 1041.8402

UVPin € 5.722,00 5.879,00 5.879,00 6.477,00
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Bain-Marie, Neutralelement

Elektro-Bain-Marie

+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf

+ Max. Behéltertiefe 15 cm

+ Offener Unterbau

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

* Temperaturregelung +30 °C bis +90 °C

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

+ intergrierter Wasserzu- und ablauf

+ Serienausstattung: offener Unterbau,
automatische Wassernachflillung

Neutralelement
+ Edelstanhl, offener Unterbau

+ Mit und ohne Schublade

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

Essence 700
Bain-Maries, Neutralelemente

|sws

PLANBAR

Bain-Marie, GN 1/1

Neutralelement

Bain Maries auf dieser Seite auch als Auftischvariante erhéltlich! ‘/\ ’
Schubladen fiir Unterschréanke auf Anfrage erhéltlich! '
N Atikci-Nr. UVPin€ @

Tar mit Griff fiir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 208,00

Tur mit Griff fur Unterschréanke 600 mm 1040.9319 239,00 ) 80 )

Fuhrungsschienen-Kit, GN 1/1, fiir Unterbauten 400 mm Breite 1040.9336 260,00 A B

Flhrungsschienen-Kit, GN 1/1, fiir Unterbauten 600 mm Breite 1040.9337 312,00 /

Zwischensteg C, Bx T x H 325 x 24 x 16 mm 1040.9335 39,00 /

Heizregister, 0,75 kKW, flir Unterbauten 400 mm Breite, inkl. 1 Tir ~ 1040.9338 709,00 H

Heizregister, 1,5 kW, flir Unterbauten 600 mm Breite, inkl. 2 Tiren  1040.9339 979,00 e
Abschlussprofil rechts 1040.9340 88,00 GD
Abschlussprofil links 1040.9341 88,00 T
m Bain-Marie Bain-Marie

Ausfiihrung 1xGN 1/ 1xGN 2/1

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Anschlusswert =N 230 V/1,8 KW =N 400 /5,4 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl

Becken 1x GN 1/1 h=150 mm 1x GN 2/1 h=150 mm

Bruttogewicht 39 kg 75 kg

Zubehor Zwischensteg A Zwischensteg A + B

Artikelnummer 1041.5401 1041.5404

UVPin € 1.768,00 2.368,00

Neutralelement

Neutralelement

Neutralelement

Ausflihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade

AuBenmaBe Bx T x H 200 x 730 x 900 mm 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Bruttogewicht 20 kg 25kg 28 kg 30 kg

Artikelnummer 1040.9476 1040.9478 1040.9484 1040.9488

UVPin € 780,00 859,00 1.015,00 1.144,00
m Neutralelement Neutralelement Neutralelement

Ausfiihrung Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1

AuBenmaBe B x T x H 400 x 730 x 900 mm 600 x 730 x 900 mm 800 x 730 x 900 mm

Bruttogewicht 25 kg 28 kg 30 kg

Artikelnummer 1040.9481 1040.9486 1040.9491

UVPin € 1.040,00 1.223,00 1.373,00
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FOSENCE 900

DAS MODULARE KUCHENSYSTEM

Die Gerate der Serie ,Essence 900" zeichnen sich durch eine hohe Qualitit in Material und Verarbeitung aus. Die Oberfléche ist aus
2,0 mm dickem hochwertigem Edelstahl. Die Verschraubungen sind so konzipiert, dass auf zusétzliche Verbindungsstege verzichtet
werden kann. Vom 2-Flammen Gasherd bis hin zum Kochkessel und zur Kippbratpfanne Iasst die Essence 900 keine Wiinsche und
Anforderungen an eine professionelle Kiiche offen.

Die Vielzahl der Einzelgerate sorgt fiir die optimale Raumnutzung in Ihrer Kiiche, diese 18sst sich so ganz nach lhren individuellen
Wiinschen und Bedirfnissen planen. Die Module sind in den Breiten 400 mm, 600 mm, 800 mm und 1200 mm erhéltlich.
Die ergonomischen Knebel sorgen fiir eine einfache Handhabung durch das Kiichenpersonal.

Durch die enorme Reinigungsfreundlichkeit sparen Sie Zeit und Kosten bei der Reinigung, ohne die Anforderungen an Hygiene
in Frage zu stellen.

Die Gasherde der Essence 900 wurden ebenfalls mit Effizienzbrennern der neuesten Bauart ausgestattet, die damit eine optimale
Warmeentwicklung garantieren, so genannte ,Flowerflame-Technologie®.

Gerate aus der Serie ,Essence 900 bestechen durch zeitloses Design und werden individuell flir Sie gefertigt. Bitte beachten Sie
dadurch Lieferzeiten von 3 bis 6 Wochen ab Auftragserteilung.




Essence 900
(Gasherde

Gasherd mit offenem Unterbau SWS

PLANBAR

Allgemein

+Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

*\orbereitet fr Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 kW bzw. 2,5 kW bis 9,0 kW

*Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

+Inklusive séure-, laugen- und feuerbestandiger
emaillierter Roste aus Gusseisen

+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldusenkit enthalten

« Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten

+ Gerate mit offenem Unterbau auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Gasherd, 4 Flammen

Gasherd, 2 Flammen

Tur mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm  1040.9318 208,00
Brennerrost, Edelstahl 1050.9328 148,00
Brennerrost, Gusseisen 1050.9329 91,00
Brennerrost flir Einzelrost, glatt, Gusseisen 1050.9330 137,00
Brennerrost flir Einzelrost, gerillt, Gusseisen 1050.9331 126,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00
Abschlussprofil links 1050.9344 106,00

m Gasherd Gasherd Gasherd Gasherd

Ausflihrung 2 Flammen 4 Flammen 6 Flammen 8 Flammen
AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm
Anschlusswert o 15,0 kw 27,0 kW o 42,0 KW 54,0 kw
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstanhl Edelstanl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau offener Unterbau
Brenner 1%x9,0kW, 1x6,0 kW 1x9,0kW, 3x6,0 kW 2x9,0KkW, 4 x 6,0 KW 2 x9,0 kW, 6x 6,0 kW
Bruttogewicht 68 kg 110 kg 150 kg 190 kg

Artikelnummer 1052.1401 1052.1403 1052.1405 1052.1407

UVPin € 1.734,00 2.628,00 3.629,00 4.970,00




Essence 900
(Gasherde
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SWS

PLANBAR

Gasherd, 4 Flammen
mit Gasofen

Gasherd mit Ofen

Gasherd aus Edelstahl

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Vorbereitet fur Kopfverbindungssystem

« Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 kW bis 6,0 KW bzw. 2,5 kW bis 9,0 kW

+ Brenner mit Pilot-Sparziindbrennern (170 W)
ausgestattet

* Inklusive sdure-, laugen- und feuerbesténdiger
emaillierter Roste aus Gusseisen

« Ofen im GN 2/1 MaB,
inklusive 1 verchromtes Rost GN 2/1 pro Ofen

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

+ Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldisenkit enthalten.

Y ticl-Nr.  UVPin€

Tur mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 208,00

Rost flir Jumbo-Ofen, verchromt, B x T 930 x 620 mm 1040.9313 104,00

Backblech flir Jumbo-Ofen, Edelstahl, B x T x H 930 x 620 x 160 mm  1040.9315 104,00

Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00

Abschlussprofil links 1050.9344 106,00
m Gasherd Gasherd Gasherd

Ausfiihrung 4 Flammen, mit Gasofen 4 Flammen, mit Elektro-Ofen 6 Flammen, mit Gasofen
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert o 35,0 kW ofs 27,0 KW / 2N 400 V/6,0 KW o 50,0 kW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl

Ofen Gas-Ofen, 8,0 kKW Elektro-Ofen, 6,0 kW Gas-Ofen, 8,0 kW, mit Schrankfach
InnenmaB Ofen 575 x 700 x 300 mm 575 x 700 x 300 mm 575 x 650 x 300 mm
Ofentemperatur + 50 °C bis + 300 °C + 50 °C bis + 300 °C +50 bis +300 °C
Brenner 1x9,0kW, 3x6,0 kW 1x9,0 kW, 3x6,0 kW 2x9,0 kW, 4 x6,0 kW
Bruttogewicht 160 kg 160 kg 210 kg

Artikelnummer 1052.1408 1053.1401 1052.1409

UVPin € 3.719,00 4.288,00 4.960,00
(Modet SR Gasherd Gasherd

Ausflihrung 6 Flammen, mit Elektro-Ofen 6 Flammen, mit Gas-Jumbo-Ofen 8 Flammen, mit 2 Gastfen
AuBenmaBe B x T x H 1200 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofls 42,0 kW / N 400 V/6,0 KW ofls 54,0 KW o 70,0 KW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl

Ofen Elektro-Ofen, 6,0 KW, mit Schrankfach Gas-Jumbo-Ofen, 12,0 kW 2 Gas-Ofen, je 8,0 kW
InnenmaB Ofen 575x 700 x 300 mm 935 x 640 x 400 mm 575 x 650 x 300 mm
Ofentemperatur + 50 °C bis + 300 °C + 50 °C bis + 300 °C +50 bis +300 °C
Brenner 2x9,0KkW, 4x6,0 kW 2x9,0kW, 4 x6,0 kW 2x9,0 kW, 6 x 6,0 kW
Bruttogewicht 210 kg 210 kg 300 kg

Artikelnummer 1053.1402 1052.1410 1052.1411

UVPin € 5.528,00 5.511,00 7.153,00



Essence 900
Glihplattenherde

Gas-Gluhplattenherd
mit Ofen und offenem Unterbau

Gas-Gliihplattenherd aus Edelstahl

+ Kochflachen aus Edelstahl AISI 304

+ Extrastarke Gusseisen-Gliihplatte mit Rippen-
konstruktion fiir optimale Warmeverteilung
mit 14 kW-Zweikreis-Starkbrenner

+ Plattentemperatur bis +500 °C in der Plattenmitte
und bis zu +200 °C an den Réndern

+ Vorbereitet flir Kopfverbindungssystem

+ Stufenlos regelbare Brennerleistung
von 1,6 KW bis 6,0 kW bzw. 2,5 kW bis 9,0 kW
bei kombinierter Version mit Gas-Kochflachen

* Brenner mit Pilot-Sparziindorennern (170 W)
ausgestattet

+ Inklusive séure-, laugen- und feuerbesténdiger
emaillierter Gusseisenroste

+ Ofen im GN 2/1 MaB, InnenmaB: 57,5 x 70 x 30 cm,
inklusive 1 verchromtes Rost GN 2/1 pro Ofen,
Temperaturbereich von +50 °C bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahlfiBen,
optional auf Rollen

+ Gerate werkseitig auf Erdgas eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!

U

Gas-Gliihplattenherd
1 Gliihplatte, offener Unterbau

EEEU S /iciNr.  UVPine

Tur mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm  1040.9318 208,00

SWS

PLANBAR

Gas-Gliihplattenherd
1 Glithplatte, mit Gasofen

Brennerrost, Edelstahl 1050.9328 148,00
Brennerrost, Gusseisen 1050.9329 91,00
Brennerplatte flir Einzelrost, glatt, Gusseisen 1050.9330 137,00
Brennerplatte fiir Einzelrost, gerillt, Gusseisen 1050.9331 126,00
Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00
Abschlussprofil links 1050.9344 106,00
I Gosciibpiattenherd Gas-Gliihplattenherd Gas-Gliihplattenherd
Ausflihrung 1 Gllhplatte 1 Gllihplatte, mit Gasofen 4 Flammen, 1 Glihplatte, mit 2 Gasofen
AuBenmaBe B x T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1600 x 900 x 900 mm
Anschlusswert ofs 14,0 kw ofls 22,0 KW o 60,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl
Ofen offener Unterbau Gas-Ofen, 8,0 kW 2 Gas-Ofen, je 8,0 kW
InnenmaB Ofen - 575 x 700 x 300 mm je 575 x 700 x 300 mm
Ofentemperatur - + 50 °C bis + 300 °C von +50 °C bis +300 °C
Brenner Gluhplatte 14,0 KW Gliihplatte 14,0 kW Gliihplatte 14,0 KW, 2 x 9,0 KW, 2 x 6,0 kW
Bruttogewicht 125 kg 170 kg 300 kg
Artikelnummer 1052.1412 1052.1416 1052.1420
UVPin € 2.788,00 4.003,00 8.074,00




Essence 900

Flektroherde

SWS

PLANBAR

Elektroherd mit Ofen
oder offenem Unterbau

Elektroherd aus Edelstahl

+ Kochfldchen aus Edelstahl AISI 304

+ Tiefgezogene, reinigungsfreundliche Kochmulde
mit abgerundeten Ecken

+ Quadratische Kochplatten 300 x 300 mm

+ Vorbereitet fur Kopfverbindungssystem

* 7-stufige Temperaturregelung

+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Sicherheitsthermostat mit automatischer
Resetfunktion: automatische Leistungsreduzierung,
wenn kein Kochgeschirr auf der Kochflache steht

« Ofen im GN 2/1 MaB, InnenmaB: 57,5 x 70 x 30 cm,
Temperaturbereich von +50 °C bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert

+ Gerdte auf hohenverstellbaren EdelstahlfiiBen,
optional auf Rollen

 Tiren NICHT im Lieferumfang enthalten

Elektroherd, 4 Platten
mit Elektro-Ofen

Elektroherd, 2 Platten

262

offener Unterbau

EEEUS ctikel-Nr.  UVPin€

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

1050.9343 106,00
1050.9344 106,00

Elektroherd, 4 Platten
offener Unterbau

m Elektroherd Elektroherd Elektroherd
Ausflihrung 2 Platten, offener Unterbau 4 Platten, offener Unterbau 4 Platten, mit Elektro-Ofen
AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert =N 400 /8,0 KW N 400 V/16,0 KW N 400 /22,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kW
InnenmaB Ofen - - 575x 700 x 300 mm
Ofentemperatur - - von +50 °C bis +300 °C
Kochplatten 2x4,0 kW 4x4,0 kW 4x4,0 kKW
Bruttogewicht 35 kg 70 kg 150 kg

Artikelnummer 1051.1401 1051.1406 1051.1407

UVPin € 2.212,00 3.592,00 4.939,00
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Glaskeramikherde, Induktionsherde und -woks

Glaskeramikherd lsws

PLANBAR

Glaskeramikherde mit und ohne Ofen

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+ Separate Heizzonen, 280 x 280 mm, mit je 4,0 KW

* Mit der Kochmulde dicht versiegeltes
Glaskeramikkochfeld, 6 mm dick

* Max. Temperatur: +400 °C

+ Kurze Aufheizzeit: max. 3 min

+ Kennzeichnung der Heizzonen

+ Kontrollleuchten zur Restwérmeanzeige und zur
Uberpriifung der korrekten Gerétefunktion

+ Ofen im GN 2/1 MaB
InnenmaB: 575 x 700 x 300 mm

* Temperatur Ofen von +50 °C bis +300 °C

+ Garraum aus Edelstahl, Ofensohle schwarz emailliert '

+ Gerate auf hohenverstellbaren EdelstahifiiBen, optional auf Rollen

Glaskeramikherd,

Induktionswok, 2 Kochzonen

Induktionsherd und Induktionswok " "eeeTEeRe

Mit offenem Unterbau

+ Gerat aus Edelstahl AISI 304

+ 2 oder 4 separate Heizzonen, @ 280 mm,
mit je 5,0 kW

+ Wokinduktionskochflache mit Cuvette fur
Wokpfannen

+ Mit 10-Stufen-Schalter

+ Mit der Kochmulde dicht versiegelte
Glaskeramikoberfldche, 6 mm dick

+ Punktinduktion mit zentraler Topferkennung

« Tlren NICHT im Lieferumfang enthalten.
+ Alle Kochfldchen auch als Auftischvariante erhaltlich!

Y tikel-Nr.  UVPin €

Tur mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm 1040.9318 208,00 '_]

Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00 Induktionsherd,

Abschlussprofil inks 1050.9344 106,00 4 Kochzonen
m Glaskeramikherd Glaskeramikherd Glaskeramikherd

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 4 Kochzonen, mit Elektro-Ofen

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm

Anschlusswert N 400 V/8,0 KW =N 400 V/16,0 KW =N 400 /22,0 KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Ofen offener Unterbau offener Unterbau Elektro-Ofen, 6,0 kKW

Heizzonen 2x4,0 kW 4x4,0 kKW 44,0 kW

PlattenmaB = 750 x 700 mm 750 x 700 mm

Bruttogewicht 60 kg 110 kg 150 kg

Artikelnummer 1051.1414 1051.1416 1051.1418

UVPin € 2.690,00 4.221,00 5.587,00
m Induktionsherd Induktionsherd Induktionswok

Ausfiihrung 2 Kochzonen 4 Kochzonen 1 Wokkochfldche

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/10,0 KW =N 400 /20,0 KW N 400 V/5,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl, offener Unterbau Edelstahl, offener Unterbau Edelstahl, offener Unterbau

Kochzonen 2x5,0 kW 4x5,0 KW 1 x 5,0 kW (Induktionswok, @ 30 cm)

Bruttogewicht 65 kg 105 kg 65 kg

Artikelnummer 1051.1419 1051.1421 1051.1424

UVPin € 8.258,00 13.072,00 4.942,00
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Vaporgrills
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SWS

PLANBAR

=3

Gas-Vaporgrill, 1 Heizzone

EEECS rtikel-Nr.  UVPin€

Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

Ausfiihrung
AuBenmaterial
AuBenmaBe Bx T x H
Anschlusswert

1050.9343
1050.9344

106,00
106,00

Gas-Vaporgrill

1 Heizzone

Edelstahl

400 x 900 x 900 mm

o 11,0 KW

Wasserbecken, Ablasshahn,

Gas- und Elektro-Vaporgrill

Allgemein

+ Indirektes Heizsystem

+ Vaporgrills mit gusseisernem Drehgrillrost
(1 Seite fiir Fleisch, 1 Seite fir Fisch)

+ Heizelemente durch Diffusor geschiitzt

* Inklusive Wasserschublade fir ein schonendes
Garen und das Auffangen von Fett

+ Serienausstattung: Wasserbecken, Ablasshahn,
Fleisch-/Fischrost

Gas-Vaporgrill:
* Gerate werkseitig auf Erdgas H eingestellt,

Wechseldiisenkit im Lieferumfang enthalten.

Elektro-Vaporgrill, 1 Heizzone

Gas-Vaporgrill

2 Heizzonen

Edelstanl

800 x 900 x 900 mm
22,0 kw

Wasserbecken, Ablasshahn,

Elektro-Vaporgrill

1 Heizzone

Edelstanl

400 x 900 x 900 mm

=N 400 V/7,5 KW
Wasserbecken, Ablasshahn,

Elektro-Vaporgrill

2 Heizzonen

Edelstanl

800 x 900 x 900 mm
400 V/15,0 KW
Wasserbecken, Ablasshahn,

SRR Fleisch-/Fischrost Fleisch-/Fischrost Fleisch-/Fischrost Fleisch-/Fischrost
Bruttogewicht 90 kg 110 kg 90 kg 110 kg
Artikelnummer 1052.2327 1052.2328 1051.2327 1051.2328
UVPin € 2.734,00 4.036,00 2.724,00 3.926,00



Essence 900
Nudelkocher

Gas- und Elektro-Nudelkocher

Allgemein
« Tiefgezogenen Oberplatte mit Uberlaufrinne
und groBer Schaumzone
+ Tiefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 316
* BeckenmaB pro 42 | Becken: 305 x 510 x 285 mm
+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten
+ Integrierter Wassereinlauf
+ Aktivierung mittels Wahlschalter auf der Bedienblende
+ Inklusive Trockengehschutz

Gasgerate

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit stabilisierter Flamme
und elektrischer Ziindung (230 V/0,1 kW)

* Temperaturregelung tber Energieregler

+ Wasserablass Uber Hahn im Unterschrank

+ Mit geschlossenem Unterbau

* Gerdte werkseitig auf Erdgas eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

Elektrogeréte
+ Kippbare gekapselte Heizwidersténde im Beckeninneren

+ Lieferung ohne Korbe und Deckel
+ Kit von Nudelkdrben bestehend aus 3 Kérben

mit Einh&ngerahmen

Belegungsplan unter www.kbs-gastrotechnik.de

SWS

PLANBAR

Elektro-Nudelkocher

ACHTUNG: Die Verwendung von herstellerfremden Nudelkorben
kann zu einer Beschadigungen des Gerates fiihren, es werden
deshalb die optional erhéltlichen Kérbe empfohlen

Y k-

Nudelkorb, GN 1/3, Edelstahl, B x T x H 290 x 160 x 200 mm

Nudelkorbe, 2 x GN 1/3, Bx T x H 290 x 160 x 200 mm

Nudelkorb, GN 1/3, seitliche Griffe, B x T x H 290 x 160 x 200 mm
Nudelkérbe, Kit bestehend aus 3 Korben, GN 1/3, inkl. Gestell, mit Einhdngerahmen
Nudelkorbe, 2 x GN 1/6, B x T x H 135 x 135 x 200 mm, mit Einhéngerahmen

Nudelkorb, GN 2/3, B x T x H 290 x 330 x 200 mm
Nudelkorb, GN 1/2, B x T x H 240 x 290 x 200 mm
Deckel fiir Becken, Nudelkocher

Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

TR G2s-Nudelkocher

1040.9327
1040.9328
1040.9329
1040.9331
1040.9330
1040.9332
1040.9333
1050.9336
1050.9343
1050.9344

Gas-Nudelkocher

UVPin €

111,00
203,00
121,00
297,00
225,00
151,00
136,00

64,00
106,00
106,00

Gas-Nudelkocher

Ausfiihrung 1x421(GN1/1) 1x421(GN1/1) 2 x 42| (GN1/1)

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
ofts ofts ofts

Anschlussuiert N ;gbov%q KW N 12360\7%,1 kW N ggbovk%J KW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstanl

Bruttogewicht 90 kg 110 kg 130 kg

Artikelnummer 1052.6401 1052.6402 1052.6403

UVPin € 3.117,00 3.526,00 5.130,00

Elektro-Nudelkocher

Elektro-Nudelkocher

autom. Hebe-/ Senkmodul

Ausflihrung 1x421(GN1/1) 1x421(GN1/1) 2x421(GN1/1) fur 3 x 1/3 oder 3x 1/6
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 150 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/8,5 KW N\ 400 V/9,0 KW N 400 V/17,0 KW N 230V/0,1 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Bruttogewicht 90 kg 110 kg 130 kg 10 kg

Artikelnummer 1051.6401 1051.6402 1051.6403 1050.9401

UVPin € 3.059,00 3.468,00 5.095,00 4.029,00




Essence 900
Grillplatten

I 266

SWS

PLANBAR

-

Gas-Grillplatte gerillt

zbensr ___________ JELICR

Ablaufstopfen fiir Grillplatten, aus Kunststoff, weil
Spritzschutz fiir Grillplatten 400 mm Breite
Spritzschutz fiir Grillplatten 600 mm Breite
Spritzschutz flir Grillplatten 800 mm Breite

Tur mit Griff fur Unterschrénke 400 und 800 mm
Tur mit Griff fir Unterschrénke 600 mm

Schaber fir Grillplatten

Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

[ Gos-crillpiatte

[

UVPin €
1040.9306 95,00
1040.9307 125,00
1040.9308 197,00
1040.9309 249,00
1040.9318 208,00
1040.9319 239,00
1040.9305 115,00
1050.9343 106,00
1050.9344 106,00

Gas-Grillplatte

Gas-Grillplatte

Gas-Grillplatte

mit offenem Unterbau

Allgemein

* Grillfldche: Stahlplatte in verchromter

oder unverchromter Ausflihrung

+ Geneigte, glatte oder gerillte Ausfiihrung

* Grillfliche 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit
rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermégen 1,51, 2,51

 Stahlbrenner mit je 2 Verzweigungen
und 4-Flammenreihen pro Heizzone

+ Mit Ziindflamme und Thermoelement

+ Regelbare Temperatur zw. +200 °C und +400 °C
Uiber Gassicherheitshahn

¢ Zindung mittels Piezozlinder

* Gerdte werkseitig auf Erdgas H eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten.

+ Bei verchromter Ausfiihrung: Steuerung mittels
Regelthermostat, regelbare Temperatur zwischen
+110 °C und +280 °C, inkl. Sicherheitsthermostat

Grillplatten in gerader Ausfiihrung fiir das Braten
von Schnitzeln auf Wunsch erhdltlich!

Tiiren NICHT im Lieferumfang enthalten!

Alle Geréte auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Gas-Grillplatte

Gas-Grillplatte

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx TxH 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert o 7,0 kW ofs 11,0 kW ofs 14,0 kW s 31,5 KW

Grillflache Bx T 345 x 700 mm 545 x 700 mm 745 x 700 mm 1145 x 700 mm
Temperatur regelbar von +200 °C bis +400 °C von +200 °C bis +400 °C von +200 °C bis +400 °C von +200 °C bis +400 °C
Bruttogewicht 85kg 105 kg 130 kg 135 kg

Artikelnummer 1052.2401 1052.2409 1052.2417 1052.2428

UVPin € 2.095,00 2.526,00 2.956,00 4.626,00

I cos-Grilplatte CHR

Gas-Grillplatte CHR

Gas-Grillplatte CHR

Gas-Grillplatte CHR

Ausflihrung 1 Heizzone, glatt verchromt 1 Heizzone, glatt verchromt 2 Heizzonen, glatt verchromt 3 Heizzonen, glatt verchromt
Anschlusswert ofs 10,5 kw ofs 14,0 kW s 21,0 kw s 31,5 kW

Temperatur regelbar von +110 °C bis +280 °C von +110 °C bis +280 °C von +110 °C his +280 °C von +110 °C his +280 °C
Artikelnummer 1052.2403 1052.2411 1052.2419 1052.2430

UWPin € 2.719,00 3.345,00 3.913,00 5.967,00

m Gas-Grillplatte gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt
Anschlusswert s 7,0 kw

Temperatur regelbar von +200 °C bis +400 °C
Artikelnummer 1052.2405

UVPin € 2.219,00

Gas-Grillplatte gerillt
2 Heizzonen, gerillt

Gas-Grillplatte gerillt
3 Heizzonen, 1/2 gerillt/glatt

s 14,0 kW s 31,5 kW

von +200 °C his +400 °C von +200 °C bis +400 °C
1052.2421 1052.2432

3.173,00 4.559,00



Essence 900
Grillplatten

Elektro-Grillplatte
mit offenem Unterbau

Aligemein

« Grillflache: Stahlplatte in verchromter
oder unverchromter Ausftihrung

+ Geneigte, glatte oder gerillte Ausfiihrung

«+ Grillfldche 4 cm tief abgesenkt und dicht verschweiBt

+ 6,5 cm Kaltzone an der Plattenvorderseite mit
rundem Fettablass @ 4 cm, darunter liegende
Fettauffangschale: Fassungsvermdgen 1,5 1; 2,51

+ Gekapselte Incoloy-Heizelemente

+ Betriebsanzeigenleuchte

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

Grillplatten in gerader Ausfiihrung fiir das Braten
von Schnitzeln auf Wunsch erhéltlich!

Tiiren NICHT im Lieferumfang enthalten!

Alle Geréte auf dieser Seite auch
als Auftischvariante erhéltlich!

Elektro-Grillplatte

N /ticel-Nr.  UVPin€

Ablaufstopfen flr Grillplatten, aus Kunststoff, weiB  1040.9306 95,00

Spritzschutz fir Grillplatten 400 mm Breite
Spritzschutz fiir Grillplatten 600 mm Breite
Spritzschutz fir Grillplatten 800 mm Breite

Tur mit Griff fir Unterschrénke 400 und 800 mm
Tur mit Griff fur Unterschréanke 600 mm
Schaber fr Grillplatten

Abschlussprofil rechts

Abschlussprofil links

[ cickiro-Griliplatte

1040.9307 125,00
1040.9308 197,00
1040.9309 249,00
1040.9318 208,00
1040.9319 239,00
1040.9305 115,00
1050.9343 106,00
1050.9344 106,00

Elektro-Grillplatte

|sws

PLANBAR

Elektro-Grillplatte

“ Elektro-Grillplatte

Elektro-Grillplatte

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt 1 Heizzone, glatt 2 Heizzonen, glatt 3 Heizzonen, glatt
AuBenmaBe Bx TxH 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/7,5 KW =N 400 V/10,5 KW N 400 V/15,0 KW N 400 V/22,5 KW
Grillflache Bx T 345 x 700 mm 545 x 700 mm 745x 700 mm 1145 x 700 mm
Temperatur regelbar von +110 bis +280 °C von +110 bis +280 °C von +110 bis +280 °C von +110 bis +280 °C
Bruttogewicht 75 kg 100 kg 133 kg 138 kg

Artikelnummer 1051.2417 1051.2409 1051.2401 1051.2428

UVPin € 2.254,00 2.822,00 3.298,00 4.397,00

= c'ckiro-Grilipiatte CHR

Elektro-Grillplatte CHR

Elektro-Grillplatte CHR

Elektro-Grillplatte CHR

Ausfiihrung 1 Heizzone, glatt verchromt 1 Heizzone, glatt verchromt 2 Heizzonen, glatt verchromt 3 Heizzonen, glatt verchromt
Anschlusswert N 400 V/7,5 KW N 400 V/10,5 KW N 400 V/15,0 KW N 400 V/22,5 KW
Artikelnummer 1051.2403 1051.2411 1051.2419 1051.2430

UWPin € 2.673,00 3.448,00 4.640,00 5.736,00

[T cicitro-Grillplatte gerillt

Ausfiihrung 1 Heizzone, gerillt
Anschlusswert N 400V/7,5 KW
Artikelnummer 1051.2405

UVPin € 2.378,00

Elektro-Grillplatte gerillt
2 Heizzonen, gerillt

Elektro-Grillplatte gerillt
3 Heizzonen, 1/2 gerillt/glatt

N 400 V/15,0 KW N 400 V/22,5 KW
1051.2421 1051.2432
3.984,00 4.558,00




Essence 900

Gas-Fritteusen
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Gas-Fritteuse, 1 x 151

Gas-Fritteuse

Allgemein

+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken

* GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone

+ Gasheizsystem AuBen liegend, Piezoziindung

« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fiihrend

* Fettauffangbehdlter als Zubehtr auf Anfrage

* Gerdte werkseitig auf Erdgas eingestellt,
Wechseldiisenkit enthalten

 Serienausstattung: Sicherheitsthermostat,
1 Korb, 1 Deckel, 1 Panadesieb pro Becken

Gas-Fritteuse mit elektronischer Steuerung (ES)
* Digitale Temperaturanzeige

* Melting-Zyklus

+ Selbstdiagnose

+ Automatische Ziindung

Gas-Fritteuse, 2 x 23 |

Kaminverldngerung fir Fritteusen — 400 mm
Kaminverldngerung fur Fritteusen — 600 mm
Kaminverldngerung fir Fritteusen — 800 mm

Korb 1/2, fir 151 Becken, Bx T x H 110 x 360 x 120 mm
Korb fiir 22/23 | Becken, B x T x H 315 x 360 x 120 mm

Fettauffangbehélter fiir alle Modelle
Abschlussprofil rechts
Abschlussprofil links

Ausfiihrung
AuBenmaBe B x T x H

Anschlusswert

AuBenmaterial
Temperatur
Bruttogewicht
Artikelnummer
UVPin €

1040.9324 215,00
1040.9325 237,00
1040.9326 275,00
1040.9322 69,00
1050.9333 104,00
1050.9334 172,00
1050.9343 106,00
1050.9344 106,00

TR :os-Fritteuse

Gas-Fritteuse

Gas-Fritteuse

Gas-Fritteuse (ES)

1x151 1x231 1 x 23 1, elektron. Steuerung
400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm

o 23,0 kW
s 14,0 kW o 21,0 kW 230 V/01 kW
Edelstanl Edelstahl Edelstanl
von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C
60 kg 60 kg 60 kg
1052.4402 1052.4403 1052.4404
2.991,00 3.407,00 4.177,00

Gas-Fritteuse

Gas-Fritteuse

Gas-Fritteuse (ES)

Ausflihrung 2x101 2x151 2x231 2 x 23 1, elektron. Steuerung
AuBenmaBe B x T x H 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm

o 46,0 kW
Anschlusswert o 20,0 KW o 28,0 kW o 42,0 kW . 230 V/0,2 kW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstanl
Temperatur von +100 °C bis +185 °C von +100 °C his +185 °C von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C
Bruttogewicht 80 kg 120 kg 120 kg 120 kg
Artikelnummer 1052.4405 1052.4407 1052.4408 1052.4409
UVPin € 4.515,00 5.058,00 5.883,00 7.360,00



Essence 900
Elektro-Fritteusen und Frittenwanne

Elektro-Fritteuse SWS

PLANBAR

Aligemein
+ Tiefgezogene Becken mit abgerundeten Ecken
+ GroBzligige Schaumzone, groBe Kaltzone
+ Elektroheizung im Becken innen liegend
« Unten liegender Olablauf in den Unterbau fihrend
+ Fettauffangbehdlter als Zubehor auf Anfrage
+ Serienausstattung: Sicherheitsthermostat,

1 Korb, 1 Deckel, 1 Panadesieb pro Becken

Elektro-Fritteuse mit elektronischer Steuerung (ES)
+ Digitale Temperaturanzeige

* Melting-Zyklus

+ Selbstdiagnose

+ Automatische Ziindung

Elektro-Frittenwanne
+ Obere Beheizung durch Infrarot-Heizelement,
untere Beheizung durch Heizwiderstand

Elektro-Fritteuse, 2 x 22 |

Elektro-Fritteuse, 1 x 151

Y ticel-Nr. VP in €

Korb 1/2, fiir 151 Becken, Bx TxH 110 x 360 x 120 mm  1040.9322 69,00
Korb flir 22/23 | Becken, B x T x H 315 x 360 x 120 mm 1050.9333 104,00

Fettauffangbehélter alle Modelle 1050.9334 172,00

Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00 Frittenwanne

Abschlussprofil links 1050.9344 106,00
m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse (ES) Frittenwanne

Ausfiihrung 1x151 1x221 1 x 221, elektron. Steuerung Wanne fiir GN 1/1 H=150 mm
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm
Anschlusswert N 400 V/12,0 KW =N 400 V/18,0 KW N 400 V/18,0 KW N 230 V/2,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl Edelstahl Edelstahl

Temperatur von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C -

Bruttogewicht 70 kg 70 kg 70 kg 75 kg

Artikelnummer 1051.4401 1051.4402 1051.4403 1051.4408

UVPin € 2.594,00 2.877,00 3.270,00 1.761,00
m Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse Elektro-Fritteuse (ES)
Ausfiihrung 2x101 2x151 2x221 2 x 22 |, elektron. Steuerung
AuBenmaBe B x T x H 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert =N 400 /18,0 kW N 400 V/24,0 KW =\ 400 V/36,0 KW =N 400 V/36,0 KW
AuBenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstanl Edelstanl

Temperatur von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C von +100 °C bis +185 °C
Bruttogewicht 95 kg 120 kg 70 kg 120 kg

Artikelnummer 1051.4404 1051.4405 1051.4406 1051.4407

UVPin € 3.640,00 4.378,00 4.847,00 5.482,00




Essence 900
Kippbratpfannen und Kochkessel

SWS Gas- / Elektro-Kippbratpfanne
PLANBAR
Allgemein
+ Edelstahlbecken mit abgerundeten Ecken
+ 80 I-Version mit manueller Kippung auf Anfrage
+ Tiegelboden aus 12 mm Duplex 2304-Edelstahl
* Festintegrierter Wasserzulauf fronseitig
durch Drucktaster
+ Automatische Unterbrechung des Heizvorganges
wahrend des Kippens

Gasgerate

+ Beheizung durch Stahlbrenner mit stabilisierter
Flamme, elektrische Ziindung des Ziindbrenners
Uiber Bedienknebel

+ Gas-Geréate werkseitig auf Erdgas H eingestellt

Elektrokipper
mit elektrischer Kippung

Elektrogeréte
* Beheizung durch gekapselte Widersténde
unter dem Tiegel

EEECS Aicel-hr.  UVPin €

Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00
Abschlussprofil links 1050.9344 106,00

TR Gs-Kippbratpfanne

Gas-Kippbratpfanne Elektro-Kippbratpfanne Elektro-Kippbratpfanne

Ausfiihrung 80 |, elektrische Kippung 120 1, elektrische Kippung 80 |, elektrische Kippung 120 1, elektrische Kippung
AuBenmaBe Bx T x H 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 1200 x 900 x 900 mm
Anschlusswert & 535%%,3 a { §3b°vk%,3 L . 400 V/15,0 KW . 400 V/19,0 kW
Temperaturregelung +100 °C bis +280 °C +100 °C his +280 °C +100 °C bis +280 °C +100 °C his +280 °C
Bruttogewicht 125 kg 180 kg 130 kg 190 kg

Artikelnummer 1052.7404 1052.7406 1051.7405 1051.7407

UVPin € 7.016,00 8.528,00 7.324,00 8.870,00

Gas- und Elektro-Kochkessel

|sws

PLANBAR

Aligemein

« Indirektes Heizsystem und doppelwandiger Kessel

+ Kalt- oder Warmwassereinlauf tiber Magnetventil

+ Fester Wassereinlasshahn auf der Oberplatte

+ Abfluss tiber 2-Zoll-Sicherheitshahn

« Federentlasteter Deckel mit 90°-0ffnung

+ Inklusive Sicherheits- und Druckausgleichsventil

+ Trockengehschutz verhindert, dass bei leerer
Kesselinnenwand das Gerét geheizt wird,
inklusive Warnleuchte bei Wassermangel

Gasgerate
* Elektrische Ziindvorrichtung 230 V/0,2 kW
+ Gas-Geréate werkseitig auf Erdgas H eingestellt

EEEUS /ticel-hr. UVPin €

Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00
Abschlussprofil links 1050.9344 106,00

Elektro-Kochkessel

I 270

Gas-Kochkessel

Gas-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Elektro-Kochkessel

Ausfihrung 100 | 150 | 100 | 15011

AuBenmaBe Bx T x H 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Anschlusswert & 33&?&%, - { ﬁibovk%,z W . 400V/21,0 kW . 400 V/21,0 KW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl Edelstanl

Becken 1001 (@ 600 x 360 mm) 150 | (@ 600 x 520 mm) 100 | (@ 600 x 360 mm) 150 1 (@ 600 x 520 mm)
Bruttogewicht 120 kg 120 kg 120 kg 120 kg

Artikelnummer 1052.8405 1052.8407 1051.8403 1051.8401

UVPin € 7.216,00 7.569,00 7.170,00 7.456,00



Essence 900
Bain-Maries, Neutralelemente

Bain-Marie

Elektro Bain-Maries

+ Ziefgezogenes Becken aus Edelstahl AISI 304

+ Reinigungsfreundlich mit abgerundeten Kanten

+ Beckenboden mit Gefélle zum Ablauf

+ Max. Behdltertiefe 15 cm

+ Offener Unterbau

+ Gekapselte Heizelemente unter dem Becken

* Temperaturregelung +30 °C bis +90 °C

+ Serienausstattung: offener Unterbau,
automatische Wasserfiillung per Druckknopf

+ Inklusive Sicherheitsthermostat

« Intergrierter Wasserzu- und ablauf

Neutralelement

Neutralelemente
+ Edelstahl, offener Unterbau
+ Mit und ohne Schublade

Tiiren nicht im Lieferumfang enthalten!
Alle Gerate auf dieser Seite auch

als Auftischvariante erhéltlich!
Schubladen fiir Unterschréanke auf Anfrage erhéltlich!

Bain-Marie, GN 1/1

Y  tiel-Nr. VP in €

{

Tur mit Griff fur Unterschranke 400 und 800 mm 1040.9318 208,00

Tur mit Griff fur Unterschréanke 600 mm 10409319 239,00

Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fiir Unterbauten 400 mm Breite  1040.9336 260,00

Flihrungsschienen-Kit, GN 1/1, fiir Unterbauten 600 mm Breite  1040.9337 312,00

Zwischensteg GN 1/1 1040.9335 39,00

Heizregister, 0,75 kW, fir Unterbauten 400 mm Breite 10409338 709,00

Heizregister, 1,5 kW, flr Unterbauten 600 mm Breite 1040.9339 979,00

Abschlussprofil rechts 1050.9343 106,00

Abschlussprofil links 1050.9344 106,00
m Bain-Marie Bain-Marie

Ausfiihrung 1x GN 1/1 — Héhe 150 mm 1 x GN 2/1 — Hohe 150 mm

AuBenmaBe B x T x H 400 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm

Anschlusswert N 230 V/1 ,8 KW N 400 V/5,4 kW

AuBenmaterial Edelstahl Edelstanl

Artikelnummer 1051.5401 1051.5404

UVPin € 2.000,00 2.647,00

Neutralelement

Neutralelement

Neutralelement

|sws

PLANBAR

Neutralelement
ohne Schublade

Neutralelement

Ausfiihrung ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade ohne Schublade
AuBenmaBe Bx T x H 200 x 900 x 900 mm 400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
Artikelnummer 1050.9402 1050.9404 1050.9410 1050.9416

UVPin € 865,00 903,00 1.111,00 1.226,00

Ausflihrung
AuBenmaBe Bx T x H
Artikelnummer
UVPin €

Neutralelement

Neutralelement

Neutralelement

Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1 Schublade GN 1/1
400 x 900 x 900 mm 600 x 900 x 900 mm 800 x 900 x 900 mm
1050.9407 1050.9413 1050.9419
1.111,00 1.346,00 1.488,00
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KOMBIDAMPFER

READY ODER COMPACT LINE

Unsere Einstiegsserie ,Ready Line” verfiigt tber alle gangigen Funktionen in dieser Preisklasse. Gerate sind im Standard mit
Linksanschlag, optional mit Rechtsanschlag lieferbar. Ready Line M-Steuerung (Seite 273) nur mit Rechtsanschlag.

Die hoherwertigen Geréte der Compact Line (ab Seite 276) haben eine Vielzahl von Funktionen, die dem neuesten Stand der Technik

entsprechen. Die Gerdte sind im Standard ebenfalls mit Linksanschlag, optional mit Rechtsanschlag lieferbar. Durch den
Lé&ngseinschub und die oben angebrachte Steuerung sind diese Gerate nur 51 cm breit.

GARMODI

HeiBluft

- 30-300°C  Reduzierte Garzeiten und schonende Gartemperaturen im Vergleich zu traditionellen Backéfen sind
die Merkmale vom HeiBluft- Garen. Es kénnen gleichzeitig und ohne Geschmackstibertragung unter-
schiedliche Speisen in groBen Mengen gegart werden und all dies bei geringeren Kosten.

- Dampf/Varioddmpfen
30-130°C  Die Nahrstoffwerte werden vollstandig erhalten, Farbe bleibt glanzend, Speisekosten senken
sich. Es sind weniger Gewdirze, Salz und Wasser zum Garen notwendig.

- Kombination
30-300°C  Diese Garfunktion ermdglicht die Speisen in kurzen Zeiten und in hoher Qualitat zu garen.



Kombidampfer
Ready Line

Kombidampfer

READY Line M-Steuerung mit Wahischalter
fiir Garmodus und zusétzlichem manuellen Befeuchter
+ Garmodi:
HeiBluftbetrieb,
HeiBluft mit Beschwadung,
Dampfen +70 °C bis +100 °C,
Kombinationsgaren +70 °C bis +300 °C
+ Elektromechanische Steuerung
+ Temperaturregelung von +70 °C bis +300 °C
+ Timer, einstellbar bis 120 min oder manuell
+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit
+ Betriebskontrollleuchten
+ Beschwadung manuell
+ Autoreverse Lufter
+ Manuelle Garraumentfeuchtung
+ Innenbeleuchtung
+ Innen und auBen Edelstahl
+ Optional: Handbrause
« Lieferung ohne Roste
+ Nur mit Rechtsanschlag

5x1/1GN

7x1/1GN

1 HeiBluftgaren

2 Dampfgaren

3 Kombinationsgaren

4 Schnellabkihlung bei offener Tur
5 Temperatureinstellung

6 Zeiteinstellung

7 Manuelle Beschwadung

10x1/1 GN

R /tcci-r. UVPin €

Handwaschbrause 1169.0001 204,00

(Moget NS REVO71M REV101M

Ausfiihrung 5x1/1GN 7x11GN 10x1/1 GN

AuBenmaBe Bx T x H 830 x 640 x 595 mm 830 x 640 x 760 mm 830 x 640 x 970 mm

Anschlusswert =N 400 V/7,25 KW N 400 V/12,5 kW N 400 V/14,5 kW

AuBen- und Innenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstahl

Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Bruttogewicht 52 kg 75 kg 80 kg

Artikelnummer 1131.1001 1131.1002 1131.1003

UVPin€ 3.024,00 4.049,00 4.869,00




Kombidampfer
Ready Line

SWS Kombidampfer mit elektro-
mechanischer Steuerung

Allgemein

+ Bedientafel mit elektromechanischen Schaltern
und Kontrollleuchten der Funktionen

* Quereinschub

+ Ohne Schienenwechsel
mit GN und EN (600 x 400 mm) einsetzbar

+ Doppelverglaste Tir, die Doppelverglasung
lasst sich zum Reinigen 6ffnen

 Tlranschlag links

+ Garkammer mit aberundeten Ecken

+ GeréatefiiBe in Edelstahl

+ Autoreverse Liifter

* Manuelle Kammerentliftung

+ Beleuchtung

+ Innen und auBen Edelstahl

* Garmodi:
HeiBluft von +50 °C bis +260 °C
Dampfgaren von +50 °C bis +130 °C
Kombinationsgaren von +50 °C bis +260 °C

ﬂ- * a ey Auch als Gasversion erhiltlich!
!

10 GN/EN

PP SA R E =

5 GN/EN

m Kombidémpfer Ready Kombidampfer Ready Kombidémpfer Ready

Ausflihrung 5 GN/EN 7 GN/EN 10 GN/EN

AuBenmaBe Bx T x H 812x725x 770 mm 812 x725x 935 mm 812x725x114,5mm
Anschlusswert N 400 V/7,25 KW N 400 V/12,5 KW N 400 /14,5 KW
AuBen- und Innenmaterial Edelstanl Edelstanhl Edelstanl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Bruttogewicht 74 kg 90 kg 104 kg

Artikelnummer 1131.1011 1131.1012 1131.1013

UVPin € 3.332,00 4.459,00 5.279,00
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Kombidampfer
Ready Line

Kombidampfer mit T
elektronischer Steuerung

Allgemein

+ Elektronische Steuerung inkl. Kerntemperaturfihler

+ Ohne Schienenwechsel mit GN und EN
(600 x 400 mm) einsetzbar

+ Quereinschub

+ Doppelverglaste Tir, die Doppelverglasung
|asst sich zum Reinigen 6ffnen

+ Tliranschlag links

+ Garkammer mit aberundeten Ecken

+ Innen und auBen Edelstahl

+ GeratefuBe in Edelstahl

+ Selbstdiagnostik

+ Autoreverse LUfter

+ Automatische Kammerentliiftung

+ Beleuchtung und LED-Timer

+ Optional: automatisches Reinigungssystem

+ Alphanumerisches Display

+ Drehschalter mit Ein-/Aus-, Scroll- und Push-
Funktion

+ 10 voreingestellte Programme

+ 89 frei speicherbare Garprogramme in
automatischer Reihenfolge

el n.*-_m_f.
lr 5 GN/EN H

1
1]
=Jh |
i i
-
]
i
I'I.

+ Garmodi: -:lta:::'.;:-:-..‘:: b
HeiBluft von +30 °C bis +260 °C
Dampfgaren +30 °C bis +130 °C 7 GN/EN

Kombinationsgaren +30 °C bis +260 °C

Tiiranschlag rechts auf Anfrage!
Stapelkit auf Anfrage!

T S e N =

[Baa T BElree] )

optional fiir Gerite mit elektronischer Steuerung Artikel-Nr.  UVP in € 10 GN/EN
Nadelkerntemperaturftihler fir Vakuumgaren und Kleinstlicke ~ 1169.0111 248,00
2 Luftergeschwindigkeiten 1169.0122 133,00
automatisches Reinigungssystem 1169.0123 697,00

Artikel-Nr.  UVP in €
Untergestell offen, flir 5+7 GN Modelle, Bx T x H 810 x 700 x 790 mm 1149.0012 735,00
Untergestell offen, fir 10 GN Modelle, Bx Tx H 810 x 700 x 615 mm 1149.0013 756,00
Auflageschienen, 7 x GN 1/1 —B x T 600 x 400 mm fiir Untergestell 1149.0012, Schienenabstand 90 mm 1149.0014 353,00
Auflageschienen, 5x GN 1/1 —B x T 600 x 400 mm flir Untergestell 1149.0013, Schienenabstand 90 mm 1149.0015 299,00
Handwaschbrause 1169.0110 210,00
Reinigungsmittel, fliissig 1169.0113 95,00

Kondensationshaube mit luftgekiihltem Schwadenkondensator 230 V/0,25 kW, Bx TxH 776 x 951 x250 mm ~ 1149.0016  2.365,00

m Kombidémpfer Ready Kombidampfer Ready Kombidampfer Ready

Ausfiihrung 5 GN/EN 7 GN/EN 10 GN/EN

AuBenmaBe B x T x H 812 x725x 770 mm 812 x 725 x 935 mm 812 x 725 x 1145 mm
Anschlusswert =N 400 V/7,25 KW N 400 V/12,5 kW N 400 V/14,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstahl Edelstanl Edelstahl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm

Bruttogewicht 74 kg 90 kg 104 kg

Artikelnummer 1141.2011 1141.2012 1141.2013

UWPin€ 4.254,00 5.407,00 6.125,00




Kombidampfer
Compact Line

g -

SWS

PLANBAR

Kombidampfer Compact

mit elektronischer Steuerung

Allgemein

6 GN 2/3 325 mm 10GN1/1
optional nur fiir elektronische Steuerung Artikel-Nr. UVPin€
2 Luftergeschwindigkeiten 1151.2022 129,00
automatisches 4-stufiges Reinigungssystem 11512023 680,00

Nicht nachriistbar, nur werkseitiger Einbau

=

FAST DRY

Multilevel

Es konnen gleichzeitig diverse Speisen mit

unterschiedlichen Garzeiten zubereitet wer-
den. Das Gerat wird akustisch und optisch

melden, wenn eine Charge fertig ist.

Fast Dry®

Dank des patentierten Systems Fast Dry®
(Schnellentfeuchtung) kdnnen Frittiertes,
Gegrilltes, Gebdck und Brot perfekt grati-
niert und knusprig gebacken werden.

=

FAST DRY

325 mm

530 mm

LINE

(»)

ICS - Interactive Cooking System
Vorgespeichterte Garprozesse, gruppiert
nach Kategorien, ermdglichen das Garen von
neuen Gerichten ohne Vorkenntnisse. Das
Anpassen einzelner Parameter wahrend des
Garens ist jederzeit interaktiv mdglich.

+Langseinschub

* Auf 51 cm Breite die hochstmdgliche Vielfaltigkeit
beim vertikalen Garen!

+ Tlranschlag links

+ Elektronische Steuerung

*Mit Autoclima

+Inklusive Kerntemperaturfiihler

+Regenerieren

*Rezeptbuch

JIT

Just in Time

Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten
konnen gleichzeitig zubereitet werden.
Das Geréat wird in Sequenz avisieren wann
es erforderlich ist die einzelnen Chargen
zu beschicken, damit sie alle zusammen

fertig gegart werden.
m Kombidémpfer Compact Kombidémpfer Compact Kombidémpfer Compact

Ausfiihrung 6 x GN 2/3 6x GN 1/1 10x GN 1/1
AuBenmaBe Bx T x H 510 x 625 x 730 mm 510 x 800 x 730 mm 510 x 800 x 970 mm
Anschlusswert =N 400 V/5,25 kW =N 400 /7,75 KW =N 400 V/15,5 KW
AuBen- und Innenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstahl
Schienenabstand 60 mm 60 mm 60 mm
Bruttogewicht 72 kg 96 kg 96 kg
Artikelnummer 1151.2003 1151.2004 1151.2005
UVPin € 4.715,00 5.894,00 7.637,00



Kombidampfer
Compact Line

Kombidampfer Compact o
mit elektronischer Steuerung
und Touch-Screen

Allgemein

+ Langseinschub

«Auf 51 cm Breite die hochstmadgliche Vielfaltigkeit
beim vertikalen Garen!

+ Tlranschlag links

+ Elektronische Steuerung

+ Touch-Screen

+Mit Autoclima

+Inklusive Kerntemperaturfiihler

+Regenerieren

* Autoreverser Lifter mit 2 Geschwindigkeiten

* Multi-Kernfiihler mit 2 Kernfuhlern

* Garzeiten werden automatisch angepasst.

+Warmhalten

*Gdren

6GN1/1 325 mm 10GN 1/1 325 mm

530 mm 530 mm

Zubehor fiir Kombidampfer der Compact Line Artikel-Nr. UVPin €

Untergestell offen, mit Auflageschienen 8 Auflagepaare fir GN 1/1,
passend fiir 1161.3003 & 1161.3004, Bx T x H513 x 651 x 800 mm SN e

Untergestell offen, mit Auflageschienen, 7 Auflagepaare fiir GN 1/1,

passend flir 1161.3005, Bx T x H513 x 651 x 650 mm 1169.0077 650,00

Nadelkerntemperaturfuhler fir Vakuumgaren und Kleinstiicke 1169.0010 229,00
Reinigungsmittel, fliissig 1169.0011 95,00
Handwaschbrause 1169.0001 204,00

optional NUR fiir Gerate mit Touch-Screen Artikel-Nr. UVPin €

automatisches 4-stufiges Reinigungssystem
Nicht nachriistbar, nur werkseitiger Einbau 1l 20 EEILy

m Kombidémpfer Compact Kombidémpfer Compact Kombidémpfer Compact
Ausfiihrung 6 x GN 2/3 6xGN 1/1 10x GN 1/1

AuBenmaBe Bx T x H 510 x 625 x 730 mm 510 x 800 x 730 mm 510 x 800 x 970 mm
Anschlusswert =N 400 V/5,25 kW N 400 V/7,75 kW N 400 V/15,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstanl Edelstanl Edelstahl

Schienenabstand 60 mm 60 mm 60 mm

Bruttogewicht 72 kg 96 kg 96 kg

Artikelnummer 1161.3003 1161.3004 1161.3005

UWPin€ 6.985,00 7.606,00 9.665,00




Konvektionsofen

Ready Line

g -

\\\\\\“

S

S

Konvektionsofen

Mit automatischem Befeuchter

+ Elektromechanische Steuerung

* Temperaturregelung von +70 bis +300 °C
* Timer, einstellbar bis 120 min oder manuell
+ Schienenabstand Garraum: 70 mm

+ Akustisches Signal bei abgelaufener Zeit

* Betriebskontrollleuchten

* Beschwadung manuell

* Autoreverse Lifter

* Innenbeleuchtung

+ HeiBluftbetrieb

+ HeiBluft mit Beschwadung

+ Innen und auBen Edelstahl

* Garraum-Entfeuchter

* 25 mm starke Garraumislolierung

+ Optional: Handbrause

7x1/1GN
Artikel-Nr. UVPin €
Handwaschbrause 1169.0001 204,00
I ecosiv RECO71M REC101M
Ausfiihrung 5x1/1 GN 7x1/1GN 10x1/1 GN
AuBenmaBe Bx T x H 830 x 637 x 595 mm 830 x 637 x 760 mm 830 x 637 x 970 mm
Anschlusswert =N 400 V/6,25 kW N 400 V/12,5 kW N 400 V/12,5 kW
AuBen- und Innenmaterial Edelstanl Edelstanhl Edelstanl
Schienenabstand 70 mm 70 mm 70 mm
Bruttogewicht 50 kg 62 kg 76 kg
Artikelnummer 1111.2004 1111.2005 1111.2006
UVPin € 2.460,00 3.178,00 3.793,00



HeiBluftofen

Standard- und Euronorm

HeiBluftofen

Standard- und Euronorm

+ Edelstahlkorpus

+ Elektromechanische Steuerung

+ Stufenlose Temperatursteuerung
+ Timer mit Signalton

+ Kontrollleuchten

+ Innenbeleuchtung

+ Auflageschienen herausnehmbar
+ Quereinschub

« Tlr mit Doppelverglasung

HeiBluftofen Standard

TR :cifiuttofen Standard

HeiBluftofen Premium mit
Grillfunktion und Beschwadung

HeiBluftofen Euronorm

HeiBluftofen Premium

HeiBluftofen Euronorm
Umluft, Beschwadung

Ausflihrung Umluft Umluft, Grillfunktion und Beschwadung und Reversierender Motorlauf
AuBenmaBe B x T x H 595 x 530 x 570 mm 595 x 530 x 570 mm 835x675x 570 mm
Anschlusswert N 230V/2,7 KW N 230 V/2,7 KW + 2 KW N 400 V/6,4 KW
Anzahl Heizelemente 2 3 2
Garraum Bx T x H 460 x 375 x 360 mm 460 x 375 x 360 mm 700 x 420 x 460 mm
Kapazitat 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 435 x 320 mm) 4 Bleche (Roste 600 x 400 mm)
Temperatur bis zu +300 °C bis zu +300 °C bis zu +300 °C

4 Bleche 435 x 315 x 5 mm, 2 Bleche 600 x 400 mm,

) 4 Bleche 43.5 X 3.1 o X 5‘ mm, ) HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 min., Timer bis 105 min. oder unendlich,
Serienausstattung HeiBluftbetrieb, Timer bis 120 min., -
- Backkammer emailliert und abgerundet, Backkammer aus Edelstahl abgerundet,
Backkammer emailliert und abgerundet " \

Wasseranschluss 3/4 Wasseranschluss 3/4
Schienenabstand 70 mm 70 mm 80 mm
Bruttogewicht 38 kg 41 kg 78 kg
Artikelnummer 1111.1006 1111.2008 1111.2009
UVPin€ 595,00 875,00 895,00




Mikrowellen

Menumaster

I 280

Mirkowelle, 23 I, manuelle Steuerung

Mirkowelle, 34 |, manuelle Steuerung

Ausfiihrung

AuBenmaBe B x T x H
Anschlusswert
AuBenmaterial

Garraum B x T x H

Magnetrons Wellenverteiler

Mikrowelle Menumaster
23 |, manuelle Steuerung

508 x 419 x 311 mm

N 230 V/1,5 KW
Edelstahl

Edelstahl, 231,
330 x 330 x 197 mm

1 Wellenverteiler a 1000 W

Mikrowelle Menumaster
23 |, digitale Steuerung

508 x 419 x 311 mm

N 230 V/1,5 KW
Edelstahl

Edelstahl, 231,
330 x 330 x 197 mm

1 Wellenverteiler a 1000 W

Mikrowelle Menumaster

Professionelle Geréte, fiir die Anspriiche
in GroBkiichen entwickelt, um im rauhen
Kiichenalltag als leistungsfahige Helfer,
vom Auftauen bis zum Garen, in hdchster
Qualitat ihren Dienst zu verrichten.

+ 3 Leistungsklassen von 1.000 bis 1.800 W

+ Edelstahlgehduse

+ Automatische Garraumbeleuchtung wéahrend
des Betriebes

23|, digitale Steuerung

Mirkowelle, 17 |, digitale Steuerung,
mit Kreamikboden

Mikrowelle Menumaster
34 |, manuelle Steuerung

559 x 483 x 349 mm

N 230 V/1,55 KW
Edelstahl

Edelstahl, 341,
368 x 381 x 216 mm

1 Wellenverteiler a 1100 W

Mikrowelle Menumaster

17 1, digitale Steuerung,
mit Keramikboden

419 x 578 x 343 mm

N 230 V/2,9 KW
Edelstahl

Edelstahl, 17 1,
330 x 305 x 171 mm

2 Wellenverteiler a 900 W

Speicherplétze - 20 - 100
Leistungsstufen 1100 W, 1-stufig 1100 W, 5-stufig 1100 W, 4-stufig 1800 W, 11-stufig
Bruttogewicht 17,7 kg 17,7 kg 21,3 kg 34 kg
Artikelnummer 1101.0001 1102.0003 1101.0007 1102.0002
UVPin € 562,00 690,00 827,00 2.000,00



Salamander, Ultrarapid
und Lift-Salamander

Allgemein

Salamander
Salamander mit Incoloy und Tungsten Heizelementen

>

+ Zum Gratinieren/Uberbacken von Speisen

Mit Incoloy-Heizelementen

+ Panzerwiderstanden Incoloy Superlegierung

+ Hervorzuhebende Festigkeit bei hoher Temperatur
und niedrigem Warmeausdehnungskoeffizienten

+ Kippbare Widersténde, zur einfacheren Reinigung

unter der Platte

Mit Hochleistungs-Tungsten-Heizelementen
+ Energieeinsparnis von 30% im Vergleich

zu traditionellen Heizsystemen

+ Schnelle Aufheizzeit, Betreibshereit in 20 Sek.

+ Verbliiffend schnelle Garzeiten
+ Heizelemente durch Glaskeramik geschiitzt

-

TR sc!2mander 600

Heizelemente
AuBenmaBe B x T x H
Anschlusswert

Incoloy
600 x 370 x 400 mm
N\ 230 V/2,2 kW

3-stufig héhenverstellbar,

Salamander 880

SAL540 Ultra

Salamander 800
Incoloy

880 x 370 x 400 mm
N 230 V/3,2 KW

2-stufig hohenverstellbar,

Lift-Salamander 400

Incoloy (Heizelemente kippbar )
400 x 450 x 500 mm

N 230 V/2,0 KW

Heizebene stufenlos hohenver-

Lift-Salamander 600

SAL600 Ultrafit

Lift-Salamander 600

Incoloy (Heizelemente kippbar )
600 x 450 x 500 mm

N 400 V/4,0 KW

Heizebene stufenlos hohenver-

Serienausstattung herausnehmbare Tropfwanne ﬁ Heizzonen, stellbar, abnehmbare Platte stellbar, 2 Heizzonen,
erausnehmbare Tropfwanne abnehmbare Platte

RostBx T 400 x 290 mm 670 x 290 mm 400 x 350 mm 600 x 350 mm

Bruttogewicht 17 kg 23 kg 41 kg 47 kg

Artikelnummer 1201.1005 1201.1006 1201.2001 1201.2002

UWPin€ 399,00 578,00 1.399,00 1.465,00

m Salamander 540 Ultra Salamander 790 Ultra Lift-Salamander 400 Ultra Lift-Salamander 600 Ultra

Heizelemente Tungsten Tungsten Tungsten Tungsten

AuBenmaBe B x T x H 540 x 420 x 390 mm 790 x 420 x 390 mm 400 x 450 x 500 mm 600 x 450 x 500 mm

Anschlusswert N 230 V/2,0 KW =N 400 V/4,0 KW N 230 V/2,0 KW =N 400 V/4,0 KW

2-stufig hohenverstellbar,

2-stufig hohenverstellbar,
Timer bis 30 min. oder

Heizebene stufenlos
hohenverstellbar,

Heizebene stufenlos
héhenverstellbar,

Serinausstattung Timer bis .30 min. oder Dauerbetrieb Timer bis 99 min. oder Timer bis 99 min. oder
Dauerbetrieb ; )
Dauerbetrieb Dauerbetrieb
RostBx T 380 x 390 mm 630 x 390 mm 400 x 350 mm 600 x 350 mm (GN 1/1-f&hig)
Bruttogewicht 15 kg 20 kg 38,5 kg 58 kg
Artikelnummer 1201.4003 1201.4004 1201.4002 1201.4001
UVPin € 890,00 1.213,00 2.143,00 2.444,00

281 I



Teppanyaki
Gas und Elektro

I 282

Elektro-Teppanyaki 2 Heizzonen

Gas-Teppanyaki 3 Heizzonen

Untergestell fiir Elektro-/
Gas-Teppanyaki 2 mit Heizzonen

)  tiel-Nr. UVP in €

Untergestell fiir Teppanyaki-Grill 10814001 und 10824001 / 1200 x 769 x 579 mm
Untergestell fir Teppanyaki-Grill 10814002 und 10824002 / 1440 x 769 x 579 mm

[CXETRY € 'cictro-Teppanyaki

1089.0008

Elektro-Teppanyaki

Gas- und Elektro-Teppanyaki

Allgemein

Das Kochen auf einem Teppanyakiherd ist die
traditionelle japanische Zubereitung von Speisen auf
einer messerfesten Stahl-Grillplatte direkt bei Tisch.
Getreu dem japanischen Gericht Okonomiyaki —
deutsch: ,Was du braten willst!“ — kann auf diesen
Grillplatten alles gebraten werden.

Durch den messerfesten Stahl ist es moglich, Gargut
auf der Oberflache zu schneiden, ohne die Oberfldche
zu beschadigen. Dariiberhinaus verfiigt dieser Spezial-
stahl (iber eine sehr hohe Warmeleitfahigkeit, die eine
hohe Temperaturstabilitit gewahrleistet.

+ Mit Resteschublade

* Bratfldche aus poliertem Messerstahl AlSI 420

Untergestell fiir Elektro-/
Gas-Teppanyaki mit 3 Heizzonen

1089.0007 1.350,00
1.395,00

Gas-Teppanyaki

Gas-Teppanyaki

Ausfiihrung 2 Heizzonen 3 Heizzonen 2 Heizzonen 3 Heizzonen
AuBenmaBe Bx T x H 1200 x 700 x 450 mm 1440 x 700 x 450 mm 1200 x 700 x 450 mm 1440 x 700 x 450 mm
Anschlusswert N 400 V/11,7 KW N 400 V/14,3 KW s 14 kW ofs 21 kW
AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstanl Edelstanl
Bratflache B x T 960 x 550 mm 1200 x 550 mm 960 x 550 mm 1200 x 550 mm

) 2 Heizzonen 3 Heizzonen 2 Heizzonen, 3 Heizzonen,
Temperaturbereich +50 °C bis ;250 oc +50 °C bis ;250 oC 2 Doppel—Rghrgruppenbrenner 3 DoppeI-Rghrgruppenbrenner

je 7,0 kW bis +280 °C je 7,0 kW bis +280 °C

Serienausstattung Tischgerét, Resteschublade Tischgerat, Resteschublade éﬁgﬁgnﬁgg eSS 3 ;ﬁ?tﬁ;)n?n:! FESETE s
Bruttogewicht 145 kg 245 kg 160 kg 220 kg
Avrtikelnummer 1081.4001 1081.4002 1082.4001 1082.4002
UVPin € 3.998,00 4.499,00 3.269,00 3.729,00



Hockerkocher
(as, Induktion und Elektro

Gas-Hockerkocher

Allgemein

+ Edelstahlausfihrung

* Brennerkranz aus Gusseisen

+ Gas-Sicherheitsventile mit Thermoelementen
+ Piezoziindung

« Zur Verwendung im Innen- und Aussenbereich
* Umriistdisen enthalten

i ‘ﬁy

Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner

Wokringaufsatz flir Gas-Hockerkocher 1082.3003  1089.5001 83,00

m Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch (Mobil) ~ Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner

AuBenmaBe Bx TxH 425 x 425 x 400 mm 500 x 500 x 450 mm
Anschlusswert ofs 6,0 KW s 13,0 kw
Serienausstatiung Gasschllzlauch unq Drluckmiqderer, Schlitzprgnner 0180 mm,
werkseitig auf Fllissiggas eingestellt werkseitig auf Erdgas H eingestellt
Wechseldiisen Fiir Erdgas im Lieferumfang enthalten Flr Flissiggas im Lieferumfang enthalten
Bruttogewicht 28 kg 28 kg
Artikelnummer 1082.3006 1082.3003
UVPin € 399,00 505,00

Induktions und
Elektro-Hockerkocher

Aligemein ‘# A
o

+ Edelstahlausflihrung -

« Betriebsanzeigen ’ “
+ Hohenverstellbare FiiBe amy @ t.i r
(™
Elektro-Hockerkocher Induktions-Hockerkocher
m Elektro-Hockerkocher Induktions-Hockerkocher 5SkW Induktions-Hockerkocher 8 kW
Ausflihrung 1 Kochplatte @ 400 mm 1 Glaskeramik-Induktionskochfeld 1 Glaskeramik-Induktionskochfeld
AuBenmaBe Bx TxH 580 x 580 x 380 mm 500 x 500 x 380 mm 600 x 600 x 380 mm
Anschlusswert N\ 400 V/5,0 KW N 400 V/5,0 KW =N 400 V/8,0 KW
Besonderheit geeignet flir Topfe bis etwas 100 Liter 9 Stufen, geeignet fir Topfe mit @ 12-32 cm 9 Stufen, geeignet fir Topfe mit @ 12-38 cm
Bruttogewicht 35kg 21 kg 25 kg
Artikelnummer 1082.3007 1082.3008 1082.3009
UVWPin€ 989,00 1.399,00 1.599,00
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Asia Kochen
(Gas-Tischkocher und Wokherde

Gas-Tischkocher

Allgemein

+ Hochleistungs-Rundkreisbrenner

+ Komplett aus Chromnickelstahl AISI 304

+ Mit Fettschublade

+ 3 mm starker Stahl-Unterfiitterung

+ Gas-Sicherheitsventile mit Thermoelementen
+ Hohenverstellbare SchraubfiiBe

m Gas-Tischkocher Gas-Tischkocher

AuBenmaBe BxTxH 400 x 600 x 370 mm 800 x 600 x 370 mm
Anschlusswert ofs 13,0 kW o 26,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

) Gas-Tischkocher Gas-Tischkocher
Serienausstattung

mit Wokringaufsatz, @ 280 mm mit Wokringaufsatz, @ 280 mm

Ll el LG L Gas-Tischkocher 400 mm
Artikelnummer 1082.3001 1082.3002
UVPin € 899,00 1.550,00

Gas-Wokherd

Allgemein
* Fiir die Wandaufstellung
mit riickseitigem Spritzschutz
+ Stabile Konstruktion aus Chromnickelstahl
+ 13,0 kW-Hochleistungsbrenner je Kochstelle
+ Schlitzbrenner mit abnehmbarem Kopf
+ Abnehmbarer Wokring-Aufsatz, @ 30 cm
* Inklusive Sicherheitsventile und Thermoelemente
* Werkseitig auf Erdgas H eingestellt
+ Untergestell demontierbar
+ Hohenverstellbare Fiie

Gas-Wokherd 3 Flammen

m Gas-Wokherd Gas-Wokherd

Ausflihrung 2 Flammen 3 Flammen

AuBenmaBe Bx T x H 900 x 600 x 850/950 mm 1500 x 600 x 850/950 mm

Anschlusswert s 2% 13,0 kW ofs 3% 13,0 KW

AuBenmaterial Chromnickelstahl Chromnickelstahl

S i Cl iy Gas-Wokherd 2 Flammen
Artikelnummer 1082.1002 1082.1003

UVPin € 1.749,00 2.525,00
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Gas- und Elektro-Fritteuse
mit elektronischer Steuerung

Allgemein
« Komplett aus Chromnickelstahl AISI 304
+ Elektronische Steuerung
mit 2 einstellbaren Betriebstemperaturen
* Temperaturregelung
mit 2 elektronischen Sonden im Tank
+ Akustisches Signal beim Erreichen
der eingestellten Temperatur
+ Timerfunktion mit akustischem Signal
am Programmende
+ Anzeige der Oltemperatur
« Stand-by Funktion: Temperatur auf 120 °C
* Melting-Funktion
+ Automatische Wannenwaschfunktion
+ Sicherheitsthermostat
+ Atmosphérischer Brenner mit doppelter elektrischer
Z(indung und doppeltem Flammensensor flir eine
zuverldssige Zlindung, unabhédngig vom Gasdruck
+ Optional: Halbkorbset erhaltlich

Fritteusen
Gas und Elektro

Gas-Fritteuse 20 |

Y »cikcl-Nr.  UVPin €

)
Gas-Fritteuse 2 x 20 |

1/2 Korb fir Fritteuse, 20|, Bx TxH 120 x 280 x 150 mm  1213.4007 111,00
Korb flr Fritteuse, 121, Bx T x H 240 x 280 x 120 mm 1213.4008 94,00
Korb fir Fritteuse, 20 |, B x T x H 260 x 280 x 150 mm 1213.4009 100,00

m Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse Gas-Fritteuse

Ausflihrung 121 201 2x201

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 700 x 1120 mm 400 x 700 x 1120 mm 800 x 700 x 1120 mm
ofts ofts ofts

Anschlusswert hY lgbovk%,ozs KW A 122’00\;()/\(/),025 KW hY ggbo\%n% KW

AuBenmaterial Edelstanhl Edelstanl Edelstanl

Bruttogewicht 63 kg 65 kg 115kg

Artikelnummer 1093.1012 1093.1013 1093.2011

UVPin € 2.791,00 2.990,00 4.670,00

Elektro-Fritteuse

Elektro-Fritteuse

Ausflihrung 121 201

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 700 x 1120 mm 400 x 700 x 1120 mm
Anschlusswert N\ 400 V/9,0 KW =N 400 V/ 16,0 KW
AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl
Bruttogewicht 54 kg 57 kg

Artikelnummer 1093.1014 1093.1015

UVPin € 2.756,00 2.990,00




PIZZAOFEN

EINE WICHTIGE ENTSCHEIDUNG — DER RICHTIGE PIZZAOFEN FUR SIE

Das wichtigste Gerét in einer Pizzeria ist der Pizzaofen. Er ist die Grundlage fiir den Erfolg. Es ist deshalb wichtig, dass Sie
genau tberlegen, welches Gerédt am besten zu den vorliegenden Anforderungen passt. Dabei ist grundsatzlich wichtig, dass das
Gerat leicht zu reinigen und einfach zu bedienen ist sowie Schutz vor Verbrennungen bietet. So kann es auch von angelerntem
Personal zuverlassig bedient werden.

WEITERE AUSSTATTUNG

KBS bietet nicht nur Pizza6fen fiir jeden Bedarf, sondern auch weitere Gerate zur Ausstattung einer Pizzeria:

+ Pizzatische mit Granitarbeitsplatte, teilweise auch mit ungekiihlten Teigschubladen, Seite 122 und 123

+ Belegstation mit Glasaufbau oder CNS-Abdeckung fiir 1/3 oder 1/4 GN Schalen, Seite 105

+ Béckerei-Kiihlschranke mit BackblechmaB 600 x 400 oder 600 x 800 zur Lagerung von Teig und Beldgen, Seite 43 bis 45
+ Teigknetmaschinen, Seite 356 und 357

+ Teigausrollmaschinen, Seite 358

+ Mehlwagen und Pizzaballenbox, Seite 359




Pizzeria
Flektro-Pizzaofen

City

Elektro-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Backdeck aus Schamottstein;
ideal fiir das Pizzabacken auf dem Stein

+ Separate Temperaturkontrolle fir Ober- und
Unterhitze durch Thermostat

* Verstérkte Isolierung

+ 3 Thermostate

EEEC S k- UPin €

Untergestell 785 x 605 x 880 mm  5059.2001 304,00

. o0 + o0
I s3+38
Bestiickung 4+4 Pizzen () 250 mm
AuBenmaBe B x T x H 780 x 630 x 530 mm
Anschlusswert N 400 V/6,0 KW

Backkammern Bx T x H 2je 500 x 510 x 100 mm

Bruttogewicht 60 kg
Artikelnummer 5052.1001
UVPin € 1.338,00

|

SEEEEHSIEEERERERE
EEEREEEEECETARER R

BESTUCKUNGSVARIANTEN

2 X2 Quadrat
verfligbar fiir:  City
00 =
2 x 3 Langseinschub
-3 i

o0
——

3x2 Quereinschub

000
000
——

verfiighar fiir: Allround 6 Q
Aliround 6+6 Q
Premium 6

4 x2 Quereinschub

verfligbar fir: Premium 8

3x3 Quadrat

000
000
000
———

verfligbar fir: Premium 9

4 x3 Quereinschub

verfligbar fir: Premium 12
: : : : Gas 12
0000




Pizzeria
Flektro-Pizzaofen
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Compact Serie

Elektro-Pizzadfen von Italforni

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Backdeck aus Scharmottstein, ideal fiir das
Pizzabacken auf dem Stein

+ Backkammer aus aluminiertem Stahiblech

+ Separate Temperaturkontrolle fir Ober-
und Unterhitze durch Thermostat

+ Backkammerbeleuchtung

ERdbEd e RR L

Biapd s pdnras

3
CGompact 6+6
Compact 4+4
mit Untergestell
[ I} o0 00
o0 [ I} + o0 o0 o0 + o0
m Compact 4 ®® cCompactd+4 @@ @@ (ompact6 @ (Compact6+6 @@ 0@
Besttickung 4 Pizzen @ 320 mm 4+4 Pizzen @ 320 mm 6 Pizzen @ 320 mm 6+6 Pizzen @ 320 mm
AuBenmaBe B x T x H 890 x 735 x 325 mm 890 x 735 x 595 mm 890 x 1065 x 325 mm 890 x 1065 x 595 mm
Anschlusswert N 400V / 4,5 KW N 400V /9,0 KW . 400V /6,5 kW N 400V /13,0 KW
Backkammern Bx T x H 1 (660 x 660 x 140 mm) 2 je (660 x 660 x 150 mm) 1 (660 x 990 x 140 mm) 2 je (660 x 990 x 140 mm)
Bruttogewicht 65 kg 126 kg 80 kg 143 kg
Artikelnummer 5051.1014 5052.1014 5051.1015 5052.1015
UVPin € 1.247,00 1.834,00 1.545,00 2.668,00
Untergestell
BxTxH 750 x 905 x 945 mm 750 x 905 x 945 mm 1080 x 905 x 945 mm 1080 x 905 x 945 mm
Artikelnummer 5059.2024 5059.2024 5059.2025 5059.2025
UVPin € 346,00 346,00 376,00 376,00



Pizzeria
Elektro-Pizzaofen

Allround Serie

Elektro-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Backdeck aus Schamottstein;
ideal fur das Pizzabacken auf dem Stein

+ Separate Temperaturkontrolle fir Ober- und
Unterhitze durch Thermostat

+ Separater An- und Ausknopf

+ Backkammerbeleuchtung

* Verstérkte Isolierung

+ Elektromechanische Temperatur-
steuerung bis +450°C

* GuBgekapselte Widerstinde
aus Inoxstahl

+ Auf Anfrage auch voll
schamottiert lieferbar

Allround 4

Allround 6 Q

Allround 6+6

oo .

[ 1 :: 000
(Moden [ @@ Aliround 6 ©® Aliround 6 Q (117
Besttickung 4 Pizzen () 33 cm 6 Pizzen @ 33 cm 6 Pizzen @ 33 cm
AuBenmaBe Bx T x H 910 x 840 x 430 mm 910 x 1170 x 430 mm 1240 x 940 x 430 mm
Anschlusswert N\ 400 V/4,5 kW N 400 V/6,5 KW N 400 V/6,5 KW
Backkammern Bx T x H 1 (660 x 660 x 150 mm) 1660 x 990 x 150 mm) 1 (990 x 660 x 150 mm)
Bruttogewicht 76 kg 109 kg 110 kg
Artikelnummer 5051.1004 5051.1005 5051.1006
UVPin € 1.315,00 1.784,00 1.773,00
o0 00
00+.0 [ 1] + [ 1] 0.0+.0.
(Modell T 0T 08 jiround 646 0" 08 Aliround 6+6 0 000 " 000
Besttickung 4+4 Pizzen 0 33 cm 6+6 Pizzen @ 33 cm 6+6 Pizzen 0 33 cm
AuBenmaBe Bx T x H 910 x 840 x 700 mm 910 x 1170 x 700 mm 1240 x 940 x 700 mm
Anschlusswert =N 400 V/9,0 KW =N 400 V/13,0 KW N 400 V/13,0 KW
Backkammern B x T x H 2 je (660 x 660 x 150 mm) 2 je (660 x 990 x 150 mm) 2 je (990 x 660 x 150 mm)
Bruttogewicht 122 kg 162 kg 165 kg
Artikelnummer 5052.1004 5052.1005 5052.1006
UVPin € 2.048,00 2.879,00 2.879,00
Untergestell
BxTxH 920 x 800 x 860 mm 920 x 1130 x 860 mm 1250 x 900 x 860 mm
Artikelnummer 5059.2004 5059.2006 5059.2005
UWPin€ 346,00 356,00 356,00
Raderkit flr Untergestell
Artikelnummer 5059.4001 5059.4001 5059.4001
UWPin€ 236,00 236,00 236,00




Pizzeria
Elektro-Pizzaofen, stapelbar

Premium E Serie

Elektro-Pizzaofen

+ Front auBen Edelstahl, Korpus Stahlblech aluminiert

+ Stapelbare Backofen flir Pizzerien und Backereien

* Backkammer aus aluminiertem Stahlblech

+ Brennerelemente unterhalb des Schamottsteinbodens

+ Spezialkonstruktion gewahrleistet ein gleichmaBiges
Garergebnis

+ Vollschamottiert

« Elektronisch gesteuert

+ Heizwiderstdnde im Schamottstein

+ Backkammerbeleuchtung

+ Regulierbares Dampfablassventil

Beispiel fiir den Aufbau mit einem
Pizzaofen mit Haube und Untergestell

Beispiel fiir den Aufbau mit drei Pizza6fen
mit Haube und Gérschrank

000
000 0000 000

(Modet  ENY: @00 premium 8 E 0000 premium9E 90@ premium 12E
Besttickung 6 Pizzen @ 30 cm 8 Pizzen 0 30 cm 9 Pizzen @ 30 cm 12 Pizzen @ 30 cm
AuBenmaBe B x T x H 1320 x 960 x 400 mm 1620 x 960 x 400 mm 1320 x 1260 x 400 mm 1620 x 1260 x 400 mm
Anschlusswert =N 400 V/7,3 KW N 400 V/8,5 KW N 400 V/9,5 KW N 400 V/12,5 KW
Backkammern Bx T x H 1 (930 x 630 x 170 mm) 11230 x 630 x 170 mm) 1 (930 x 930 x 170 mm) 1(1230x 930 x 170 mm)
Bruttogewicht 176 kg 200 kg 200 kg 260 kg

Artikelnummer 5051.1007 5051.1008 5051.1009 5051.1010

UVPin € 5.398,00 5.897,00 5.549,00 6.425,00

Zwingend benotigtes Zubehor

Abdeckhaube B x T x H 1320 x 1130 x 160 mm 1620 x 1130 x 160 mm 1320 x 1430 x 160 mm 1620 x 1430 x 160 mm
Artikelnummer 5059.3001 5059.3002 5059.3003 5059.3004

UVPin € 680,00 728,00 701,00 784,00
Untergestell

AuBenmaBe Bx T x H 1330 x 960 x 860 mm 1630 x 960 x 860 mm 1330 x 1260 x 860 mm 1630 x 1260 x 860 mm
Artikelnummer 5059.2011 5059.2012 5059.2013 5059.2014

UVPin € 720,00 720,00 720,00 785,00

Raderkit fur Untergestell

Artikelnummer 5059.4003 5059.4003 5059.4003 5059.4003

UVWPin€ 232,00 232,00 232,00 232,00
Garschrank mit Beheizung, thermostatgesteuert

AuBenmaBe Bx T x H 1320 x 960 x 700 mm 1620 x 960 x 700 mm 1320 x 1260 x 700 mm 1620 x 1260 x 700 mm
Anschlusswert 230 V/1,0 kW 230V/1,0 kW 230 V/1,0 kW 230V/1,0 kW
Artikelnummer 5059.1004 5059.1005 5059.1006 5059.1007

UVPin € 1.747,00 1.794,00 1.797,00 1.842,00

FuBe fur Garschrank

Artikelnummer 5059.4002 5059.4002 5059.4002 5059.4002

UVPin € 106,00 106,00 106,00 106,00
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Pizzeria
(Gas-Pizzadfen, stapelbar

Premium G Serie

Gas-Pizzaofen

+ Stapelbare Gasbackdfen flr Pizzerien und Béckereien

+ Backkammer aus aluminiertem Stahlblech

+ Brennerelemente unterhalb des Schamottsteinbodens

+ Spezialkonstruktion gewéhrleistet ein gleichméBiges Garergebnis

Beispiel fiir den Aufbau von 2 Pizzadfen

Kombinationsbeispiel mit Untergestell und Raderkit

0000
o0 000 0000
m Premium 4 G ®® premium 6 G 90@ premium 126
Bestiickung 4 Pizzen 0 30 cm 6 Pizzen @ 30 cm 12 Pizzen @ 30 cm
AuBenmaBe B x T x H 960 x 1050 x 520 mm 910 x 1350 x 520 mm 1600 x 1420 x 520 mm
Anschlusswert s 12,0 kW s 16,3 kW ofls 24,0 KW
Backkammern Bx T x H 1 (610 x 640 x 150 mm) 1610 x 940 x 150 mm) 1 (1230 x 930 x 150 mm)
Bruttogewicht 120 kg 150 kg 240 kg
Artikelnummer 5051.2001 5051.2002 5051.2003
UVPin € 3.384,00 3.872,00 6.949,00
Untergestell
AuBenmaBe B x T x H 960 x 700 x 860 mm 960 x 1000 x 860 mm 1585 x 1000 x 860 mm
Artikelnummer 5059.2008 5059.2009 5059.2010
UVPin € 464,00 490,00 796,00
Raderkit fir Untergestell
Artikelnummer 5059.4003 5059.4003 5059.4003
UVPin € 232,00 232,00 232,00

Garschrank mit Beheizung, thermostatgesteuert

AuBenmaBe Bx T x H 960 x 700 x 700 mm 960 x 1000 x 700 mm 1585 x 1000 x 700 mm
Anschlusswert 230 V/1,0 kW 230 V/1,0 kW 230 V/1,0 kW
Artikelnummer 5059.1001 5059.1001 5059.1003

UVPin€ 1.761,00 1.761,00 1.952,00

FuBe fur Garschrank

Artikelnummer 5059.4002 5059.4002 5059.4002
UWPin€ 106,00 106,00 106,00




Komplettwandhaube seite 205

Trapezform, Flammschutzfilter B

ab 1.118,- Euro

Profi-Zentralhaube seite 301

Kubusform, Flammschutzfilter A
ab 3.115,- Euro

Airbox Modell A  seite 304

ab 1.139,- Euro
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Korpus und Frontblende:
komplett aus Chromnickelstahl
AlSI 304 Scotch-Brite

Die Hauben bestehen aus einer stabilen Edelstahl-
konstruktion und sind komplett aus Chromnickel-
stahl AISI304 Scotch-Brite. Der Korpus ist
verschweiBt, d.h. auch im Bereich der Eck- und
KopfsttBe, ebenso wie die Fettablaufrinne. Der
Fettentleerungskugelhahn sitzt an der tiefgezoge-
nen Auslaufstelle der Fettsammelrinne. Die Hauben

unterteilen sich in einen Auffang- und Absaugraum.

Alle Hauben haben eine eingehauste, vorverdrah-
tete Beleuchtung mit Kunststoffglas, die optional
auch mit hitzebesténdigem Glas ausgeliefert
werden kann.

Die Aerosolabscheider (Fettfilter) sind gemés DIN
18869 ausgefiihrt und haben eine Starke von 40

HINWEIS

Komplett verschweiBt und verschliffen.
Daher leicht zu reinigen und ein hoher
Hygienestandard wird gewahrleistet!

Flammschutzfilter Typ A
gemaB DIN 18869

mm. Die Fettfilter sind ebenfalls aus Chromnickel-
stahl AISI304 und zur Reinigung in der Spilma-
schine geeignet und weisen einen konstanten
Druckverlust auf. Der Fettdunst kondensiert im
Inneren des Filters, das dann ablaufende Fett sam-
melt sich im Fettkanal. Eine regelmaBige Reinigung
des Fettkanals und der Filter wird empfohlen.

Im Auslieferungszustand ist ein Ausschnitt fir die
Verbindung mit dem Abluftrohr werkseitig vor-
handen, die Angaben hierzu entnehmen Sie bitte
jeweils der Tabelle. Optional kdnnen die Hauben
auch ohne Ausschnit geliefert werden.

Abluftreinigungsanlagen auf Anfrage.

Flammschutzfilter Typ A

scheiden effektiv den Fettdunst ab und verhin-
dern zuverldssig den Flammendurchschlag in die
Abzugsanlage. Die Filter Typ A miissen oberhalb
thermischer Gerate mit erhdhter Brandgefahr
eingesetzt werden.

Flammschutzfilter Typ B

scheiden effektive den Fettdunst ab, diirfen jedoch
nicht oberhalb von thermischen Geréten mit
erhohter Brandgefahr eingesetzt werden. Ideal
also fir den Einsatz in der Speisenvorbereitung,
Speisenausgabe oder Spiilkiiche.

7y Bitte beachten Sie die Frachtzuschlége flr
SR Hauben ab einer Lange von dber 2,00 m.

Be- und Entliiftungsanlagen in gewerblichen Kiichen dienen dem Arbeitsschutz der in der Kiiche Beschaftigten. Sie haben den Zweck, den beim Kochprozess entstehenden Wrasen abzusau-
gen, gesundheitlich zutrégliche AuBenluft der Kiiche zuzufiihren und die Temperatur und Luftfeuchte in der Kiiche zu regulieren. Diese Richtlinie gibt Hinweise zur lufttechnischen Behandlung
von gewerblichen Kiichen und zugehérigen Bereichen sowie zur Dimensionierung und zum Aufbau der Raumlufttechnischen Anlagen. In Verbindung mit der DIN EN 13779 und DIN 18869.
Diese Richtlinie gilt nicht fiir Haushaltskiichen und fiir gewerbliche Kleinstkiichen mit einer Gesamtanschlussleistung von weniger als 25 KW der warme- und feuchteabgebenden Gerate (Gar-
gerate, Spiilmaschinen usw.). Unter 25 kW Anschlussleistung wird eine Abluftanlage empfohlen. In jedem Fall ist die BG-Regel BGR 111 einzuhalten DGUV Regel 110-002 einzuhalten.
Euronorm DIN EN 16282 ,,Bauelemente in gewerblichen Kiichen — Einrichtung zur Be- und Entliiftung®.

Sie beruht weitgehend auf der DIN 18869 und der VDI-Richtlinie 2052 und stellt hohere Anforderungen als die bisherigen Regelwerke. Ein Auszug aus der EN 16282 Normenreihe:

Teil 2: Kiichenliiftungshauben: a. Der Offnungswinkel a bei Kiichenliiftungshauben wurde von 12° auf 15° vergriBert. b. Der Haubeniiberstand wurde von 20 cm auf 30 cm vergriBert,

bei Geraten mit 6ffenbaren Tiiren von 40 cm auf 60 cm, wobei der Haubeniiberstand nur bis zur Innenseite der Fettfangrinne gemessen wird. c. Die Mindestabhénghdhe wurde von

2,1 mauf 2,0 m reduziert.

Teil 3: Kiichenliiftungsdecken: , Kiichenliiftungsdecken sind iiber die gesamte Fléche der Kiiche, gemaB Definition auszufiihren; dies gilt auch fiir Show-Kiichen*.

Teil 6: Abscheider: Zu- und Abluftanlagen sind so zu installieren, dass Gerliche, luftfremde Stoffe und Feuchtigkeit abgefiihrt werden. Das Liiftungssystem muss in der Lage sein, Geriiche,
Fettbestandteile und gasformige Produkte von der Abluft zu trennen. Wenn die Abluft direkt mit dem Baukdrper in Beriihrung kommt, muss sichergestellt sein, dass keine schédigenden
Auswirkungen auf den Baukérper entstehen und keine dauerhafte Kondensation auftritt. Ferner fordert die neue Norm, dass die Abscheider iiber thermischen Geréten aus Edelstahl gefertigt
und ,flammendurchschlagsicher* sein miissen.

Auf Priifzeichen achten: Wahlen Sie nur flammendurchschlagsichere Fettabscheider. Erkennbar an dem Priifzeichen DIN EN 16282-A oder UL 1046.

§ 8 Brandschutz: Aus der Kiichenabluft sind die festen und fliissigen Bestandteile so weit wie mdglich abzuscheiden, um eine Verschmutzung und damit Brandgefahr im Abluftkanal zu mini-
mieren. Zur Kontrolle und Reinigung der Abluftanlage muss eine ausreichende Anzahl an Revisions-Offnungen in mm vorhanden sein.

§ 11 Betrieb und Instandhaltung: Aerosolabscheider in Abluftanlagen sind entsprechend den betrieblichen Anforderungen, mindestens jedoch alle 14 Tage, zu reinigen. Bei starkem Fettanfall
kann eine tagliche Reinigung erforderlich sein. Kiichenabluftdecken sind regelmaBig, mindestens jedoch halbjahrlich, auf Ihren Verschmutzungszustand zu {iberpriifen und bei Bedarf zu reini-
gen. Dies gilt insbesondere fiir den Deckenhohlraum, sofern dieser mit der Kiichenabluft in Verbindung kemmen kann. Einrichtungen der Kiichenabluftanlage (z.B. Abluftleitungen, Ventilatoren,
Aggregatkammern) sind mindestens halbjéhrlich zu priifen und bei Bedarf zu reinigen.

Quelle: www.lueftungsservice.com/vorschriften_bestimmungen.htm



Komplettwandhauben Trapezform
inkl. LUfter, Regler und Beleuchtung

Komplettwandhauben 7y
Trapezform —

Inklusive Flammschutzfilter Typ B

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Liifter, Regler & Beleuchtung

+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch-Brite

+ Bei Fettabluft sind die Ventilatoren im Luftstrom nach
VDI 2052 nicht zul&ssig

+ Mit OI-Ablasshahn

+ Druckverlust durch Kanalsystem und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,00 m Lénge!
Frachtzuschldge beachten!

Flammschutzfilter Typ B

+ Aus Edelstahl leiten den Fettdunst im Inneren
des Filters in einen kréaftigen Wirbelstrom,
wo er kondensiert

« \on dort lauft der Fettdunst in den Fettkanal
der Abzugshaube, wo er bis zur Leerung sicher
aufbewahrt wird

Merkmale Flammschutzfilter

nach DIN 18869-5 Bauart B:

+ Einsatzgebiete in denen Bauart B zuldssig ist.
z. B.: Kiichenbereiche Speisenvorbereitung,
Speisenausgabe, Speisenlagerung, Splilkiiche

+ Nicht einsetzbar oberhalb thermischer Geréte
mit erhohter Brandgefahr laut DIN 18869-5

[ o
45
EECEEE ctikel-Ne.  UVPin€
Haubenbefestigungskit ~ 9603.0001 40,00
Komplettwandhauben, 450 mm Héhe 700er Tiefe 900er Tiefe

. ) (Offnung in mm Filter uvp uvp
LeIStung C-D-E Anschlusswert 400 x 400 mm m in € m in€

1000mm 1000 m%h  230-210-240 230V -—0,184 kW 2 3011.1001 |1.118,00 3011.2001 |1.217,00
1200mm 1000 m¥%h  230-210-240 230V -0,184 kW 2 3011.1002 |1.187,00 3011.2002 |1.281,00
1400mm 1000 m%h  230-210-240 230V -0,184 kW 3 3011.1003 |1.254,00 3011.2003 |1.317,00
1600mm  1300m*%h  230-210-240 230V —0,184 kW 3 3011.1004 |1.325,00 3011.2004 |1.427,00
1800 mm 1500 m¥%h  230-210-240 230V -0,184 kW 3 3011.1005 |1.407,00 3011.2005 |1.541,00
2000mm 1700 m¥%h  230-210-240 230V -0,184 kW 4 3011.1006 |1.466,00 3011.2006 |1.640,00
2200mm  1700m%h  230-210-240 230V -0,184 kW 4 3011.1007 |1.530,00 3011.2007 |1.685,00
2400mm 1700 m¥%h  230-210-220 230V -0,184 kW 4 3011.1008 |1.594,00 3011.2008 |1.775,00
2600mm 2400 m¥%h  300-260-220 230V - 0,420 kW 5 3011.1009 (1.730,00 3011.2009 |1.865,00
2800mm  2400m¥%h  300-260-220 230V - 0,420 kW 5 3011.1010 |1.858,00 3011.2010 |2.003,00




Wandhauben Trapezform
Flammschutzfilter Typ B

[ 1] Wandhauben Trapezform

ab 2,00 m

Inklusive Flammschutzfilter Typ B

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch-Brite

* Bei Fettabluft sind die Ventilatoren im Luftstrom
nach VDI 2052 nicht zuldssig

 Mit Ol-Ablasshahn

+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Lange!

+ Frachtzuschldge beachten!

+ Passende Liiftungsmotoren auf Seite 355!

Wandhauben Trapezform, 450 mm Hohe 700er Tiefe

. ) Offnung inmm  Liiftungs- Filter . uvP
Leistung "¢ p.g motor 400 x 500 mm Artikel-Nr.  JiYS

1000mm  900m¥%h  250-250-290  3040.0001 2 3012.1001 | 569,00
1200mm  900m¥%h  250-250-290  3040.0001 2 3012.1002 | 636,00
1400mm 1350 m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1003 | 695,00
1600mm 1350 m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1004 | 768,00
1800mm 1350 m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1005 | 836,00
2000mm  1800m¥h  300-300-290  3040.0001 4 3012.1006 | 921,00
2200mm  1800m¥%h  300-300-290  3040.0001 4 3012.1007 | 973,00
2400mm  1800m¥h  300-300-290  3040.0001 4 3012.1008 (1.070,00
2600mm 2250 m¥%h  350-350-290  3040.0011 5 3012.1009 (1.119,00
2800mm 2250 m¥%h  350-350-290  3040.0011 5 3012.1010 1.204,00
3000mm 2700 m¥h  350-350-290  3040.0011 6 3012.1011 [1.254,00
Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe 900er Tiefe 1100er Tiefe
osung OB LA A . [
1000mm  1200m¥%h  300-300-340  3040.0001 2 3012.2001 | 591,00 3012.3001 | 619,00
1200mm  1200m¥%h  300-300-340  3040.0001 2 3012.2002 | 652,00 3012.3002 | 679,00
1400mm  1800m¥%h  300-300-340  3040.0001 3 3012.2003 | 720,00 3012.3003 | 738,00
1600mm  1800m¥h  300-300-340  3040.0001 3 3012.2004 | 786,00 3012.3004 | 802,00
1800mm  1800m¥%h  300-300-340  3040.0001 4 3012.2005 | 863,00 3012.3005 | 902,00
2000mm 2400 m¥h  350-350-340  3040.0011 4 3012.2006 | 935,00 3012.3006 | 969,00
2200mm  2400m¥%h  350-350-340  3040.0011 4 3012.2007 (1,018,00 3012.3007 1.037,00
2400mm 2400 m¥%h  350-350-340  3040.0011 4 3012.2008 (1.119,00 3012.3008 |1.087,00
2600mm 3000 m¥h  350-350-340  3040.0011 5 3012.2009 (1.170,00 3012.3009 |1.197,00
2800mm 3000 m¥h  400-400-340  3040.0011 5 3012.2010 (1.254,00 3012.3010 |1.247,00
3000mm 3600 m¥h  400-400-340  3040.0011 6 3012.2011 (1.289,00 3012.3011 [1.314,00
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Profi-Wandhauben Trapezform

Profi-Wandhauben Trapezform Flammschutzfilter

7y
Typ A 0700

ab2,00m

vollverschweiBt

Inklusive Flammschutzfilter Typ A

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304,
vollverschweiBt

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweift,
mit Ol-Ablasshahn

+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,00 m Lénge!

+ Frachtzuschlége beachten!

+ Passende Liiftungsmotoren auf Seite 355!

EECEEE Actikel-Ne.  UVPin€

Haubenbefestigungskit ~ 9603.0001 40,00

Profi-Wandhauben Trapezform, 450 mm Hohe 700er Tiefe

Breite Leistun Offnung inmm  Liiftungs- Filter UvP
9 C-D-E motor 400 x 400 mm in€

1000mm  900m¥h  250-250-290  3040.0001 2 3012.1012 |1.177,00
1200mm  900m¥%h  250-250-290  3040.0001 2 3012.1013 {1.243,00
1400mm 1350 m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1014 |1.618,00
1600mm 1350 m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1015 {1.693,00
1800mm  1350m¥%h  250-250-290  3040.0001 3 3012.1016 |1.989,00
2000mm  1800m¥h  300-300-290  3040.0001 4 3012.1017 |2.043,00
2200mm 1800 m¥h  300-300-290  3040.0001 4 3012.1018 |2.140,00
2400mm  1800m¥%h  300-300-290  3040.0001 4 3012.1019 {2.207,00
2600 mm 2250 m¥h  350-350-290  3040.0011 5 3012.1020 |2.486,00
2800mm 2250 m¥%h  350-350-290  3040.0011 5 3012.1021 |2.636,00
3000mm 2700 m¥h  350-350-290  3040.0011 6 3012.1022 |2.855,00
Profi-Wandhauben Trapezform, 450 mm Héhe 900er Tiefe 1100er Tiefe
g O P . [
1000mm  1200m¥%h  300-300-340  3040.0011 2 3012.2012 1.264,00 2 3012.3012 |1.419,00
1200mm  1200m¥%h  300-300-340  3040.0011 2 3012.2013 [1.321,00 2 3012.3013 {1.523,00
1400mm  1800m¥%h  300-300-340  3040.0011 3 3012.2014 |1.728,00 3 3012.3014 |1.829,00
1600mm  1800m¥h  300-300-340  3040.0011 3 3012.2015 (1.804,00 3 3012.3015 {1.898,00
1800mm  1800m¥%h  300-300-340  3040.0011 4 3012.2016 |2.124,00 3 3012.3016 |2.217,00
2000mm 2400 m¥h  350-350-340  3040.0011 4 3012.2017 |2.184,00 4 3012.3017 |2.290,00
2200mm  2400m¥%h  350-350-340  3040.0011 4 3012.2018 |2.286,00 4 3012.3018 |2.404,00
2400mm 2400 m¥h  350-350-340  3040.0011 4 3012.2019 (2.356,00 4 3012.3019 |2.476,00
2600mm  3000m¥h  350-350-340  3040.0011 5 3012.2020 |2.656,00 5 3012.3020 |2.875,00
2800mm  3000m¥h  400-400-340  3040.0011 5 3012.2021 |2.812,00 5 3012.3021 |2.949,00
3000mm 3600 m¥h  400-400-340  3040.0011 6 3012.2022 |3.053,00 6 3012.3022 |3.188,00




Wandhauben Kubusform

Flammschutzfilter Typ B

I 298
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'O'OE
ab2,00m

EECEE ctikel-Ne. UVPin€

Haubenbefestigungskit

9603.0001 40,00

Wandhauben Kubusform, 450 mm Héhe

Breite

1000 mm
1200 mm
1400 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm
2200 mm
2400 mm
2600 mm
2800 mm
3000 mm

Leistung

1200 m¥%h
1200 m¥h
1800 m¥h
1800 m¥h
1800 m¥h
2400 m¥%h
2400 m*h
2400 m¥%h
3000 m¥%h
3000 m*h
3600 m¥%h

(Gffnung in mm
C-D-E
230-210-340
300-300-340
300-300-340
300-300-340
300-300-340
350-350-340
350-350-340
350-350-340
350-350-340
400-400-340
400-400-340

Liiftungs-
motor
3040.0001
3040.0001
3040.0001
3040.0001
3040.0001
3040.0011
3040.0011
3040.0011
3040.0011
3040.0011
3040.0011

Filter
400 x 500 mm

N

o OO WWWN

900er Tiefe

Artikel-Nr.

3013.2001
3013.2002
3013.2003
3013.2004
3013.2005
3013.2006
3013.2007
3013.2008
3013.2009
3013.2010
3013.2011

uvp

in€
892,00
914,00
936,00
986,00
1.060,00
1.172,00
1.273,00
1.307,00
1.446,00
1.490,00
1.557,00

Wandhauben Kubusform

Inklusive Flammschutzfilter Typ B

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch Brite

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit Ol-Ablasshahn

+ Optional: Riickseite als Sichtseite 5% Mehrpreis

+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,00 m Lénge!

+ Frachtzuschldge beachten!

+ Passende Liftungsmotoren auf Seite 355!

1100er Tiefe

uvpP
in€
3013.3001 | 970,00
3013.3002 | 993,00
3013.3003 [1.018,00
3013.3004 |1.042,00
3013.3005 1.131,00
3013.3006 |1.232,00
3013.3007 |1.328,00
3013.3008 {1.378,00
3013.3009 |1.486,00
3013.3010 |1.541,00
3013.3011 |1.648,00

Artikel-Nr.




Profi-Wandhauben Kubusform
Flammschutzfilter Typ A

Profi-Wandhauben Kubusform

Inklusive Flammschutzfilter Typ A
gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304
+ Inklusive Beleuchtung
+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304 Scotch-Brite,
komplett verschweiBt
+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweift,
mit Ol-Ablasshahn
+ Optional: Riickseite als Sichtseite 5% Mehrpreis
+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!
+ Sperrgut ab 2,00 m Lénge!
+ Frachtzuschlége beachten!
+ Passende Liiftungsmotoren auf Seite 355!

Flammschutzfilter
TypA

vollverschweiBt

7 &

s

ab2,00m

EEE Actikel-Nr. UvPine

Haubenbefestigungskit

9603.0001 40,00

Profi-Wandhauben Kubusform, 450 mm Hdéhe

LeiStung

1000 mm
1200 mm
1400 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm
2200 mm
2400 mm
2600 mm
2800 mm
3000 mm

1200 m¥%h
1200 m¥h
1800 m¥h
1800 m¥%h
1800 m¥h
2400 m¥%h
2400 m*h
2400 m¥%h
3000 m¥%h
3000 m*h
3600 m¥%h

(Gffnung in mm
C-D-E
300-300-340
300-300-340
300-300-340
300-300-340
300-300-340
350-350-340
350-350-340
350-350-340
400-400-340
400-400-340
400-400-340

Liiftungs-
motor
3040.0001
3040.0001
3040.0001
3040.0001
3040.0001
3040.0011
3040.0011
3040.0011
3040.0011
3040.0011
3040.0011

Filter
400 x 500 mm

N

o OO DN WWWN

900er Tiefe

Artikel-Nr.

3013.2012
3013.2013
3013.2014
3013.2015
3013.2016
3013.2017
3013.2018
3013.2019
3013.2020
3013.2021
3013.2022

uvp

in€
1.539,00
1.689,00
1.955,00
2.016,00
2.331,00
2.400,00
2.526,00
2.644,00
3.000,00
3.168,00
3.373,00

1100er Tiefe

3013.3012
3013.3013
3013.3014
3013.3015
3013.3016
3013.3017
3013.3018
3013.3019
3013.3020
3013.3021
3013.3022

UvP
in€
1.678,00
1.749,00
2.004,00
2.137,00
2.460,00
2.562,00
2.690,00
2.809,00
3.134,00
3.313,00
3.559,00




Zentralhauben Kubusform

Flammschutzfilter Typ B

I 300

wag

‘070~0'
ab 2,00 m

Zentralhauben Kubusform, 450 mm Hohe

LeiStung

1600 mm
2000 mm
2400 mm
2800 mm
3000 mm
3200 mm
3600 mm
4000 mm

2700 m¥%h
2700 m¥%h
3600 m¥%h
4500 m¥%h
4500 m¥%h
5400 m¥%h
5400 m*%h
5400 m¥%h

(Gffnung in mm
C-D-E-F
300-300-750
350-350-750
350-350-750
400-400-750
400-400-750
300-300-750-1600
350-350-750-1800
400-400-750-2000

Filter
400 x 400 mm
6
6
8
10
10
12
12
12

o

Zentralhauben Kubusform

Inklusive Flammschutzfilter Typ B
gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304
+ Inklusive Beleuchtung
+ Korpus aus Edelstahl AISI 430 Scotch Brite
+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit Ol-Ablasshahn
+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!
* Nur mit Airbox zu betreiben!
* Sperrgut ab 2,20 m Lange!
+ Frachtzuschldge beachten!

Auf Anfrage auch fiir 2200 mm Tiefe lieferbar!

l“

1500er Tiefe

3022.1001
3022.1002
3022.1003
3022.1004
3022.1005
3022.1006
3022.1007
3022.1008

uvP

in€
1.638,00
1.879,00
2.243,00
2.566,00
2.660,00
3.034,00
3.242,00
3.441,00

1800er Tiefe

(Offnung in mm m uvp

C-D-E-F in€
350-350-900 3022.2001 (1.695,00
350-350-900 3022.2002 (1.936,00
400-400-900 3022.2003 (2.309,00
400-400-900 3022.2004 |2.478,00
400-400-900 3022.2005 (2.741,00
300-300-900-1600 3022.2006 (3.282,00
350-350-900-1800 3022.2007 (3.337,00
400-400-900-2000 3022.2008 [3.548,00




Profi-Zentralhauben Kubusform

Inklusive Flammschutzfilter Typ A

geman DIN 1886 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304 Scotch-Brite,
vollverschweiBt

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweift,
mit Ol-Ablasshahn

+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Nur mit Airbox zu betreiben!

* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Frachtzuschlége beachten!

Auf Anfrage auch fiir 2200 mm Tiefe lieferbar!

Profi-Zentralhauben Kubusform

Flammschutzfilter

s

ab2,00m

Typ A vollverschweiBt

Profi-Zentralhauben Kubusform, 450 mm Héhe

. . Offnung in mm Filter
Leistung CO-EF 400400 mm
1600 mm 2700 m¥h 300-300-750 6
2000 mm 2700 m*h 350-350-750 6
2400 mm 3600 m¥h 350-350-750 8
2800 mm 4500 m*h 400-400-750 10
3000 mm 4500 m*h 400-400-750 10
3200 mm 5400 m*%h  300-300-750-1600 12
3600 mm 5400 m*%h  300-300-750-1800 12
4000 mm 6300 m%h  300-300-750-2000 14

1500er Tiefe

3022.1009
3022.1010
3022.1011
3022.1012
3022.1013
3022.1014
3022.1015
3022.1016

uvp

in€
3.115,00
3.662,00
4.043,00
4.673,00
4.983,00
5.381,00
5.623,00
6.109,00

1800er Tiefe

Offnung in mm m uvp

C-D-E-F in€
300-300-900 3022.2009 (3.368,00
350-350-900 3022.2010 (3.916,00
350-350-900 3022.2011 (4.222,00
400-400-900 3022.2012 |4.889,00
400-400-900 3022.2013 (5.221,00

300-300-900-1600
350-350-900-1800
400-400-900-2000

3022.2014 |5.650,00
3022.2015 |5.899,00
3022.2016 |6.412,00
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Profi-Wandinduktionshauben Kubusform
Flammschutzfitter Typ A

Profi-Wandinduktionshauben
Kubusform

g Flammschutzfilter

‘0¥0'

omn Typ A vollverschweiBt

Inklusive Flammschutzfilter Typ A

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304 Scotch-Brite,
vollverschweiBt

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweiBt,
mit Ol-Ablasshahn

¢ Zuluftfiihrung in Haube integriert;
optional mit zusatzlichem Drallauslass
in Haubenfront erhaltlich

+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Frachtzuschldge beachten!

Auf Anfrage auch fiir 1300 mm Tiefe lieferbar!

Allgemeine Infos zu den Induktionshauben

KBS Gastrotechnik bietet Abzughauben an, die nach dem
Induktionsprinzip arbeiten. Ein Teil der Zuluft wird dabei
durch die Haube angesaugt und direkt zur Absaugstelle
weitergeleitet. Dabei entsteht ein Unterdruck, der die von
unten aufsteigenden Kochwrasen, Dampfe und Gertiche
mitreiBt. Da diese Luft nicht in die Kiiche gelangt, muss
sie auch nicht vorher aufgewarmt werden. Eine erheb-
liche Energieeinsparung kann so erzielt werden. Von
AuBen muss nur noch eine Restluftmenge zugefiihrt
werden, die zur Lufterneuerung im Raum notwendig

ist. Nur diese muss dann gegebenenfalls noch erwéarmt
werden. Dies reduziert die Zugluft in der Kiiche und
verbessert die Arbeitsbedingungen fiir das Personal.

EEE Actikel-Nr UvPine

Haubenbefestigungskit  9603.0001 40,00

Profi-Wandinduktionshauben Kubusform, 480 mm Hoéhe 1100er Tiefe

g TSI OUMORIY e
2000mm  1800m%h  300-300-280 300-300-240 1300 m¥h 4 3030.1001 |3.427,00
2400mm 1800 m¥/h 300-300-280 300-300-240 1300 m¥/h 4 3030.1002 |3.770,00
2800mm  2250m¥%h  400-300-280 300-300-240 1600 m¥%h 5 3030.1003 |4.431,00
3000mm  2700m¥%h  400-300-280 300-300-240 1900 m¥/h 6 3030.1004 |4.537,00
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Profi-Zentralinduktionshauben Kubusform

Profi-Zentralinduktionshauben Flammschutzfilter

P van
Tvo A vollverschweiBt 0070
Kubusform o

ab2,00m

Inklusive Flammschutzfilter Typ A

gemaB DIN 18869 aus CNS AISI 304

+ Inklusive Beleuchtung

+ Korpus aus Chromnickelstahl AISI 304 Scotch-Brite,
vollverschweiBt

+ Umlaufende Fettauffangrinne vollverschweift,
mit Ol-Ablasshahn

« Zuluftfiihrung in Haube integriert;
optional mit zusétzlichem Drallauslass
in Haubenfront erhaltlich

+ Druckverlust durch Kanalsystem
und Filter beachten!

* Sperrgut ab 2,20 m Lénge!

+ Frachtzuschlége beachten!

Auf Anfrage auch fiir 2200 mm Tiefe lieferbar!

Profi-Zentralinduktionshauben Kubusform, 480 mm Hohe 1800er Tiefe

ldsung  OMWMOInTm  Oftwngimn g e P ine
2800mm 4500 m¥h  400-400-900 300-300-230 3150 mh 10 3030.3001 | 6.709,00
3000mm 5400 m¢h  400-400-900 300-300-230 3800 m¥h 12 3030.3002 | 6.911,00
3200mm 5400 m¥h  300-400-900-1600  300-300-230 3800 m¥h 12 3030.3003 | 7.348,00
3600 mm 5400 m¥h  400-300-900-1800  300-300-230 3800 mh 12 3030.3004 | 8.043,00

4000mm 6300 m%h  400-300-900-2000  300-300-230 4500 m¥%h 14 3030.3005 | 8.725,00




Airboxen
Airboxen und Zubehor

Airbox Modell A

* Trlickwdrts gekriimmter Radialventilator
+ Doppelwandige, schallisolierte Struktur
+ Verzinktes Metallgehduse
+ Bodenwanne mit Ablassstopfen
+ Drehzahl steuerbar bei passendem Drehzahlregler
+ Motor auBerhalb des Luftstroms geméB
DIN 18869 und VDI2052

Ausblasstutzen

Ansaugstutzen

Leistung Anschlusswert 0c passender Regler m UVPin€

500 x500x 500 mm 1700 m*h 230V/0,26 KW/1,9 A 195 3040.0017 3052.2006 |1.139,00
500 x 500 x 500 mm 2600 m¥h 230V/0,45 kW/4,0 A 200 3040.0018 3062.2001 |1.200,00
500 x500x 500 mm 3300 m¥h 230V/0,70 kW/4,1 A 240 3040.0018 3052.2007 |1.243,00
500 x 500 x 500 mm 4200 m*h 230 V/1,17 kKW/5,4 A 250 3040.0019 3052.2002 |1.355,00
700x700x700 mm 4300 m¥h 230V/0,50 kW/3,0A 300 3040.0018 3052.2003 |1.480,00
700x700x 700 mm 5900 m*h 230V/0,79 kW/4,3 A 355 3040.0018 3052.2004 |1.575,00
700x700x 700 mm 8100 m*%h 230 V/1,31 kKW/7,6 A 355 3040.0019 3062.2005 |1.726,00

Airbox Modell C

+ Doppelseitig ansaugender Radialventilator

§ + Doppelwandig schallisoliertes Gehéuse
% « Struktur aus Aluminiumprofilen

. § + Seitenpanele aus plastifiziertem Zinkblech
2 + Motor im Luftstrom liegend

< < * Allseitig Ansaugstutzen anschlieBbar

L

E

.

L a L)

Leistung  Offnung in mm C-D-E U/min Anschlusswert passender Regler UVPin€
500 x 500 x 500 mm 1600 m*h 230-250-180 1400 230V/0,18 kW/1,8 A 3040.0017 3052.1001 | 692,00
600 x 600 x 600 mm 2500 m3h 290-320-190 2500 230V/0,42 kW/3,8 A 3040.0018 3052.1002 | 835,00
600 x 600 x 600 mm 4000 m¥h 310-350-210 4000 230V/0,55 kW/4,2 A 3040.0018 3052.1003 | 956,00
750x 750 x 750 mm 4400 m3/h 360-420-240 4400 230V/0,51 KW/4,9A 3040.0019 3052.1004 |1.187,00
750x750x 750 mm 5500 m%h 360-420-240 5500 400V/1,30 kW/3,4 A 3040.0020 3052.1005 |1.308,00
850 x 850 x 850 mm 10000 m*h 430-490-300 10000 400V/2,20 kKW/8,5 A 3040.0021 3052.1006 |2.406,00

Wandhalterung fiir Airbox

+ Wandschiene, Ladnge 700 mm

PINELTE Y Artikeln-Nr.  UVP in €

550 mm 3054.0001 98,00
650 mm 3054.0002 115,00
800 mm 3054.0003 127,00
900 mm 3054.0004 133,00
1000 mm 3054.0005 138,00

I 304



Zubehor

Motoren, Regler, Abluftreinigungsaniagen

Liftungsmotor

+ Doppelseitig ansaugender Ventilator
* Motor im Luftstrom liegend
+ Mit Montageflansch und Klemmkasten

Anschlusswert

290 x 320 x 330 mm 230V/0,184 kW/1,8 A
350 x 320 x 330 mm 230V/0,420 kW/3,6 A

Regler fur Luftungsmotor und Airboxen A und C

+ Anschluss flir Gasmagnetventil
+ Inklusive Motorschutz fiir Ventilator

passender Regler
3040.0017
3040.0018

UVPin€
3040.0001 399,00
3040.0011 462,00

Anschlusswert fiir Modell
240 x 190 x 90 mm 230V/3,0A 3040.0001, 3052.1001, 3052.2006
3040.0011, 3052.2001, 3052.2007,
240x190x 160 mm  230V/5,0 A 3052.2003, 3052.2004, 3052.1002,
3052.1003
300x240x180mm  230V/10,0 A 3052.1004, 3052.2002, 3052.2005
300x240x180mm  400V/5,0 A 3052.1005
400x300x180mm  400V/10,0 A 3052.1006

LU GE A UVPin €

3040.0017

3040.0018

3040.0019

3040.0020
3040.0021

183,00
216,00
382,00

551,00
855,00

Drehzahlregler, elektronisch

+ Mit Beleuchtungsschalter und Schaltung fiir Gasventil

" oarcn [S—

160 x 120 x 70 mm 230V/0,60 kw/8,0 A

Flammschutzfilter Typ A und B

TypA-BxTxH

400 x 400 x 25 mm, CNS, ohne Griffe
400 x 500 x 25 mm, CNS, ohne Griffe
400 x 400 x 45 mm, CNS, Kombi, ohne Griffe
400 x 500 x 45 mm, CNS, Kombi, ohne Griffe

TypB-BxTxH

400 x 400 x 20 mm, CNS, ohne Griffe
400 x 500 x 20 mm, CNS, ohne Griffe

Griff flir Flammschutzfilter (1 Stiick)

UVPin €

3040.0010 161,00
Artikel-Nr.  UVPin €
3054.0020 150,00
3054.0021 163,00
3054.0022 141,00
3054.0023 152,00
Artikel-Nr.  UVPin €
3054.0024 60,00
3054.0025 78,00
Artikel-Nr.  UVPin €
98002749 8,00




Ready Line Glaserspiiler 405 seite 310

Mit Thermostopp und Double-Flow Punmpe

—— N
1.589,- Euro :
a'_‘-\.\.\.
.‘|
' Handwaschausguss-
kombination seite 332
Handwaschbecken oben,

Ausgussbecken mit Lochblech unten

i 577.-Euro |

Geschirrwaschbrause seite 328
1-Loch Mischbatterie, Lochbohrung @ 27-32 mm
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VORAUSSETZUNGEN FUR EIN GUTES SPULERGEBNIS

In der gewerblichen Spiiltechnik bestimmen Chemie, Mechanik und Temperatur das Spiilergebnis. Ein gut aufeinander abge-
stimmter Prozess und ein System von passenden Komponenten und Geréaten in der Spilkiiche sind deshalb Grundvoraussetzung.
In Kleineren Einheiten ist es flir das notwendige Vorsplilen das Spiilcenter, in groBeren Kiichen eine Kombination aus Zu- und
Ablauftischen mit passender Durchschubspiilmaschine.

Easy Line — Diese Einstiegsserie bietet Frontlader Glas- und Geschirrspiilmaschinen in modernem Design. Easy Line sorgt fiir
hohe Waschleistung und Produktivitat bei moderatem Wasserverbrauch. Der Plug-and-Play-Philosophie folgend, verfligen diese
Geréte (iber eine intuitive Bedienung und Steuerung. Einfachheit ist das Ziel.

Ready Line — Die fortschrittlichen Modelle der Ready Line verfligen (iber elektrisch einstellbare peristaltische Spulmitteldosier-
pumpen und bieten wahlweise ein Tankflachensieb, das groBere Unreinheiten filtert. Sie verfligen zudem ber einen Thermostopp
zum Erhalt der erforderlichen Nachspiiltemperatur sowie ein Waterfresh-Filtersystem bei Geraten ohne Ablaufpumpe, das 2/3
des heiBen und frischen Nachspiilwassers im Tank erhélt. Ready-Gerate mit Ablaufpumpe und ggf. Entharter verfligen (iber einen
automatischen Teiltankwasserwechsel. Einzigartig ist die patentierte Dual-Flow Waschpumpe.

Gastroline — Die Gerdte der Gastroline mit Multicolordisplay sind die Vollprofis unter den Spillmaschinen. Sie verfligen (iber eine

Klarsptilpumpe mit drucklosem Boiler und stellen damit auch bei wechselndem Wasserdruck gleichbleibende Nachspiilergebnisse
sicher. Die Gerate sind doppelwandig und mit einem Cleanwater Waschpumpensystem ausgestattet, das jeweils zum Ende eines

Splilgangs einen Teil des Schmutzwassers im Tank aus der Maschine befordert. Zur Pflege des gespiilten Geschirrs verfligen die

Spllmaschinen mit elektronischer Steuerung Gber ein Softstart-System, das beim Anlauf des Spiilarmes ein Kippen des Geschirrs
durch zu heftigen Wasserstrahl verhindert. Als weitere optionale Ausstattung erlauben Laugenpumpen einen héheren Abfluss des
Schmutzwassers, so dass auf einen Ablauf im Boden verzichtet werden kann.

Je nach Modell verfligen sowohl Gerdte der Ready, als auch der Gastroline tber eingebaute Enthérter. Fiir optimale Splilergebnisse bei
Glasern wird eine Umkehr-Osmose-Anlage oder eine Vollentsalzung empfohlen, die die Bildung von Schiieren auf Glasern vermindert.

EINWASCH-SERVICE UND INBETRIEBNAHME

Auf Wunsch konnen wir lhre KBS Spiilmaschine direkt vor Ort fachménnisch in Betrieb nehmen und einwaschen lassen. Dieser
Service erfolgt durch einen von uns autorisierten Service-Partner. Dabei erfolgt der Anschluss an die bauseitig vorhandenen
Leitungen, das Einstellen des Dosiergeréts bzw. der Dosiergerdte und das Einwaschen. Diese MaBnahmen garantieren Ihnen eine
reibungslose Erst-Inbetriebnahme sowie die bestmdgliche Entfaltung der Spilqualitaten Ihres Geréts. Weitere Informationen finden
Sie unter www.kbs-gastrotechnik.de im Bereich Service.



Spultechnik

Spulmaschinen Easy Line

T

. NEII

Spulmaschinen Easy Line

Allgemein

+ Doppelwandige Tir mit ergonomisch integrierter
Griffleiste und Trkontaktschalter

+ Tiefgezogener Tank

+ Riickflussverhinderer

+ Sicherheitsthermostat

+ Benutzerfreundliche Steuerung

+ inkl. Klar- und Spllmitteldosiergerat

+ inkl. Ablaufpumpe

+inkl. 2 Universalkorbe, 1 Besteckkorb

+ Wasch- und Nachspllarme oben und unten

Easy 501
wie oben jedoch: - — CCe
+ Thermostpp -
+ Wascharme aus Edelstahl | e}
* Tankflachenfilter aus Edelstahl

[ | _J

||

- i B
——
= Easy 501

Easy 400

m Gléaserspiilmaschine Easy 400

Easy 500

Geschirrspiilmaschine Easy 500

Geschirrspiilmaschine Easy 501

AuBenmaBe Bx T x H 470 x 520 x 750 mm 600 x 600 x 820 mm 600 x 600 x 820 mm
Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch
Anschlusswert 230 V/3,1 kW 400 V/6,2 kW 400V/6,2 kW
KorbmaB 400 x 400 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm

Max. Gldsereinschubhohe 270 mm 320 mm 320 mm

Max. Tellereinschubhthe 320 mm 320 mm
%gg?t;?%:%gfe:gggiu?z bar) 30 pro Stunde 40/20 pro Stunde 40/30/20 pro Stunde
Waschzeit pro Zyklus 120 Sekunden 90/180 Sekunden 90/120/180 Sekunden
Waschpumpenleistung 300 W 600 W 600 W

Boilerheizung/ Tankheizung 2,8 KW/2,0 kW 5,6 KW/2,8 kW 5,6 kW/2,8 kW
Boilerinhalt/ Tankinhalt 51/111 71/251 71/251
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 | bei 2 bar 2,7 | bei 2 bar 2,7 | bei 2 bar
Bruttogewicht 40 kg 52 kg 52 kg

Ablaufpumpe ja ja ja

Artikelnummer 2012.2100 2022.2014 2022.2015

UVPin€ 1.425,00 1.689,00 1.845,00




Spultechnik

Glaserspuler Ready Line

SWS Ready Line
Glaserspiler

PLANBAR

Allgemein
+ Thermostopp
 Inkl. 2 Neutralkérbe und 1 Besteckkorb
+ Double-Flow Pumpe
« Elektronisch einstellbare Klar-
und Spiilmitteldosierpumpe
+ Temperaturanzeigen im Display
+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige
+ Selbstreinigung

i - S - - IS

Ready 305/405 (elektromechanische Version)
+ Einwandige Konstruktion
+ Zwei Spllprogramme: 90/120 Sekunden
+ Doppelwandige Tir mit Tiirkontaktschalter
und zusétzlicher Dichtlippe

Ready 1404 (elektronische Version)

+ Doppelwandige Konstruktion

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe

+ 5 Spilprogramme: 90/120/150 Sekunden
davon 2 Spezialprogramme

+ Federentlastete Tur mit Tlrkontaktschalter
und zusétzlicher Dichtlippe

+ Dosiergerate elekronisch einstellbar

+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

+ Tankflachensieb

Ready 405 Ready 1404

I 310

Gléaserkorb aus Kunststoff, eckig fir Ready 305 12.1010 65,00 )
R o « Einstellbare Parameter

Glaserkorb aus Kunststoff, eckig fir Ready 405 12.1011 65,00 + Smart-Spilarm
Gléaserkorb aus Kunststoff, eckig fir Ready 1404 12.1020 67,00
Glaseinsatz aus Kunststoff flir Korbe 12.1012 28,00
Untertasseneinsatz aus Draht fiir 12 Untertassen, Hohe = 170 mm 12,1013 20,00

[Modell  [EETETVRNG Ready 405 Ready 1404
AuBenmaBe B x T x H 400 x 490 x 595 mm 435 x 535 x 670 mm 465 x 555 x 695 mm
Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch
Anschlusswert 230 V/3,50 kW 230V/3,50 kW 230V/3,50 kW
KorbmaB 350 x 350 mm 385x 385 mm 400 x 400 mm
Max. Gléasereinschubhtohe 260 mm 320 mm 300 mm
Wuneistu.ng Korbe (bei 50 °C 40/30 pro Stunde 40/30 pro Stunde 40/30/24 pro Stunde

asser Eingangstemp., 2 bar)

Waschzeit pro Zyklus 90/120 Sekunden 90/120 Sekunden 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 150 W 200W 200W
Boilerheizung/ Tankheizung 2,6 KW/600 W 2,6 KW/600 W 2,6 KW/600 W
Boilerinhalt/ Tankinhalt 2,61/71 2,61/81 2,61/81
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,6 | bei 2 bar 2,1 1 bei 2 bar 1,9 I bei 2 bar
Bruttogewicht 30 kg 32 kg 45 kg
Ablaufpumpe nein nein nein
Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem
Artikelnummer 2012.1001 2012.1007 2012.1006
UVPin€ 1.499,00 1.589,00 1.835,00

(Mogen | Ready 405 AP Ready 1404 AP
Ablaufpumpe ja ja
Abpumpen Schmutzwasser Automatischen Teiltankwasserwechsel Automatischen Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2012.2011 2012.2010
UVPin€ 1.794,00 1.943,00



Ready 505 und 515
elektromechanische
Steuerung

Allgemein
+ Thermostopp

Spultechnik

Geschirrspiler Ready Line

« 2-fach Sieb vor der Spiilpumpe, Tankflachensieb
+ Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb

+ Double-Flow Pumpe
+ Einwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Tur mit Tirkontaktschalter und

zusatzlicher Dichtlippe

e *‘l-‘!‘rﬁ‘--_—-

+ Elektronisch einstellbare Klar- und Spulmitteldosierpumpe L.
+ Temperaturanzeigen im Display
+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige ——
+ 3 Splilprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 1 Sonderprogramm flir Glaser
(Waschgang bei 60 °C / Nachspiilgang bei 67 °C)
+ Selbstreinigung
-
Ready 505

(Modet RS Ready 515

AuBenmaBe Bx T x H 575 x 605 x 820 mm 575 x 605 x 820 mm

Steuerung elektromechanisch elektromechanisch

Anschlusswert 230 V/3,5 kW 400 V/5,4 kW

KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm

Max. Gléasereinschubhohe 345 mm 345 mm

Max. Tellereinschubhthe 365 mm 365 mm

5&;;'82223;052; r(]:);ffzobacr) 60/40/20 pro Stunde 60/40/20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 60/90/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 470 W 470 W

Boilerheizung / Tankheizung 3,0kW/2,1 kW 4,9 kW/2,1 KW

Boilerinhalt / Tankinhalt 61/221 61/221

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 | bei 2 bar 2,8 | bei 2 bar

Bruttogewicht 58 kg 58 kg

Ablaufpumpe nein nein

Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem

Artikelnummer 2022.1025 2022.1026

UVPin€ 1.975,00 2.100,00
(Modell TSGR Ready 515 AP

Ablaufpumpe ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2022.2036 2022.2037

UVPin€ 2.150,00 2.230,00
I oo o5 Aec Ready 515 APE

Ablaufpumpe und Wasserenthérter  ja ja

Abpumpen Schmutzwasser
Artikelnummer

Automatischer Teiltankwasserwechsel
2023.2026

Automatischer Teiltankwasserwechsel
2023.2025

UWPin€

2.400,00

2.500,00

|sws

PLANBAR

m Ablaufpumpe
m Ablaufpumpe

mit eingebautem
Wasserentharter




Spultechnik

Geschirrspller Ready Line

I 312

SWS

PLANBAR
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[T - 1514 AP
AuBenmaBe Bx T x H 600 x 600 x 820 mm
Steuerung elektronisch
Anschlusswert 400 V/5,4 kW
KorbmaB 500 x 500 mm
Max. Glasereinschubhohe 360 mm
Max. Tellereinschubhthe 390 mm
e Py 013012 o St
Waschzeit pro Zyklus 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 500 W
Boilerheizung / Tankheizung 49KkW/2,1 KW
Boilerinhalt / Tankinhalt 6,01/151
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 1 bei 2 bar
Bruttogewicht 65 kg
Ablaufpumpe ja
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2022.2104
UVPin€ 2.900,00
[T oy 1514 APE

AuBenmaBe B x T x H 600 x 630 x 820 mm
Ablaufpumpe und Wasserenthérter ~ ja
Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2023.2104
UVPin€ 3.225,00

Ready 1514
elektronische Steuerung

Allgemein

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe, Tankfldchensieb

 Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb

+ Double-Flow Pumpe, Sanftanlauf

« Klarspiilmittel- und Spulmitteldosiergerat

+ Doppelwandige Konstruktion, Selbstdiagnosesystem

* 7 Spilprogramme, davon 4 Spezialprogramme

+ Federentlastete Exklusivtir mit Turkontaktschalter
und zusétzlicher Dichtlippe

+ Dosiergerate elekronisch einstellbar

* Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

* Einstellbare Parameter

* Smart Spilarm

F—i
v

I
-

S

-
T Actikel-Nr.  UVPin€

Untergestell fur Untertisch-Geschirrspller
mit Auflagewinkel fur Korbe,
B x T xH 600 x 600 x 400 mm

2029.0007 329,00

m Ablaufpumpe
m Ablaufpumpe

mit eingebautem

Wasserenthirter



Ready Line
Haubenspulmaschine

Allgemein
+ Thermostopp
+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe
+ Tankflachensieb
+ Energy Save
+ Elektronisch einstellbare Klar-
und Spiilmitteldosierpumpe
+ Temperaturanzeigen im Display
+ Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige
+ Selbstreinigung

Ready 605 (elektromechanische Version)
+ Einwandige Haube

+ 3 Spiilprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 1 Sonderprogramm fiir Gléser

+ Double-Flow Pumpe

Ready 1604 (elektronische Version)

+ Doppelwandige Haube

+ 7 Splilprogramme: 90/120/150 Sekunden
davon 4 Spezialprogramme

+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

« Einstellbare Parameter

+ Smart-Spilarm

|sws

PLANBAR

Ready 605 Ready 1604
N Actikel-Nr. UVPin€
Ablaufpumpenkit fiir Ready 605/1604 fiir nachtraglichen Einbau 2039.0070 185,00
m Ready 605 Ready 1604 Ready 1604 AP
AuBenmaBe B x T x H 634 x 744 x 1529 mm 633 x 755 x 1565 mm 633 x 755 x 1565 mm
Steuerung elektromechanisch elektronisch elektronisch
Anschlusswert 400V/6,5 kW 400 V/8,7 kW 400 V/8,9 kW
Serienzubehor 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb,1 Besteckkorb 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb,1 Besteckkorb
KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm
Max. Glasereinschubhohe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)
Max. Tellereinschubhthe 450 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1) 465 mm (GN 1/1)
Spillleistung Korbe (2 bar) 60( 40 /°20 pro Stunge 40( 30/024 pro Stunqe 40(30 /024 pro Stunfje
(bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur) (bei 10 °C Wasser Eingangstemperatur)
Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 90/120/150 Sekunden 90/120/150 Sekunden
Waschpumpenleistung 470 W 700 W 700 W
Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW /2,1 KW 8,0 kW /2,5 kW 8,0 KW /2,5 kW
Boilerinhalt / Tankinhalt 61/151 61/221 61/221
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 | bei 2 bar 2,5 | bei 2 bar 2,5 1 bei 2 bar
Ablaufpumpe nein nein ja
Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Automatischer Teitankwasserwechsel
Wasserenthérter nein nein - optional mglich nein - optional moglich
Bruttogewicht 95 kg 108 kg 109 kg
Artikelnummer 2032.1008 2032.2005 2032.2006
UVPin € 3.350,00 4.450,00 4.575,00



Spultechnik

Geschirrsptlmaschinen Ready Line fir EN-Wannen

I 314
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Ready 1560 AP

Ready 1560 AP
und Ready 1565 AP

Geschirrspiilmaschine fiir

Euronorm-Wannen und -Boxen 600 x 400 mm

+ Thermostopp

+ 2-fach Sieb vor der Splilpumpe

* Inklusive Ablaufpumpe

+ Selbstdiagnosesystem

* Inklusive 1 Korb aus Edelstahl (500x600 mm)
+ 1 Edelstahleinsatz fir 5 Tabletts

+ Double-Flow Pumpe

+ Doppelwandige Konstruktion

* 7 Spilprogramme: 60/90/180 Sekunden
+ 4 Spezialprogramme

+ Federentlastete Exclusivtir mit Turkontaktschalter
und zusétzlicher Dichtlippe

« Elektronisch einstellbare
Klar- und Spilmitteldosierpumpe

+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

+ Tankflachenfilter

* Einstellbare Parameter

+ Selbstreinigung

* Smart Spilarm

Ready 1565 AP

N Atikel-Nr.  UVPin€
Bodenrost 500 x 600 mm flir Ready 1560/1565 (Trdgerrost fir Wannen und Boxen 600 x 400 mm)  2029.0012 89,00
Korb 500 x 600 mm fiir Ready 1560/1565 (Offener Drahtkorb aus Edelstahl) 2029.0013 245,00

I ooy 1560 AP Ready 1565 AP
AuBenmaBe B x T x H 600 x 700 x 850 mm 600 x 700 x 1128 mm
Steuerung elektronisch elektronisch
Anschlusswert 400V/8,8 kW 400 V/9,8 kW
KorbmaB 500 x 500 und 500 x 600 mm 500 x 500 und 500 x 600 mm
Max. Glasereinschubhthe 345 mm 345 mm
Max. Tellereinschubhthe 380 mm 380 mm
m@:’gggaﬁﬁgfpﬂgﬁng g 00/40/20 poSunde 60/40/20 pro Stunde
Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden 60/90/180 Sekunden
Waschpumpenleistung 700 Watt 700 Watt
Boilerheizung / Tankheizung 6,0 KW/2,1 KW 7,0kW/2,1 KW
Boilerinhalt/ Tankinhalt 71/231 71/231
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,4 | bei 2 bar 2,41 bei 2 bar
Ablaufpumpe ja ja
Bruttogewicht 64 kg 71 kg
Ablaufsystem Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel
Artikelnummer 2022.2160 2022.2165
UVPin€ 2.850,00 2.950,00



Spultechnik

Topfspulmaschinen Ready Line und Gastroline

T

Ready Line
Topfspulmaschinen

Allgemein

+ Thermostopp

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Tur

+ Inklusive 1 Edelstahlkorb

+ 9 Spilprogramme

* Zusétzliche Sonderprogramme

+ Selbstreinigung

+ Inklusive Klarsplil- und Splilmitteldosierpumpe

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Tiefgezogener Tank

+ Selbstdiagnosesystem

+ Flachensiebe und 2-fach Siebe vor der Spilpumpe
+ Smart Wasch- und Nachspillarme

+ Inklusive Ablaufpumpe

* Tankwasserteilentleerung

Gastroline 1715 AP

wie oben jedoch:

* Multicolour Display

+ Atmosphérischer Boiler

+ Drucksteigerungspumpe (200 W)

+ 3 Speichen Spilarm

+ Tankfilter aus Edelstahl

* Auch mit Warmeriickgewinnung lieferbar
+ Mehrpreisoption 2.650.- Euro

Ready 1704 AP

|sws

PLANBAR

Gastroline 1715 AP

N Atikel-Nr.  UVPin€
Universalkorb flir Topfspiiler, B x T x H 560 x 630 mm 2059.3011 256,00
Tabletthalter flr Topfspler, fir 8 Tabletts mit max. 40 mm Tiefe 2059.0010 174,00
Tabletthalter flr Topfspler fiir 5 Tabletts mit max. 65 mm Tiefe 2059.0011 204,00
Rost flir Topfspiiler, B x T x H 550 x 550 mm 2059.0001 152,00
Besteckeinsatz flir Topfspiiler, B x T x H 150 x 150 mm 2059.0013 91,00
Einsatz fiir Topfspiler, @ 170 mm 2059.0012 61,00 m

(Modet ALY Ready 1705 AP Gastroline 1715 AP
AuBenmaBe Bx T x H 720 x 780 x 1730 mm 720 x 780 x 1930 mm 720 x 780 x 1930 mm
Steuerung elektronisch elektronisch elektronisch
Anschlusswert 400 V/10,5 kW 400 V/10,5 kW 400V/10,5 kW
KorbmaB 550 x 610 mm 550 x 610 mm 550 x 610 mm
Max. Einschubhche 650 mm 850 mm 850 mm
Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kKW/3,0 kW 6,0 kW/3,0 kW 6,0 KW/3,0 kW
Waljslgrsgggaﬁzngébpee'r;ﬁ;% bar) pro Stunde bis 30 pro Stunde bis 30 pro Stunde bis 30
Waschzeit pro Zyklus 120-720 120-720 120-720
Waschpumpenleistung 1500 W 1500 W 1500 W
Boilerinhalt / Tankinhalt 61/371 61/371 121/371
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 3,01 301 3,01
Ablaufpumpe ja ja ja
Drucksteigerungspumpe nein nein ja
Bruttogewicht 170 kg 196 kg 198 kg
Artikelnummer 2052.1020 2052.1018 2052.1023
UVPin€ 6.425,00 7.150,00 8.660,00




Spultechnik

Untertischgeschirrspuler Gastroline

|\||5|| .

Gastroline 3560 AP

AuBenmaBe B x T x H 600 x 700 x 850 mm
Steuerung elektronisch
Anschlusswert 400 V/8,8 kW
KorbmaB 500 x 600 mm

Max. Gléasereinschubhohe 380 mm

Max. Tellereinschubhdhe 405 mm
\?\?;sllsi?tg;%aﬁ]oégteegggaiur?2 bar) EOApiol e
Waschzeit pro Zyklus 60/90/180 Sekunden
Waschpumpenleistung 700 Watt
Boilerheizung / Tankheizung 6,0 kW/2,1 kW
Boilerinhalt / Tankinhalt 71/231
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,0 | bei 2 bar
Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt
Bruttogewicht 64 kg

Artikelnummer 2022.2027

UVPin € 3.875,00

Gastroline 3560 APE

Wasserentharter ja (automatischer Enthdrter)
Artikelnummer 2023.2018
UVPin € 4.099,00

I 316

Gastroline
Untertischspilmaschine

Gastroline 3560 AP, Euronorm féhig

+ Thermostopp

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Inklusive Drucksteigerungspumpe

* Multicolour Funktionsdisplay

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exclusivtir mit Federentlastung

+ 3-Stufen-Filtersystem

+ Tankflachenfilter aus Edelstahl

+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

* Inklusive elektronisch einstellbare Klar- und
Spilmitteldosierpumpe

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

+ Programmierbare Programmparameter
durch Techniker

+ Selbstreinigung

+ Smart-Spularme aus Edelstahl

+ Selbstdiagnosesystem

+ Fir Euronorm-Wannen und Boxen (600 x 400 mm)

+ 1 Universalkorb und 1 Gldserkorb

+ 3 Spilprogramme und 8 Spezialprogramme

+ Parallel-Heating-Funktion

Gastroline 3560 APE
wie oben jedoch:
+ Automatischer Wasserentharter



Spultechnik

Glaser- und Geschirrspuler Gastroline

Gastroline Glaser- und Geschirrspuler |sws B NEU
Gastroline 3405 AP
+ Thermostopp

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Inklusive Drucksteigerungspumpe

* Multicolour Funktionsdisplay

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung
+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exclusivtir mit Federentlastung

« 3-Stufen-Filtersystem, Tankflachenfilter i m =)
+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf e =
+ Inklusive elektronisch einstellbare Klar- und Sptiimitteldosierpumpe
+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion, Energy Save

* Programmierbare Programmparameter durch Techniker

+ Selbstreinigung, Selbstdiagnosesystem

+ Smart-Spllarme aus Edelstahl

+ 2 Neutralkorbe und 1 Besteckkorb

+ 3 Spilprogramme und 4 Spezialprogramme

+ Doppelkorbfunktion

+ Parallel-Heating-Funktion

Gastroline 3405 APE
wie oben jedoch:
+ Automatischer Wasserenthérter

Gastroline 3405 AP

Gastroline 3505 AP -

wie Gastroline 3405 AP jedoch: ! -
+ 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb
+ 3 Spiilprogramme und 8 Spezialprogramme

+ Keine Doppelkorbfunktion

Gastroline 3505 AP

Gastroline 3505 APE
wie Gastroline 3505 AP jedoch:
* Automatischer Wasserenthérter

m Gastroline 3405 AP Gastroline 3505 AP m
AuBenmaBe Bx T x H 466 x 556 x 695 mm 600 x 600 x 820 mm

Steuerung glektronisch elektronisch m Ablaufpumpe
Anschlusswert 230V/3,5 kKW 400V/7,9 KW mit eingebautem
KorbmaB 400 x 400 mm 500 x 500 mm Wasserentharter
Max. Gldsereinschubhohe 320 mm 355 mm

Max. Tellereinschubhthe - 385 mm

nggfg;tgggsE"rﬁeegag 52 ;;‘)Nas' 40/30/24 pro Stunde 60/40/20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 90/120/150 Sekunden 60/90/180 Sekunden

Waschpumpenleistung 200 Watt 470 Watt

Boilerheizung / Tankheizung 2,6 kW/600 Watt 6,0 KW/1,4 kW

Boilerinhalt / Tankinhalt 2,61/81 61/151

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,5 | bei 2 bar 1,6 I 'bei 2 bar

Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt ja/200 Watt

Bruttogewicht 31 kg 59 kg

Artikelnummer 2012.2305 2022.2305

UVPin€ 2.869,00 3.279,00
I costroline 3405 APE Gastroline 3505 APE

Wasserentharter ja (automatischer Enthdrter) ja (automatischer Entharter)

Artikelnummer 2013.2305 2023.2305

UVPin€ 3.177,00 3.587,00




Spultechnik

Haubenspulmaschinen Gastroline

|\||5|| .
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Gastroline 3605 AP

FEEESa e
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Gastroline 3605 APW

Gastroline
Haubenspulmaschine

Gastroline 3605 AP/APE/APW

+ Thermostopp

+ Inklusive Ablaufpumpe mit Teilentleerung

+ Inklusive Drucksteigerungspumpe

* Multicolour Funtionsdisplay

+ Elektronische Steuerung mit Soft-Touch Bedienung

+ Digitale Temperaturanzeige

+ Doppelwandige Konstruktion

+ Doppelwandige Exclusivtir mit Federentlastung

+ 3-Stufen-Filtersystem

+ Tankflachenfilter

+ Double-Flow Waschpumpe mit Sanftanlauf

* Inklusive elektronisch einstellbare Klar- und
Spilmitteldosierpumpe

+ Tiefgezogener Tank

+ Quick-Ready Funktion

* Energy Save

+ Programmierbare Programmparameter
durch Techniker

+ Selbstreinigung

+ Smart-Spularme aus Edelstahl

+ Selbstdiagnosesystem

+ 1 Universalkorb, 1 Tellerkorb und 1 Besteckkorb

+ 3 Spilprogramme und 8 Spezialprogramme

m Ablaufpumpe
m Ablaufpumpe

mit eingebautem
Wasserenthirter

m Warmeriickgewinnung

I Gostoiine 3605 AP Gastroline 3605 APE Gastroline 3605 APW
AuBenmaBe Bx T x H 721 x 755 x 1565 mm 721 x 755 x 1565 mm 721 x 755 x 2265 mm
Steuerung elektronisch elektronisch elektronisch
Anschlusswert 400V/10,20 kW 400V/10,20 kW 400 V/10,25 kW
KorbmaB 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm
Max. Glasereinschubhohe 440 mm 440 mm 440 mm
Max. Tellereinschubhthe 465 mm 465 mm 465 mm
R ol 65/40/20 pro Stunde 65/40/20 pro Stunde 65/40/20 pro Stunde

asser Eingangstemperatur, 2 bar)
Waschzeit pro Zyklus 55/90/180 Sekunden 55/90/180 Sekunden 55/90/180 Sekunden
Waschpumpenleistung 700 Watt 700 Watt 700 Watt
Boilerheizung /Tankheizung 7,0 kW/2,5 kW 7,0 kW/2,5 kW 7,0 kW/2,5 kW
Boilerinhalt /Tankinhalt 121/221 121/221 121/22 1
Wasserverbrauch pro Waschzyklus 1,6 | bei 2 bar 1,6 1 bei 2 bar 1,6 | bei 2 bar
Drucksteigerungspumpe ja/200 Watt ja/200 Watt ja/200 Watt
Wasserentharter nein ja nein
Warmerlickgewinnung nein nein ja/50 Watt
Bruttogewicht 110 kg 110 kg 110 kg
Artikelnummer 2032.1318 2032.1319 2032.1320
UVPin€ 5.025,00 7.175,00 7.355,00
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Spultechnik

ZU- und Ablauftische Haubensptlmaschinen

Zubehor lsws
Haubenspllmaschinen

Zulauftisch mit Grundboden, Becken, mit Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr.  UVPin €
700 mm links [Cm 2039.0107 861,00

_ 700 mm rechts - 20390108 861,00
rsSmmTiefe  opmm e 20390109 995,00
1200mm  rechts - 20390110 995,00

Zulauftisch mit Becken, Abfalloch, mit Aufkantung, 2 Beine, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Becken Artikel-Nr.  UVPin €
. 1200 mm links ) 2039.0111  1.240,00

715 mm Tiefe
1200 mm rechts - 20390112 1.240,00

Ablauftisch mit Grundboden, ohne Aufkantung, Hohe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Anbau Artikel-Nr. ~ UVPin €
700 mm links / rechts 2039.0100 358,00

575 mm Tiefe .
1200 mm links / rechts 2039.0101 481,00

Ablauftisch mit Grundboden, mit Aufkantung, Héhe 850 mm (Korbbahn 50 cm)

Breite fiir Anbau Anbau Artikel-Nr.  UVPin€
700 mm inks 20390102 481,00

. 1200 mm links 20390105 655,00
rsmmTete o0 rechts 20390103 481,00
1200 mm rechts | 2039.0106 655,00

— ;?“ b

e Zulauftisch mit Grundboden,
Becken und Abfallloch

Ablauftisch mit Grundboden
und Aufkantung

Zulauftisch mit Preise auf Anfrage

Grundboden und Becken




Spultechnik

Spulcenter mit und ohne Unterschrank

lsws Spiilcenter

PLANBAR

Allgemein

+ Fir Unterbausptilmaschinen

+ Hohenverstellbare FiBe

« Inklusive Abflussstopfen und Uberlaufrohr
* Arbeitshohe: 90 cm

+ Mit Aufkantung 100 mm

Mit Unterschrank
+ Frontseitiger Arbeitsplattentiberstand 12,5 mm

Spiilcenter mit 120 und 140 cm Breite mit
Drehtiiren, bei 160 cm Breite mit Schiebetiiren.

Spiilcenter

mit Unterschrank

Spiilcenter, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengriBe Artikel-Nr. ~ UVPin €

1200mm (@ | 500x500x300mm  9201.1004 680,00
1200mm [ [ 500x500x300mm  9201.1003 680,00
200 mm Tiefe 1400mm [ ] 600x500x300mm  9201.1006 790,00
1400mm [ @ 600x500x300mm  9201.1005 790,00
1600mm DI ] 400x500x250mm  9201.2004 955,00
1600mm [ I 400x500x250 mm  9201.2003 955,00

Spiilcenter mit Unterschrank, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengriBe Artikel-Nr.  UVPin €

1200mm [l ] 500x500x300mm  9202.1002 943,00

1200mm [ [ 500x500x300mm  9202.1001 943,00

. 1400mm [ | 600x500x300mm  9202.1004  1.032,00
700mmTiefe 00 EUEE 600x500x300mm 92021003 1.03200
1600mm [ | 400x500x250mm 92022002  1.196,00

1600mm [ [ 400x500x250 mm  9202.2001 1.196,00

Spiilcenter mit Korbbahn, Arbeitshohe 900 mm

Breite  Becken BeckengroBe Artikel-Nr. UV in €
1200mm (@] 400x400x250mm  9201.1002 877,00
1200mm [ [ 400x400x250mm  9201.1001 877,00
1600 mm B | 400x400x250 mm  9201.2002  1.174,00
1600mm [ [E 400x400x 250 mm  9201.2001 1.174,00

mit Korbbahn

700 mm Tiefe
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WASSERAUFBEREITUNG

RICHTIGE WASSERQUALITAT = LANGE LEBENSDAUER FUR MASCHINEN

Ganz egal ob Kombidampfer, Kaffee- oder Spiilmaschinen, alle Gerate gerade in der Gastronomie und im Hotelgewerbe, die mit dem
Medium Wasser arbeiten, sind auf eine entsprechend hohe Wasserqualitdt angewiesen, um das erwartete Ergebnis zu erzielen und eine
lange Lebensdauer zu erreichen. Hartes Wasser ist in diesem Zusammenhang sehr ungiinstig und fiihrt zu Verkalkungserscheinungen,
die zum einen die Gewéhrleistung erloschen lassen, zum anderen die Gerdtefunktion negativ beeinflussen oder sogar ganz zum Erliegen
bringen und hohe Reparaturkosten verursachen. Kalkstein, welcher sich wéhrend des Kochens, Aufwarmen oder Trocknens ausscheidet.
Bei hohen mineralischen Anteilen im Wasser kann es notwendig sein, eine zusatzliche Aufbereitungsanlage (Entsalzung) bzw. Wasser-
reinigung installieren zu miissen.

Wir empfehlen daher immer im Vorfeld eine Wasseranalyse durchzufiihren, um dann gegebenenfalls mindestens einen, den Anspriichen
gerecht werdenden, Entharter bzw. Wasserfilter zwischen der Wasserzuleitung und dem Gerét zu installieren.

EMPFOHLENE ANWENDUNGSBEREICHE

Kaffeewasser benétigt einen ausgewogenen Gehalt an Mineralien, eine ausreichende Gesamtharte und einen niedrigen Grad an Karbo-
natharte. Nur so kann Kaffee seine Aromastoffe voll entfalten. Die Crema bleibt stabil, Geschmackszutaten wie Milch oder Sahne werden
gleichméBig verteilt. Dampfgaren und Backen mit Wasser von nicht optimaler Zusammensetzung kann unangenehme Folgen haben.
Kalk und unerwiinschte Inhaltsstoffe wie Chlor beeintrdchtigen Geruch, Geschmack und Qualitat der Lebensmittel und flihren zu tber-
méaBigem VerschleiB von Maschinenteilen sowie erhohten Energiekosten. Kalk hinterlasst auf dem Spulgut Flecken und Schlieren und
setzt sich auf wichtige Maschinenteile ab, was zu einem (iberméaBigen VerschleiB und erhohten Reinigungsmittel- und Energiekosten
flhrt. Hierdurch entstehen Ausfallzeiten, hohe Wartungs- und Betriebskosten und das Splilgut muss zeit- und kostenaufwendig manuell
nachbearbeitet werden.

Weiches Wasser ist der beste Schutz fiir alle Anlagen die in Kontakt mit Wasser oder heiBem Wasserdampf sind. Dank weichem Wasser
verringert man den Chemieverbrauch und verbessert gleichzeitig die Reinigungswirkung. Ablagerungen und Niederschlag sind dann
kein Problem mehr. Faktoren, die Einfluss auf Duft und Geschmack des Wassers haben, hangen fest mit den im Wasser ausgeldsten
chemischen und organischen Substanzen zusammen. Ungiinstig auf den Geschmack und den Duft des Wassers wirken die Chlor-,
Eisen-, Manganverbindungen, Schwefelwasserstoff und organische Substanzen. Positiv auf den Geschmack und den Duft des Wassers
wirkt der Gehalt des aufgelosten Sauerstoffs und des Kohlenstoffdioxids. Qualitativ hochwertiges und korrekt aufbereitetes Wasser ist
die Grundlage fir lhren Erfolg.

Es ist deshalb wichtig, dass Sie genau (iberlegen, welches Gerat am besten zu lhren Anforderungen passt. Dabei ist grundsétzlich
wichtig, dass das Gerét leicht zu reinigen und einfach zu bedienen ist. Auf den néchsten Seiten finden Sie verschiedene Moglichkeiten
und Gerate zur effektiven Wasseraufbereitung. Angefangen bei manuellen bis automatischen Enthartungsanlagen, tiber Wasserreini-
gungsmaglichkeiten per speziellen Wasserfiltern fiir die Eiswiirfelproduktion, bis hin zur Osmosanlage flir die Teil- bzw. Vollentsalzung.
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Wasseraufbereitung

I 322

Steuerungskopf B65

o
©
=

Steuerungskopf E

2

|\

Steuerungskopf VE

Entharter

Allgemein

+ Mit Autocontrol-Kopf

¢ 3/4*-Anschluss

+ Kaltwassergeeignet bis +40 °C

Elektromechanischer
Steuerungskopf B65

+ Die Regeneration erfolgt je einer Anzahl an Tage
mit vorprogrammierter Uhrzeit
* Sehr zuverldssig und einfach in der Bedienung
+ Hartes Wasser ist wéhrend der
Regeneration zuganglich
* Inklusive Wassermischer

Elektronischer Steuerungs-
kopf E (halbautomatisch)

+ Die Regeneration startet durch manuellen Knopfdruck
+ Der ganze Prozess lduft dann automatisch ab
* Wasser ist wahrend der Regeneration nicht zuganglich

Elektromechanischer
Steuerungskopf VE
+ Automatische Regeneration nach

intelligenter Volumenfrequenz
+ Eingabe der gewlinschte Wassermenge

Enthérter 1000 E Enthérter 1950 VE Enthérter 3600 B65 Enthérter 3600 VE die zu Entharten ist
Enthérter 9000 VE + Anhand dem Verbrauch der letzten 7 Tagen
errechnet das System wann die nichste
Regeneration durchgefiihrt werden soll
+ Die Regeneration erfolgt zu einer
programmierten Uhrzeit
+ Hartes Wasser ist wéhrend der
m Artikel-Nr.  UVPin € Regeneration zuganglich
Salztabletten 25 kg 2084.0003 30,00
I :oioirter 1000 E Entharter 1950 B65 Enthéirter 3600 B65 Enthéirter 9000 B65
AuBenmaBe Bx T x H 200 x 430 x 460 mm 270 x 440 x 530 mm 360 x 510 x 670 mm 360 x 510 x 1140 mm
) . Kaffemaschinen, kleine Kaffemaschinen, kleine Kaffemaschinen, groBe .
geeignet fr Geschirrspiilmaschinen Geschirrspillmaschinen Geschirrspiilmaschinen Haubenmaschinen
Kapazitat 10° dH = ca. 1000 | 10°dH = ca. 1950 | 10° dH = ca. 3600 | 10° dH = ca. 9000 |
Harzmenge 351 6,51 121 301
Salzbehélter 11 kg 24 kg 38 kg 75kg
Durchflussintensitdt Nom/Max ~ 0-20/35l/min 0-30/75l/min 0-40/75 /min 0-40/75 I/min
Sonderausstattung inkl. Wassermischer inkl. Wassermischer + Bypass inkl. Wassermischer + Bypass
Bruttogewicht 9 kg 10 kg 19 kg 34 kg
Artikelnummer 2083.0015 2083.0012 2083.0017 2083.0020
UVPin € 377,00 608,00 703,00 943,00
(Moden | Entharter 1950 VE Entharter 3600 VE Entharter 9000 VE
AuBenmaBe Bx T x H 270 x 440 x 480 mm 360 x 540 x 670 mm 360 x 540 x 1140 mm

Durchflussintensitét Nom/Max

1,8-30/40 I/min

1,8-30/40 I/min

1,8-30/40 I/min

Sonderausstattung inkl. Wassermischer inkl. Wassermischer inkl. Wassermischer
Artikelnummer 2083.0006 2083.0016 2083.0019
UVPin€ 607,00 787,00 1.027,00



Wasseraufbereitung BRITA Purity Quell ST, Teilentsalzung

Spultechnik

BRITA® Purity Quell ST
Filtersystem

+ Druckbehélter komplett mit Kopf und Kartusche
(Entkarbonisierung)

+ Artikelnummer 2081.0014 bis 0016
ohne Mess- und Anzeigeeinheit

+ Artikelnummer 2081.0017 bis 0019
mit Mess- und Anzeigeeinheit

« |deal flir den Betrieb von Konvektionsofen,
Kombid&mpfern und Kaffeemaschinen.
Dimension inkl. Druckbehalterdeckel.

[ rurity 450 Quell ST

-
-@

Purity 600 Quell ST

Die angegebenen Kapazititen sind ca.-Werte und kénnen
aufgrund externer Einflussfaktoren abweichen. Die Wasser-
temperatur sollte zwischen +4 und +30 °C betragen. Der
max. Betriebsdruck sollte nicht hoher als 6,9 bar sein.

" fir Kombidampfer und Konvektionstfen
2 flr Kaffee- und Espressomaschinen

[zubensr 00 [NTCEUMERNING
Wechselkartusche, 450 Quell ST~ 2081.0009 156,00
Wechselkartusche, 600 Quell ST~ 2081.0010 210,00
Wechselkartusche, 1200 Quell ST  2081.0011 269,00

Purity 1200 Quell ST

AuBenmaBe @ 249 mm, Hohe 408 mm @ 249 mm, Hohe 520 mm @ 288 mm, Hohe 550 mm

Kapazitét 10 °dH/10% =2.9951—10 °dH/40% =4.2171 10 °dH/10% =5.1181-10 °dH/40% =7.2071 10 °dH/10% = 9.364 | - 10 °dH/40% = 13.187 |
Bruttogewicht 11 kg 13 kg 19 kg

Artikelnummer ~ 2081.0014 2081.0015 2081.0016

UVPin € 691,00 934,00 1.208,00

wie oben jedoch mit Mess- und Anzeigeeinheit

[ Purity 450 Quell ST

Purity 600 Quell ST

Purity 1200 Quell ST

Artikelnummer ~ 2081.0017 2081.0018 2081.0019
UVPin € 816,00 1.092,00 1.375,00
Entkalker, manuell,
mit oder ohne Bypass
+ 3/8 Zoll-Anschluss
+ Edelstahl
Entkalker ohne Bypass Entkalker mit Bypass
m Entkalker Entkalker Entkalker Entkalker
AuBenmaBe @ x H 180 x 400 mm 180 x 500 mm 180 x 600 mm 180 x 900 mm
Kapazitat 10°dH =1.4401 10°dH=2.2801 10 °dH = 3.000 | 10°dH =4.200|
Liter 8 12 16 20
Bruttogewicht 6 kg 9kg 15kg 29 kg
Artikelnummer 2082.0001 2082.0002 2082.0003 2082.0004
UVPin € 100,00 91,00 165,00 185,00

ECZETRY € talker it Bypass

Entkalker mit Bypass

Entkalker mit Bypass

Entkalker mit Bypass

Bruttogewicht 7 kg 10 kg 16 kg 30 kg
Artikelnummer 2082.0005 2082.0006 2082.0007 2082.0008
UVPin € 130,00 142,00 165,00 197,00




Spultechnik
Wasseraufbereitung BRITA Purity CLEAN, Vollentsalzung

EEEC rtkel-Nr.  UVPin¢

Wechselkartusche, 1200 CLEAN 2081.0012 250,00

Wechselkartusche, 1200 CLEAN EXTRA ~ 2081.0013 253,00 u
= ity 1200 CLEAN Purity 1200 CLEAN EXTRA
Beschreibung Teilentsalzung Vollentsalzung

Warmwasser geeignet bis +60 °C +60 °C

Kapazitat 10 °dH =12.000 | Kapazitdt: 10 °dH = 3.500 |
Bruttogewicht 18 kg 18 kg

Artikelnummer 2081.0007 2081.0008

UVPin € 1.225,00 1.281,00
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Umkehr-Osmoseanlage 120

zupenor  JEUTCETS
Ersatzfilter fur Vorfilterpatrone 2084.0005
Anschluss-Kit fiir Wassserspeicher 2084.0014

Ersatz-Membran fiir Umkehr-Osmoseanlage  2084.0010

inklusive Vorfilter

UVPin €
143,00
87,00
266,00

BRITA® Purity CLEAN
Komplettsystem fir
Spulmaschinen

+ Druckbehélter mit Kartusche und Deckel
 Preis nur gltig bei Riickgabe der Alt-Kartusche!

Die angegebenen Kapazitdten sind ca-Werte und
konnen aufgrund externer Einflussfaktoren
abweichen.

Umkehr-Osmoseanlage

+ Fir senkrechte und waagerechten Betrieb geeignet
+ Entfernt Chlor, Verunreinigungen und Minerale,
die im Leitungswasser vorhanden sind
+ Geeignet fiir Glaserspilmaschinen
+ Inklusive Vorfilter
+ Wasserspeicher als optionales Zubehor

Wassserspeicher 12

m Umkehr-Osmoseanlage 120  Umkehr-Osmoseanlage 180  Wassserspeicher 12 Wassserspeicher 30
AuBenmaBe Bx T x H 140 x 510 x 500 mm 140 x 510 x 500 mm @ 250 mm x H 400 mm 0 400 x H 600 mm
Kapazitat/Durchfluss 120 I/h inkl. Vorfilter 180 I/h inkl. Vorfilter 121 301
Anschluss 3/4" 3/4" 1/4" 3/4"

Anzahl der Membrane 2 3 - .
Avrtikelnummer 2084.0004 2084.0006 2084.0011 2084.0012
UVPin € 2.094,00 2.409,00 116,00 285,00



Spliltechnik 8 g
Entkalker manuell

BRITA® Purity C Startersets

Die Purity C-Serie mit verschiedenen FiltergroBen steht flir
eine zuverldssige Entfernung von Kalk bildenden Substan-
zen, unerwlinschten Geschmacks- und Geruchsstoffen
und somit fiir optimale Produktqualitét und lange Maschi-
nenlaufzeiten. Ideal fir den Betrieb von Konvektionséfen,
Kombidédmpfern und Kaffeemaschinen.

Die angegebenen Kapazitaten sind ca-Werte und kdnnen
aufgrund externer Einflussfaktoren abweichen. Die Was-
sertemperatur sollte zwischen +4 und +30 °C betragen.
Der max. Betriebsdruck sollte nicht hoher als 8,6 bar sein.

T flir Kombidampfer und Konvektionsofen
2 fiir Kaffee- und Espressomaschinen

T,  Artike-Nr.

Ersatzkartusche, Filter-Kartusche C150 2081.0004
Ersatzkartusche, Filter-Kartusche C300 2081.0005
Ersatzkartusche, Filter-Kartusche C500 2081.0006

Flow-Meter 10-100 (Wassermenge/h: 10-100 1) 2089.0001

m Purity G150 Starterset Nr. 5

AuBenmaBe BxTxH 117 x108 x 421 mm
Flow Meter nein (optional)

Filterkopf 0-70% Verschnitt — 3/8",
RF-verhinderer, Kartusche G150, KH-test
" Kapazitdt: 10 °dH/10% = 1.656 |,
?Kapazitat: 10 °dH / 40% = 2.408 |

Beschreibung

Artikelnummer 2081.0001

Purity G150 Starterset Nr. 5

UVPin €

118,00
186,00
309,00
128,00

Purity C300 Starterset Nr. 6

124 x 123 x 476 mm

nein (optional)

Filterkopf 0-70% Verschnitt — 3/8”,
RF-verhinderer,Kartusche €300, KH-test

"Kapazitat: 10 °dH/ 10% = 2.750 |
?Kapazitéat: 10 °dH / 40% = 4.000 |

2081.0002

Flow-Meter 10-100

Purity C500 Starterset Nr. 10
149 x 149 x 554 mm

inklusive

Filterkopf 0-70% Verschnitt — 3/8”,
Flowmeter 10-100A,

Kartusche €500, KH-test
"Kapazitdt: 10 °dH/10% = 4.675 |
2Kapazitat: 10 °dH / 40% = 6.800 |

2081.0003

UWPin€ 250,00

297,00

482,00

Cube Line

Optimal aufbereitetes Wasser

fiir die Eiswiirfel Produktion

+ 4-Stufiger Aufbereitungsprozess (einmalige
Eigenschaften wie einen angenehmen Geschmack
und Verbesserung des Geruchs)

+ Beseitigung von mechanischen Verschmutzungen

+ Reduktion von Kalk und des Chlorgeschmacks

+ Beugt Bakterienwachstum vor

+ Schnellverbinder-System

+ Jéhrlicher Filterwechsel ohne Werkzeug maglich

AF-C2 Filter

Filterlésung fiir ideales Trinkwasser

+ Hochwertige Aktivkohlefilter und KDF Kugeln

* 4-Stufige Wasserreinigung beseitigt mechanischen
Verschmutzungen chemischen Verschmutzungen

+ Beseitigung von organischen Verschmutzungen welche
den unangenehmen Geschmack und Duft des Wassers
verursachen u. a.

+ Schnellverbinder-System

+ Filterwechsel ohne Werkzeug mdglich

[ \osserfilter AF-C2

AuBenmaBe B x T x H 130x 210 x 310 mm

Cube Line
130x 210310 mm

geeignet flr Wasserfilter Eiswirfelmaschinen
Kaltwassergeeignet bis

Kapazitat ca. 8000 | ca. 60 000 |
Anschluss 1/2 Zoll 3/4 Zoll
purcrTLSSIENSIEL 0.8 ymin 0-8 V/min
Bruttogewicht 2 kg 2 kg
Artikelnummer 2084.0005 2083.0010

UVPin € 143,00 121,00




MISCHBATTERIEN / GESCHIRRWASCHBRAUSEN

4KLARCO

+ Schwenkbarer Auslauf aus verchromtem Messing geméB EN248 (Chrome Il fluoridfrei) + Einarm-Mischhebel aus glasfaserverstérktem Kunststoff (PAK frei)

+ Auslauf mit doppelter Dichtungsmutter fir hohe Stabilitat und mit Edelstahlschrau- + Der leichte Hebel ermdglicht eine prézise Einstellung und verhindert
ben wartungsfreundlich befestigt ein versehentliches SchlieBen

+ Spezialfettkammer-Oberteile fiir hohen Durchfluss und lange Lebensdauer + Mischerpatronen mit hohem Durchfluss und hohem Kalkwiderstand

+ Griffe aus verchromtem BayBlend, temperaturbesténdig bis +112 °C + Inklusive Befestigungsmaterial sowie Kalt- und Warmwasser-

+ Inklusive Befestigungsmaterial, jedoch ohne Kalt- und Warmwasseranschlussschlduche anschlussschlduche /-rohre je nach Modell

+ Spiralfeder, mit grauem PA11-Rilsan beschichtet
 Feder hat an den Enden einen Schutzring
als Schlauchschutz

+ Schlauch aus lebensmittelgeeingnetem und u
fur Trinkwasser zertifiziertem EPDM-Gummi; + Innenteile aus Edelstahl und EPDM-Gummi,
ummantelt mit doppeltem Edelstahigeflecht und zertifizierte Lebensmittelvertraglichkeit
mit transparenter, thermoplastischer Isolierung + Ergonomisch geformter Griff und Hebel,
+ Wandhalterung 115 mm lang im Standard, riickschlagfrei
optional 150 mm maglich + Aus Spezialnylon ohne krebserregende
+ Brausehaken aus Edelstahl, auf einem polyzyklische aromatische Kohlenwasser-
glasfaserverstéarktem Kunststoffkorper stoffe (PAK frei)
+ Standrohr aus Edelstahl AISI 304 garantiert + Warmeisolierend und kalkbestandige
eine hohere Hygiene als herkémmliche Rohre aus il Bestandteile
verchromtem Messing
+ Auch Versionen mit zusétzlichem vormontierten .
Schwenkauslauf erhaltlich
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Spultechnik

Mischbatterien

T

Mischbatterie

1-Loch, Wasseranschluss 1/2°

+ Mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Gesamthohe: 275 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 200 mm |
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung 0 27-35 mm
Wasserdurchsatz 26 I/min
Wasseranschluss  1/2*

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

1-Loch, Wasseranschluss 1/2°

+ Mit Schwenkhahn

+ Einhebelmischbatterie

+ Gesamthohe: 320 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 160 mm

Lochbohrung 0 35 mm
Wasserdurchsatz 30 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“

Artikelnummer 2091.1016 Artikelnummer 2091.1002

UVPin € 93,00 UVPin€ 98,00

2-Loch, Wasseranschluss 3/4 2-Loch, Wasseranschluss 3/4“ \\l
+ Mit Schwenkhahn + Bedienfreundliche Knebelanbringung

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln + Mit Schwenkhahn

+ Gesamthohe: 265 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 190 mm
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung 0 35 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz 40 I/min

Wasseranschluss ~ 3/4“

Artikelnummer 2091.2001

UVPin € 115,00

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Gesamthohe: 335 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 250 mm

Detailzeichnung siehe |
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung max. @ 27-32 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz 40 I/min

Wasseranschluss — 3/4“

Artikelnummer 2091.2006

UVPin € 162,00

2-Loch, Wasseranschluss 1/2°

* Mit Schwenkhahn

+ Einhebelmischbatterie

* Gesamthohe: 380 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 210 mm
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung @ 23 mm — Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz 24 I/min

Wasseranschluss ~ 1/2“

Artikelnummer 2091.2005

UVPin € 256,00

1-Loch mit Brausekopf, Wasseranschluss 1/2“

+ Mit Schwenkhahn

+ Mit Einhebelmischbatterie

* Mit Schlauch Ldnge 100 cm

+ Gesamthohe Mischbatterie: 225 mm
+ Hohe Auslaufhahn: 200 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung 0 35 mm

Wasserdurchsatz ~ 30+10 I/min i A
Wasseranschluss ~ 1/2“ |
Artikelnummer 2091.1003 " E!
UVPin€ 244,00 -




Spultechnik

(Geschirrwaschbrausen

600 mm

=

1-Loch, Wasseranschluss 3/8*

+ Mit Schwenkhahn

+ Ohne Wandmontage

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
+ Gesamthohe: 600 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 140 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 27-32 mm
12+8 I/min
3/8"
2092.1005

UVPin €

260,00

Geschirrwaschbrause

1-Loch, Wasseranschluss 3/8“

+ Mit Schwenkhahn 360°

+ Einhebelmischer

* Gesamthohe: 600 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 140 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 27-32 mm
1248 I/min
3/8"
2092.1010

UVPin €

369,00

1-Loch, Wasseranschluss 3/8*

+ Mit Schwenkhahn

+ Ohne Wandmontage

+ Mischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Gesamth6he: 600mm

+ Hohe Auslaufhahn: 150 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 27-35 mm
12+8 I/min
3/8"
2092.1008

UVPin € 347,00

1-Loch, Wasseranschluss 3/8*

+ Mit Schwenkhahn

+ Ohne Wandmontage

+ Mischbatterie mit Ellbogenbedienung
+ Gesamthohe: 800 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 150 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

0 27-35 mm

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

12+8 I/min
3/8¢
2092.1009

UVPin € 360,00

I 328

1-Loch, Wasseranschluss 1/2°

* Mit Schwenkhahn

+ Einhebelmischbatterie

* Gesamthohe: 1.000 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 250 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 30-35 mm
20+16 I/min
1/2"
2092.1001

UVPin €

317,00

1-Loch, Wasseranschluss 1/2°

+ Mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
* Gesamthohe: 1.030 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 240 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

0 30-35 mm

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

26+16 I/min
172"
2092.1002

UVPin €

282,00



Spultechnik

Geschirrwaschbrausen / Standsaulen-Mischbatterie

Geschirrwaschbrause

1-Loch, Wasseranschluss 1/2*

+ Ohne Auslaufhahn
+ Gesamthohe: 1.030 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung 0 30-35 mm

Wasserdurchsatz 16 I/min

Wasseranschluss — 1/2“ »
Artikelnummer 2092.1003

UVPin € 238,00

1-Loch, Wasseranschluss 1/2

+ Mit Schwenkhahn

+ Einhebelmischbatterie

* Gesamthohe: 1.040 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 225 mm
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung 0 27-35 mm
Wasserdurchsatz ~ 35+16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2“
Artikelnummer 2092.1004
UVPin € 391,00

2-Loch, Wasseranschluss 3/4*

* Mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
* Gesamthohe: 1.100 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 270 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

2-Loch, Wasseranschluss 3/4“

+ Mit Schwenkhahn

+ Einhebelmischbatterie

+ Gesamthohe: 1.100 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 300 mm
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

| Mogen | .
Lochbohrung @ 23 mm — Lochabstand 155 mm » -t-/’ ]
Wasserdurchsatz ~ 35+16 I/min
Wasseranschluss — 3/4“

Artikelnummer 2092.2002 H
UVPin € 282,00

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

@ 23 mm — Lochabstand 155 mm
40+16 I/min

3/4¢

2092.2001

UVPin €

487,00

2-Loch Wandmontage, Wasseranschluss 1/2“

2-Loch, Wasseranschluss 1/2°

+ Mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln
* Gesamthohe: 1.170 mm

+ Hohe Auslaufhahn; 350 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

 Fiir 2-Loch-Wandmontage
+ Mit Schwenkhahn

+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 980 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 180 mm
« Uber Wasserzulauf

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung
Wasserdurchsatz
Wasseranschluss
Artikelnummer

0 21-25 mm — Lochabstand 155 mm

2092.2003

UWPin€

35+16 I/min
172" )

509,00

Lochabstand 155 mm t.
Wasserdurchsatz ~ 35+16 I/min 'Y |
Wasseranschluss ~ 1/2“
Artikelnummer 2092.2006 a |

- T
UVPin € 306,00 ;




Spultechnik

Geschirrwaschbrausen / FuBbedienung- und Sensormischbatterien

2-Loch Wandmontage,
Wasseranschluss 1/2“

+ Mit Schwenkhahn

+ Einhebelmischbatterie

+ Inklusive Wandhalterung

+ Gesamthohe: 990 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 130 mm Uber Wasserzulauf
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochabstand 155 mm
Wasserdurchsatz ~ 35+16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2"
Artikelnummer 2092.2005
UVPin € 432,00

Geschirrwaschbrause

1-Loch, Wasseranschluss 3/8“

* Mit Zugautomatik PREMIUM PLUS
+ Mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Gesamthohe: 1.305 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 190 mm
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung 38 mm
Wasserdurchsatz ~ 20+16 I/min
Wasseranschluss ~ 3/8"
Artikelnummer 2092.1007
UVPin € 893,00

2-Loch, Wasseranschluss 1/2

* Mit Zugautomatik PREMIUM PLUS
+ Mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Gesamthohe: 1.390 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 400 mm
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochabstand 150 mm
Wasserdurchsatz ~ 20+16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2"
Artikelnummer 2092.2008
UVPin € 983,00

2-Loch Wandmontage,
Wasseranschluss 1/2°

* Mit Zugautomatik PREMIUM PLUS

* Mit Schwenkhahn

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

* Gesamthohe: 1.070 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 60 mm tber Wasserzulauf
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochabstand 150 mm
Wasserdurchsatz ~ 20+16 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2"
Artikelnummer 2092.2007
UVPin € 871,00

1-Loch, Standsaulen-Mischbatterie,

Wasseranschluss 1/2“

+ Mischbatterie mit zwei Knebeln

+ Gesamthohe: 505 mm (200 mm Standséule)
+ Hohe Auslaufhahn: 430 mm
Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

Lochbohrung 0 35 mm
Wasserdurchsatz 26 I/min
Wasseranschluss ~ 1/2"
Artikelnummer 2091.1009
UVPin € 130,00

1-Loch Sensormischbatterie,
Wasseranschluss 1/2“

+ Stromversorgung 220 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
+ Wasserdruck min. 0,5 bar, max. 4 bar

* Gesamthohe: 153 mm

+ Hohe Auslaufhahn: 88 mm

Detailzeichnung siehe
www.kbs-gastrotechnik.de

I 220 voit mit Batterie

Lochbohrung 35 mm 35 mm
Max. Wassertemp.  +70 °C +70°C
Wasseranschluss ~ 1/2" 1/2¢
Artikelnummer 2091.1014 2091.1015
UVPin € 418,00 428,00



Spultechnik

Schlauchbrausen

T

Handwasch-Brause, @ 3/4”

+ Mit Untertisch-Schlauchaufroller

+ Gehdusekasten in Edelstahl AISI 304

+ |deal zur Reinigung von Combi Ddmpfern
+ Lebensmittelechter Schlauch mit 160 cm L&nge (Premiumqualitdt made in Germany)
+ Mit eingebautem Riickschlagventil

+ Automatische Arretierung und Freigabe beim Schlauchziehen

+ Handbrause ECO/R (max. 6,5 bar, max. 65 °C Wassereingangstemperatur)

Abmessung 250 x 300 x 115 mm
Ausstattung Handbrause ECO/R
Wasserdurchsatz 8 I/min
Wasseranschluss @ 3/4"
Artikelnummer 2093.0007

UVPin € 391,00

Waschbrause mit Schlauch
und Handbrause

+ Mit automatischem Schlauchaufroller fir Wandmontage

+ Schwenkbares Gehduse aus Edelstahl AISI 304

+ |deal zur Reinigung von kleineren Raumlichkeiten

+ Lebensmittelechter Schlauch (Premiumqualitdt made in Germany)

+ Mit eingebautem Riickschlagventil

+ Automatische Arretierung und Freigabe beim Schlauchziehen

+ Gewindeabschlussstutzen @ 1/2"

+ Handbrause ECO/R (max. 6,5 bar, max. 65 °C Wassereingangstemperatur)
+ Handbrause NITO-1 (max. 6 bar, max. 40 °C Wassereingangstemperatur)

Abmessung 260 x 260 x 64 mm 350 x 355 x 80 mm
Ausstattung Handbrause ECO/R Handbrause NITO-1
Schlauchlénge 4m 6m
Wasseranschluss @ 1/2" 012"
Artikelnummer 2093.0008 2093.0009
UWPin€ 547,00 834,00

Waschbrause mit Schlauch
und Sprihpistole

+ Mit automatischem Schlauchaufroller fur Wandmontage

+ Schwenkbares Gehduse aus Edelstahl AISI 304

« |deal zur Reinigung groBer Flachen und Rdumlichkeiten

+ Lebensmittelechter Schlauch (Premiumqualitdt made in Germany)

+ Automatische Arretierung und Freigabe beim Schlauchziehen

«+ Einstellbare Aufroll-Federspannung

+ Pistolenbrause fiir optimale Reinigungsergebnisse

+ Gewindeanschlussstutzen: @ 1/2“

+ Handbrause NITO-2 (max. 10 bar, max. 90°C Wassereingangstemperatur)

Abmessung 430 x 450 x 150 mm 520 x 540 x 150 mm 520 x 540 x 150 mm
Ausstattung Handbrause NITO-2 Handbrause NITO-2 Handbrause NITO-2
Schlauchlénge 10m 15m 20m
Wasseranschluss @ 1/2" 012" 012"
Artikelnummer 2093.0010 2093.0011 2093.0012

UVPin € 1.179,00 1.503,00 1.569,00




Spultechnik

Handwaschbecken

|sws

PLANBAR

Handwaschausguss-
kombination

+ Handwaschbecken oben

* Ausgusshecken mit Lochblech unten

* Freistehend mit 1 Handwasch- & Abfallbecken
+ Komplett aus Edelstahl

* Mit Aufkantung, Mischbatterie und Standrohr

m Handwaschausguss  Handwaschausguss
AuBenmaBe BxTxH 500 x 600 x 850 mm 500 x 700 x 850 mm
Artikelnummer 2101.0004 2101.0001

UVPin € 577,00 577,00

|sws

PLANBAR

eckige Form

[T ccxige Form

AuBenmaBe BxTxH 400 x 400 x 240 mm

Beschreibung

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, — ohne Wasserhahn, mit Aufkantung,

Handwaschbecken

— + \Wandmontage

eckige Form

ohne Mischbatterie halbrunde Form

halbrunde Form
480 x 350 x 220 mm

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden,

eckige Form ohne Mischbatterie
400 x 400 x 240 mm

I 332

mit Wasserhahn und Aufkantung Lochbohrung @ 22 mm mit Wasserhahn und Aufkantung

Artikelnummer 2101.0002 2101.0005 2101.0003

UVPin € 277,00 233,00 355,00

lsws Handwaschbecken

PLANBAR H .
mit Unterschrank und Tur
+ Wandmontage
* Zeitgesteuert

+ Mechanischer Timer 7 Sekunden
* Mit Wasserhahn und Aufkantung

m Handwaschbecken Handwaschbecken
AuBenmaBe BxTxH 500 x 400 x 850 mm 500 x 500 x 850 mm
Artikelnummer 2101.0007 2101.0006

UVPin € 538,00 551,00



Spultechnik

Abfalleimer

T

Abfalleimer

+ Edelstahl
+ Rollbar
+ Mit Deckel und Griffen

I -viocimer  Abfalleimer  Abfalleimer
AuBenmaBe @ x H 380 x 610 mm 450 x 610 mm 450 x 690 mm
Volumen 501 751 951
Artikelnummer 2102.0001 2102.0006 2102.0002
UVPin € 183,00 200,00 218,00

Abfalleimer mit FuBpedal

+ Edelstahl

+ Rollbar

+ Mit Hubdeckel und Griffen

I ~ioicimer  Abfalleimer  Abfalleimer
AuBenmaBe @ x H 380 x 610 mm 450 x 610 mm 450 x 690 mm
Volumen 501 751 951
Artikelnummer 2102.0003 2102.0007 2102.0004
UVPin € 244,00 270,00 277,00

Millsack-Wagen

+ Edelstahl

 Pedal zum Offnen des Deckels
* =450 mm

+ runde Basis mit Radern

X ETR  iiisack-Wagen

AuBenmaBe @ x H 450 x 850 mm
Artikelnummer 2102.0005
UVPin € 244,00




j Vakuum Verpackungsmaschine seite 355
Mit Kammer

T

- ab 1.786,- Euro

Planetenmixer 7
Seite 360

Induktions-Wok 3,5 KW  seite 347

Edelstahlgehduse und
digitales LED-Display mit Timer

345,- Euro

I 334
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Vorbereitung
Fleischwolfe

Fleischwolf

Fleischwolf 50 kg
Alu-Gehéuse

o

Unger-System bestehend aus:

W I..:"_ .
s éj‘l . 1x Schnecke
“G.,

Edelstahl

" /s 1 x Messer

1x Grob-Lochscheibex'
L:'I F‘“ﬁ' 1 x Messer
-

1 x Lochscheibe 0 8 mm | ) 1_X Handrad

1 x Lochscheibe @ 4.5 mm ﬁ f

Fleischwolf 160 kg

+ Korpus aus Aluminium oder Edelstahl
+ Fir die Verarbeitung von magerem Fleisch

Fleischwolf 300 kg
Alu-Gehéduse

XTI 50 ko Alu-Gehiuse

160 kg Alu-Gehéuse

300 kg Alu-Gehduse

Kapaziét ca. 50 kg/h ca. 160 kg/h ca. 300 kg/h

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 300 x 360 mm 400 x 250 x 500 mm 450 x 290 x 520 mm

AuBenmaterial Alu-Gehéuse Alu-Gehause Alu-Geh&use

Ausstattung Schnejdsatz in Aluminium Schne_idsatz in Edelstahl . Schﬂneidsatz in Edelstanl
inklusive 6 mm Lochscheibe inklusive 6 mm Lochscheibe beliifteter Motor

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kKW 400 V/1,1 kw

Bruttogewicht 9kg 21 kg 23 kg

Artikelnummer 4020.0005 4020.0006 4020.0007

UVPin € 420,00 610,00 815,00

(Moden | 160 kg Edelstahl 300 kg Edelstahl

Kapazidt ca. 160 kg/h ca. 300 kg/h

AuBenmaBe B x T x H 440 x 270 x 450 mm 470 x 270 x 450 mm

AuBenmaterial Edelstahl Edelstahl

Ausstattung Schneidsatz in Edelstahl komplett Schneidsatz in Edelstahl komplett

Anschlusswert
Bruttogewicht
Artikelnummer
UVPin €

Ausstattung

Artikelnummer
UVPin€

I 336

herausnehmbar inkl. 6 mm Lochscheibe
230V /0,75 kKW

herausnehmbar inkl. 6 mm Lochscheibe
230V/1,1 kW

24 kg 28 kg
4020.0009 4020.0010
1.072,00 1.208,00

160 kg Edelstahl mit Unger-System

mit Unger-System bestehend aus
1 Vorschneider Lochscheibe, 2 Messer,
1 Lochscheibe @ 4,5 und @ 8 mm

4020.0012

300 kg Edelstahl mit Unger-System

mit Unger-System bestehend aus
1 Vorschneider Lochscheibe, 2 Messer,
1 Lochscheibe @ 4,5 und @ 8 mm

4020.0013

1.174,00

1.302,00



Vorbereitung
Fleischwolfe, Brotreiben und Hartkasereiben

Fleischwolf, Brotreibe

und Hartkasereibe

* Korpus aus Aluminium

« Fir die Verarbeitung von magerem Fleisch

+ Sicherheitskontaktschalter

Profi Brotreibe / Hartkésereibe

Profi Fleischwolf/Hartkésereibe

Brot- /Hartkésereibe
Brot: ca. 50 kg/h

Fleischwolf / Hartkasereibe
Fleisch und Brot: ca. 50 kg/h

Brotreibe / Hartkasereibe

Profi Fleischwolf/Hartkasereibe

K Kase: 20 kg/h Kase: 20 kg/h
AuBenmaBe Bx T x H 270x230x 310 mm 450 x 320 x 360 mm
AuBenmaterial Alu-Geh&use Alu-Geh&use
. 60 mm Schneidsatz Alu
Ausstattung Reibewalze @ 65 mm inklusive 6 mm Lochscheibe
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,37 kW
Bruttogewicht 8 kg 11 kg
Artikelnummer 4031.0003 4040.0003
UVPin € 367,00 626,00
I oo Brot- /Hartkisereibe Profi Fleischwolf / Hartkisereibe Profi Fleischwolf / Hartkésereibe
Kapaziét ca. 40 kg/h g:: 1 g?( g;;h/thlsisch, ca. 100 kg/h Brot, (é:: igokg%thlsegsch, ca. 100 kg/h Brot,
AuBenmaBe Bx T x H 470 x 300 x 480 mm 750 x 300 x 480 mm 750 x 300 x 480 mm
Offnung der Reibe 140 x 75 mm 140 x 75 mm 140 x 75 mm
AuBenmaterial Alu-Gehéuse Alu-Gehause Alu-Gehause
. Schneidsatz in Edelstahl komplett Schneidsatz in Edelstahl komplett
AT OGRS (RTINS herausnehmbar inkl. 6 mm Lgchscheibe herausnehmbar inkl. 6 mm Lgchscheibe
Anschlusswert 230V /0,75 kW 230V /0,75 kW 230V /1,1 kW
Bruttogewicht 19 kg 26 kg 29 kg
Artikelnummer 4031.0004 4040.0004 4040.0005
UVPin € 767,00 1.092,00 1.271,00




Vorbereitung
Schrag- und Vertikalschneider

Schragschneider und
Vertikalschneider

Schréagschneider
0 250 mm

Schragschneider

Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kase usw.

+ Rahmen in Leichtmetalllegierung aus eloxiertem

Aluminium

+ Block-Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme

des Schlittens

* Einstellknauf mit Gradskala

* Mit Schleifvorrichtung zum Schérfen des Messers

0 300 mm
3 ! Schragschneider
‘ 0 350 mm
Vertikalschneider
0 300 mm
m Schrégschneider Schrégschneider Schrégschneider Vertikalschneider

Ausfiilhrung / Messer @ 250 mm ? 300 mm ? 350 mm ? 300 mm
AuBenmaBe Bx TxH 620 x 425 x 370 mm 770 x 540 x 460 890 x 585 x 480 610 x 520 x 520 mm
Motor beliiftet beltiftet beltiftet —
Serienausstattung Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer Messerschleifer
Schnittbreite/-starke  max. 15 mm max. 15 mm max. 15 mm max. 15 mm
Schneidleistung rund 190 mm 220 mm 260 mm 210 mm
Schneidleistung eckig 260 x 190 mm 260 x 220 mm 310 x 260 mm 260 x 210 mm
Gesamtleistung 230V/0,23 kW 230V/0,37 kW 230V /0,37 kW 230V /0,26 kW
Bruttogewicht 17 kg 31kg 36 kg 27,6 kg

Ausflihrung aus Aluminiumlegierung  Ausfihrung aus Aluminiumlegierung  Ausfiihrung aus Aluminiumlegierung
Besonderheiten Auf 4 rutschfesten FliBen, Plexiglas  Auf 4 rutschfesten FliBen, Plexiglas  Auf 4 rutschfesten FiiBen,Plexiglas Ausfiihrung aus Aluminiumlegierung

Handschutz, Mikroschalter an Handschutz, Mikroschalter an Handschutz, Mikroschalter an Auf 4 rutschfesten FiiBen

Messerschutzstange Messerschutzstange Messerschutzstange
Artikelnummer 4011.0011 4011.0012 4011.0013 4012.0009
UVPin € 819,00 1.450,00 1.860,00 1.334,00



Vorbereitung
Schrdg- und Vertikalschneider

1 Q

Schrag- und
Vertikalschneider

+ Hohe Leistung und Schnittgenauigkeit
+ Niedrige Ladehohe
+ Geringe Auflageflache
+ Schleifvorrichtung, Messerschutz
und Abstreifblech sind abnehmbar
+ Exakte Gleitfihrungen, flr ein optimales Gleiten der Platte
+ Produktauflageplatte mit schwenkbarer,
geréndelter Produkthalterung
+ Diese Schréagschneider sind optimal zum Schneiden
von Wurst, Kése, Gemiise und vorgegarten Lebensmitteln
+ Diese Vertikalschneider sind zum Schneiden
von Frischfleisch
+ Weitere Modelle auf Anfrage

Schragschneider
Messer @ 250 mm

Schragschneider

m Schrégschneider

Vertikalschneider

SMARTY

by Manconi

Vertikalschneider
Messer @ 250 mm

Vertikalschneider

Ausfiihrung Messer @ 250 mm Messer @ 300 mm Messer @ 250 mm Messer @ 300 mm

AuBenmaBe BxTxH 530 x 445 x 430 mm 674 x 571 x 492 mm 561 x 508 x 450 mm 610 x 547 x 492 mm

Schnittbreite bis 16 mm bis 16 mm bis 16 mm bis 16 mm

Messerdrehzahl 280 U/min 250 U/min 280 U/min 250 U/min

Schlittenverfanrweg 245 mm 297 mm 245 mm 297 mm

Schneidleistung rund 180 mm 220 mm 180 mm 220 mm

Schneidleistung eckig 215 x 165 mm 255 x 220 mm 215x 165 mm 255 x 220 mm

Serienausstattung g}gnfngr:ft\:;)ertzl,Chtung’ g}grﬁngrm)ertr)l,cr]tung’ ggrﬁggﬁ\ggichtung, g:rﬁgzge;i\:ggichtung,
kippbare Platte, 38° Schrage kippbare Platte, 38° Schrage

Anschlusswert 230V/0,210 kW 230 V/0,242 kW 230V/0,210 kW 230V/0,242 KW

Bruttogewicht 20 kg 27 kg 20 kg 27 kg

Avrtikelnummer 4011.0007 4011.0008 4012.0008 4012.0005

UVPin € 1.308,00 1.927,00 1.378,00 2.064,00




Vorbereitung

Cutter

Messer mit 4 Klingen

W A

Messer mit 2 Klingen Messer mit 2 gelochten Klingen

~
N

<y

Messer mit 4 gelochten klingen

Cutter

Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen
+ Gehduse aus Eloxal-Aluminium
+ Abnehmbarer Behdlter und Klinge aus Edelstahl
+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat
+ Standardmesser mit Doppelschneideklinge
im Lieferumfang enthalten
+ Inklusive Geschwindigkeitssteuerung
(nur bei 5 1'und 8 | Modell)
* Nur eine Geschwindigkeit (3 | Modell)

m Cutter Cutter Cutter

Ausflihrung / Kapazitét 31 51 8l

AuBenmaBe Bx T x H 520 x 320 x 620 mm 710 x 320 x 850 mm 710 x 320 x 900 mm

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW

Geschwindigkeit 1.300 U/min 260-2.120 U/min (stufenlos) 260-2.120 U/min (stufenlos)

Bruttogewicht 13,5 kg 26 kg 27 kg

Artikelnummer 4050.0005 4050.0006 4050.0007

UVPin€ 614,00 1.179,00 1.282,00

Zubehir outer Qo fJouter

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.
Messer mit 2 Klingen 4059.0015
Messer mit 2 gelochten Klingen

4059.0016
Messer mit 4 Klingen =
Messer mit 4 gelochten Klingen — —

UVPin €
105,00
105,00

Artikel-Nr.
4059.0017
4059.0018
4059.0019
4059.0020

I 340

Messer mit 2 Klingen

o~

~

—

i i
Foa

Messer mit 4 Klingen

Messer mit 2 gelochten Klingen

Messer mit 4 gelochten klingen

UVPin € Artikel-Nr. UVPin €
143,00 4059.0021 143,00
143,00 4059.0022 143,00

205,00 4059.0023 205,00

205,00 4059.0024 205,00
Cutter CNS

Maschine zum Kneten, Zerkleinern und Mischen

+ Gehduserahmen aus Edelstahl

+ Abnehmbarer Behdlter aus Edelstahl

+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat

* Elektronische Steuerung per Drucktaster

+ Motorbremse

+ Pulse-Taste

+ Standardmesser mit Doppelschneideklinge
im Lieferumfang enthalten

+ 2 Geschwindigkeitssteuerungen

(Mode  [OTEES Cutter CNS

Ausflihrung / Kapazitat 51 8l

AuBenmaBe B x T x H 240 x 310 x 570 mm 240 x 310 x 620 mm

Anschlusswert 230V/0,6-0,8 kW 230V/0,6-0,8 kW

Geschwindigkeit 1.400/2.800 U/min 1.400/2.800 U/min

Bruttogewicht 23 kg 23 kg

Artikelnummer 4050.0010 4050.0011

UVPin € 1.218,00 1.301,00

Zubehir [ Cuttercns __ Qoutercns |

(werkseitiger Einbau) Artikel-Nr.
Messer mit 2 Klingen 4059.0025
Messer mit 2 gelochten Klingen ~ 4059.0026
Messer mit 4 Klingen 4059.0027
Messer mit 4 gelochten klingen ~ 4059.0028

UVPin €
105,00
105,00
105,00
105,00

Artikel-Nr.
4059.0025
4059.0026
4059.0027
4059.0028

UVPin €
105,00
105,00
105,00
105,00



Vorbereitung

Stabmixer

Stabmixer

Stabmixer
+ Motorgehduse aus stoBfestem Kunststoff
* Ergonomischer Griff flir maximalen Komfort

Mixstabe

* Aus Edelstahl

+ Leicht wechselbar

* Mit Messerschutz zur leichten
und sicheren Reinigung

g

Antriebseinheit

Kompakt

EE N cintauchticfe

Mixstab fir Mixerantrieb, Ldnge 300 mm 190 mm
Mixstab fir Mixerantrieb, Ldnge 400 mm 290 mm
Mixstab fir Mixerantrieb, Ldnge 500 mm 390 mm
Mixstab fur Mixerantrieb, Ldnge 600 mm 490 mm

Schneebesen flir Mixerantrieb, Lange 360 mm =

Artikel-Nr. UVPin €

4069.0008 127,00

4069.0009 143,00

4069.0010 153,00

4069.0011 164,00

4069.0012 176,00
Set

Set
D‘.TEJA
[}
£
£
o
3
Antriebseinheit

AuBenmaBe BxTxH  135x 100 x 600 mm 170 x 120 x 340 mm (Antrigbseinheit) 170 x 120 x 390 mm (Antriebseinheit)
Motor 13.000 W/min Eé?ggh:l;égggel:\/lemr:/r\:endung 250-1.500 U/min Eé?ggh:];éggge%mendung 250-1.500 W/min
Mixstablange 270 mm 400 mm =
max. Eintauchtiefe 150 mm 290 mm -
max. Wannenkapazitdt 30 | 60 | -
Serienausstattung Alntriet?.seinheit mit_1 Gesclhwindigkeit komplett — inkl. Mixs’gab (Léngg 4Q0 mm) nu_r Antriebslein_heitl
nicht fur Dauerbetrieb geeignet und Schneebesen, mit Geschwindigkeitsregler — mit Geschwindigkeitsregler
Anschlusswert 230V/0,25 KW 230V/0,4 kW 230 V/0,4 kW
Bruttogewicht 2,2 kg 4,5kg 2,5kg
Artikelnummer 4060.0008 4060.0009 4060.0010
UVPin € 263,00 512,00 228,00
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Vorbereitung
Gemuseschneider

342

Reibescheibe

Reibescheibe

03 mm 04,5 mm
weiteres Zubehor finden Sie unter
www.kbs-gastrotechnik.de
[T sic

AuBenmaBe BxTxH 540 x 240 x 450 mm

Anschlusswert N\ 230 V/0,550 KW

Bruttogewicht 25 kg

Artikelnummer 4070.0001

UVPin € 856,00

Reibescheibe
07 mm

Gemuseschneider
Basic Set

 Tischgeréat

+ Gehduse aus Aluminiumdruckguss

* Inklusive 5 Messer fiir unterschiedliche
Schneideresultate (3 / 4,5/ 7 mm Reibescheibe —
2/ 4 mm Schneidscheibe)

« GroBe Offnung mit Hebel zum Beigeben groBer Stiicke

« Kleine Offnung zum Beigeben kleiner Stiicke

Inklusive 5 Messer

Schneidescheibe Schneidescheibe
2mm 4 mm

"Um Wiirfel zu erhalten Wiirfelgatter mit Schneidscheiben kombinieren,
2 Um Pommes zu erhalten Pommes Gatter mit Schneidscheiben kombinieren!

EEE  Atikel-Nr.  UVPin€

Julienne Scheibe — 3 x 3 mm 4079.0001 102,00
Pommes Gatter 8 x 8 mm 2 4079.0008 86,00
Pommes Gatter 10 x 10 mm 2 4079.0009 86,00
Wirfelgatter 8 x 8 mm ' 4079.0006 108,00
Wiirfelgatter 10 x 10 mm ' 4079.0007 108,00
Schneidscheibe 4 mm 4079.0052 70,00
Schneidscheibe 8 mm 4079.0054 70,00
Schneidscheibe 10 mm 4079.0055 70,00
Reibescheibe @ 2 mm 4079.0002 72,00
Reibescheibe @ 3 mm 4079.0003 72,00
Reibescheibe @ 5 mm 4079.0004 72,00
Reibescheibe @ 7 mm 4079.0005 72,00



Vorbereitung
Profi-Gemuseschneider

1 Q

Gemuseschneider

Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst
und Gemiise in verschiedenen Formen und GréBen

* Tischgeréat

+ Anlauf des Schneidwerks tber Sicherheitskontakt gesteuert

+ Doppeldffnung zur Produkteinftillung
+ Motor mit 0,5 PS bei 255 U/min

TR Gomiiseschneider

Stahiblech
beschichtet

Edelstahl

Gemiiseschneider

Ausfiihrung Edelstahl Stahlblech beschichtet
Offnung Edelstahl Kunststoff
AuBenmaBe B x T x H 610 x 220 x 520 mm 610 x 220 x 520 mm
VerpackungsmaBe Bx TxH 300 x 620 x 580 mm 300 x 620 x 580 mm weiteres Zubehor finden Sie unter
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,37 kW www.kbs-gastrotechnik.de
Einwurfoffnung Oval ca. 155 x 75 mm ca. 155 x 75 mm
Einwurfoffnung Rund 0 56 mm 0 56 mm
Nettogewicht 22 kg 22 kg
Bruttogewicht 24 kg 24 kg
Artikelnummer 4070.0002 4070.0006
UVPin € 871,00 746,00
PR v, v ine €5
Schneidescheibe E2, h=2 mm 4079.0010 75,00 [ -
Schneidescheibe E6, h=6 mm 4079.0035 71,00 £ "--,_,.'
Schneidescheibe E10, h=10 mm 4079.0015 67,00 . >
Schneidescheibe CNS Regio, h=1-8 mm * 4079.0032 231,00 i . . . . .
T g 40790036 71,00 Schneidescheibe E Sichelscheibe S Julienne Scheiben H
Sichelscheibe S2, h=2 mm 4079.0037 71,00
Reibescheibe (zum Zerkleinern) Z2, h=2 mm  4079.0022 67,00
Reibescheibe (zum Zerkleinern) Z4, h=4 mm  4079.0024 67,00
Reibescheibe V 4079.0021 67,00
Julienne Scheibe H2,5, h=2,5 mm 4079.0038 92,00
Julienne Scheibe H6, h=6 mm 4079.0018 92,00
Wiirfelgatter D 12 x 12 mm * 4079.0028 126,00
Wiirfelgatter D 2 x 20 mm ! 4079.0029 126,00 Schneidescheibe Stabchengatter B Wiirfelgatter D
Stabchengatter B6, h=6 mm 2 40790039 92,00 CNS Regio
Stdbchengatter B10, h=10 mm 2 4079.0041 92,00

"Um Wiirfel zu erhalten D mit Schneidscheibe E kombinieren, 2Um Stdbchen zu erhalten B mit Schneidscheibe E kombinieren, * Schnittstéarke variabel
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Vorbereitung

Kartoffelschalmaschinen

Kartoffelschdlmaschine 10 kg
(Abb. zeigt optionale Seitenreibe)

Schalscheibe PTA/PTB

Kartoffelschdlmaschine

Kartoffelschdlmaschine 18 kg

Gemiisewaschkorb CCV

Kartoffelschdlmaschine

Kartoffelschdlmaschine

Kartoffelschalmaschine

Zum Schélen von Kartoffeln und Karotten

* Gehduse aus Edelstahl

+ Timersteunerung per Drehregler (0-4 min.)

+ Durchsichtiger Deckel
aus lebensmittelechtem Polycarbonat

+ Sicherheitsmikroschalter auf dem oberen Deckel
und an der Auslassoffnung

* ProduktausstoBtaster

+ Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung
der Ableitung von Schalabféllen

+ 1 Herausnehmbarer Reibteller
ist im Lieferumfang enthalten

+ 1 Seitenreibe bei 25 kg Model im Lieferumfang
enthalten (optional werkseitig einbaubar
fur 10 und 18 kg Modell)

Der Kartoffelschéler 5 kg ist fiir den Tresen
bestimmt (Auftischgerat). Der Wasserabfluss

muss bauseits ins Waschbecken gefiihrt werden.

Kartoffelschdlmaschine 5 kg

Kartoffelschdlmaschine

Ausflihrung / max. Kapazitat 5kg 10 kg 18 kg 25 kg
AuBenmaBe Bx T x H 520 x 630 x 590 mm 400 x 770 x 860 mm 400 x 770 x 930 mm 427 x 900 x 1040 mm
VerpackungsmaBe B x T x H 830 x 530 x 740 mm 830 x 530 x 950 mm 830 x 530 x 950 mm 1105 x 600 x 1123 mm
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW 230 V/1,1 kKW 230 V/1,1 kW
Stundenleistung 60 kg/h 120 kg/h 220kg/h 450 kg/h
Nettogewicht 26 kg 37kg 40 kg 64 kg
Bruttogewicht 37 kg 48 kg 51 kg 82 kg
Artikelnummer 4080.0004 4080.0005 4080.0006 4080.0007
UVPin € 1.520,00 1.722,00 1.796,00 3.256,00
Modell 5 kg Modell 10 Kg Modell 18 Kg Modell 25 Kg

[zubenor | UVPin€ UVPin€ UVPin€ UVPin€
PTA/PTB Scheibe Schmirgelbeschichtung 4089.0001 210,00 4089.0001 210,00 4089.0001 210,00 4089.0002 272,00
CCV Korb zum Waschen des Gemiises - - 4089.0003 458,00 4089.0003 458,00 - -
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Vorbereitung
Grillplatten

Gas- und Elektro-Grillplatte

+ 8 Tischmodelle fiir das ,Grillen”
von Fleisch, Fisch, Gemiise, Eiern und Kése

« ersionen mit glatter, gerillter oder kombinierter Bratflache

+ Mit Sicherheitsthermostat
+ Mit Olauffangbehalter
+ 1 oder 2 Heizzonen

Gasgrillplatte
1 Heizzone glatt

Gasgrillplatte
1 Heizzone gerillt

Gasgrillplatte
2 Heizzonen - 1/2 gerillt-1/2 glatt

Elektrogrillplatte

2 Heizzonen glatt

m Gasgrillplatte Gasgrillplatte Gasgrillplatte Gasgrillplatte

Ausflihrung 1 Heizzone — glatt 1 Heizzone — gerillt 2 Heizzonen — glatt 2 Heizzonen — 1/2 gerillt, 1/2 glatt

AuBenmaBe Bx TxH 330 x 600 x 290 mm 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm

Grillflache Bx T 320 x 480 mm 320 x 480 mm 650 x 480 mm 650 x 480 mm

Anschlusswert ofs 4,0 kW ofs 4,0 kW o 8,0 kW o 8,0 kW

Bruttogewicht 35kg 36 kg 52 kg 70 kg

Artikelnummer 1092.1005 1092.1007 1092.1006 1092.1008

UVPin € 546,00 661,00 1.023,00 1.124,00
m Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte Elektrogrillplatte

Ausflihrung 1 Heizzone — glatt 1 Heizzone — gerillt 2 Heizzonen — glatt 2 Heizzonen —1/2 gerillt, 1/2 glatt

AuBenmaBe Bx TxH 330 x 600 x 290 mm 330 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm 660 x 600 x 290 mm

Grillflache Bx T 320 x 480 mm 320 x 480 mm 650 x 480 mm 650 x 480 mm

Anschlusswert 230V/3,0 kW 230V/3,0 kW 400 V/6,0 kW 400 V/6,0 kW

Bruttogewicht 35 kg 35 kg 57 kg 57 kg

Artikelnummer 1092.1001 1092.1003 1092.1002 1092.1004

UVPin € 418,00 551,00 695,00 815,00




Vorbereitung
Induktionskochflachen

Einbau-Induktions-Kochflache

Mit externer Steuerung:

+ Edelstahlgehduse

+ Schott-Ceran Glaskeramikfldche

+ Ohne Rahmen

* Digitales LED-Display

+ Touch Control

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C
« Uberhitzungsschutz

+ Kontrollleuchten

* Auf FiiBen

Doppel-Induktionskochfliche DOppel'|ndUkti0nS'KOChﬂéChe

Allgemein

+ Edelstahlgehduse

+ Schott-Ceran Glaskeramikflache

* 2 separat steuerbare Kochfldchen (hintereinander)
mit je 3,5 kW

+ Power-Share-Funktion (Leistungszuschaltung
auf 5 kW fur die fordere Kochstelle)

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C

+ Digitales LED-Display auf der Kochflache

« Uberhitzungsschutz

* Auf FiiBen

Einbau-Induktionskochflache

125 mm Tiefe einschlieBlich FiiBe

55mm

I :i:ou-nduktionskochtliche Einbau-Doppel-Induktionskochfliche  Doppel-Induktionskochfléiche

AuBenmaBe Bx T x H 360 x 380 x 125 mm 698 x 349 x 110 mm 400 x 695 x 145 mm
Bedienfeld externer Drehregler (20 °C-Schritte) externer Drehregler (20 °C-Schritte) Drehregler
Temperaturregelung 10-Stufen Temperatureinstellung 1203-6,'8;;[;::?;Z&?ggguagﬁagjhnegﬁ 10-Stufen Temperaturregelung
Anschlusswert 230V/3,5kw 230V/3,5kW + 3,5 kW 400 V/3,5 kW + 3,5 kW
Gewicht 6,6 kg 10,5 kg 16,3 kg

Artikelnummer 10911016 10911017 10911015

UVPin € 259,00 559,00 1.079,00
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Vorbereitung
Induktionskochflachen

Induktions-Kochflache
und Induktionswok

+ Edelstahlgehduse

+ Digitales LED-Display mit Timer

+ Manuelle Leistungsregelung von +60 °C bis +240 °C
+ Schott-Ceran Glaskeramikflache

+ Herausnehmbarer Fettfilter

+ Uberhitzungsschutz

* Auf FliBen

Induktionskochflache mit Drehregler

Induktionskochflache mit Drehregler

zobeor LIRS

Wokpfanne mit Soft-Grip @ 360 mm  1091.9001

UVPin €
121,00

m Induktionskochflache mit Drehregler

Induktionskochflache mit Folientaster

Induktions-Wok 3,5 kW

Induktionskochflache mit Folientaster

Induktionskochflache mit Soft-Touch

<>

S m—
/

o
" Y

—

Induktions-Wok 5 kW

Induktionskochflache mit Soft-Touch

AuBenmaBe Bx T x H 330 x 420 x 100 mm 340 x 440 x 120 mm 340 x 440 x 120 mm

Bedienfeld Drehregler Folientaster Soft-Touch

Temperaturregelung Temperatureintstellung per Drehregler 10-Stufen, Digitaldisplay, mit Timer 10-Stufen, Digitaldisplay, mit Timer
Anschlusswert 230 V/3,5kw 230V/3,5 kW 230 V/3,5 kW

Gewicht 6 kg 6 kg 8 kg

Artikelnummer 1091.1012 1091.1009 1091.1010

UVPin € 229,00 249,00 289,00

Induktionskochfliche mit Drehregler

Induktions-Wok 3,5 kW

Induktions-Wok 5 kW

AuBenmaBe Bx T x H 405 x 525 x 185 mm 340 x 450 x 120 mm 405 x 525 x 185 mm

Bedienfeld Soft-Touch Soft-Touch Soft-Touch

Temperaturregelung 10-Stufen Drehregler, Digitaldisplay 13-Stufen, Digitaldisplay, mit Timer 10-Stufen Drehregler, Digitaldisplay
Anschlusswert 400V/5,0 kW 230V/3,5 kW 400 V/5,0 kW

Gewicht 10,8 kg 8 kg 11 kg

Artikelnummer 1091.1013 1091.1011 1091.1014

UVPin € 685,00 345,00 545,00




Vorbereitung
Elektro-Fritteusen

Elektro-Fritteuse

+ Gehduse, Becken und Korbe aus Edelstahl

+ Abgerundetes Becken komplett herausnehmbar

« solierter Handgriff am Deckel und Frittierkorb

+ Herausnehmbare Heizelemente

+ Sicherheitsthermostat

+ Kontrollanzeige

+ Temperatur per Drehknopf regelbar bis 190°C

+ Wasserdichter Ein/Aus-Schalter mit Kontrollleuchte
« Frittierél und Stangenfett (Blockfett) geeignet

Elektro-Fritteuse, 1 x 81

Elektro-Fritteuse, 2 x 4 1

Elektro-Fritteuse, 2 x 8 |

Elektro-Fritteuse, 1 x 41

m Elektro-Fritteuse 4 L Elektro-Fritteuse 8 L Elektro-Fritteuse 2 x 4 L Elektro-Fritteuse 2 x 8 L

Ausfiihrung 1x41 1x81 2x41 2x8l

AuBenmaBe Bx T x H 220 x 400 x 320 mm 265 x 430 x 345 mm 435 x 400 x 320 mm 550 x 430 x 345 mm

Temperatur stufenlos regelbar bis +190° C  stufenlos regelbar bis +190° C  stufenlos regelbar bis +190° C  stufenlos regelbar bis +190° C

Serienzubehdr 1 Korb (140 x 230 x 137 mm), 1 Korb (190 x 240 x 140 mm), 2 Kdrbe (140 x 230 x 137 mm), 2 Kdrbe (190 x 240 x 140 mm),
1 Deckel 1 Deckel 2 Deckel 2 Deckel

Gesamtleistung 230V/2,00 kw 230V/3,25 kW 230V/4,00 kW 230V/6,50 kW

Produktgewicht 5kg 6,5 kg 9 kg 12 kg

Artikelnummer 1093.1040 1093.1041 1093.2040 1093.2041

UVPin € 130,00 165,00 230,00 289,00




Vorbereitung
Elektro-Kontaktgrills

Kontaktgrill

+ Gehduse aus Edelstahl

+ Grillplatte aus Gusseisen

+ Fettauffangschale

+ Sicherheitsthermostat

+ Kontrollanzeigen

+ Ein-/Ausschalter (wassergeschiitzt)
+ Elektromechanische Steuerung

+ Inklusive 1 Reinigungsbiirste

Elektro Kontaktgrill 410 mm Breite

Elektro Kontaktgrill 290 mm Breite

I c'cxiro Kontakigril Elektro Kontaktgrill Elektro Doppel-Kontaktgril
AuBenmaBe Bx T x H 290 x 405 x 210 mm 410 x 405 x 210 mm 570 x 405 x 210 mm

Ausflihrung 218 x 230 mm — oben und unten gerillt 335 x 230 mm — oben und unten gerillt 470 x 230 mm — oben und unten gerillt
Temperatur regelbar von +50 °C bis +300 °C regelbar von +50 °C bis +300 °C regelbar von +50 °C bis +300 °C
Gesamtleistung 230V/1,8 kW 230V/2,2 kW 230V/3,6 kW

Produktgewicht 14 kg 19 kg 28 kg

Artikelnummer 1092.7027 1092.7028 1092.7029

UWPin€ 239,00 289,00 429,00




Vorbereitung

Elektro-Kontaktgrills
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Elektro-Kontaktgrill
2 Heizzonen, oben und unten gerillt

Elektro-Kontaktgrill

Elektro-Kontaktgrill

+ 6 Tischmodelle fur das ,Grillen”

von Fleisch, Fisch, Gemuse, Eiern und Kése

+ \ersionen mit glatter, gerillter

oder kombinierter Bratflache
+ Mit Sicherheitsthermostat
« Mit Olauffangwanne
+ 1 oder 2 Heizzonen

Elektro-Kontaktgrill
1 Heizzone, oben und unten gerillt

Elektro-Kontaktgrill

Elektro-Kontaktgrill

Ausflihrung 360 x 270 mm — oben und unten gerillt 450 x 270 mm — oben und unten gerillt 520 x 240 mm — oben und unten gerillt
AuBenmaBe BxTxH 410 x 500 x 300 mm 510 x 500 x 300 mm 560 x 440 x 300 mm
Anschlusswert 230 V/2,5 kW 230 V/3,0 kW 230 V/3,5 kW
Bruttogewicht 27 kg 33 kg 43 kg
Artikelnummer 1092.7024 1092.7021 1092.7023
UVPin€ 335,00 378,00 468,00
m Elektro-Kontaktgrill Elektro-Kontaktgrill Elektro-Kontaktgrill
Ausflihrung 360 x 270 mm — oben gerillt und unten glatt 450 x 270 mm — oben gerillt und unten glatt 520 x 240 mm — oben gerillt und unten glatt
AuBenmaBe BxTxH 410 x 500 x 300 mm 510 x 500 x 300 mm 560 x 440 x 300 mm
Anschlusswert 230V/2,5 kW 230V/3,0 kw 230V/3,5 kw
Bruttogewicht 27 kg 33 kg 43 kg
Artikelnummer 1092.7025 1092.7022 1092.7026
UVPin € 335,00 335,00 468,00



Vorbereitung
Crépieren/ Waffeleisen

1 Q

Crépiere

Crépiere

+ AuBengehéuse Edelstanl, Plattendurchmesser 40 cm
* Temperatur stufenlos regelbar (+50 °C bis +300 °C)

« Temperaturkontrollleuchte (grtin)

* Graugussplatte, teflonbeschichtet

+ Inklusive 1 Holzvertreiler

+ EIN-/AUS-Schalter, Betriebskontrollleuchte (rot)
* Mit Aufbewahrungsschublade

Crépiere, 1 Platte

m Crépiere Crépiere
Ausflihrung 1 Platte @ 400 mm 2 Platten @ 400 mm
AuBenmaBe Bx TxH 450 x 500 x 220 mm 900 x 500 x 220 mm
Anschlusswert 230V/3,0 kw 230V/2 x 3,0 kW
Bruttogewicht 23 kg 44 kg
Artikelnummer 1096.1022 1096.1023
UVPin € 435,00 670,00

Waffeleisen

Waffeleisen

+ Gehduse aus Edelstahl

+ Backplatten fir Briissler Waffeln aus Gusseisen

+ Temperatur stufenlos regelbar +50°C bis +300°C

+ EIN-/AUS-Schalter

+ SerienméBig mit Kontrollleuchten
+ Modelle 1096.2024 und 1096.2025
mit wechselbaren Backplatten

2 Backplatte fest
1 Backplatte fest
m Waffeleisen Waffeleisen Waffeleisen Waffeleisen
Ausfiihrung 1 Backplatte fest 2 Backplatten fest 1 Backplatte wechselbar 2 Backplatten wechselbar
AuBenmaBe Bx TxH 300 x 320 x 300 mm 580 x 320 x 300 mm 300 x 320 x 300 mm 600 x 320 x 300 mm
WaffelgroBe 2x80x160x 15 mm 4x80x160x 15 mm 2x105x 165 x 28 mm 4 x 105 x 165 x 28 mm
Anschlusswert 230V/2,2 kW 230V/2x2,2 kW 230V/2,2 kW 230V/2x2,2 kW
Bruttogewicht 24 kg 44 kg 27 kg 54 kg
Artikelnummer 1096.2022 1096.2023 1096.2024 1096.2025
UVPin € 391,00 753,00 860,00 1.506,00




Vorbereitung
Bain Marie / Suppenkessel

-

ohne Ablasshahn Hohe 150 mm mit Ablasshahn Héhe 200 mm

m Elektro Bain-Marie Elektro Bain-Marie

Bain-Marie

+ Geh&use aus Edelstahl
* Temperatur bis +90 °C
+ Abgerundetes Becken
« Sicherheitsthermostat
+ Kontrollanzeige

Elektro Bain-Marie

I 352

Ausflrung - Ablasshahn Ablasshahn

AuBenmaBe B x T x H 355 x 555 x 255 mm 355 x 555 x 255 mm 355 x 555 x 295 mm

Kapazitat 1xGN 1/1, Hohe 150 mm 1xGN 1/1, Hohe 150 mm 1x GN 1/1, Héhe 200 mm

Anschlusswert 230 V/1,2 kw 230V/1,2 kW 230 V/1,2 kW

Bruttogewicht 8 kg 8,5 kg 9 kg

Artikelnummer 1094.1002 1094.1003 1094.1004

UVPin € 149,00 169,00 189,00
Suppenkessel

Suppenkessel

Suppenkessel
Edelstahl

Suppenkessel digital

m Suppenkessel Suppenkessel Edelstahl  Suppenkessel digital

AuBenmaBe BxTxH @340 x 360 mm 0 340 x 360 mm 425 x 425 x 400 mm
Kapazitat 8l 8l 81

Anschlusswert 230V/0,44 KW 230V/0,44 KW 230V/0,45 kW
Aussenmaterial Edelstanl Edelstahl Polypropylen
Bruttogewicht 4,5kg 6,1 kg 6 kg

Artikelnummer 1094.2001 1094.2002 1094.2003

UVPin € 112,00 153,00 133,00

* Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl
* Gehduse Stahlblech schwarz lackiert

+ Edelstahldeckel mit Loffelaussparung

+ Regelthermostat 30-95 °C

Suppenkessel Edelstahl

* Gehduse aus Edelstahl

* Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl

+ Regelthermostat 30-95 °C

+ Edelstahldeckel mit Loffelaussparung

* Hitzeisolierter Griff

* Inklusive magnetischer Suppenbeschriftungen

Suppenkessel digital

Ideal zur Verwendung bei Buffets

+ Gehduse aus Polypropylen

+ Herausnehmbarer Einsatz aus Edelstahl

* Aluminium Wasserkessel fiir bestmdglichen
Warmetransfer

+ Verbesserte Isolierung (reduzierter Energiever-
brauch) Aussenkorpus bleibt kiihl

+ Thermostat regelbar von 65°C his 95°C
in 1°C-Schritten.

+ Digitales Bedienungsfeld mit wechselnder
Displayanzeige von eingestellter Temperatur
und tatséchlicher Temperatur

+ Abnehmbarer Deckel aus Polycarbonat
mit eingelassenem Griff und Loffelaussparung

+ Trockenkochschutz und Alarmfunktion
bei niedrigem Wasserstand



Vorbereitung
Speisenwarmer

1 Q

Speisenwarmer mit ,,C*-Gestell

+ Heizabstand: 34 cm
+ Aluminium-Korpus
« Mit Infrarotheizung

m Speisenwarmer ,,C*-Gestell

Speisenwarmer ,,C“-Gestell

Speisenwarmer ,,C“-Gestell

Speisenwarmer ,,C“-Gestell

AuBenmaBe BxTxH 460 x 150 x 70 mm 760 x 150 x 70 mm 1070 x 150 x 70 mm 1370 x 150 x 70 mm
Anschlusswert 230V/0,383 kw 230V/0,721 kW 230V/1,038 kW 230V/1,366 kW
Bruttogewicht 4 kg 5 kg 6 kg 7 kg

Artikelnummer 1097.2001 1097.2002 1097.2003 1097.2004
UVPin € 482,00 521,00 560,00 605,00

Speisenwarmer
+ Aluminium-Korpus mit Kettenaufhangung
« Mit Infrarotheizung

e
—

m Speisenwarmer Speisenwarmer Speisenwarmer Speisenwarmer
AuBenmaBe BxTxH 460 x 150 x 70 mm 760 x 150 x 70 mm 1070 x 150 x 70 mm 1370 x 150 x 70 mm
Anschlusswert 230V/0,383 kW 230V/0,721 kKW 230V/1,038 kW 230V/1,366 kW
Bruttogewicht 4 kg 5 kg 6 kg 7 kg
Artikelnummer 1097.2005 1097.2006 1097.2007 1097.2008
UVPin € 338,00 377,00 417,00 460,00
Heizlampe -

e s

+ Infrarot

+ Aluminium bzw. ib
Aluminium eloxiert £
+ Inklusive Leuchtmittel A
* Max. Ausziehlange:
330-1100 mm
1
3

m Aluminium Chromfarben Kupferfarben
AuBenmaBe ? 230 mm ? 230 mm 0230 mm A Y
Anschlusswert 230V/0,275 kW 230V/0,275 kW 230V/0,275 kW i i,
Bruttogewicht 2 kg 2 kg 2 kg 3
Artikelnummer 1097.4003 1097.4005 1097.4006 L
UVPin € 189,00 219,00 219,00 336 s

| E

353




Vorbereitung
Vakuum-Verpackungsmaschinen

Vakuum-Verpackungs-
maschine

+ Ohne Kammer

+ Fir Food und Non-Food Produkte

+ Diese Gerdte wurden konzipiert fiir kleine
Einzelhandelsgeschafte

+ Langlebige und zuverlassige Gerate,
mit denen Sie Lebensmittel ,live*
vor dem Kunden vakuumieren kénnen

+ Mit Edelstahlgehduse

+ Vakuumiergerat mit Griff: Balken offnet

Vakuumiergerét automatisch nach Programmende
Automatik mit Griff

SchweiBleiste 450 mm

Vakuumiergerat -
SchweiBleiste 350 mm

T  /omessung  Artikel-Nr.  UVPin€ | 1
150 x 250 mm 9604.0004 41,00 |
200 x 300 mm 9604.0006 56,00
Goffrierte Beutel (100 p) mit Struktur, 250 % 350 mm 9604.0009 72,00
100 ek IE 300x400mm 96040010 94,00 o
mit externer Saugeinheit 350 x 450 mm  9604.0011 117,00 I
400 x 500 mm 9604.0012 144,00
400 x 600 mm 9604.0013 162,00
Goffrierte Beutel
_ Abmessung Artikel-Nr.  UVPin €
150 x 250 mm 9604.0016 41,00
200 x 300 mm 9604.0017 48,00
Siegelbeutel (100 1) 250x350mm  9604.0018 63,00
o 300x400mm 96040019 84,00
mit Temperaturen bis zu 70 °C 350x 450 mm  9604.0020 101,00
400 x 500 mm 9604.0021 126,00
400 x 600 mm 9604.0022 146,00
P (omessung Artikel-Nr.  UVPin€
Kochbeutel, 100 Stiick VE, fiir Tischgerate 200x300mm . 9604.0023 80,00 Siegelbeutel
und fiir Kochen mit hohen Temperaturen 250x 350 mm  9604.0024 94,00
in Kombi-Dampfern (bis 115 °C) 350x450mm 96040025 178,00
m Vakuumiergerat Vakuumiergerat Vakuumiergerat Vakuumiergerat mit Griff
Ausflihrung / SchweiBleistenbreite 350 mm 400 mm 450 mm Offfnungsautomatik / 450 mm
AuBenmaBe B x T x H 370 x 260 x 130 mm 420 x 260 x 130 mm 470 x 260 x 130 mm 470 x 260 x 130 mm
Vakuum-Pumpe 0=20/24 I/min Q=20/24 |/min 0=20/24 |/min Q=40/48 I/min
Anschlusswert 230V/0,25 kW 230V/0,27 kW 230V/0,3 kW 230V/0,4 kKW
Bruttogewicht 8 kg 9kg 10 kg 11 kg
Artikelnummer 4110.0016 4110.0017 4110.0018 4110.0019
UVWPin€ 462,00 557,00 693,00 925,00
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Vorbereitung 9 ‘
Vakuum-Verpackungsmaschinen

Vakuum-Verpackungs-

maschine

* Kammergerat
+ Edelstahlgehduse

+ Edelstahlkammer mit abgerundeten Ecken

+ Herausnehmbarer SchweiBbalken
+ Digitales Multifunktionsdisplay

+ Anschluss flir Gastrovac System
+ Verschlussklammer flir Deckel

+ Gehdusedeckel bis 90° aufklappbar

Kammermaschine
SchweiBleiste 250 mm

Kammermaschine

Kammermaschine
SchweiBleiste 450 mm

Kammermaschine

Ausfiihrung / SchweiBleistenbreite 250 mm 300 mm

AuBenmaBe Bx T x H 320 x 500 x 270 mm 410 x 460 x 430 mm
InnenmaBe Bx T x H 260 x 300 x 110 mm 310 x 350 x 190 mm
Vakuum-Pumpe Q=6/7, 2 m°h 0=8/9, 6 m*h
digitale Steuerung 1 Programm 6 Programme
Anschlusswert 230V/0,35 kW 230V/0,4 kKW
Bruttogewicht 25kg 38 kg

Artikelnummer 4110.0010 4110.0012

UVPin € 1.786,00 2.311,00

Ausflihrung / SchweiBleistenbreite
AuBenmaBe B x T x H

InnenmaBe B x T x H
Vakuum-Pumpe

digitale Steuerung

Kammermaschine
350 mm

460 x 510 x 460 mm
360 x 400 x 190 mm
0=12/14, 4 m¥h

6 Programme

Kammermaschine
400 mm

510 x 560 x 480 mm
410 x 450 x 220 mm
Q0=20/24 m3/h

6 Programme

Kammermaschine
450 mm

560 x 610 x 480 mm
460 x 500 x 220 mm
0=20/24 m*h

6 Programme

Anschlusswert 230V/0,4 kW 230V/0,9 kW 230V/0,95 kW
Bruttogewicht 42 kg 55 kg 68 kg
Artikelnummer 4110.0013 4110.0014 4110.0015
UVPin € 2.731,00 3.151,00 3.361,00




Vorbereitung
Teigknetmaschinen

I 356

KP 50

N Artikel-Nr. UVPin€

K Serie

Teigknetmaschine
+ 230 V Anschluss
+ WeiB-lackierter Stahlkorpus

+ Knethaken und Sicherheitsdeckel aus Edelstahl

+ Spiralumdrehungen: 90 U/min

+ Optional sind fur alle Maschinen Raderkits erhaltlich
+ Eine Geschwindigkeit

KP Serie

wie K Serie jedoch
+ 400 V Anschluss
+ Eine Geschwindigkeit

KP-2 Serie

wie K Serie jedoch
+ 400 V Anschluss
* Zwei Geschwindigkeiten

optionales Zubehor fiir die Modelle
12, 18, 25 und 38 auf Anfrage erhéltlich
+ Mechanischer oder digitaler Timer

Réaderkit @ 130 mm fiir Teigknetmaschinen 7- 38 kg 5019.0001 75,00

Raderkit @ 170 mm fiir Teigknetmaschinen 50 kg 5019.0002 125,00

K Serie — 230 Volt

I < K12 K18 K25 K38
Kapazitat 7kg/101 12kg /161 18kg/ 22| 25kg /321 38kg /421

AuBenmaBe Bx TxH 560 x280x 570 mm 650 x 350 x 600 mm 670 x 390 x 600 mm 780 x 430 x 710 mm 800 x 480 x 710 mm
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,75 kW 230V/0,75 kW 230V/1,5 kW 230V/1,5 kW
Bruttogewicht 38 kg 56 kg 59 kg 92 kg 102 kg

Artikelnummer 5011.1009 5011.1010 5011.1003 5011.1004 5011.1005
UVPin € 1.040,00 1.152,00 1.205,00 1.470,00 1.644,00

KP Serie — 400 Volt

I < KP 12 KP 18 KP 25 KP 38 KP 50
Kapazitat 7kg/101 12kg/ 161 18kg/221 25kg /321 38kg/421 50kg /621
AuBenmaBe BxTxH 560 x280x 570 mm 650 x 350 x 600 mm 670 x390x 600 mm 780 x430x 710 mm  800x 480 x 710 mm 920 x 530 x 920 mm
Anschlusswert 400V/0,37 kW 400V/0,75 kW 400 V/0,75 kW 400 V/1,5 kw 400V/1,5 kw 400V/2,2 KW
Bruttogewicht 38 kg 56 kg 59 kg 92 kg 102 kg 177 kg
Artikelnummer 5011.2010 5011.2011 5011.2003 5011.2004 5011.2005 5011.2006
UVPin€ 1.152,00 1.187,00 1.205,00 1.470,00 1.644,00 2.682,00
KP-2 Serie — 400 Volt, 2 Geschwindigkeiten

(Modet | KP-2 12 KP-218 KP-2 25 KP-2 38 KP-2 50
Artikelnummer 5011.2013 5011.2015 5011.2016 5011.2014 5011.2017
UVPin € 1.381,00 1.400,00 1.665,00 1.837,00 2.877,00



Vorbereitung
Teigknetmaschinen

KM Serie

Teigknetmaschine

+ Herausnehmbarer Kessel

+ WeiB-lackierter Stahlkorpus

+ Hochklappbarer Kopf

+ Knethaken aus Edelstahl

+ Sicherheitsdeckel aus Polykarbonat
+ Spiralumdrehungen: 90 U/min

KMP Serie

wie KM Serie jedoch
+ 400 V Anschluss
+ Eine Geschwindigkeit

KMP-2 Serie

wie KM Serie jedoch
+ 400 V Anschluss
* Zwei Geschwindigkeit

optional sind fiir alle Maschinen
Réderkits erhéltlich

EE N  Atikel-Nr. UVPin €

Raderkit fiir Teigknetmaschinen 7- 38 kg
Réderkit fiir Teigknetmaschinen 50 kg

KM Serie — 230 Volt

5019.0001 75,00
5019.0002 125,00

I 2 KM 18 KM 25 KM 38
Ausfiihrung 12kg/ 161 18kg/ 221 25kg /321 38kg /421
AuBenmaBe BXxTxH 650 x 350 x 620 mm 670 x 390 X 620 mm 780 x 430 X 730 mm 800 x 480 x 730 mm
Anschlusswert 230V/0,75 kW 230V/0,75 KW 230 V/1,5 kW 230 V/1,5 kW
Bruttogewicht 65 kg 66 kg 103 kg 118 kg
Artikelnummer 5012.1001 5012.1002 5012.1003 5012.1004
UVPin € 1.597,00 1.651,00 2.002,00 2.175,00
KMP Serie — 400 Volt
(Modet ~ [CCURPS KMP 18 KMP 25 KMP 38 KMP 50
Ausfiinrung 12kg/ 161 18kg/ 221 25kg /321 38kg/ 421 50kg /621
AuBenmaBe Bx TxH 650 x 350 x 620 mm 670 x 390 x 620 mm 780 x 430 x 730 mm 800 x 480 x 730 mm 920 x 530 x 940 mm
Anschlusswert 400V/0,75 kW 400V/0,75 kw 400V/1,5 kW 400 V/1,5 kW 400V/2,2 KW
Bruttogewicht 65 kg 66 kg 103 kg 118 kg 213 kg
Artikelnummer 5012.2001 5012.2002 5012.2003 5012.2004 5012.2005
UVPin € 1.597,00 1.651,00 2.002,00 2.175,00 3.384,00
KMP-2 Serie — 400 Volt, 2 Geschwindigkeiten
(Modell  [ULERP KMP-2 18 KMP-2 25 KMP-2 38 KMP-2 50
Artikelnummer 5012.2006 5012.2007 5012.2008 5012.2009 5012.2010
UVPin € 1.792,00 1.876,00 2.244,00 2.374,00 3.778,00
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Vorbereitung
Teigausrollmaschinen

mit 2 Rollen,
fiir runde Form

m Teigausrollmaschine

Teigausrollmaschine

Ausfiihrung 2 Rollen 2 Rollen

Teigform rund, bis @ 320 mm rund, bis @ 420 mm
AuBenmaBe BxTxH 490 x 510 x 660 mm 590 x 510 x 760 mm
Teigstérke 0,3-5,5mm 0,3-5,5mm
Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V /0,37 kW
Bruttogewicht 36 kg 55 kg

Artikelnummer 5020.0002 5020.0001

UVWPin€ 1.127,00 1.229,00

mit 1 Rolle,
fiir runde Form

m Teigausrollmaschine

mit 2 Rollen,
fiir runde und eckige Form

Teigausrollmaschine

Ausfiihrung 1 Rolle 2 Rollen

Teigform rund, bis @ 420 mm rund oder eckig, bis @ 420 mm
AuBenmaBe Bx TxH 560 x 410 x 445 mm 590 x 510 x 720 mm
Teigstérke 0,3-5,5mm 0,3-5,5mm

Anschlusswert 230V/0,37 kW 230V/0,37 kW

Bruttogewicht 38 kg 45 kg

Artikelnummer 5020.0000 5020.0003

UVPin € 975,00 1.331,00

Teigausrollmaschinen

Teigausrolimaschinen
+ Edelstahl

« Sicherheitsschalter ersetzt das FuBpedal
« |deal fir den Einsatz bei Pizza- oder Hefeteigen

Teigausrollmaschinen

Teigausrolimaschinen
+ Edelstanl

« Sicherheitsschalter ersetzt das FuBpedal
« |deal fir den Einsatz bei Pizza- oder Hefeteigen



Arbeitstisch, vollverschweift

+ Mit und ohne Aufkantung

Vorbereitung 9 ‘
Arbeitstisch, Mehlwagen, Pizzaballenbox

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Arbeitsplatte und Verbindungszarge, vollverschweiBt

+ Arbeitshéhe 875-915 mm

durch héhenverstellbare StollenfiBe
+ Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBen-
der und schallgeddmmter Unterplattenverstarkung
+ Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden

bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Optionales Zu

behor:

Schublade, Schubladenblock, Rollenkit

Arbeitstisch, vollverschweiBt, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung
Artikel-Nr.  UVPin €

9011.1108
9011.1110
9011.1112
9011.1114
9011.1115
9011.1116
9011.1118
9011.1120

355,00
380,00
411,00
451,00
461,00
480,00
512,00
553,00

SWS vollverschweiBt

PLANBAR

mit 100 mm Aufkantung
Artikel-Nr.  UVPin €
9011.2108 402,00
9011.2110 422,00
9011.2112 454,00
9011.2114 504,00
9011.2115 515,00
9011.2116 538,00
9011.2118 575,00
9011.2120 613,00

Breite
800 mm
1000 mm
1200 mm
1400 mm

600 mm 1500 mm
1600 mm
1800 mm
2000 mm

Mehlwagen

+ Edelstahl

+ Klappdeckel

* Auf Rédern

Pizzaballenbox

+ Behélter mit abgerundeten Kanten &
abnehmbarem Deckel

XTI rchiwagen

Pizzaballenbox

Deckel fiir Pizzaballenbox

AuBenmaBe Bx T x H 400 x 610 x 730 mm 600 x 400 x 70 mm 600 x 400 mm
Kapazitat 1151 - -
Artikelnummer 5029.0002 5094.0001 5094.0002
UVPin € 467,00 18,00 18,00




Vorbereitung
Planetenmixer

I 360

Planetenmixer 5

Planetenmixer

+ Auftischgerat mit Edelstahlkorpus

+ Abnehmbare Tritan-Sicherheitsabdeckung

« Stufenlos verstellbare Geschwindigkeitssteuerung
* Ein-/Ausschalter

* Inklusive 1 Kessel, 1 Besen, 1 Haken, 1 Ruhrer

Planetenmixer 7

m Planetenmixer 5 Planetenmixer 7
Ausfiihrung/Kessel 51 71
AuBenmaBe Bx T x H 380 x 240 x 500 mm 380 x 240 x 550 mm
Teigkapazitat 1,6 kg 2,4 kg
Anschlusswert 230V/0,5 kKW 230V/0,5 kW
Bruttogewicht 13 kg 15kg
Artikelnummer 5030.0010 5030.0011
UVPin € 495,00 545,00



Vorbereitung
Planetenmixer

Planetenmixer

+ Standgerat mit Stahlkorpus

+ Sicherheitsabdeckung aus Edelstahl

+ Edelstahl-Kessel mit Hebefunktion

+ 3 Geschwindigkeiten

+ Inklusive 1 Kessel, 1 Besen, 1 Haken, 1 Riihrer
+ Inklusive GummischutzfiiBe

Planetenmixer 10

TR  Pianctenmixer 10

Planetenmixer 20

Planetenmixer 20

Planetenmixer 30

Planetenmixer 30

Ausfiihrung / Kessel 101 20| 301

AuBenmaBe Bx T x H 505 x 475 x 710 mm 630 x 590 x 890 mm 710x 670 x 1270 mm
Teigkapazitét 3,2 kg 8,0 kg 11,3 kg
Geschwindigkeiten 3(108/195/355 U/min) 3(108/195/355 U/min) 3(91/166/282 U/min)
Anschlusswert 230V/0,55 kW 230 V/1,1 kw 230V/1,5 kw
Bruttogewicht 46 kg 129 kg 180 kg

Artikelnummer 5030.0004 5030.0005 5030.0006

UVPin € 799,00 1.150,00 1.950,00




Vorbereitung
Nudelmaschinen

Nudelmaschinen

+ Diese Maschinen kneten und formen verschiedene
Teigtypen in unterschiedliche Nudelformen

+ Behélter und Knethaken aus Edelstahl

+ Korpus weiB lackiert

 Verschraubung der Formen aus Messing-/
Bronzelegierung

+ Auspresstunnel bei 4 und 8 kg Maschinen gekiihit

 Elektrischer Nudelteigschneider serienmaBig bei
4 und 8 kg Maschinen; optional erhaltlich fiir 2,5 kg
Nudelmaschinen

+ Im Lieferumfang sind KEINE Nudelformen enthalten.

+ Optional: 15 verschiedene Nudelmatrizen erhéltlich
siehe Seite 385

[T v 15 NM 25 NM 40 NM 80

Produktleistung 5 kg/h 8 kg/h 13 kg/h 25 kg/h

AuBenmaBe Bx T x H 250 x 480 x 290 mm 260 x 600 x 380 mm 350 x 760 x 450 mm 450 x 720 x 750 mm
0 Matrize 0 50 mm 0 57 mm 0 57 mm 078m
Behdlterkapazitét 1,5kg 2,5 kg 4,0 kg 8,0 kg
Anschlusswert 230V/0,3 kW 230V/0,37 kW 400 V/0,75 kW 400 V/1,0 kw
Bruttogewicht 20 kg 38 kg 51 kg 97 kg

Artikelnummer 5041.0001 5041.0002 5041.0003 5041.0004

UVPin € 1.295,00 1.888,00 3.950,00 5.975,00
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Nudelmatrizen
Nudelmatrizen
* Aus Messing
+ Fiir Nudelmaschinen auf Seite 384
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Fiir NM15 Fiir NM25/NM40 Fiir NM80
I cciquerschnitt Artikel-Nr. [TUZIURSN Artikel-Nr. [ERUUAUYN Artikel-Nr. RTINS
1. Caserecce 9x5mm 5049.0001 61,00 5049.0015 81,00 5049.0029 | 145,00
1. Fusill 09mm 5049.0002 61,00 5049.0016 81,00 5049.0030 | 145,00
3. Pappardelle 16 mm 5049.0003 61,00 5049.0017 81,00 5049.0031 145,00
4. Gnocehi - nicht fir Kartoffelteig 012 mm 5049.0004 61,00 5049.0018 81,00 5049.0032 | 145,00
5. Bucatini 0 4 mm 5049.0005 61,00 5049.0019 81,00 5049.0033 | 145,00
6. Maccheroni 08,5mm 5049.0006 61,00 5049.0020 81,00 5049.0034 | 145,00
7. Capelle D'Angelo 01 mm 5049.0007 61,00 5049.0021 81,00 5049.0035 | 145,00
8. Spaghett 02 mm 5049.0008 61,00 5049.0022 81,00 5049.0036 | 145,00
9. Spaghetti alla chitarra 2x2mm 5049.0009 61,00 5049.0023 81,00 5049.0037 145,00
10. Tagliolini 03 mm 5049.0010 61,00 5049.0024 81,00 5049.0038 | 145,00
11, Fettuccine 08 mm 5049.0011 61,00 5049.0025 81,00 5049.0039 | 145,00
12, Pasta sfoglia, Starke 1-4 mm 135 mm 5049.0012 81,00 5049.0026 | 100,00 5049.0040 | 179,00
13, Cannellone per ripieno 0 25 mm 5049.0013 61,00 5049.0027 81,00 5049.0041 145,00
14. Bigol| 03mm 5049.0014 61,00 5049.0028 81,00 5049.0042 | 145,00
15. Senza Fori (neutrale Ausfiihrung) - 5049.0043 71,00 5049.0044 94,00 5049.0045 | 173,00




Vorbereitung

Siebtrager-Espressomaschine

I 364

fiir mobilen Einsatz

mit Festwasseranschluss

S tikel-Nr. UVPin €

Kaffeesatz-Schublade zum Unterbau fiir Kaffee-
mihlen und Espressomaschinen,

mit Ausklopfer, Schublade Edelstahl,

Korpus Stahlblech, Abm.: 290 x 490 x 110 mm

m fiir mobilen Einsatz

8072.9001 326,00

mit Festwasseranschluss

AuBenmaBe BxTxH 320 x 450 x 430 mm 320 x 450 x 430 mm
Anschlusswert 230V/1,30 kW 230V/1,30 kwW
Bruttogewicht 27 kg 27 kg

Artikelnummer 8072.1001 8072.1002

UVPin € 1.889,00 2.624,00

Siebtrager-Espressomaschine

Allgemein

* 1-gruppig

+ Kesseldruck: 1,1 bis 1,4 bar

+ Verchromte Dampflanze, stufenlos manuell
regulierbar, mit Verbrennungsschutz aus Gummi

 Briihzeit ca. 30 Sekunden

+ Tassen-Abstellflache

* GummifiiBe zur Optimierung der Vibrationen

+ Mechanisches Vorbriihsystem

+ Mit HeiBwasserauslass (Tee)

* 2 | Kessel aus Kupfer

fiir mobilen Einsatz

+ Retrostyle

* Wassertank 2,5 | (KEIN Festwasser-Anschluss)

+ Wasser-Nachfiill-Kontrollleuchte

* Fir bis zu 50 Tassen Espresso pro Stunde

+ Geh&use und Tropfschale aus Edelstahl,
Frontblende verchromt

+ Halbautomatische Briihgruppe mit Hebel

mit Festwasseranschluss
+ Vollautomatische Ausfiihrung mit Soft-Touch
Bedienfeld und vier programmierbaren Dosiermengen
* Fir bis zu 100 Tassen Espresso pro Stunde
+ Gehduse aus Metall, Seitenteile
aus lackiertem Polyurethan
+ Automatische Befiillung des Kessels

Kaffeesatz-Schublade



Vorbereitung
Siebtrager-Espressomaschine / Kaffeemuhle

Siebtrager-Espressomaschine

* 2-gruppig

+ Automatische Mengendosierung

* Mit 11,5 | Kupferboiler, verzinnt

* Programmierbare Dosierung

* Mit 1 Dampfdiise & HeiBwasserausgabe
+ Inklusive Anschluss- und Ablaufschlauch
+ Fir Festwasseranschluss

+ Mit Folientastatur

+ Automatische Wasserstandsregulierung

m Siebtrager-Espressomaschine

AuBenmaBe BxTxH 650 x 530 x 430 mm

Anschlusswert 230V/2,9 kW
Bruttogewicht 45kg
Artikelnummer 8072.2001
UVPin € 2.389,00
Kaffeemunhle

Kaffeemiihle mit 1 kg Bohnenbehdlter
« Emaillierter Korpus

+ Mahlgrad & Menge manuell einstellbar
+ Dosierung regelbar bis zu 7 Gramm g
+ 1300 U/min.

Kaffeemiihle mit 0,250 kg Bohnenbehilter
+ Mahlgrad & Menge manuell einstellbar

+ Siebtragerhalterung héhenverstellbar

+ Dosierung regelbar bis zu 7 Gramm

+ Dosierbehalter: 180 g

1 kg Bohnenbehélter

I 1 <oBohnenbehilier 0,250 kg Bohnenbehiilter 0,250 kg Bohnenbehilter
AuBenmaBe Bx TxH 180 x 310 x 560 mm 250 x 152 x 382 mm

Mahlscheiben 0 60 mm 0 50 mm

Anschlusswert 230V/275 W 230V/150 W

Bruttogewicht 13 kg 6 kg

Artikelnummer 8080.0001 8080.0010

UVPin€ 331,00 473,00




Arbeitstisch  seite 369

vollverschweiBt

ab 328,- Euro

Wandhangeschrank seite 376

ab 147,- Euro

Wandbord seite 376
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FDELSTAHLMOBEL

BREITE AUSWAHL IM STANDARDSORTIMENT

Unser solides Programm an Edelstahimdbeln bietet ein breite Auswahl der gangigsten L&ngen und Tiefen. Es entspricht den
Standardanforderungen der Gastronomie.

Material

+ Arbeitsplatten aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1.4301 (AISI 304) und wasserabstoBender Unterplattenverstarkung zur besseren
Schallddmmung in der Kiiche

+ Korpus aus Chromstahl Werkstoffnummer 1.4016 (AISI 430) Scotchbrite
+ Anbauteile wie z.B. StellfiiBe oder FuBstollen aus Edelstahl-Kunststoff

Konstruktion

+ Arbeitsplatten
40 mm abgekantet; mit Aufkantung 100 mm x 15 mm

+ Spiilen und Arbeitstische
Rahmengestelle aus Vierkantrohr 40 x 40 mm mit hohenverstellbaren StollenfiiBen (Arbeitshohe 875-915 mm)
Querverbindungen aus gekanteten Edelstahlprofilen
Grundbdden mindestens 200 mm (iber dem Boden, bei Arbeitshdhe 900 mm
Zwischenbdden allseitig 40 mm abgekantet und mit Verstarkungsprofilen an der Unterseite

+ Arbeitsschranke
Schrankkorpus in selbsttragender Konstruktion
Hohenverstellbare RundfiiBe (Arbeitshohe 850-915 mm)
Dreh- und Schiebettiren mit frontseitig senkrecht eingekanteter Griffleiste
Doppelwandige Ttren
Schubladen in Kastenbauweise in GN 1/1-GréBe

+ Wandhéngeschrénke
Selbsttragender Konstruktion und eingearbeiteter hinterer Authangevorrichtung; inkl. Aufhdngeprofile
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Edelstahimdobel W O €

Arbeitstische, vollverschweil3t

Arbeitstisch, vollverschweift SWS

vollverschweiBt

PLANBAR

+ Mit und ohne Aufkantung
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Arbeitsplatte und Verbindungszarge, vollverschweiBt
+ Arbeitshéhe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenfiBe
+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender
und schallgeddmmter Unterplattenverstérkung
+ Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm
+ Optionales Zubehdr:
Schublade, Schubladenblock, Rollenkit

Y  cikel-Nr. VP in €

Schublade flr Arbeitstische 600 mm, B x T x H 400 x 540 x 186 mm 9019.2101 200,00
Schublade fur Arbeitstische 700 mm, B x T x H 400 x 640 x 186 mm 9019.2102 200,00
Schubladenblock fir Arbeitstische 600 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 540 x 560 mm ~ 9019.2103 556,00
Schubladenblock fir Arbeitstische 700 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 640 x 560 mm ~ 9019.2104 556,00

Rollen-Kit fiir Tische, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1003 189,00
Rollen-Kit fir Schrénke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1002 228,00
Arbeitstisch, vollverschweiBt, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
800 mm 9011.1108 355,00 9011.2108 402,00
1000 mm 9011.1110 380,00 9011.2110 422,00
1200 mm 9011.1112 411,00 9011.2112 454,00
1400 mm 9011.1114 451,00 9011.2114 504,00
LD 1500 mm 9011.1115 461,00 9011.2115 515,00
1600 mm 9011.1116 480,00 9011.2116 538,00
1800 mm 9011.1118 512,00 9011.2118 575,00
2000 mm 9011.1120 553,00 9011.2120 613,00
Arbeitstisch, vollverschweiBt, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
800 mm 9012.1108 362,00 9012.2108 409,00
1000 mm 9012.1110 387,00 90122110 422,00
1200 mm 9012.1112 439,00 9012.2112 469,00
1400 mm 9012.1114 476,00 9012.2114 520,00
700 mm
1500 mm 9012.1115 484,00 9012.2115 539,00
1600 mm 9012.1116 515,00 9012.2116 566,00
1800 mm 9012.1118 542,00 9012.2118 598,00
2000 mm 9012.1120 579,00 9012.2120 638,00
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Edelstahimobel

Arbeitsschranke

SWS Arbeitsschrank
mit Schiebetiiren

+ Mit und ohne Aufkantung

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Mit schallgeddmmten Schiebetiiren

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Arbeitshohe 850-915 mm
durch héhenverstellbare RundfiiBe

* Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasser-
abstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstérkung

+ Frontseitiger Platteniberstand 12,5 mm

+ Bodenfreiheit 200 mm bei 900 mm Arbeitshéhe

+ Auch als Durchreicheschrank mit beidseitigen
Schiebetiiren erhéltlich

+ Auch als Schrankkombination
mit Schubladen erhaltlich

+ Schiebettiren vor dem Grundboden laufend

+ Optionales Zubehor: Rollenkit

S ikel-Nr. VP in €

Rollen-Kit fiir Schrénke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) ~ 9019.1002 228,00

Arbeitsschrank, Arbeitshéhe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €
1000 mm 9021.2001 789,00 9021.1001 864,00
1200 mm 90212002 878,00 90211002 922,00
1400 mm 9021.2003 951,00 90211003 979,00
600 mm 1500 mm 9021.2014 978,00 9021.1013 991,00
1600 mm 9021.2004  1.036,00 90211004  1.054,00
1800 mm 9021.2005  1.123,00 9021.1005  1.145,00
2000 mm 9021.2006  1.250,00 9021.1006  1.265,00
Arbeitsschrank, Arbeitshéhe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Bautiefe Breite Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.  UVPin €
1000 mm 9022.2001 875,00 9022.1001 917,00
1200 mm 9022.2002 933,00 90221002 977,00
1400 mm 9022.2003  1.005,00 90221003 1.043,00
700 mm 1500 mm 9022.2015  1.044,00 9022.1014  1.048,00
1600 mm 9022.2004  1.129,00 90221004  1.065,00
1800 mm 9022.2005  1.221,00 9022.1005  1.153,00

2000 mm 9022.2006  1.379,00 9022.1006  1.267,00




Arbeitsschrank mit lsws
Schiebeturen und Schubladen

+ Mit und ohne Aufkantung

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Mit schallgedammten Schiebetiiren

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Arbeitshohe 850-915 mm
durch hohenverstellbare RundfiiBe

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasser-
abstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstarkung

+ Frontseitiger Plattentberstand 12,5 mm

+ Bodenfreiheit 200 mm bei 900 mm Arbeitshéhe

+ Auch als Durchreicheschrank mit beidseitigen
Schiebetiiren erhéltlich

+ Auch als Schrankkombination
mit Schubladen erhaltlich

+ Schiebetiiren vor dem Grundboden laufend

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

S AticlNr.  UVPine

Rollen-Kit fur Schranke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse)  9019.1002 228,00

Arbeitsschrank, Arbeitshéhe 900 mm, mit Aufkantung, mit Schiebetiiren, Schubladen rechts

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €
1600mm  9041.0001  1.640,00 90420001  1.717,00

600 mm 1800mm 90410002  1.696,00 700 mm 90420002  1.774,00
2000mm 90410003  1.774,00 9042.0003  1.884,00



Edelstahimobel

Durchreiche-/Arbeitsschranke

SWS Durchreiche-/Arbeitsschrank
ohne Aufkantung,
Abfallkipper

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Arbeitsplatte und Verbindungszarge, vollverschweiBt

* Arbeitshohe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe

* Arbeitsfldche aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBen-
der und schallgeddmmter Unterplattenverstarkung

* Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm

+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Schiebettiren vor dem Grundboden laufend

+ Optionales Zubehor: Rollenkit

vollverschweiBt

PLANBAR

Breite: 1400 mm

Abfallkipper

EEE S AticlNr.  UVPine€

Rollen-Kit fiir Schréanke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) ~ 9019.1002 228,00

Durchreiche-Arbeitsschrank, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung, mit Schiebetiiren

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €

1000 mm 9031.0001 859,00 9032.0001 981,00
1200 mm 9031.0002 934,00 9032.0002  1.050,00
1400 mm 9031.0003  1.017,00 9032.0003  1.118,00
600 mm 1500 mm 9031.0007  1.064,00 700 mm  9032.0007  1.175,00
1600 mm 9031.0004  1.152,00 9032.0004  1.211,00
1800 mm 9031.0005  1.228,00 9032.0005  1.256,00
2000 mm 9031.0006  1.310,00 9032.0006  1.347,00

Schrank mit Abfallkipper, Arbeitshéhe 900 mm, ohne Aufkantung

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVPin €

600 mm 400 mm 9051.2001 597,00 700 mm  9052.2001 623,00

Schrank ohne Abfallkipper, Arbeitshéhe 900 mm, ohne Aufkantung

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

600 mm 400 mm 9051.1001 611,00 700 mm  9052.1001 644,00
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Edelstahimdobel /‘ O 6

Schubladenschranke

Schubladenschrank [sws

PLANBAR
+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Schallgeddmmte Schubladenblende
mit integrierter Griffleiste

+ Schubladen ftir GN 1/1-100 oder GN 2/1-100

+ Arbeitshéhe 850-915 mm
durch hohenverstellbare RundftiBe

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasserabstoBender
und schallgeddmmter Unterplattenverstérkung

+ Frontseitiger Plattentberstand 15 mm

+ Bodenfreiheit 200 mm bei 900 mm Arbeitshohe

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

Schubladenschrank mit Aufkantung

Schubladenschrank ohne Aufkantung

o

Schubladenblock fiir Arbeitstische

Schublade flr Arbeitstische 600 mm, B x T x H 400 x 540 x 186 mm 9019.2101 200,00 =
Schublade fur Arbeitstische 700 mm, B x T x H 400 x 640 x 186 mm 9019.2102 200,00 |
Schubladenblock fir Arbeitstische 600 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 540 x 560 mm  9019.2103 556,00
Schubladenblock fir Arbeitstische 700 mm, 3 Schubladen, B x T x H 400 x 640 x 560 mm ~ 9019.2104 556,00

Rollen-Kit fiir Tische, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1003 189,00
Rollen-Kit fir Schrénke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) 9019.1002 228,00
Schubladenschrank, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
400 mm 9061.2001 828,00 9061.1001 875,00
600 mm
800 mm 9061.2002  1.106,00 9061.1002  1.152,00
Schubladenschrank, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Bautiefe Breite Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.  UVPin €
400 mm 9062.2001 920,00 9062.1001 941,00
700 mm

800 mm 9062.2002  1.171,00 9062.1002  1.181,00




Edelstahimobel

Warmeschranke

lsws Warmeschrank

PLANBAR
Mit schallgedammten Schiebetiiren
+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach
+ Bei 1000 mm mit schallgeddmmten Fliigeltiiren
+ Hohenverstellbarer Zwischenboden
* Arbeitshohe 850-915 mm
durch hohenverstellbare RundfuBe
+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) und wasserbstoBen-
der und schallgeddmmter Unterplattenverstarkung
* Temperatur: bis +90°C
+ Frontseitiger Platteniberstand 12,5 mm
+ Bodenfreiheit 200 mm bei 900 mm Arbeitshohe
+ Optionales Zubehor: Rollenkit

Ideal zur Vorerwarmung von Geschirrgut,
mit Umluftheizung (1,5 kW - ab 180 cm 2 x 1,5 kW)

Als Durchreicheschrank
mit beidseitigen Tiiren auf Anfrage

Y ikel-Nr. VP in €

Rollen-Kit fir Schrénke, Set mit 4 Rollen (je 2 mit Bremse) ~ 9019.1002 228,00

Wérmeschrank, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung und Schiebetiiren
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
1000 mm 9071.2001*  1.179,00 9071.1001*  1.210,00
1200 mm 9071.2002  1.261,00 9071.1002  1.285,00
1400 mm 9071.2003  1.351,00 9071.1003  1.390,00
600 mm 1500 mm 9071.2007  1.429,00 9071.1007  1.441,00
1600 mm 9071.2004  1.464,00 90711004  1.486,00
1800 mm 9071.2005  1.508,00 9071.1005  1.577,00
2000 mm 9071.2006  1.574,00 9071.1006  1.649,00
Wérmeschrank, Arbeitshohe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung und Schiebetiiren
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. ~ UVP in €
1000 mm 9072.2001*  1.215,00 9072.1001*  1.226,00
1200 mm 90722002  1.285,00 90721002  1.330,00
1400 mm 90722003  1.377,00 9072.1003  1.363,00
700 mm 1500 mm 90722007  1.441,00 90721007  1.463,00
1600 mm 90722004  1.507,00 9072.1004  1.530,00
1800 mm 90722005  1.563,00 90721005  1.584,00
2000 mm 90722006  1.629,00 90721006  1.659,00

* mit schallgeddmmten Fligeltiiren




Edelstahimobel

Geschirrschranke, Aufsatzborde, Warmemodule

10

Geschirrschrank

Edelstahl-Geschirrschrank:

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach
* Mit schallgeddmmten Schiebettiren
+ 3 hohenverstellbare Zwischenbdden
+ Hohenverstellbare FliBe

+ Bodenfreiheit bis zu 200 mm

Geschirrschrank

|sws

PLANBAR

(Modell RPN G 1400 G 1800
AuBenmaBe Bx TxH 1200 x 700 x 2000 mm 1400 x 700 x 2000 mm 1800 x 700 x 2000 mm
Serienzubehor 3 Zwischenbdden 3 Zwischenbdden 3 Zwischenbdden
Artikelnummer 9100.0001 9100.0002 9100.0003
UVPin€ 1.685,00 1.884,00 2.217,00
Aufsatzbord
Ausfiihrung in Edelstahl
+ 1 Etage
+ Bord-Starke in 10/10 -
+ Mit Handschutzfalz — A
+ Seiten geschlossen
* Maximale Tragkraft: ca. 60 kg (verteilt)
Warmemodul
+ Keramikheizelement mit je 250 Watt
+ Zum Unterbau unter Aufsatzborde
+ Ohne Regler
+ Mit Ein-/Ausschalter
Aufsatzbord
[ :s 1000 AB 1200 AB 1400 AB 1600 AB 1800 AB 2000
AuBenmaBe BxTxH  1000x300x400 mm  1200x300x400 mm 1400 x 300 x 400 mm 1600 x 300 x 400 mm 1800 x 300 x 400 mm 2000 x 300 x 400 mm
Artikelnummer 9110.0001 9110.0002 9110.0003 9110.0004 9110.0005 9110.0006
UVPin€ 258,00 272,00 293,00 323,00 385,00 410,00
Warmemodul
[ i A8 1000 und AB 1200 fiir AB 1400, AB 1600 und AB 1800 fiir AB 2000
AuBenmaBe BxTxH 600 x 250 x 62 mm 1200 x 250 x 62 mm 1800 x 250 x 62 mm
Anzahl Heizelemente 1 3 4
Gesamtleistung N 230 V/0,25 KW N 230 /0,75 KW N 230 V/1,0 KW
Artikelnummer 9120.0001 9120.0002 9120.0003
UVPin€ 405,00 436,00 609,00
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Wandhangeschranke und Wandborde

lsws Wandhéangeschrank

PLANBAR

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach

+ Mit schallgeddmmten Schiebetiiren

+ Bei 800 mm Breite mit schallgeddmmten Fliigeltiren
+ Schiebettiren rollengelagert, justierbar
 Schiebettiren vor dem Grundboden laufend

+ Hohenverstellbarer Zwischenboden

+ Inklusive Wandbefestigungsschiene

Wandhéangeschrank offen, Hohe 660 mm mit Schiebetiiren
Bautiefe Breite Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.  UVPin €
800 mm 9131.2007 328,00 9131.1007* 416,00
1000 mm 9131.2001 344,00 9131.1001 486,00
1200 mm 9131.2002 369,00 91311002 499,00
1400 mm 9131.2003 400,00 91311003 554,00
S 1500 mm 9131.2008 426,00 91311008 572,00
1600 mm 9131.2004 436,00 9131.1004 621,00
1800 mm 9131.2005 451,00 91311005 665,00
2000 mm 9131.2006 476,00 91311006 754,00

* mit schallgeddmmten Flugeltiren

Wandbord

+ 3-seitig abgekantet, riickseitig aufgekantet
+ Inklusive Wandhalterung

ab 160 cm
drei Wandhalterungen

Wandbord mit Tragewinkeln, 40 mm Héhe

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

1000 mm 9141.0007 147,00 9142.0007 170,00
1200 mm 9141.0008 158,00 9142.0008 174,00
1400 mm 9141.0009 171,00 9142.0009 187,00
AL 1600 mm 9141.0010 221,00 Sy 9142.0010 252,00
1800 mm 9141.0011 227,00 9142.0011 262,00
2000 mm 9141.0012 240,00 9142.0012 269,00
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Regale

Alu-Regal

Anbauregalsystem — Grundregal

+ Alle Einzelregale bestehen aus 2 Leitern und 4 Fachbdden

+ Leitern und Fachbdden aus Aluminium

+ Die Traglast je Boden betrégt von 60 cm-100 cm 150 kg
und von 110 cm-150 cm 100 kg

+ Fachboden liegen zwischen den Regalstandern

+ Fachbodenbreite geringer als Regalbreite

| |
Y ticel-Nr.  UVP in €

Eck-Verbindungsklammern fiir 1 Fachboden (2 Stck.) fiir 90° Uber-Eck-Bauweise  9154.9021 22,00

b
Alu-Grundregal, Hohe 1800 mm /

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in € |

800 mm 9153.1002 375,00 9153.2002 410,00 L;. L 4
400 mm 1000 mm 9153.1004 404,00 500 mm 9153.2004 500,00
1200 mm 9153.1006 432,00 9153.2006 522,00
1400 mm 9153.1008 490,00 9153.2008 533,00
.. N Ly
Alu-Anbauregal, Hohe 1800 mm - "'-.."
Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in € '
800 mm 9153.1010 332,00 9153.2010 367,00 l |
1000 mm 9153.1011 361,00 9153.2011 457,00 L =
s |
340 mm 1200 mm 9153.1012 389,00 440 mm 9153.2012 479,00 ?i - 4
1400 mm 9153.1013 447,00 9153.2013 490,00
L ]
CNS-Regal
wie Alu-Regal oben jedoch
* Leitern und Fachbdden aus Chromnickelstahl
o -
- — -

CNS-Grundregal, Hohe 1800 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in € . =

800 mm 91564.1002 473,00 9154.2002 490,00
1000 mm 9154.1004 500,00 9154.2004 527,00

S 1200 mm 9154.1006 538,00 AT 9154.2006 565,00 ]
1400 mm 9154.1008 597,00 9154.2008 619,00 k y

CNS-Anbauregal, Hohe 1800 mm

Breite Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.  UVP in € H
T

800 mm 9154.1010 430,00 9154.2010 447,00 *'-'.t e i

1000 mm 9154.1011 457,00 9154.2011 484,00 b .
ol 1200 mm 9154.1012 495,00 S 91564.2012 522,00 s

1400 mm 9154.1013 554,00 9154.2013 576,00

377




Edelstahimadbel
Spul-/Cheftische

SWS

PLANBAR

Spultisch und Topfspule
mit Aufkantung

+ Grundboden, Becken mittig

+ Mit Aufkantung 100 mm

* Arbeitshohe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenfiiBe

* Arbeitsflache aus CNS (AISI 304)

* Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm

+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Inklusive Standrohrventil und Ablaufgarnitur

¢ Ohne Siphon

 Topfspiilen ohne Grundboden
mit herausnehmbarem Topfabtrofrost
+ Optionales Zubehor: Rollenkit

I sittisch Spilltisch Spilltisch Spilltisch

AuBenmaBe Bx T x H 700 x 600 x 900 mm 1200 x 600 x 900 mm 700 x 700 x 900 mm 1200 x 700 x 900 mm
BeckengroBe Bx Tx H 500 x 400 x 250 mm 500 x 400 x 250 mm 500 x 500 x 250 mm 500 x 500 x 250 mm
Anzahl Becken D @ ’i‘ [ [ ]

Artikelnummer 9161.1001 9161.2001 9162.1001 9162.2001

UVPin € 533,00 848,00 558,00 883,00
m Topfspiile Topfspiile Topfspiile Topfspiile
AuBenmaBe Bx T x H 1000 x 700 x 900 mm 1200 x 700 x 900 mm 1400 x 700 x 900 mm 1600 x 700 x 900 mm
BeckengréBe Bx T x H 860 x 500 x 375 mm 1060 x 500 x 375 mm 1060 x 500 x 375 mm 1360 x 500 x 375 mm
Anzahl Becken [ ] [ ] [ ] [ ]

Artikelnummer 9170.0001 9170.0002 9170.0003 9170.0004

UVPin € 1.102,00 1.193,00 1.265,00 1.382,00

BeckengroBe B x T x H 400 x 400 x 250 mm, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken Artikel-Nr.
1200 mm @ | 9181.0002
1200 mm [ B 9181.0001
600 mm 1400 mm @ ] 9181.0004
1400 mm [ B 9181.0003
1600 mm @ ] 9181.0006
1600 mm [ B 9181.0005

378

850,00
850,00
882,00
882,00
904,00
904,00

700 mm

Cheftisch

+ Grundboden

+ Mit Aufkantung 100 mm

* Arbeitshéhe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenfiBe

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304)

+ Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm

+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshohe 900 mm

+ Inklusive Standrohrventil und Ablaufgarnitur

+ Ohne Siphon

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

1200 mm
1200 mm
1400 mm
1400 mm
1600 mm
1600 mm

Becken

'

BeckengroBe B x T x H 400 x 500 x 250 mm, Arbeitshohe 900 mm

UVP in € Breite

Artikel-Nr. UVPin €
9182.0002 865,00
9182.0001 865,00
9182.0004 904,00
9182.0003 904,00
9182.0006 908,00
9182.0005 908,00
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Spultische

10

Spultisch

+ Grundboden
* Mit Aufkantung 100 mm
+ Arbeitshéhe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenflBe
+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304)
+ Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshohe 900 mm
« Inklusive Uberlaufrohr und Ablaufgarnitur, ohne Siphon
+ Mit einer Lochbohrung fiir Mischbatterie @ 33 mm
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

Spiiltisch, Arbeitshdhe 900 mm

Breite

1000 mm
1000 mm
1200 mm
1200 mm
1600 mm
1600 mm

600 mm

Spiiltisch, Arbeitshohe 900 mm

Breite

1200 mm
1200 mm
1400 mm
1400 mm
1400 mm
1400 mm
1600 mm
1600 mm
1800 mm
1800 mm
2000 mm
2000 mm

700 mm

Becken

-
[ W
.
. W
[ |
N ]

Becken

LU L P

BeckengriBe

500 x 400 x 250 mm
500 x 400 x 250 mm
500 x 400 x 250 mm
500 x 400 x 250 mm
500 x 400 x 250 mm
500 x 400 x 250 mm

BeckengriBe

500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm
400 x 500 x 300 mm
400 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
500 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm
600 x 500 x 300 mm

Artikel-Nr.
9161.1003
9161.1002
9161.1005
9161.1004
9161.2003
9161.2002

Artikel-Nr.
9162.1003
9162.1002
9162.1005
9162.1004
9162.2003
9162.2002
9162.2005
9162.2004
9162.2007
9162.2006
9162.2009
9162.2008

SWS

PLANBAR

UVPin €
673,00
673,00
685,00
685,00
887,00
887,00

UVPin €
784,00
784,00
834,00
834,00
941,00
941,00
981,00
981,00

1.060,00
1.060,00
1.175,00
1.175,00




SWS Spulschrank
PLANBAR
+ Mit Grundboden
* Mit Aufkantung 100 mm
+ Arbeitshéhe 850-915 mm
durch héhenverstellbare RundfiiBe
+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304)
+ Frontseitiger Arbeitsplatteniberstand 12,5 mm
+ Schiebetiiren schallgeddmmt, rollengelagert,
justierbar, vor dem Grundboden laufend
+ 200 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm
« Inklusive Uberlaufrohr und Ablaufgarnitur, ohne Siphon
+ Mit einer Lochbohrung fiir Mischbatterie @ 33 mm
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit

Spiilschrank, Arbeitshohe 900 mm

Bautiefe Breite Becken BeckengriBe Artikel-Nr. UVPin €
1200 mm [ 500 x 500 x 300 mm 9192.1002 1.089,00
1200 mm [ B 500 x 500 x 300 mm 9192.1001 1.089,00
1400 mm [ 600 x 500 x 300 mm 9192.1004 1.117,00
1400 mm [ B 600 x 500 x 300 mm 9192.1003 1.117,00
1400 mm [ T B 400 x 500 x 300 mm 9192.2002 1.360,00

700 mm Tiefe 1400 mm [ 400 x 500 x 300 mm 9192.2001 1.360,00
1600 mm [ T B 500 x 500 x 300 mm 9192.2004 1.424,00
1600 mm N ] ] 500 x 500 x 300 mm 9192.2003 1.424,00
1800 mm [ I B 500 x 500 x 300 mm 9192.2006 1.512,00
1800 mm [ 500 x 500 x 300 mm 9192.2005 1.512,00
2000 mm [ 1 B 600 x 500 x 300 mm 9192.2008 1.563,00
2000 mm [ 600 x 500 x 300 mm 9192.2007 1.563,00
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Spulcenter

Spulcenter SWS

PLANBAR
Allgemein i
* Flr Unterbauspilmaschinen -!:-——-
+ Hohenverstellbare FiiBe - ;
« Inklusive Abflussstopfen und Uberlaufrohr

+ Arbeitshéhe: 90 cm
* Mit Aufkantung 100 mm

Mit Unterschrank
+ Frontseitiger Arbeitsplattentiberstand 12,5 mm

Spiilcenter mit 120 und 140 cm Breite mit
Drehtiiren, bei 160 cm Breite mit Schiebetiiren.

Spiilcenter . .

mit Unterschrank

Spiilcenter, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengriBe Artikel-Nr. ~ UVPin €

1200mm  [@ | 500x500x300mm  9201.1004 680,00
1200mm [ [ 500x500x300mm  9201.1003 680,00
200 mm Tiefe 1400mm [ ] 600x500x300mm  9201.1006 790,00
1400mm [ @ 600x500x300mm  9201.1005 790,00
1600mm DI ] 400x500x250mm  9201.2004 955,00
1600mm [ (I 400x500x250mm  9201.2003 955,00

Spiilcenter mit Unterschrank, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengriBe Artikel-Nr.  UVPin €

1200mm  [@__] 500x500x300mm  9202.1002 943,00
1200 mm B 500x500x300mm  9202.1001 943,00
1400mm [ 600x500X300mm 92021004  1.032,00

700 mm Tiefe o B 600x500x300mm 92021003  1.032,00

1600mm @ | 400x500x 250 mm  9202.2002 1.196,00
1600 mm B 400x500x250mm  9202.2001 1.196,00

Spiilcenter mit Korbbahn, Arbeitshohe 900 mm

Breite  Becken BeckengriBe Artikel-Nr.  UVP in €

1200mm @] 400x400x250mm  9201.1002 877,00
1200 mm B 400x400x250mm  9201.1001 877,00
1600mm [ | 400x400x250 mm  9201.2002  1.174,00
1600mm [ [ 400 x 400 x 250 mm  9201.2001 1.174,00

mit Korbbahn

700 mm Tiefe
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SONDERBAUPROGRAMM

AUF WUNSCH INDIVIDUELL GEFERTIGT

Diese Edelstahimdbel-Serie ist komplett aus Chrom-Nickelstahl gefertigt und gentigt den hohen Anspriichen der Gastronomie.
Individuell gefertigte Edelstanimdbel sind die richtige Wahl, wenn der vorhandene Platz optimal ausgenutzt werden soll.

Die Mdbel konnen zentimetergenau in der Lange angefertigt werden. Bitte nutzen Sie fiir die Kalkulation die ndchste langere
Variante des ausgewahlten Artikels. Darliber hinaus sind weitere Sonderldsungen méglich, hierfiir sprechen Sie uns bitte an.

Diese Artikel werden alle nach erfolgtem Auftragseingang gefertigt und haben eine Lieferzeit von drei bis sechs Wochen.
Bitte beachten Sie, dass in Abhéngigkeit vom Lieferort fiir Langen (iber 2,00 m Sperrgutzuschldge anfallen konnen.

Material
+ Komplett aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1.4301 (AISI 304)
+ Anbauteile wie z.B. StellfiiBe oder FuBstollen aus Edelstahl-Kunststoff

Konstruktion

+ Arbeitsplatten
Materialstarke 1,0 mm; 40 mm abgekantet, mit wasserabweisender Unterplattenverstarkung fir eine wirksame Schallddmmung
in der Kiiche

+ Spiilen und Arbeitstische
Rahmengestelle aus Vierkantrohr 40 x 40 x 1,2 mm Grundbdden mindestens 200 mm dber dem Boden, bei Arbeitshdhe 900 mm
Zwischenbdden allseitig 40 mm abgekantet und mit Verstarkungsprofilen an der Unterseite

+ Arbeitsschranke
Schrankkorpus in selbsttragender Konstruktion mit héhenverstellbaren RundfliBen (Arbeitshéhe = 850-915 mm)
Qie Schiebetiiren verlaufen vor dem Grundboden, verschlieBen den Korpus somit vollstdndig und sind gegen selbststandiges
Offnen gesichert. Schubladen in Kastenbauweise in GN 1/1-GroBe auf Ausziigen laufend

+ Wandhéngeschranke
Selbsttragender Konstruktion und eingearbeiteter hinterer Aufhéngevorrichtung, inkl. Aufhéngeprofile

+ Wandborde
Dreiseitig 40 mm abgekantet, riickseitig 40 mm aufgekantet, inkl. Befestigungskonsolen

WIR UNTERSTUTZEN SIE GERNE BEI DER PLANUNG VON
INDIVIDUELLEN EDELSTAHLMOBELN. SPRECHEN SIE UNS BITTE AN!
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Arbeitstische, unterfahrbar

Arbeitstisch, unterfahrbar lsws | 2%

PLANBAR [l ab 2,00 m

unterfahrbar

+ Arbeitshéhe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenflBe

+ Arbeitsfladche aus CNS (AISI 304)
mit wasserabstoBender und
schallgeddmmter Unterplattenverstérkung

* VerschweiBte Vierkantrohr-Zargenkonstruktion
mit hinterer und seitlicher Verstrebung

+ Keine Montage nétig

+ Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm

+ 206 mm Bodenfreiheit zur seitlichen Verstrebung
bei Arbeitshohe 900 mm

+ Auch in 800 mm Tiefe erhdltlich

+ Sonderbauten bis 2500 mm lieferbar

175 | |75 g 7
| | -
|
1

40

=

561

860
3900
500

140]

206

0 o i 0 ‘
min 31 - max 75
Arbeitstisch, Arbeitshdhe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€
600 mm 9303.2041 379,00 9303.1041 423,00
800 mm 9303.2043 409,00 9303.1043 466,00
1000 mm 9303.2045 451,00 9303.1045 502,00
- 1200 mm 9303.2047 488,00 9303.1047 545,00
mm 1400 mm 9303.2049 530,00 9303.1049 585,00
1600 mm 9303.2051 560,00 9303.1051 627,00
1800 mm 9303.2053 597,00 9303.1053 668,00
2000 mm 9303.2055 633,00 9303.1055 727,00
Breite Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€
600 mm 9303.2061 387,00 9303.1061 435,00
800 mm 9303.2063 423,00 9303.1063 476,00
1000 mm 9303.2065 466,00 9303.1065 512,00
1200 mm 9303.2067 508,00 9303.1067 554,00
700 mm 1400 mm 9303.2069 559,00 9303.1069 604,00
1600 mm 9303.2071 585,00 9303.1071 645,00
1800 mm 9303.2073 620,00 9303.1073 692,00
2000 mm 9303.2075 658,00 9303.1075 734,00
2200 mm 9303.2077 706,00 9303.1077 784,00
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Arbeitstische mit Grundboden

zag Bsws Arbeitstisch mit Grundboden
mit und ohne Aufkantung

+ Grundboden
* Arbeitshohe 875-915 mm

" durch hohenverstellbare StollenfiiBe
¥ * Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) mit wasserabstoBen-
® der und schallgeddmmter Unterplattenverstarkung
_,-'"’- * Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm
L + 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden bei
= Arbeitshthe 900 mm
+ Optionales Zubehor: Schublade, Schubladenblock,
1 Rollenkit
| ' + Tische auch mit 800 mm Tiefe und/oder runden
: Beinen erhéltlich
* + Sonderbauten bis 2500 mm lieferbar
Arbeitstisch, Arbeitshéhe 900 mm, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr. UVPin €
600 mm 9303.2001 398,00 9303.1001 435,00
800 mm 9303.2003 423,00 9303.1003 476,00
1000 mm 9303.2005 466,00 9303.1005 512,00
1200 mm 9303.2007 502,00 9303.1007 554,00
600 mm
1400 mm 9303.2009 545,00 9303.1009 597,00
1600 mm 9303.2011 572,00 9303.1011 639,00
1800 mm 9303.2013 608,00 9303.1013 682,00
2000 mm 9303.2015 645,00 9303.1015 718,00
Breite Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in €
600 mm 9303.2021 404,00 9303.1021 445,00
800 mm 9303.2023 435,00 9303.1023 488,00
1000 mm 9303.2025 476,00 9303.1025 525,00
1200 mm 9303.2027 519,00 9303.1027 567,00
700 mm
1400 mm 9303.2029 560,00 9303.1029 615,00
1600 mm 9303.2031 597,00 9303.1031 658,00
1800 mm 9303.2033 633,00 9303.1033 716,00
2000 mm 9303.2035 668,00 9303.1035 755,00

seitliche Aufkantung
Wulstrand, Stecknaht und
C-Ausschnitt flr Arbeitspatten

Platten ohne Aufkantung:
4-seitiger Wulstrand

Stecknaht seitliche Aufkantung Platten mit Aufkantung:
3-seitiger Wulstrand C-Ausschnitt in Arbeitsplatte mit Aufkanung

m C-Ausschnitt in Arbeitsplatte mit Aufkantung  seitliche Aufkantung, Héhe 100 mm, rechts oder links ~ Wulstrand
Aufkantung EinheitsgroBe rechts links -

Artikelnummer 9301.9009 9301.9001 9301.9002 9301.9005
UVPin€ 315,00 99,00 (pro Ifd. Meter) 99,00 (pro Ifd. Meter) je Platte 231,00
I stcc<iaht, pro Verbindung werden 2 Stck. bendtigt

Fiir Bautiefe 600 mm 700 mm

Artikelnummer 9301.9006 9301.9007

UVPin € 129,00 139,00
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Arbeitsplatten
Arbeitsplatte fiir Arbeitsschrank
mit und ohne Aufkantung A
+ Aus CNS 18/10 Werkstoffnummer 1.4301 (AISI 304)
* Mit wasserabstoBender und schallgeddmmter
Unterplattenverstérkung
+ Allseitig 40 mm abgekantet
+ Anfallende Zusatzkosten fiir Transportsicherung!
* Mit Aufkantung:
100 mm riickseitige Aufkantung
3-seitig 40 mm abgekantet
+ Materialstarke 1,0 mm
30% Mehrpreis bei abweichender
Materialstirke von 1,5 mm
Arbeitsplatte, ohne Aufkantung mit 100 mm Aufkantung
Breite Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVP in €
400 mm 9301.2001 129,00 9301.1001 145,00
600 mm 9301.2003 155,00 9301.1003 172,00
800 mm 9301.2005 189,00 9301.1005 208,00
1000 mm 9301.2007 219,00 9301.1007 245,00
1200 mm 9301.2009 255,00 9301.1009 268,00
1400 mm 9301.2011 268,00 9301.1011 285,00
1600 mm 9301.2013 291,00 9301.1013 317,00
1800 mm 9301.2015 324,00 9301.1015 351,00
2000 mm 9301.2017 357,00 9301.1017 384,00
600 mm
2200 mm 9301.2019 401,00 9301.1019 429,00
2400 mm 9301.2021 445,00 9301.1021 489,00
2600 mm 9301.2023 489,00 9301.1023 536,00
2800 mm 9301.2025 536,00 9301.1025 579,00
3000 mm 9301.2027 579,00 9301.1027 624,00
3200 mm 9301.2028 612,00 9301.1028 656,00
3400 mm 9301.2029 646,00 9301.1029 689,00
3600 mm 9301.2030 680,00 9301.1030 724,00
3800 mm 9301.2031 712,00 9301.1031 757,00
Breite Artikel-Nr. UVP in € Artikel-Nr. UVP in €
400 mm 9301.2032 140,00 9301.1032 156,00
600 mm 9301.2034 167,00 9301.1034 183,00
800 mm 9301.2036 200,00 9301.1036 219,00
1000 mm 9301.2038 230,00 9301.1038 257,00
1200 mm 9301.2040 256,00 9301.1040 272,00
1400 mm 9301.2042 268,00 9301.1042 296,00
1600 mm 9301.2044 302,00 9301.1044 330,00
1800 mm 9301.2046 335,00 9301.1046 363,00
2000 mm 9301.2048 368,00 9301.1048 396,00
700 mm
2200 mm 9301.2050 413,00 9301.1050 440,00
2400 mm 9301.2052 458,00 9301.1052 502,00
2600 mm 9301.2054 502,00 9301.1054 546,00
2800 mm 9301.2056 546,00 9301.1056 591,00
3000 mm 9301.2058 591,00 9301.1058 634,00
3200 mm 9301.2059 624,00 9301.1059 668,00
3400 mm 9301.2060 656,00 9301.1060 702,00
3600 mm 9301.2061 689,00 9301.1061 734,00
3800 mm 9301.2062 724,00 9301.1062 767,00
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Edelstahimobel

FinschweiBbecken fur Arbeitsflachen

Einschwei3becken

SWS
PLANBAR . H -
fur Arbeitsflache
b k
1 oy i L
L ."-_-;_Il__ i
EinschweiBbecken I =
: Beckenblende, Hohe 220 mm
EinschweiBbecken
M EinschweiBBbecken EinschweiBbecken EinschweiBbecken EinschweiBbecken
AuBenmaBe B x T x H 330 x 330 x 200 mm 340 x 400 x 250 mm 400 x 400 x 250 mm 450 x 450 x 250 mm
Artikelnummer 9301.3007 9301.3008 9301.3009 9301.3010
UVPin € 286,00 308,00 308,00 368,00

EinschweiBbecken

EinschweiBbecken

EinschweiBbecken

EinschweiBbecken

AuBenmaBe Bx T x H 500 x 400 x 200 mm 500 x 500 x 300 mm 600 x 450 x 300 mm 600 x 500 x 300 mm
Artikelnummer 9301.3011 9301.3012 9301.3013 9301.3014
UVPin € 315,00 335,00 375,00 399,00
Beckenblende
Breite  ArtikohNr.  UVPin€ Arikel-Nr.  UVPin€
600 mm 9301.9023 97,00
580 mm 0 680 mm 9301.9025 109,00
1200 mm  9301.9024 130, 9301.9026 140,00
SWS EinschweiBbecken fur
PLANBAR H by H
Arbeitsflache mit Wulstrand
alle

1 EinschweiBbecken mit
Wulstrand und Abtropfflache links

1 EinschweiBbecken Doppelbecken mit Wulstrand

mit Wulstrand

Doppelbecken mit Wulstrand
und Abtropfflache links

EinschweiBbecken mit Wulstrand
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m Einzelbecken Einzelbecken Einzelbecken Doppelbecken
AuBenmaBe Bx T x H 400 x 400 x 250 mm 500 x 400 x 250 mm 500 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm
InnenmaBe Bx T 460 x 545 mm 560 x 545 mm 560 x 640 mm 1160 x 640 mm
Artikelnummer 9301.3001 9301.3002 9301.3003 9301.3006
UVPin € 408,00 429,00 472,00 729,00
EinschweiBbecken mit Wulstrand und Abtropfflache
m Einzelbecken Einzelbecken Doppelbecken Doppelbecken
AuBenmaBe B x T x H 500 x 400 x 250 mm 500 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm 500 x 500 x 300 mm
InnenmaBe Bx T 1160 x 545 mm 1160 x 640 mm 1560 x 640 mm 1560 x 640 mm
Abtropfflache rechts links rechts links
Avrtikelnummer 9301.3004 9301.3005 9301.3015 9301.3016
UVPin € 537,00 537,00 814,00 814,00



Edelstahimdobel W O G

offene Arbeitsschranke, offene Spulenschranke

Arbeitsschrank offen SWS
und Spilenschrank offen : :
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,

Verbindungszarge
+ Ohne Arbeitsplatte

+ Arbeitshéhe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenftiBe

+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

+ Optionales Zubehdr: Rollenkit - Arbeitsschrank - ~ = Sniilenschrank

+ Arbeitsschrank mit héhenverstellbarem Zwischenboden E“"-.-" roetisschran w pilenschiran

+ Spillenschrank rlickseitig offen

Arbeitsschrank, offen, Hohe 860 mm Spiilenschrank, offen Arbeitsschrank, offen Spiilenschrank, offen

Breite  Artikel-Nr.  UWPin€  Atikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€
400 mm  9302.3005 532,00 - - 9302.3022 554,00 - -
600 mm  9302.3007 578,00 9302.3040 485,00 9302.3024 600,00 9302.3056 508,00
800 mm  9302.3009 636,00 9302.3042 532,00 9302.3026 658,00 9302.3058 554,00
1000 mm  9302.3011 697,00 9302.3044 578,00 9302.3028 722,00 9302.3060 600,00

580 mm 1200 mm 9302.3013 756,00 9302.3046 623,00 680 mm  9302.3030 779,00 9302.3062 647,00
1400 mm 9302.3015 814,00 9302.3048 669,00 9302.3032 848,00 9302.3064 697,00
1600 mm 9302.3017 870,00 9302.3050 727,00 9302.3034 906,00 9302.3066 756,00
1800 mm  9302.3019 928,00 9302.3052 785,00 9302.3036 963,00 9302.3068 814,00
2000 mm 9302.3021 984,00 9302.3054 842,00 9302.3038  1.020,00 9302.3070 870,00

Arbeitsschrank/Spulenschrank lsws

H H i PLANBAR
mit Schiebetiren _
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Verbindungszarge
+ Ohne Arbeitsplatte

* Mit schallgeddmmten Schiebettiren
+ Arbeitshéhe 875-915 mm
durch hohenverstellbare StollenfliBe
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm
+ Optionales Zubehdr: Rollenkit
+ Arbeitsschrank mit hhenverstellbarem Zwischenboden
« Splilenschrank riickseitig offen

Arbeitsschrank
-.I-" e Spiilenschrank
Arbeitsschrank Spiilenschrank Arbeitsschrank Spiilenschrank
mit Schiebetiiren, Hohe 860 mm mit Schiebetiiren mit Schiebetiiren mit Schiebetiiren
Breite  Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. UVPin€  Artikel-Nr. UVPin€
1000mm  9302.4023 796,00 9302.4067 658,00 9302.4034 830,00 9302.4075 681,00
1200mm  9302.4025 866,00 9302.4068 727,00 9302.4036 900,00 9302.4076 751,00
580 mm  1400mm  9302.4027 934,00 9302.4070 802,00 680 mm  9302.4038 969,00 9302.4078 825,00
1600mm  9302.4029  1.003,00 9302.4071 853,00 9302.4040  1.038,00 9302.4079 888,00
1800mm  9302.4031  1.073,00 9302.4072 934,00 9302.4042  1.117,00 9302.4080 969,00
2000mm  9302.4033  1.141,00 9302.4074  1.003,00 9302.4044  1.176,00 9302.4082  1.038,00
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Arbeitsschranke ohne Arbeitsplatten

[sws | Durchreiche-Arbeitsschrank
] + Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
Verbindungszarge
+ Ohne Arbeitsplatte

* Arbeitshohe 875-915 mm
durch héhenverstellbare StollenfiiBe

+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
bei Arbeitshéhe 900 mm

Durchreiche-Arbeitsschrank, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

400 mm 9302.5013 449,00 9302.5030 475,00
600 mm 9302.5015 497,00 9302.5032 519,00
800 mm 9302.5017 543,00 9302.5034 565,00
1000 mm 9302.5019 600,00 9302.5036 623,00
580 mm 1200 mm 9302.5021 669,00 680 mm  9302.5038 692,00
1400 mm 9302.5023 737,00 9302.5040 772,00
1600 mm 9302.5025 807,00 9302.5042 842,00
1800 mm 9302.5027 853,00 9302.5044 888,00
2000 mm 9302.5029 900,00 9302.5046 934,00
[sws Arbeitsschrank
mit Schubladen
_."--: "'\.g. ] _
g g S, o _,_.h_h_’ + Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,
K‘“‘M “y, H:ﬁ L o Verbindungszarge
Hf,n" H‘;,-f . Ohng Ar?eitsplatte
+ Arbeitshohe 875-915 mm
| v_,,-" ﬁ durch héhenverstellbare StollenfiiBe
P i + 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden
b .. W ,.J‘f bei Arbeitshohe 900 mm
W g

Arbeitsschrank mit 2 Schubladen, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. VP in €

400 mm 9302.1001 687,00 9302.1004 710,00
580 mm 500 mm 9302.1002 761,00 680 mm  9302.1005 785,00
600 mm 9302.1003 830,00 9302.1006 853,00

Arbeitsschrank mit 3 Schubladen, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

400 mm 9302.1007 785,00 9302.1010 807,00
580 mm 500 mm 9302.1008 853,00 680 mm  9302.1011 883,00
600 mm 9302.1009 924,00 9302.1012 958,00

Arbeitsschrank mit 4 Schubladen, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

400 mm 9302.1013 877,00 9302.1016 911,00
580 mm 500 mm 9302.1014 958,00 680 mm  9302.1017 998,00
600 mm 9302.1015  1.027,00 9302.1018  1.084,00
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Arbeitsschranke ohne Arbeitsplatten

Arbeitsschrank offen, lsws
mit Drehtiir
+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden, i ™ “f“‘-!_ ; "‘*H ,.;;# g iy

Verbindungszarge [ . . - - ﬁ- 3 4 0y —
+ Ohne Arbeitsplatte b =l | ﬁ N\H“Hv / ! //”:-
+ Arbeitshohe 875-915 mm : L= e e

durch héhenverstellbare StollenfuBe W [} ] [~ J
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden ¥ ¥ 3 ’ b v |

bei Arbeitshhe 900 mm ¥

Arbeitsschrank mit Drehtiir, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €

400 mm 9302.4003 519,00 9302.4012 543,00
580 mm 500 mm 9302.4004 578,00 680 mm 9302.4013 600,00
600 mm 9302.4006 636,00 9302.4015 669,00

Arbeitsschrank mit Drehtiir und Schublade, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
580 mm 500 mm 93024005 692,00 680 mm 93024014 727,00

Arbeitsschrank mit Drehtiiren, Hohe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
800 mm 93024007 796,00 93024016 842,00

580 mm 1000mm 93024008 900,00 680 mm 93024017 946,00
1200mm 93024010  1.015,00 93024019 1.061,00

Arbeitsschrank mit Drehtiiren und 2 Schubladen, Héhe 860 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in € Artikel-Nr. ~ UVP in €

580 1000 mm 9302.4009  1.141,00 680 9302.4018  1.188,00
i3l 1200 mm 9302.4011 1.291,00 ] 9302.4020  1.337,00
Arbeitsschrank, offen SWS

PLANBAR

+ Bestehend aus: 4 Vierkantrohrbeinen, Grundboden,

Verbindungszarge - T
+ Ohne Arbeitsplatte : B
+ Arbeitshéhe 875-915 mm %,-} = “‘w‘%l‘;, - N
durch hohenverstellbare StollenfiiBe e v
+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden '“"u,: ‘{b\‘i
bei Arbeitshdhe 900 mm ¥ [ = W . | Y
« Fir 7x GN 1/1 Behélter oder 14x GN 1/1 Behélter 't v ¥
+ Mit Drenhtir fiir 7x GN 1/1 Behélter
Arbeitsschrank, offen, Arbeitshohe 860 mm mit Drehtiir
Breite  firGN  Artikel-Nr. UVPin€ firGN  Artikel-Nr. UVPin€
5gomm ‘00mm  7xGN1/1 63023001 463,00 7xGN1A 93024001 578,00
800mm  14xGN1/1  9302.3002 669,00 14xGN1A 93024021 876,00
Breite  firGN  Artikel-Nr. UVPin€ firGN  Artikel-Nr. UVPin €
680 mm ‘00mm  7xGN1/1 93023003 485,00 7xGN1A 93024002 600,00
800mm  14xGN1A  9302.3004 715,00 14xGN1/1 93024022 924,00
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Arbeitsschranke ohne Arbeitsplatten

SWS Arbeitsschrank mit
Schubladen und Schiebetiiren

+ Mit schallgeddmmten Schiebettiren
* Arbeitshohe 850-915 mm
durch héhenverstellbare RundfiiBe
+ Ohne Arbeitsplatte
+ Bodenfreiheit 200 mm bei 900 mm Arbeitshéhe
+ Durchreiche-Arbeitsschrank mit Schiebetiiren

auf Anfrage

Arbeitsschrank, Hohe 860 mm
Breite  Schubladen Artikel-Nr. UVPin € Artikel-Nr.  UVP in €

1000 mm 2 93024045  1.211,00 93024056 1.256,00

1200 mm 2 93024047  1.281,00 93024058 1.326,00

1400 mm 3 93024049  1.556,00 93024060  1.602,00
580 MM 600 5 oxzaost 162600 00 MM gapa0 167100

1800 mm 4 93024053  1.890,00 93024064  1.948,00

2000 mm 4 93024055  1.958,00 93024066 2.017,00
sws Warmeschrank

PLANBAR

mit Schiebeturen

+ Mit schallgeddmmten Schiebettiren
+ Arbeitshohe 850-915 mm
durch héhenverstellbare RundfiiBe
+ Ohne Arbeitsplatte
+ Bodenfreiheit 200 mm bei 900 mm Arbeitshéhe
+ Durchreiche-Wérmeschrank mit Schiebetiren
auf Anfrage

Warmeschrank, Hohe 860 mm

Breite  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr.  UVP in €

1000 mm  9302.7001 1.166,00 9302.7012  1.199,00
1200mm  9302.7003  1.246,00 9302.7014  1.281,00
1400mm  9302.7005  1.337,00 9302.7016  1.371,00
S 1600 mm  9302.7007  1.441,00 680 mm 9302.7018  1.475,00
1800 mm  9302.7009  1.765,00 9302.7020  1.798,00
2000 mm  9302.7011 1.867,00 9302.7022  1.903,00
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Geschirrschranke

10

Geschirrschrank

* Mit schallgeddmmten Schiebettiren oder Flligeltiiren

+ 3 hohenverstellbare Zwischenbdden
+ Hohenverstellbare FiiBe
+ Bodenfreiheit bis zu 200 mm

Geschirrschrank mit Tiir(en)

Breite Hohe
700 mm 1500 mm
700 mm 2000 mm
1000 mm 1500 mm

600 mm 1200 mm 1500 mm
1000 mm 2000 mm
1200 mm 2000 mm

Geschirrschrank mit 2 Schiebetiiren, Hohe 1500 mm

Breite Artikel-Nr.
1200mm  9306.0013

1400 mm  9306.0014

600 mm 1600 mm  9306.0015
1800 mm  9306.0016

2000 mm  9306.0017

Geschirrschrank mit 2 Schiebetiiren, Hohe 1800 mm

Breite Artikel-Nr.
1200mm  9306.0023

1400 mm  9306.0024

600 mm 1600mm  9306.0025
1800 mm  9306.0026

2000 mm  9306.0027

Geschirrschrank mit 2 Schiebetiiren, Hohe 2000 mm

Breite Artikel-Nr.
1200mm  9306.0033

1400 mm  9306.0034

600 mm  1600mm  9306.0035
1800 mm  9306.0036

2000mm  9306.0037

Geschirrschrank mit 4 Schiebetiiren, Hohe 2000 mm

Breite Artikel-Nr.
1200mm  9306.0043

1400 mm  9306.0044

600 mm 1600mm  9306.0045
1800 mm  9306.0046

2000 mm  9306.0047

o, r il
o
B
~JF *r
Tiren Artikel-Nr.  UVPin € Artikel-Nr.
1 9306.0001  1.427,00 9306.0002
1 9306.0003  1.486,00 9306.0004
2 9306.0005  1.711,00 9306.0007
2 ox60006 177300 10 ™M 63060008
2 9306.0009  1.790,00 9306.0011
2 9306.0010  1.828,00 9306.0012
UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
1.617,00 9306.0018  1.720,00
1.734,00 93060019 1.821,00
186000 700 mm 93060020  1.923,00
1.961,00 9306.0021  2.078,00
2.063,00 9306.0022  2.292,00
UVPin € Artikel-Nr.  UVP in €
1.720,00 9306.0028  1.816,00
1.849,00 9306.0029  2.021,00
198200 700 mm  9306.0030  2.236,00
2.108,00 9306.0031  2.446,00
2.247,00 9306.0032  2.662,00
UVP in € Artikel-Nr.  UVP in €
1.778,00 9306.0038  1.956,00
1.911,00 93060030  2.167,00
203400 700 mm  9306.0040  2.377,00
2.200,00 9306.0041  2.599,00
2.411,00 9306.0042  2.828,00
UVPin € Artikel-Nr.  UVP in €
1.795,00 9306.0048  2.000,00
1.938,00 9306.0049  2.203,00
206300 700 mm  9306.0050  2.421,00
2.231,00 9306.0051  2.649,00
2.446,00 9306.0052  2.878,00

UVPin €
1.524,00
1.568,00
1.834,00
1.892,00
1.868,00
1.950,00

N

|sws

PLANBAR

A\

\

NS
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Wandhangeschranke, Zwischenboden

SWS Wandhéangeschrank, offen
oder mit Schiebetiiren

+ 3-seitig geschlossenes Schrankfach, offen oder
— mit schallgeddmmten Schiebetiiren
+ Schiebettiren rollengelagert, justierbar
+ Schiebettiren vor dem Grundboden laufend
+ Hohenverstellbarer Zwischenboden
+ Inklusive Wandbefestigungsschiene

Offener Wandhéngeschrank
- mit Geschirrabtropfbereich auf Anfrage

Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren
\_, und Geschirrabtropfbereich auf Anfrage
Wandhéngeschrank offen, Hohe 660 mm mit Schiebetiiren und 1 Zwischenboden
Breite  Artikel-Nr. UVPin€ Artikel-Nr. ~ UVP in €

700 mm 9307.1001 369,00 = =
800 mm 9307.1002 380,00 - -

900 mm 9307.1003 390,00 — -
1000mm 93071004 405,00 9307.2009 555,00
1100mm  9307.1005 416,00 9307.2010 569,00
1200mm 93071006 436,00 9307.2011 581,00
1300mm  9307.1007 451,00 9307.2012 600,00
400 mm
1400mm  9307.1008 479,00 9307.2013 658,00
1500 mm  9307.1009 499,00 9307.2014 675,00
1600 mm  9307.1010 524,00 9307.2015 701,00
1700mm  9307.1011 545,00 9307.2016 719,00
1800mm  9307.1012 555,00 9307.2017 731,00
1900mm  9307.1013 576,00 9307.2018 770,00
2000mm  9307.1014 589,00 9307.2019 774,00

Wandhéngeschrank mit Schiebetiiren und 2 Zwischenbdden, Hohe 1000 mm

Breite Artikel-Nr.  UVP in €

1000 mm 9307.2020 752,00
1100 mm  9307.2021 790,00
1200 mm  9307.2022 828,00
1300 mm  9307.2023 858,00

400 mm

Zwischenboden fiir Wandhéngeschrank, Hohe 40 mm

Breite  Artikel-Nr. UVPin€

700 mm 9307.9001 58,00
800 mm 9307.9002 62,00
900 mm 9307.9003 68,00
1000 mm  9307.9004 74,00
1100 mm  9307.9005 79,00
1200 mm  9307.9006 86,00
1300 mm  9307.9007 91,00
1400 mm  9307.9008 95,00
1500 mm  9307.9009 101,00
1600 mm  9307.9010 108,00
1700 mm  9307.9011 113,00
1800 mm  9307.9012 117,00
1900 mm  9307.9013 125,00
2000 mm  9307.9014 130,00

400 mm

3t




Wandbord, Wandkonsole

und Wandhalterung

+ Gelochte Wandborde auf Anfrage

Glattes Wandbord, Hohe 40 mm

Breite

1000 mm
1100 mm
1200 mm
1300 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1700 mm
1800 mm
1900 mm
2000 mm

Breite

1000 mm
1100 mm
1200 mm
1300 mm
1400 mm
1500 mm
1600 mm
1700 mm
1800 mm
1900 mm
2000 mm

250 mm

350 mm

Artikel-Nr.
9308.1001
9308.1002
9308.1003
9308.1004
9308.1005
9308.1006
9308.1007
9308.1008
9308.1009
9308.1010
9308.1011

Artikel-Nr.
9308.1023
9308.1024
9308.1025
9308.1026
9308.1027
9308.1028
9308.1029
9308.1030
9308.1031
9308.1032
9308.1033

Dreieckige Wandkonsole

m Dreieckige Wandkonsole

Edelstahimobel

Wandborde, Wandkonsolen, Wandhalterungen

10

UVPin €
107,00
113,00
119,00
128,00
139,00
145,00
154,00
160,00
169,00
176,00
185,00

UVPin €
122,00
140,00
150,00
163,00
175,00
185,00
193,00
200,00
210,00
216,00
230,00

|sws

PLANBAR

Glattes Wandbord

Artikel-Nr.

9308.1012
9308.1013
9308.1014
9308.1015
9308.1016
9308.1017
9308.1018
9308.1019
9308.1020
9308.1021
9308.1022

300 mm

Artikel-Nr.

9308.1034
9308.1035
9308.1036
9308.1037
9308.1038
9308.1039
9308.1040
9308.1041
9308.1042
9308.1043
9308.1044

400 mm

UVPin €
113,00
123,00
139,00
148,00
159,00
169,00
173,00
183,00
190,00
200,00
210,00

UVPin €
145,00
154,00
160,00
173,00
185,00
201,00
210,00
216,00
226,00
232,00
240,00

Dreieckige Wandkonsole

Wandkonsole !

Dreieckige Wandkonsole

Dreieckige Wandkonsole

Wandhalterung

Dreieckige Wandkonsole

Auflagefléche 250 mm 300 mm 350 mm 400 mm
Artikelnummer 9308.9004 9308.9005 9308.9006 9308.9007
UVPin € 31,00 34,00 36,00 39,00
Wandkonsole B x H 32 x 75 mm
m Wandkonsole Wandkonsole Wandkonsole Wandkonsole
Auflagefléache 250 mm 300 mm 350 mm 400 mm
Artikelnummer 9308.9008 9308.9009 9308.9010 9308.9011
UVPin € 31,00 34,00 37,00 39,00
Wandhalterung
m Wandhalterung Wandhalterung Wandhalterung
AuBenmaBe Bx T x H 50 x 15 x 370 mm 50 x 15 x 750 mm 50 x 15 x 1000 mm
Artikelnummer 9308.9001 9308.9002 9308.9003
UVPin € 27,00 30,00 40,00
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Schubladen, Schubladenblocke, Aufsatzborde

sws Schublade und
. Schubladenblocke
e s ﬁﬁ%
o . -.'\.:- _"'-.._ H-\'"\-\. ""-\.\_\‘_\-
""-\.ﬁ-‘l_',".-?.r - -
-:,""--.M'“H T oy
S o i
T,
Schubladen fiir GN 1/1, Hohe 186 mm Mehl-Schubladen fiir GN 1/1, Hohe 186 mm
Tiefe Artikel-Nr. ~ UVP in € Tiefe Artikel-Nr.  UVP in €
540mm  9303.9002 222,00 540mm  9303.9004 312,00
400 mm ’
640mm  9303.9003 230,00 640mm  9303.9005 346,00

Doppel-Schubladen GN 2/1, Hohe 186 mm

Tiefe Artikel-Nr.  UVP in €

540 mm 9303.9006 287,00

725 mm 640 mm 9303.9007 304,00
Schubladenblock 2 GN 1/1, Hohe 560 mm Schubladenblock 3 GN 1/1 Schubladenblock 4 GN 1/1
Tiefe Artikel-Nr.  UVP in € Tiefe Artikel-Nr. ~ UVP in € Tiefe Artikel-Nr.  UVP in €
400 mm 540 mm 9303.9008 504,00 540 mm 9303.9009 648,00 540 mm 9303.9011 695,00
640 mm 9303.9001 523,00 640 mm 9303.9010 669,00 640 mm 9303.9012 721,00
[sws Aufsatzbord und
PLANBAR .~
Warmemodul
j - '-J:‘-:-_.?\
e -
1 - "5'-""'\-5_ ===
Einzelregal fiir Tisch, Hohe 400 mm Doppelregal fiir Tisch, Hohe 700 mm
Breite  Artikel-Nr. UVPin€ Breite  Artikel-Nr. UVPin€
1200mm  9305.1001 334,00 1200mm  9305.2001 423,00
1400mm  9305.1002 359,00 1400mm 93052002 449,00
300 mm 1600mm  9305.1003 390,00 1600mm  9305.2003 492,00
1800 mm  9305.1004 441,00 1800 mm  9305.2004 545,00
2000mm  9305.1005 487,00 2000mm  9305.2005 591,00
Warmemodul
m Wéarmemodul Wéarmemodul Warmemodul Warmemodul Warmemodul
BxTxH 1200 x 250 x 62 mm 1400 x 250 x 62 mm 1600 x 250 x 62 mm 1800 x 250 x 62 mm 2000 x 250 x 62 mm
Artikelnummer 9305.3001 9305.3002 9305.3003 9305.3004 9305.3005
UVPin € 483,00 554,00 602,00 676,00 734,00
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Edelstahimobel
Spultische /‘ O

Spultisch lsws

PLANBAR

+ Ohne Grundboden !

+ Arbeitshéhe 875-915 mm f" I 9
durch hohenverstellbare StollenftiBe s ’

+ Arbeitsflache aus CNS (AISI 304) , ; T

+ Allseitiger Arbeitsplattentiberstand 17,5 mm | . . E

+ 206 mm Bodenfreiheit zum Grundboden - ¥ 1 .
bei Arbeitshéhe 900 mm 1 Becken links, 1 1 Becken rechts,

1 Becken s Abtropfflache rechts ! Abtropfflache links

R

-
i
o

iy,
o
- .\'-'
L gl |
- - 5

+ Inklusive Standrohrventil und Ablaufgarnitur, ohne Siphon
+ Spiiltische auch mit runden Beinen erhéltlich

* ZwischengroBen auf Anfrage

+ Spiiltische ab 1900 m Breite mit 2 Becken mittig,

Abtropffldchen auBen auf Anfrage! % - I I.___,_.- o A 2 -
- - e _r'"‘

" o [ 2 Becken links, v 2 Becken rechts,
« 2Becken . Abtropfflache rechts B Abtropfflache links
Spiiltisch, 1 Becken, Arbeitshéhe 900 mm
Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin €
600 mm M@  500%400x250 mm 9309.1001 630,00 400x500x 250 mm  9309.1004 660,00
600 mm 700 mm M  500x400x250mm 9309.1002 667,00 700 mm  500x500x300mm 9309.1005 679,00
800 mm M  500x400x250mm 9309.1003 696,00 = = -

Spiiltisch, 1 Becken links, Abtropffliche rechts, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin € BeckengrdBe  Artikel-Nr. UVPin €
1000mm @] 500x400x250mm  9309.1006 722,00 500500 X300 mm 93091009 762,00
600 mm 1200mm [T 500x400x250mm 93091007 79500 700 mm  500x500x300mm 9309.1011 800,00
1400mm [ - - - 600X 500300 mm 9309.1013 860,00

Spiiltisch, 1 Becken rechts, Abtropfflache links, Arbeitshohe 900 mm

Breite Becken BeckengriBe Artikel-Nr.  UVPin€ BeckengriBe Artikel-Nr.  UVPin€
1000 mm [ B 500x400x250 mm 9309.1015 722,00 500 x 500 x 300 mm  9309.1018 762,00

600 mm 1200 mm [ W 500x400x250 mm 9309.1016 795,00 700 mm 500 x 500 x 300 mm 9309.1020 800,00
1400 mm ] = = = 600 x 500 x 300 mm  9309.1022 860,00

Spiiltische, 2 Becken, Arbeitshéhe 900 mm

Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin € BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin €
1000mm (B 400x400x250mm 9309.1024 872,00 400x500x 250 mm  9309.1027 934,00
600 mm 1200mm [ 500x400x250mm 9309.1025 962,00 200 mm 500 x 500 x 300 mm  9309.1028  1.017,00
1400mm  [EINE] 500 x 400 x 250 mm  9309.1026  1.050,00 600 x 500 x 300 mm  9309.1030  1.100,00
1600mm  [NEN - - - 600 X500 X300 mm  9309.1032  1.138,00

Spiiltisch, 2 Becken links, Abtropfflache rechts, Arbeitshohe 900 mm
Breite Becken BeckengriBe Artikel-Nr.  UVPin € BeckengriBe Artikel-Nr.  UVPin €
1400mm  @BEE] 400x400x250mm 9309.1033 962,00 400x500x 250 mm  9309.1038  1.004,00
600 mm 1600 mm  [EBEET] 500 x400x 250 mm  9309.1035  1.022,00 700 mm 500 x 500 x 300 mm  9309.1040  1.115,00
1800mm BB | 500 x 400 x 250 mm 9309.1037  1.079,00 500 x 500 x 300 mm  9309.1042  1.151,00
2000mm (DO - - - 600 x 500 x 300 mm  9309.1044  1.236,00

Spiiltisch, 2 Becken rechts, Abtropfflache links, Arbeitshohe 900 mm
Breite Becken  BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin€ BeckengroBe  Artikel-Nr. UVPin €
1400mm [ EBEE 400x400x250mm 9309.1046 962,00 400x500x 250 mm  9309.1051  1.004,00
600 mm 1600mm [ EBE 500x400x250 mm 9309.1048  1.022,00 200 mm 500 x 500 x 300 mm  9309.1053  1.115,00
1800mm [ WBE 500 x 400 x 250 mm  9309.1050  1.079,00 500 x 500 x 300 mm  9309.1055  1.151,00
2000mm [ IDED - - - 600 x 500 x 300 mm  9309.1057  1.236,00

)
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ADfalleiImer........ccoeeiiiiiiiccc 333
ABTAKTNIEr ... 50, 51
Ablauftisch zu Spdlmaschinen ...........cccccvveeviennan 319
ADFAUMWAGEN ... 204
Aggregate, KUhl-.......cooovviviiiiiieceecn, 95-97
AITDOXEN . 304
Aluminiumregale .........ooveveeeiiiiieiieeeee 377
Arbeitsplatten, Edelstahl............c.cccoovovviiiiiiennnn. 385
Arbeitsschranke, Edelstahl ............ 370, 371, 387-390
Arbeitstische, Edelstahl........................ 369, 383, 384
AufSatzvitrineN.....c.eevveececceecee e 131-137
Aufschnittmaschinen .........cccocveevevvivivininns 338, 339

Backbars.........cccoovvviviiiiie 16

Béckerei-KUhISChranke ...........cocvovvevivivinens 43-45
Béckerei-KUhItiSChe .......ocoveviieecicicc 117-119
Béckerei-TiefkUhISCraNKe .........c.covevevcrcviecen 69
Béckerei-Verkaufstheken ............. 158, 159, 169, 177
Bain-Marie

- Speisenausgabe................ 143, 144, 148, 203, 352
- Thekenanlagen ........c.cccoevveeiveciiiicinienn, 165, 171
- Drop-in/ Einbau.......c.ccoovevviiiiice 208, 212
- KOChSEreN. ..o, 232, 242, 257, 271
Belegstationen..........cccovvevienienieee 104-107
Beutel flir Vakuummaschinen .............ccocoevevevennnn. 354
Brottheken ..o 172,180
Brotraibe .o 337
BUITELS oo 142-148
CheftisChe.......ocoovi e, 378
CrEPBIIE ..o 351
CULEBE v, 340

v
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Drehzahlregler flir Hauben..........cccoovveviiiiieeennan, 305
Durchschub-Spilmaschinen............ccccccov.... 313, 318
Edelstahl-Kihlschranke...........ccceevevinnannn 42, 44-47
Edelstahl-KUNHSCNE ....cvovvviiiicicc 108-119
Edelstahl-Tiefkiihlschranke............ccccooveiivinennan 61-66
Edelstahl-Tiefkihltische ...........ccovvveivincanen, 124,125
Edelstahimdbel

- ArbeitstisChe......c.coveveieiceie 369, 383, 384
- ArbeitssChrénke .........c.cccevevenen. 370, 371, 387-390
- Durchreicheschranke............ccocveevevevennane. 372, 388
- Schubladenschranke .........cocvevevevivennene. 373, 388
- WArMeSChranke .........cccoveveviiiiciicccecee, 374
- Aufsatzborde.......coceevveveiicieeee 375, 394
- Wandhangeschranke...........cccceveervicnnn, 376, 392
- GeschirrsChranke .......cccovveveveveiieeee, 375, 391
Edelstahlregale..........ccocvvevivieiiciicecen 377
Einbau Bain-Marie .........cccoceveevveviceciienn, 208, 212
Einbaukihlplatten ..........c.coeovevviiiiiiiiinne, 209, 211
EinbaukUhIVItrinen .........cccccovvevvivecicecene, 214-219
Einbaukihlwannen..........c.coceevveviineieen, 209, 210
Einbaumotoren flir Hauben.........c.ccccveevevivennnnn, 305
Einbauwarmhalteplatten..............cccccoevernen. 208, 213
EinschweiBbecken fir Arbeitsflachen................... 385
EiSSChOCKITOSTEN ...vvvvivvcccccccccce 82
EislagersChranke ..........ccovevevviieiiiiieiccriea 67, 68
Eiswlrfelbereiter........oovevevviveiriiiiiciceree 83-88
Elektrofritteusen .......... 228, 240, 253, 269, 285, 348
Elektroherde..........coeevvvvvivinnenn, 226, 238, 247, 262
ENtKAIKET .. .o 322-325
FaSSKUNIET ... 22
Filterkaffeemaschinen........ccccoveeeveveevcinenne, 364, 365
FisChDUFfEL ..., 147
Fischkihlschrank...........ccoceeveiveiviiveiiiiiiiean 36, 41
Fischverkaufstheken ............ccocceevevnnn. 164,170,178
Flammschutzfilter flir Hauben..............ccccovvevennn. 305
FlaschenkihISChranke............ccovvevviviiciiciciinn, 6-15
FlaschenkGhItruhen ..........ccccovveviiiiiciiee 23
FlBiISChWOIT ... 336, 337
Flockengishereiter ........coovvevveiiiiiiiicee 86, 87
FreikUhItheKen.........ccocceviveiiiiicce 152-157
Frischwarentheken ..........ccocvevveviiiviviiiiiina, 152-157
Fritteusen

S GAS . 228, 240, 253, 268, 285

- Elektro...oovvvee 228, 240, 253, 269, 285, 348

Gasfritteusen........c.ccveveeeene. 228, 240, 253, 268, 285
Gasherde............. 225, 236, 237, 245, 246, 259, 260
GaSWOKNErdE .......cveviiiviicccccce 284
Gemeinschafts-KihIschranke ...........c.ccccoveveee. 48, 49
Gemuseschneider.........cccovvvevvcicicicenien, 342, 343
Geschirrspulmaschinen......... 309-312, 314, 316, 317
Geschirrwaschbrausen..........c.ccoevevvveeiveennn 328-330
Getréankekilhlung

- Schankanlagen ..o, 20-22
- Weinkihlung......ccooeveeiiieiceccec, 17-19
- Backbars (Ruckwandkihlgerate)............oovvrnnnne. 16
= KONRIUNEN .o, 23
- KUNISCAIANKE ... 6-15
- SChNAPSKUNIET ... 72
GetranketiefkUhlung. ..o, 76-78
Glasersplimasching............cceeeevevennen. 309, 310, 317
Glastlr-KUuhlSChranke............ccoovveveiviiiiiiciniennn, 6-15
Glastiir-TiefkGhISChranke ........c.ccovveviivivinnnas 57, 65
Grillplatten

S GAS 230, 241, 250, 266, 345
- Elektro...oovveiiin, 231, 241, 251, 267, 345, 349
Handwaschausgusshecken ..........cccccevvevevenennan, 332
HandwaschDeCKeN. ..........ccccveviviiiiiiccc, 332
Handwaschbrause ...........ccocvevveieviiiceeieiee, 331
Haubensplimasching...........cccovevvevviviiennane, 313, 318
HEIZIAMPE ..o 353
Herde, mit und ohne Ofen

-GaS...oiiin 225, 236, 237, 245, 246, 259, 260
- BIBKIrO .o, 226, 238, 247, 262
- GlaskeramiK..........ccoveevevenennnn. 226, 227, 248, 263
- Induktionsherde ...........ccccevevveieennnnn. 227, 249, 263
- GasglunpIAtte.......ccovveieece 261
HEIBVITTINEN ... 206, 207
Huckepack-Aggregat ..........ccovovvvivieiieicneiee, 95
IMDISStNEKEN .......cvvivviiiiiiicccce 152-157
IMPUISIEQAlE ..o, 129, 193
Impulsverkaufstrunen.............ccoovevveviecceecen, 130
Induktionshauben ............cccoevevveeveviverenne, 302, 303
INduktionsherde..........cccoovvevveveiiiiiiceee, 249, 263
Induktionskochflachen ............ccccevvevivinnane. 346, 347
Induktionswokgerate.................... 227, 249, 263, 347
Infrarotheizlampe...........cccovevvevviiiiccc, 353




K Kaffeemihle.......oooooooooooe 365 M MehWwagen oo 359

Kélte-Aggregate .......coooevviveiiiiiicccc, 95-97 MehrzweckVitringn...........covvvveiiiciiiciie 149-151
KartoffelSChaIBr .........covevevevciccccee 344 MIKIOWEIIEN. ..., 280
KASEIEIDE. ....oviveiiiicicee e 337 Mischbatterien ........c.ccoovvviiiiiciice 326-329
Kippbratpfanne..........cccooeviveiiccieicivin, 254, 270 MUIDIELEE ..o 254
KOCHKESSEL.....c.vveiviieciiciicee e 256, 270 MUISACKWAGEN ..o 333
Kombiddmprer.........c.ooevvivviviiiiiecce 273-277
Komplettwandhauben ............cccoovevveviiiiinenennan, 295 N NasSMUIKUNIET.........c.coveiiiiiieci e, 50, 51
Konditoreitheken............c.cc.cue..... 158, 159, 169, 177 Nudelkocher.......c.ccovevviviiiviianen, 229, 239, 255, 265
KonfiskatklhIer........c.ccvovveeiiieecccece 50, 51 Nudelmaschinen.........c.ccovvevveeveverereeee, 362, 363
Kontaktgrill.......oovveeiieiiee e 349, 350
KonvektionSofen ........occevvveeivcciiciicccce 278 P Panoramavitrinen..........cccceevvveeiveieieieirienan 137-141
Kihl-Aggregate .......c.ccovvevviviiiicicic, 22, 95-97 PizzaballenboX.........c.covovviviiiiiiiccccc i, 359
KONIAUFSAZE ..o, 105-107, 120 Pizza-KUNIISChE ..., 122,123
KUINSEIN ..o 198, 199 Pizzadfen ..o 286-291
KURIPIALEN ..o, 209-211 PIanetenmiXer .........ccooeevveeiieieiieiieeeee s 360
Kiihischranke Pralinen-KuhIsChranke .........c.ocovvevveviviiciceee 46
= GIASTUN oo 6-15 Prasentations- und Lagerschrank ...........c..cccvoean.. 47
S VOIRUN 24-31 Press Flake Eishereiter.. ..o 88
Edelstanl..........ccccoovvviiviiiiiiiciien 32-42, 44-47
- Edelstahl Premiumling ...........ccocooveiiviiivinnnn, 39-44 R Regale
S FISCN 36, 41 - FUr KUNIZEHEN ..o 91
= BACKEIEI .. 43-45 - fUr TiefKUNIZEIIEN ..vviveee e 93
SPralinen ... 46 - Edelstahlregalsystem.........c.cccovvivviviiiiiecienn, 377
= GEUANKE. ..o 6-15 - AluminiumregalsyStem .........ccccevvevveeceeeeeenan, 377
SWEIN e 17-19 Regler fir LUtUNGSMOtOreNn...........covevveviiveveivennn, 305
SUNEEIDAU .o 26-27 Reife- und Trocknungsschrank..............ccocoocevieanen, 47
Kiihltische Riickstellproben-Tiefkiihischranke ................... 70, 71
- Bdelstahl....coovveiec 108-119 Rlckwandkuhlgerate (Backbars).........c.ccoovevrvnnnen. 16
SUNEerDaU L 116
- BACKEI€I ..o 117-119 S Saladetten........ccooeiiiiiii 101-103
SPizZza 122,123 SalamaNder.......cocoveiiiiie e 281
KUhIEFUNBN ..o 23,130 Salathar ..o 142-148
KGhIunterbauten .........c.oovevveveviecececeeecee, 235 SchnellabKUuhler........c.coveveveeieieececeee 80, 81
Kiihlvitrinen SChOCKITOSTET .. 80, 81
S AUTSALZ ..o 131-137 SChragsChnEIder. ......c.cvvveveveeiiieiiieiine, 338, 339
= SBIVIBL vttt 142-148 SErVIEIVIEIINEN ..o 142-148
- MENrZWECK .....c.viviviiiiccc e 149-151 SEIVIEIWAGEN oo 204
- Panorama.......c.oovveviiii 137-141 Siebtréger-Espressomasching ..................... 364, 345
SEINDAU ... 214-219 Speiseeis-Verkaufstheken ..., 160, 161
KURIZEHEN ..o 90-94 SPEISENAUSTADE .. v.vvevevvvcee e 202, 203
KOhIWanNeN ......c.ocveviiiiicccce e 209, 210 SPEISENWAIMEN ....vveviiveiieirieee e 353
SPIIt-AGregate ......coovivveviieieeicee 97
L Labor-TiefkUhItruhen ..o 78 SPUICENEET v, 320, 381
Lavasteingrill........ccccooveveveiiiiiin, 226, 242, 252
LURUNG oo 294-305
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Splilmaschinen
S GIASEr oo, 309, 310, 317
GESCNIMT.c..veveviveicceceee 309-312, 314, 316
HaUDBN. ..o 313, 318
TODT e 315
ZUIAUTESCN ... 319
ADIAUTEISCR. ..o, 319
- SPUICENTET ..o, 320, 381
SPUISCAMANKE ..., 380
SPUIISCNE ..o 378, 379, 395
SEADMIXET .. 341
Stopfer-Aggregate ......ooovvveeeieeeeeeee e 96
SUPPENKESSE ... 352
Sushi-Belegstationen .............ccccoceeveviiviennn, 106, 107
Teigausrollmaschingn ........cccoceevvvevcieieiciceene 358
Teigknetmaschinen.........ccooevvevveeiveeireenas 356, 357
TEPPANYAKI ...vevveeeeee e 282
Theken
= Freikinl .. 152-157
SIMDISS e 152-157
- FriSChwaren .......ccocovveviiicccee 152-157
- Fischverkauf ........cccoocvevvviiiiiiie, 164, 170, 178
- Konditorei........ccooovveveviie, 158, 159, 169, 177
- SPEISEEIS ... 160, 161
- KUChEN ..o, 158, 159, 169, 177
S BrOt. 172,180
- Bain-Marie........c.ccovieiiiiii, 165, 171
Thekenanlagen.......c.ccovevvveiceiceiceice, 166-183
TiefkOhINSEIN ....cvevcceeeecccece e 199
Tiefkiihlschranke
SVOIGE .o 54-60
GIASTUN . 57, 65
Edelstahl.........ccovevvviiiiiiiiccccee 61-66
IS e 67, 68
- BACKETBI ..o 69
- RUCKStElProben .......c.ccovveevviiiiiiiccreea 70, 71
= GBIANKE. ... 72
SUNEEIDAU L. 55
TiefKUNIESCNE ... 124,125
TiefkOhItruhen .......cccoooeveveieeeee 72-78
- mit Schiebedeckel..........ccevvvvvevnnne. 72-74,76, 77
- mit Hebedeckel ..........ccoovevevviiiiiiiiiie 75,79
TIEfKUNIZEIBN ... 92
TiefkUhl-AQQregate ......c.coovvevvvviievriiieceieena 95-97
TOPFSPUIBN ... 378
TopfspllmasChingn.........cccccvevevieeeiciccceeee 315

TranSPOMWAGEN ....cevrveeeieieee e 204

Unterbauten zu KOChSEreN.........ccoevveveeee. 234, 243
Unterbaugerdte
- KURISChIANKE ..o, 26, 27
- TiefKGNISCAMANKE ... 55
= KUNIISCNB. ... 116
Vakuummaschinen .........cccevevevviviiieiieee 354, 355
Vakuumbeutel .......ccovvviiiiiiiieccce 354
Vaporgrill ... 229, 252, 264
VertikalsChneider.........ccvevevevevivccecce 338, 339
Vitrinen
S AUFSALZ .o 131-137
- MENrZWECK ... 149-151
- Panorama.........ocoeveviiii 137-141
Volltlr-KGhISChranke..........cccoovevevevciiceeee 24-31
Volltlr-Tiefkihlschranke...........ccoevevveveverennan. 54-60
Vorratshehdlter fir Eiswirfelbereiter .................. 85-88
Waffel ISEN ....coveveiviiiiiccccccce 351
Wandbord, Edelstahl.........c.cccooviiiiiiininne 376, 393
Wandhalterungen zu Wandhauben ....................... 295
Wandhéngeschranke, Edelstahl..................c........ 376
Wandhauben
- KUbUSTOrM ..o 298, 299
- TrapeziorM ..o 295-297
= INAUKEION L, 302
WandkonSole ........ccoovvvivieiiciiiecceee 393
Wandkihlregale ..........ccooceviviviiiiiiciieenn 184-196
Wandtiefkiihlregale ...........ccoooevviiiiiiiiiicie, 197
WArMemodulB.........cccveveviiereeceeeeeee 375, 394
WEMEregale.........cocvvvvviiiiiiiiieceeeeee e 207
Waschbrause mit Schlauch .............ccccovvevenenann. 331
Wasseraufbereitung........ccovoveevrrieieicienns 321-325
Weinkihlschranke ........ccccevvevevevieceieerenn 17-19
WOKQErate ....oovvevieevrnen 227, 249, 263, 284, 347
GAS ..ot 284
= INAUKEON L., 227, 249, 263, 347
Zentralhauben
- KUbUSTOrM ..o 300, 301
- INAUKLION Lo 303
Zulauftisch zu Spllmaschinen ...........ccocovveeeveennnn 319




Icon-Erklarungen

Besonders wichtige Eigenschaften unsere Produkte sind mit einem Icon gekennzeichnet.
So kdnnen Sie sich schneller zurecht finden und das Wesentliche auf einen Blick erfassen.

mit LED-Beleuchtung

LED-Beleuchtung optional werkseitig bestellbar
oder nachriistbar

Individuelle Labelung moglich

flir Zentralkiihlung

N =
= —

Zentralkiihlung optional

cd  mit umweltfreundlichem Kaltemittel R 600 a

e mit umweltfreundlichem Kéltemittel R 290
Umweltfreundliches Kaltemittel R 290 werkseitig bestellbar

planbar mit SWS Software-Systeme GmbH

Zeitersparnis im Wartungsfall durch
abschlieBbare Maschinenfachblende

geeignet fiir die Prasentation bzw. Lagerung von Fisch

fiir diese Langen konnen Sperrgutzuschlage anfallen

AN 3E

o
s
9
8
3

neu im Sortiment

L Entladebhilfe vor Ort notwendig ® ATTENTION:

& B

Was ist zu tun bei Transportschaden?
Manchmal kann es vorkommen, dass trotz aller Vorsicht
eine Lieferung beschédigt wird. Bitte folgen Sie bei Anliefer-
ung den Anweisungen dieses Aufklebers, mit dem wir jede i yermerk ist eine
Sendung versehen. Kontrollieren Sie die Lieferung, bevor Sie
den Speditionsbeleg ausfiillen. Wenn die Ware beschadigt ist,
bitte unbedingt das Wort ,Ware beschadigt” auf den Papieren
und im Scanner des Spediteurs vermerken. Nur so bewahren
Sie Ihre Schadensersatzanspriiche!

picht mogich!

Schadensabwicklung
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Allgemeine Geschéftsbedingungen

§ 1 Aligemeines

1. Unsere Lieferungen und Leistungen erfolgen ausschlieflich aufgrund der nachstehenden
Bedingungen. Einkaufsbedingungen des Kaufers wird hiermit widersprochen.

2. Der Kunde, auBer er ware Nichtkaufmann, erklart sich bei Erteilung des ersten Auftrages im
Voraus damit einverstanden, dass diese AGB auch fiir alle weiteren Angebote, Auftrdge und Vertrage
gelten ohne dass sie jeweils neu vereinbart werden.

3. Alle Nebenabreden oder von diesen AGB abweichenden Abreden sowie Anderungen der
Auftragsbestatigung bediirfen zu ihrer Wirksamkeit unserer schriftlichen Bestatigung. Dies gilt insbe-
sondere auch fiir den Fall, dass der Kunde im Auftragsschreiben zusétzliche Bedingungen oder
Auflagen aufnimmt, denen wir nicht ausdriicklich widersprechen oder, dass der Kunde seine
Einkaufsbedingungen zur Grundlage des Vertrages machen will. Soweit dies im Widerspruch zu unse-
ren AGB stehen, werden sie auch nicht durch unser Schweigen oder vorbehaltlose Ausfiihrung dieses
Vertrages Vertragsinhalt.

4. Handelsvertreter oder Auendienstmitarbeiter sind nicht berechtigt, Nebenabreden oder insbeson-
dere Vertragsbedingungen zu vereinbaren.

§ 2 Angebot

1. Unsere Angebote sind stets freibleibend. Ein Kaufvertrag kommt erst durch unsere schriftliche
Auftragsbestatigung zustande.

2. An Kostenvoranschlagen, Zeichnungen und andren Angebotsunterlagen behalten wir uns die
Eigentums- und Urheberrechte vor. Der Kunde darf solche Unterlagen Dritten nicht zugéanglich
machen. Auf unser Verlangen sind sie an uns zuriickzugeben.

§ 3 Lieferumfang

1. Technische Anderungen, soweit der Lieferumfang nicht beeinflusst wird, bleiben vorbehalten.

2. Angaben Uber Leistungen und Verbrauchswerte unserer Maschinen sind als annéhernd zu
betrachten. Der Kunde hat selbst die Voraussetzungen dafiir zu schaffen, dass die aufgrund unserer
Spetzifizierung zum Betreiben der Anlage erforderlichen

Medien(z.B.Strom,Gas, Wasser,Abzugskamine,Durchbriiche usw.) ausreichend zur Verfligung stehen.
Er hat auch behordliche Erlaubnisse einzuholen, insbesondere benétigt er bei Anschluss von
Dunstabziigen, Anlagen an bauseitige Kamine, die Erlaubnis des Kaminfegermeisters.

§ 4 Preise

1. Alle Preisangaben in Angeboten oder Auftragsbestatigungen sind nach dem Abgabetag geltenden
Léhnen und Preisen fiir Material und Frachten errechnet. Andern sich diese Kosten bis zur Ausfiihrung
des Auftrages, so sind wir berechtigt, den vereinbarten Preis angemessen zu @ndern. Ist der Kunde
Nichtkaufmann, kommt eine Preisdnderung friihestens 4 Monate nach Vertragsabschluss in Betracht.
Diese Preisanderungsklausel findet auch dann Anwendung, wenn

nachtraglich auf Wunsch des Kéaufers der Liefertermin hinausgeschoben wird., bei einem
Nichtkaufmann als Kunden nur dann, wenn es sich um mehr als 4 Monate handelt.

2. Die Preise verstehen sich ab Werk ohne Verpackung, sofern nichts anderes vereinbart ist, zuzig-
lich der am Tag der Lieferung geltenden gesetzlichen Mehrwertsteuer. Ein etwa erforderlicher
Anschluss an die Versorungsleitungen(Strom,Wasser,Dampf,Abwasser,Heilwasser,Gas etc.) ist vom
Kéaufer auf seine Kosten zu veranlassen und darf nur non konzessionierten ortlichen Elektrofachleuten
bzw. Installateuren vorgenommen werden.

3. Sind wir zusétzlich mit den Zusammenbau bzw. der Aufstellungen, der Uberwachung, des
Anschlusses der Liefergegenstande beauftragt, stellen wir auf Anforderung Kundendienst-

monteure zu den jeweils gliltigen Berechnungsséatzen zur Verfiigung. Im Ubrigen gelten hierfiir die
Bestimmungen §10.

4. Der Kunde verzichtet auf die Riickgabe von Verpackungen und wird diese ordnungsgemaf entsor-
gen. Andernfalls akzeptiert er eine Nachbelastung von 2% des Kaufpreises.

§ 5. Lieferung
1. Teillieferungen sind zulassig.
2. Angaben zu Lieferzeiten sind fiir uns unverbindlich. Die Lieferfrist beginnt mit der Absendung der
Auftragsbestatigung, jedoch nicht vor der Beibringung der von Besteller zu beschaffenden Unterlagen,
Genehmigungen, Freigaben sowie vor Eingang einer vereinbarten Anzahlung. Die Lieferfrist ist einge-
halten, wenn die Sendung innerhalb der vorgesehenen First versandbereit ist und dies dem Kunden
mitgeteilt wurde bzw. der Liefergegenstand vom Werk zum Versand gegeben worden ist.
Montageleistungen auch wenn sie von uns tibernommen worden sind, sind nicht innerhalb der
Lieferfristen auszufiihren, auRer dies wére ausdriicklich von uns bestatigt. Die Einhaltung jeder
Lieferfrist setzt die Erfiillung der Vertragsverpflichtungen des Kaufers voraus.
3. Liefer- und Leistungsverzogerungen aufgrund héherer Gewalt und aufgrund von Ereignissen, die
uns die Lieferung wesentlich erschweren oder unmdéglich machen, wozu auch nachtrégliche eingetre-
tene Materialbeschaffungsschwierigkeiten, Betriebsstorungen, Streik, Aussperrung, Mangel an
Transportmittel, behdrdliche Anordnungen usw. gehdren, haben wir nicht zu vertreten. Sole
Verzogerungen verlangern etwa verbindlich vereinbarte Lieferfristen um angemessen Zeit
4. Aus der Uberschreitung vereinbarter Lieferfristen, die wir zu vertreten haben, stehen unserem
Kunden folgende Anspriiche zu:

a) Ein Rucktritt vom Vertrag ist nur im Fall unseres Verzuges und angemessener Nachfristsetzung
mit ausdriicklicher Androhung der Ablehnung der Leistung nach Ablauf der Nachfrist mdglich.
5. Die Gefahr geht spatestens bei Verladung auf den Kunden tber. Unterbleibt die Ablieferung aus
vom Kunden zu vertretenden Griinden, geht die Gefahr mit Versandbereitschaft tiber. In diesen Féllen
wird die versandbereite Ware fir Rechnung und Gefahr des Kunden auf Lager genommen. Die
Falligkeit der Rechnung wird dadurch nicht berihrt.
6. Der Empfanger hat Transportschaden jeder Art unverziiglich bei uns anzuzeigen. Eine
Transportversicherung wird nur auf ausdriicklichen Wunsch des Kunden abgeschlossen. Im Falle
eines durch Transportversicherung abgedeckten Transportschadens haben wir das Wahlrecht, entwe-
der die Versicherungssumme entgegenzunehmen und Ersatz zu liefern oder Zahlung des Kaufpreises
von dem Kunden gegen Abtretung der Versicherungssumme zu verlangen.
7. Die Wahl der Versandart bleibt mangels anderslautender Vereinbarung uns tberlassen. Wir haften
nicht fiir Personen- oder Sachschaden, die durch unsere Fahrzeuge oder Fahrer im Zusammenhang
mit der Anlieferung verursacht werden, es sei denn, dass es sich um vorsatzlich oder groR fahrlassig
verursachte Schaden handelt.

§ 6 Gewahrleistung

1. Der Kunde ist verpflichtet, die gelieferte Leistung unverziiglich zu tiberpriifen. Dabei festgestellte
offensichtliche Méngel sind unverziiglich schriftich anzuzeigen. Mangel, die auch bei sorgfaltigster
Prifung innerhalb dieser Frist nicht entdeckt werden kénnen, sind — unter sofortiger Einstellung etwai-
ger Be- u. Verarbeitung — unverziiglich nach Entdeckung, spatesten vor Ablauf der
Gewahrleistungsfrist schriftlich anzuzeigen. Der Kaufer hat uns unverzuglich Gelegenheit zu geben,
uns von dem Mangel zu Gberzeugen. Nach Durchfiihrung einer vereinbarten Abnahme ist die Riige
von Mangeln, die bei der Abnahme feststellbar sind, ausgeschlossen.

2. Im Rahmen unserer Geschéftsverbindung mit Unternehmern leisten wir Gewahr fiir etwaige
Mangel, mit denen unsere Erzeugnisse — es sei denn, es wiirde sich um gebrauchte Maschinen han-
deln, fiir die wir keine Gewahrleistung Gibernehmen — im Zeitpunkt des Gefahriiberganges behaftet
waren, auf die Dauer von 1 Jahr ab dem Zeitpunkt des Gefahrentibergangs. Die Gewahrleistung ent-
fallt, wenn unsere Betriebs- oder Wartungsanweisungen nicht sorgfaltig befolgt werden oder der Kunde
selbst oder durch Dritte Reparaturen ausgefiihrt bzw. sonstige Eingriffe in die gelieferten Erzeugnisse
vorgenommen hat. Bei Waren, die als deklassiertes Material verkauft worden sind — sogenanntes ,|I-A-
Material“ — stehen dem Kéufer bezuglich der angegebenen Fehler und solcher, mit denen er Ublicher-
weise zu rechnen hat, kein Gewahrleistungsrechte zu.

3. Die Gewahrleistung fiir den Fachhandel beschrankt sich auf den kostenlosen Ersatz der defekten
Teile.

4 Schlagt die von uns durchzufiihrenden Nacherfiillung innerhalb einer von Kunden angemessen zu
setzenden Nachfrist fehlt, stehen dem Kaufer die weiteren gesetzlichen Gewahrleistungs-

rechte zu. Wenn der Kunde Kaufmann ist, kann er jedoch nur die angemessene Herabsetzung der
Vergiitung verlangen.

5. Unsere Gewahrleistung bezieht sich nicht auf natiiriche Abnutzung, ferner nicht auf Schaden die
nach dem Gefahriibergang infolge fehlerhafter oder nachlassiger Behandlung, ibermaRiger
Beanspruchung, ungeeigneter Betriebsmittel oder infolge sonstiger Einfliisse entstehen, die nach dem
Vertrag nicht vorausgesetzt sind.

6. Weitere Anspriiche unseres Kunden sind ausgeschlossen, insbesondere ein Anspruch auf Ersatz
von Schaden, auch von mittelbaren Schaden, aufRer wir wiirden aufgrund Vorsatzes, grober
Fahrlassigkeit oder wegen Fehlens zugesicherter Eigenschaften zwingend haften, in den Fallen des
Fehlens zugesicherter Eigenschaften, haften wir nur insoweit, dass die Zusicherung den Zweck ver-

folgte, den Kaufer gerade gegen die eingetretenen Schaden abzusichemn.

§ 7 Zahlungen
1. Falls nichts anderes schriftlich vereinbart oder von uns schriftlich bestatigt ist, haben alle Zahlungen
bei Lieferung netto zuzlglich jeweils der gesetzlichen Mehrwertsteuer ohne jeglichen Abzug grundséatz-
lich in bar zu erfolgen. Zahlungsanweisungen werden nur nach besonderer Vereinbarung und nur zah-
lungshalber angenommen, unter Berechnung aller Einziehungs- und Diskontspesen.
2. Wir sind berechtigt, trotz anders lautender Bestimmung des Kunden, Zahlungen zunachst auf etwa
bestehende éltere Restschulden anzurechnen. Sind bereits Kosten und Zinsen entstanden, so sind wir
berechtigt, Zahlungen zunachst auf die Kosten, dann auf die Zinsen und zuletzt auf die
Hauptforderung anzurechnen
3. Eine Zahlung ist erst erfolgt, wenn wir liber den Betrag bedingungslos verfiigen kénnen, im Falle
von Schecks erst dann, wenn der Scheck ohne Vorbehalt eingeldst ist.
4. Der Kunde kann gegen unsere Forderungen nur mit unbestrittenen oder rechtskréftig festgestellten
Gegenforderungen aufrechnen. Ein Zurlickbehaltungsrecht des Kunden, der Kaufmann ist, wegen
behaupteter Gewahrleistungsanspriiche
ist ausgeschlossen. Sonst kann der Kunde in diesem Fall ein Zurlickbehaltungsrecht nur in Hohe
eines angemessenen Teils der Kaufpreisforderung geltend machen und nur dann, wenn es auf dem-
selben Vertragsverhaltnis beruht.
5. Bei Kreditierung wird die Restschuld ohne Riicksicht auf den vereinbarten Falligkeitstermin sofort
zahlungsfallig und etwaige Stundungsabreden gegenstandslos wenn:
a) der Besteller mit 2 aufeinanderfolgenden Teilzahlung ganz oder teilweise in Verzug kommt
b) der Besteller seine Zahlungen einstellt, gegen ihn das Vergleichsverfahren oder Konkurs
eroffnet oder beantragt wird oder er bei seinen Glaubigern um ein Moratorium nachsucht
oder ein Vergleichsverfahren anstrebt.
c) der Besteller gegen die Ihm nach dem Vertrag obliegenden Verpflichtungen trotzt
Anmahnung in erheblicher Weise verst6Rt oder in Abnahmeverzug gerét — bei
Abnahmeverzug wird der Besteller fiir den gesamten Kaufpreis vorleistungspflichtig.
d) der Besteller stirbt und dessen Erben nicht ausdriicklich und schriftlich die dem Besteller
obliegenden Verpflichtungen tibernehmen.
e) sich herausstellt, dass von dem Besteller im Vertrage falsche Angaben gemacht worden
sind.
f) sich die Vermdgensverhaltnisse des Bestellers wesentlich verschlechtern.
Wir sind dann berechtigt, die Ware zuriickzunehmen, gegebenenfalls den Betrieb des Kaufers zu
betreten und die Ware wegzunehmen. Die Riicknahme ist nicht automatisch ein Ruicktritt vom Vertrag.
Ein bei Verzug des Kunden erklarter Riicktritt muss ausdriicklich schriftlich erfolgen. Soweit der
Besteller zur Riickgabe des Erlangten nicht in der Lage ist hat er uns den Wert zu ersetzten. Darliber
hinaus kdnnen wir Ersatz des uns entstanden Schadens verlangen.
6. Soweit die Zahlungsbedingungen laut Liefervertrag iberschritten werden, sind wir zu entsprechen-
den Nachbelastungen berechtigt.

§ 8 Eigentumsvorbehalt

Bis zur Erfiillung aller (auch Saldo-) Forderungen, die uns aus jedem Rechtsgrund gegen unseren
Kunden jetzt oder kiinftig zustehen, werden uns folgende Sicherheiten gewahrt, die wir auf Verlangen
nach unserer Wahl freigeben, soweit inr Wert die Forderungen nachhaltig um mehr als 20% Ubersteigt.
1. Unsere Waren bleiben unser Eigentum, Verarbeitung oder Umbildung im Bereich des Kunden
erfolgen stets fiir uns als Hersteller jedoch ohne Verpflichtung fiir uns. Erlischt unser (mit-) Eigentum
durch Verbindung so wird bereits jetzt vereinbart, dass das (Mit-) Eigentum unseres Kunden an der
einheitlichen Sache wertanteilmaRig(Rechnungswert) auf uns tibergeht. Der Kunde verwahrt
unser(Mit-) Eigentum unentgeltlich. Ware an denen uns (Mit-)Eigentum zusteht wird im Folgenden als
Vorbehaltsware bezeichnet.

2. Unser Kunde ist berechtigt, Vorbehaltsware im ordnungsgemafen Geschéftsverkehr zu verarbei-
ten und zu verauern, wenn er mit seinem Abnehmer einen Eigentumsvorbehalt vereinbart und solan-
ge er nicht uns gegeniiber im Verzug ist. Verpfandungen oder Sicherungsiibereignun-gen sind unzu-
lassig. Die aus dem Weiterverkauf oder einem sonstigen Rechtsgrund (Versicherung, unerlaubte
Handlung) beziglich der Vorbehaltsware entstehenden Forderungen tritt der Kunde hiermit siche-
rungshalber an uns in vollem Umfang ab. Wir ermachtigen den Kunden widerruflich, die abgetretenen
Forderungen fiir unsere Rechnung im eigenen Namen einzuziehen. Auf unsere Aufforderung wird der
Kunde die Abtretung offenlegen und uns die erforderlichen Auskiinfte und Unterlagen geben. Bis zur
vollstandigen Bezahlung des Kaufpreises gestaltet der Wiederverkaufer der Verkauferin oder
Beauftragter das Betreten des Ausstellungsraumes des jeweiligen Liefergegenstandes. Wird die
Vorbehaltsware vom Kaufer zusammen mit anderen Waren weiterveraufRert, so wird uns die
Forderung aus der Weiterverauerung im Verhaltnis des Rechnungswertes der Vorbehaltsware zum
Rechnungswert der anderen Waren abgetreten. Bei der WeiterverauRerung von Waren, an denen wir
Miteigentumsanteile haben, wird uns ein unserem Miteigentumsanteil entsprechender Teil der
Forderung abgetreten.

3. Bei Zugriffen Dritter auf die Vorbehaltsware wird der Kunde auf unser Eigentum hinweisen und uns
unverzuglich benachrichtigen. Kosten und Schaden tragt der Kunde.

4. Ist der Kaufer oder Besteller mit der Bezahlung des Kaufpreises in Verzug oder mit einer
Teilzahlung in Riickstand Geréaten, dann sind wir berechtigt, sofort die gelieferte Ware, auch soweit sie
mit Grund oder Gebaude fest verbunden ist, beim Kaufer oder Besteller abzuholen. Der Kaufer oder
Besteller gestattet uns insoweit die im Eigentum oder im Besitz des Kaufers oder Bestellers stehenden
Réaumlichkeiten und Grundstiicke oder Grundstticksteile zu betreten. Schaden die infolge des
Abtransportes oder der Demontage an Grundstiick und Raumlichkeiten sowie Gebauden und
Gebéaudeteilen entstehen, haben wir nicht zu erstatten.

§ 9 Schadensersatzanspriiche der Verkauferin

Falls wir ausdriicklich in die Aufhebung eines verbindlich erteilten Auftrages einwilligen, hat der Kunde
25% der Auftragssumme an uns zu zahlen, auch wenn wir dies bei der Aufhebung nicht ausdriicklich
wiederholen. Dasselbe gilt, wenn der Kunde den Vertrag nicht erfiillt und bei Ricktritt ist der
Lieferungsgegenstand ausgeliefert, erhoht sich der Pauschalbetrag um die Kosten des Hin- und
Riicktransports sowie die Kosten der Aufarbeitung. Die Geltendmachung eines héheren Schaden ist
damit nicht ausgeschlossen. Der Kunde ist berechtigt nachzuweisen, dass uns ein geringerer Schaden
entstanden ist.

§10 Aligemeine Haftungsbegrenzung

Soweit in diesen Bedingungen nicht anderes geregelt ist, haften wir auf Schadensersatz wegen
Verletzung vertraglicher oder auRervertraglicher Pflichten nur bei Vorsatz oder grober Fahriassigkeit.
Fur Vorsatz und grober Fahrlassigkeit nicht

leitender Erfiillungsgehilfen haften wir jedoch nur, wenn sie eine wesentliche vertragliche Pflicht verlet-
zen.

§11 Kundendienst

1. Bei Reparaturen und Wartungsarbeiten stellen wir unseren Kundendienst nach Maf3gabe der
jeweils geltenden Berechnungssatze zur Verfigung.

2. Kundendienstmonteure sind nicht berechtigt, Garantiezusagen und andere die Verkauferin ver-
pflichtende Erklérungen abzugeben.

3. Fur die von den Kundendienstmonteuren verursachten Fehler und Schaden gilt §6 Absatz 7 ent-
sprechend.

§12 Schlussbestimmungen, Gerichtsstand

1. Sollte ein Teil des Vertrages oder dieser AGB unwirksam sein, dann wird dadurch die Wirksamkeit
des Vertrages und der AGB im Ubrigen nicht beriihrt.

2. Spatere Erganzungen oder Abanderungen des Vertrages beddirfen der Schriftform, wobei unsere
Bestatigung malgeblich ist.

3. Fur die Beurteilung der gesamten Rechtsbeziehung zu unserem Kunden gilt das Recht der
Bundesrepublik Deutschland unter Ausschluss des UN-Kaufrechts (Wiener Ubereinkommen von 1980)

4. a) Erfillungsort und Gerichtsstand fiir beide Vertragsteile ist — soweit es sich um Vollkaufleute (die
also nicht zu den in §4 des HGB bezeichneten Gewerbetreibenden gehdren) juristische
Personen des offentlichen Rechts oder offentliche Sondervermégen handelt — Amtsgericht
Freising

Wir sind berechtigt, den Kaufer an seinem allgemeinen Gerichtsstand zu verklagen.

b) Derselbe Gerichtsstand gilt, wenn der Kéufer keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat,
nach Vertragsabschluss seinen Wohnsitz oder gewohnlichen Aufenthaltsort aus dem Inland ver
legt oder sein Wohnsitz oder gewohnlicher Aufenthaltsort zum Zeitpunkt der Klageerhebung
nicht bekannt ist.





